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La invencion a que se refiers la

1la hacen merecedoraz del privilegio de explotacién exclusiva yue »HoOT
ella se =molicita, de acuerdo con las prsucripcionss del vigente iis—
tatuto sobre Propiedad Industrial, de 26 de Julio de 1.929, texto
refundido, wublicedo el 30 de Abril ds 1.930.

8 refiere como su enunciado in-

5]

g
La pregente invencion

-

dica, a unss nejoras introducidss en los procedimisntos de prepera—

-~ .
stas cobertoras para Ffrituras de pescado, y mas particu-—
£ o

3

¢

cidon de e
larimente al proceso de elaboéacién de una posta cobertora que Hre-—
senta innumersbles ventajas wobre todas las conocldas hasta la fe-
wor cuanto yue viene a resolver de una forma serfects 7 soncl

chz,
1le al miszso tiempo todos los problemas e inconvenientes que sa@ug

4 . a

e
citan con motivo de la preparacion industrial de este ocomplemento

Siendo el principal objeto de esta Patente la elabora-

cibn de 1o pasta de fritura dobertora del vescado a freir, comen-
ZABIUL POT enxponer su preparacién giguiendo el mismo orden Yue »re
side su proceso de alaboracidn.

Se tomardn 10 kilos de harina Se trigo de primera csli
s me colocan en un recipiente esmaltado.

Se hace en el centro de ls harina un luego sobre el que
52 ve echando poco a poco agua carbdnica, déndole vusltas con el
batider haste qus se forme una pasta flﬁida.

CBata pDastus se deja reposaf c¢urante diez horag en una

oémare frigor{fica a una temperaturs no superior a los 59, para

. , ! ¢ . .2
eviter sy fermentacion, cosa importantisima en esta preraracilOns

Pasadas las 10 horas, se separan veinte yemss de huevo

yoaescandolas o betidag en la sal suficiente pers savonar el cone—

Junto, se van aladiendo dsspacio a la pasta reposada.




eguidsiente, y mientras se deja

2

to media nore ostae mescla, se baten lag veinte claras hasta punto de

nieve y entonces rapidamente se incorporan a la pasta con un vigoroso
" batido, haste dejsriz suy espunosa.
: 4 N - e . E ~
m Asl presarads la vaste, se ira retirando de ella peguelasn

- ot » - - 1 s
es en Lu8 yue ze badara el pescado, prevismente limplo, corta-

. : e Wl o
do, snlodo ¥ bharinado, y el resto ge mantendrs en sitio frasce pora oue

|

i |

i uo siordéa sus propiedades
|

; liecha le descripeidn jprecedente hemos de ailadir
10,~ ' talles de roolizacidn de le idea exgn sha; pueden varisr, 2in que por
. sllo cambie la esencis de la invencidn que es la que se desorende de
Volos warrafos que anteceden y la que e reivindica en la sijuiente

5 HOoTA

é Ba resumen: La Patente de Invencidn que se solicita, re-—

19— | cacrad sobre las reivindicaciones gue sizuen:

18,— JEJORLS BY La BLABORACION DI Paswas ./\.’3 ATORAL PARA

FRITUOAL D consigten en diszoner esen
cialmente 10 kilogramos de harina de itrigo en un.recipinets comaltado,

hacisndose un hueco en el centro Jde la harina en el que se va echando

T » . v -
poco & POco agua celbonica, dandole vusltas conm un batidor hasta for-—

N

mor ung pasta Fiulda, la cual una ves obtenida se deja venosar duran-

gorifica ¥ a teuwperaturs no superior a

J

28, ~ REJORAS BN LA ELABORACTON DB PASYAS COBEHTORAS PARA

2 » . . . . 7 .
aracterizaftas sezun la reivindicacion anterior

rgn veinte yemas de huevo y

soolancolos muy batidon en la sal,suficiente pars sazonsr el consun
nesclandolas muy batidas en la sal,suficients pers sazoner el conjun-
to, me van aifizdiendo despacio & 1a'b““ta reposaday de tal forme gue

| seguidemente y mientras se Ceja reposar nuevarente durante mediae hor

30e~ esta mezcla, se baten las veiante claras hasta punto de nieve y se in-
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29
pasta con upl vigoroso ba‘tmo, hasta dejaria
may @
. . . ” . . - - '
A 38, Se weiviandica por ultimo como objeto sohre el que ha
- .. - s . ey T ey
de vascuer ée Invencion gue gé solicitas*iBJORas Bl LA Sldé~—
Se— | BURACICY DS FASTAD COBBRTCRAS PARA FRIY CADOY.
l
|
{ Todo conforme se 3 ivindics en la presents ne-
| . o
| moriz gue consta de cuat
i
;
! Madrid, & 29 de Octubre de 1.960
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