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MEMORIA DESCRIPTIVA

11 invento se refiere & recipientes para envase de produc?os sensil-
+les en tubitos obtursdos, en particular medics de ensayo semisbd-

~

. R A 2 e cn A PR A . - - ~~amm
lidos, como portadores de inmewrsiOn para caldos de cultivo pera el

rd

recuento del nfimero de gérmenes o anélogos.

Fortador de inmersibn pars caldos de cultivo, emplezdos en el diagnds-

1-t

tico serolig

o

co v microbiolbgico, constituido mor un porte-objetos,

recunicrio éste per wn agar d

e cultivo cue contenge agua y &lojado

. *
R L T
en un tubitec obturado. Como la 2tmbsferz en el tubito estéd saturada
» ’.‘
de zgus, se forms

. e . . -~ b )
forme en el mismo agua de condensacidn, gue limits maw -

»

= T - A - - - o~ ANEA
ntebiilicsd del egar Ge culitivo. En coso de frecuentes osci-

oo R - 3 - N -~ - - - - Y - 2
lazciones de temperztura aumentaz la formacibn de agua de condensatiison,

- » . .' .
cultivo ¥y convirtiéndose el sustrato 1nserylyle

k] s PR .
pere el disgndstico. v
-
Es

sor ello bien sebido, cue 1& temperaturs de almacenamiento f“sﬁs

» L
fluctuscioncs wredominan concretemente frente 2 este material éﬁmi-
~ P i . . . LT
cengco como fector princine

princinel de influencis, Bste comprende reachiv-
N 4 LN .- , . . . s R ] -
nesg quimlices y #lieracioncs de la estructurs coloidal del substre-

10, asi como Lformacihin de une condensacibdn.

3

Como el esnacio zéreon er

-+

-

el tubity egité saturzdo, con egua nor el
substrato acucso contenido, haste 1z saturscibdbn &1 100% de la hume-
ﬂ LRS! “.C'/ - o o~ 3 [N A TN o - £

ded 100% relztiva del Alre, € Uroduce ol enfriarse ls nered del,

Tublto un descenso de tenwverstiurs gor debzie del wunto de rocio.
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hcul es el desprendimiento de agua de condensacibn dependiente de
la'magnitud de le modificacidtn de temperatura (O t) y de la veloci~
dad de ésta. S6lo en caso de muy pecuena y muy lenta modificacibn
de la temweratura puede el substrato acuoso recuperar de nuevo a-
guz a partir del alre del tubo a través de la mentencibn del equi-
librio, reduciendo o evitando asi la condensacibébn. Por todo lo cual,
el almacenamiento de los mencionados productos debers tener luger

a2 baja temperatura, sin embargo, no alrededor ni bajo el punto de
congelacidn, ya cue entonces se estropearia la estructura de gel.
hdemés se deberf evitar todo cambio répido de temperatura. Pero
semejante modalided de conservaciton podia tener hasta ahora sblo
luger en instrumentos esveciales, costosos. E1 almacenamiento en
une refrigeradora comin con el dispositivo corriente de suto-des-
congelacidn en el evaporador es particularmente desfavorable para
la egtebilidad, debido 21 frecuente cambio de las fases de refrige=~
recibn (por ejemplo, 10 fases de refrigerscidn al dia con una At

: 0 R .
de ca'a vez 5°C, o sea, totelizando, At = 50°C/dia).

.
*s o

Le conservacidtn en los recintos del laboratorio, de trabajo 0 Hess

e ) "
tinedos a cualaquier otros fines menoscaba igualmente la estabiliadad,

v

gue debido particularmente al corriente descenso autcemético de
L ]

ya
o

LY ')

la temperatura y a otras influencias negativas reina en estosulqr

s v *
» - L4
gares condiciones muy desfavorables de la temperatura. 't

o
-% 9

Ya se ha intentado aumentar la estabilidad de semejantes nroductos

O %

sensibles mediente la especial. configuracibn de un recipiente de
~

. TS »
3 b ~ . . - e

nvasado cue aloje en si el producto. Con este fin se fabricar'sn
2%°®a .

a °
ecipientes de envaszdo de material pléstico espumoso. Pero &Y'*

D) = D

et
m

cste ceso, sin embargo, fundementalmente sblo se dificulta 1%”%rans-
mision directa del celor; la parte de la influencia ejercida mor
irradiaciones de diversas clases, entre otros, incluso nrocedentes
de las paredes del recinto de almaecenamiento, etec., apenas es asi

reducide. En ceso de almecenamiento en un recinto sometico a oscCi-

-3 -
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laciones de temperatura estdé el contenido de un semejante recipiente

de envasado expuesto a influencias por irradiaciones, que determinan

un calentémiento unilateral del tubito en el recipiente de evapora-
¢cidbn, de tal forma gue en el lateral no calentzdo del tubito se
forma de nuevo un condensado. Pero ademfés las medidas de amorti-
guaciSn de las fluctuacicnes de temperatura y las de aislamiento,

en el sentido de la transmisibn de calor, determinan envasados ex-

traordinariamente voluminosos y, por lo tanto, una acumuizcidn ine

scportaeble de materiel de desecho ¥y, un reguerimiento extraordina=-

rio de espacio de almacenamiento.

Iz invencibn se basa en el problema de disenar un recipiente-én-
vese pere productos sensibles slojados en tubitos obturados, de
tal forme cue los productos gqueden ampliamente protegidos frente

a influencias térmicas ‘ndependientemente del recinto de almzacena-
miento, pars practicamente evitar la formacidbn de condensacibn y

el secado del medio de wvultivo, mejorando la estabilidzd del sus-

trato.

*
"L

. . " "o
Este problema se resnelve mediante un recipiente de envasado cdng-
CotA
’ . - .
truido .con material aislante térmico plegable, que por lo menos- po-

see une superficie revestida de un recubrimiento methlico refleg~
K L )

tante de las irradiaciones. e .

En un recipiente-envase semejante, el material termo—aislante;:es-
tructurado en formes de U, reduce 1la transmisidn del calor y el.s,

revestimiento met&lico amortigua la incidencia v la irradiacibx’.

LR
térmicase Bhee
ae®~

De e

47}

ta forma, se impide en gran parte las oscileciones de tqqu-
rotura en el interior del recipiente, tanto en el sentido de las
temperaturas elevadas como en el de les bajas. El eguilibrio tér-
mico en el interior del recipiente-envase se alcenza mucho més
lentamente que en un reciriente de envase 10 protegido frente 2 las

influencias d. le irradiacibn térmics; lo cual tiene por consecuen=

-4 -
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ciz unaz reduccidn o la evitacidbn de la formacibdn de condensacibnm,

ya gue el sustrato acuoso recupera de nuevo agua a partir del aire
contenido en el tubito, a través de la manteneibn del equilibrio..
Lz estabilidad del caldo de cultivo, en particuler de caldos de cul=-
tivo gue contengen ager, es mejorada considerablemente por la evi-
tacibn de la deshidratacidn del caldo, sin guu se precise para elloA
instrumentos o recintos de conservacidn mantenidos especialmente a
determinada temperatura. El recipiente de envase se puede fabricar
econbmicemente. Sus dimensiones son pequenas, a peser de su estruc-
turacibn termo-aislante como también protegida frente a las irra-
dieciones, ademés esth adaptado a las dimensiones regueridas por
varios tubitos de ensayo que contengan caldos de cultivo. Asi a-

demés tembifr se mantiene en limites corrientes el materiml so-

brante de la construccibn.

Preferentemente se aplica el revestimiento metélico sobre la su-

verficle exteina del material estructurado en forma de U. La adi-

cional dotacibn con revestimiento metélico también de la superfi-

cie interne de1 material termo-aislante en forma de U, puede hacer,
kY

’ . MY ’
todavia més lae fluctuesciones de temperatura. Este efecto

e
]|
19)]

equena

LI

se refuerza ademés favorablemente por el empleo de un material ~

@

P

-

) k3 - : ) - I3 ’ - I3 - .
termo-aislante, en forma de U (invertida) con una resistencia a [
bl

trensmision del caloix lo més grande posible. Pare este fin sirve-"

® Mo "

: . . . "o%e
preferentemente cartulina ondulada con ondas muy finas, particular

mente certulina micro-ondulada, cuyos canales de aire ofrecen una
excepcional proteccidn frente a la transmisibdn de calor. Tambiég:
meterizl pléstico espumoso o lhmina de burbujas en combinaciaﬁtéon
un revestimiento methlico, sobre por lo menos una superficie, g3

una solucidn muy buena para un recipiente de envase destinado a

nroductos sensibles.

il revestimiento reflectante de irradiaciones del meterial termo-
aislante estructurado en forma de U, puede estar constituldo por un

revestimiento metélico o por una lhmina metdlica avlicada. Es ven-

-5 -
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tajoso cue el revestimiento metflico contenga aluminio o estano u
oro. las pruebas.han mostrado que la superficie externa del reves-
timiento metdlico debe estar lo mhs ampliamence posible libre de

aplicaciones que vuedan absorber irradiaciones o sea, que debe e-
vitarse tembién la impresibn de ls superficie externa del revesti-
miento metélico con colores absorbentes de irradiaciones. Es pre-

ferible gue el revestimiento meté&lico precente une superficie bri-
llzante. Es préctico revestir la superficie con un barniz como pro=-

teccibn al roce,

L1 disenar el recipiente de envase en forma de una caja con una ta-

«

nz rebatible es ventajoso disponer dentro de la caja por 1o menos
un fondo intermedio zgujereado. ILas perforaciones del fondo inter-
medio sirven vera mantener de pie los tubitos obturados, contenien-~
do los medios de cultivo semisdlidos. Asl los tubitos se mantienen
de esta manera distanciados ertre si y respecto la pared del reci-
piente envase. De estz forma se logrz una adicional reduccibdbn de
les influencias térmicas sobre el contenido de los tubitos, ocbte-
niéndcse otra mejora de la estabilidad de los medios de cultivo. "**
1= funcibﬂ de fijacibn de¢l fondo intermedio o de los fondos inté;g?
medios presente ademiés la ventaja, gue los tubitos se mantengan éi'
nosicibn, sin caerse durante el transporte o al manipular el resds’,
vients de envese, evitfindose asi que se puedan deteriorar. Preg%g{:
tan ventajas dos elementos de fondo intermedio en forma de un cq@rpo
en forma de caja curvado como esviral angulosa, esimétrice, cuyQs,
dos extremos ce cierran nor orejas rebatibles. E1l cuerno en fopmpe.
V..

de caje cerradu se introduce en el recipiente de denwbsito, conSuie
. F'y -

;,Q.’c.

tuyendo otro elemento para sumentar el efecto de aislamiento tér-

fee.,

micc de 17 toteslided del envase.

£ continuacibn y mediante le descripcibén de un ensayo comparativo
se compirerén les propiedodes del recipiente de envese seghn el in-

vento con lezs de los recipientes de envase comunes.
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Curso de 1z temperatura

en un comiin recipiente de envase de ensayo, constituido
por cartdn sencillo, cuya superficie externa esté recubier-
ta de color obscuro e impresa con color negro y en un re-
cipiente de envase de'ensayo seghn el invento, construido
con cartulina micro~ondulada, cuya superficie externa esth
recubierta por lémina de aluminio. Ambos recipientes de
envase contienen sendos 10 portas de inmersibn con caldo de

cultivo introducidos en tubitos de material plésticd'obtu-

rados.
! o

Lugzr de medicidn Temperatura ~C At/140 min. At /hora
Comienzo del ensayo 22
Después de 140 min. de . Tt
exnosicidn térmicsa ees o
Recipiente-depbsito de . ' )
ensayo interior 28,7 6,7 *et2%9

R . R : s %
Recipiente-depbsito de * L
comparacibn interior 34,5 12,5 5,4
Temperatura ambiente 31,9 9,9 4,2

encontraban sobre

solicitacion tér-

Durante el ensayo ambos recipientes de envese se

una mesa en un recinto de leboratorio e 2200. Ia

mice se efectud por los efectos de lammaras incandescente (de 150 W)

coloczdes 2 una distancie de 50 cm de la suverficie de los reci-

vientes de envese. Se vrocedid a 1a medicidn con Pt 100 en el cen-

tro del reciniente de envease,
Lz temperature en el reciniente de envase de compsracibn aumentd

en €l plezo de ensavo (= 140 min.) siroximadamente 2 doble veloci-

ded cue en el recipiente de envese de ensavo.,
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El aumento de temperstura en el recipiente de envase de comparacidbn

}fue 2l finel del periodo de ensayo 2,6°C superior a la temperzture

ambiente, debido al calentamiento provocado por 1ls irradiacibn in-
cidente.

El eplanamiento de la curva de temperatura transcurre andlogamen-
te tras apagar la fuente calorifica, en el recipiente de envese de

ensayo, mientras que en el recipiente de envase de comparacidbn se

aplana también a aproximadamente doble velocidad.

constata cue al equipar segln el invento un recipiente de envase,
ls

de

estabilidad limitada en un almacenamiento corriente, poxr ejemplo,

portas de inmersidrn con medio de cultivo o de caldos de cultivo

en cépsulas de petri, se prolonga en més del doble.

En el dibujo adjunto se representa esquembticamente un ejemplo de
rezlizzcibdn del invento. Se muestra: caee
Pigura : X

Un recipiente rle envase con dos fondos intermedied,” en

revresentacidn esquemética; ' :

Figura 2: Seccibn transversal parcial del material de la pafe& del

recipiente de envase seghn figura 1;

Figura 3: Hepresentacion esguemética del fondo intermedio y-°°

Figura4: Seccibn del fondo intermedio seghn figura 3, 2 lo..d@rgo de

la linea 4-4. » A

Un recipiente de envase, seghn figura 1, consta de una caja.rrcdtan-
gular, cuya aberture superior 2 es obturable por dos estirechas:rore-
jes leterales, 3 y 4, y una tapa 5 con la oreja longitudinel 6. El1
reciviente de envase 1 estd construido con el materizl de una caja
nlegeble de cartulina doblemente micro-onduladea 7, preferentemente
de meterial de celulosa, (fig. 2), recubierta en su superficie ex-
terne con un revestimiento meté&lico, por ejemplo, lhmina de aluminio
5. Lz cartulins micro-on&ulada (7) presenta una ondulacidn particu-
larmente fins, o sea, la altura de las ondas es muy pequena, siendo

el nlmero de caneliculos de aire (10) encerrados entre embas super-

-8 -
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ficies de pavel lisb (9), extrsordinariszmente numeroso; la suber-
ficie de papel liso interna es nreferentemente de celulose blanca,
Por todo 1o cual, se obtiene una gran resistencia a2 la trensmisibn
de calor por el material portador de la lémina de aluminio (8),
destinada a la reduccibn de la transmisibdn térmica, que amortigua
la incidencisa y reflexibn de las irradiaciones calorificss del. ie-

ciniente de envase (1) de tal forma que en su interior se determi-~

nan condiciones de temveratura muy equilibradas.

En el espacio interior del recipiente de envase (1) se hs cocha—

do convenientemente un cuerpo en formz de caja (11), que posee un

fondo intermedio superior (12) y otro inferior (13). Ambos fondos
intermedios (12) y (13) estén dispuestos con un distanciamiento
vertical regular. Cada fondo intermedio esté provisto de series

de perforaciones (14) y (15); coincidiendo coaxialmente entre si

las perforaciones. BEstas estén destinadas a mantener vertgqalmente
de 7ie los tubitos (16), que, a su vez, esthin cerrados poq "los ta-

pones 17, y oue contienen, por egemplo portas de inmersibn con

caldo de cultivo para el recuento de gérmenes en el campo del diag-

. . . : o.' :
nbstico seroldgico y microbiolbgico. L e "

Tl cuerpo de la caja (11) estd elaborado con une seccibn de cartdn

en forme de caje plegable y forma una caja curvada en una espiral

enguler asimétrics con tres fondos horizontales. Con laz exprésibn

"esmiral anguler asimétrica" se senala la figura de seccibn-trans-

versal de la seccién de caertbdbn mostrades en la figura 4. Una. bared

=

zreral baia (18) pesa & ser el fondo intermedio inferior, horizon-

,-}-

2l y perforado (1%); 2l cual sigue une segunaa nared lateral baja

(19), de tal forme cue se obtiene un nerfil de seccibn transverssl
en Iormz de U. L2 segunde nared lateral (19) pssa 2 ser otro fondo
intermedio (20), no nerforado, parazlelo a1 fondo intermedio (13),
del cuel a su vez nerie una pared latersl alte (21), cue & su vez
se transfcrms en ei fondo intermedio surerior, nerforado (12), con-
tinuando despucs como sepunda nared litersl alta (22). les superfi-

-9 -
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cies externas de las paredes laterales bajes (18) y (19) estén
unidas, por ejemplo, pegadas, a las superficies internzs de las

paredes laterales altas (21) y (22).

Los l=zterales de menor superficie del cuerpo de la caja (11) estén
cerrados mediante las orejas (23), (24) y (25), abatibles; la ore-

ja abatible (25) posee un borde (26) para ser introducido en la

caja.

En el cuerpo en forma de caja (11) empleado en el recipiente de
envase (1), se halla el fondo intermedio superior (12) por lo me-
nos tan por debajo @l borde superior del recipiente de envase (1),
gue los tapones (17) de los tubitos (16) sobrepasen hacia arriba
el fondo intermedio (12). La altura de ambas paredes laterales
bajas (18) y (19) puéden elegirse de tal forma gue los dos fondos
intermedios (12) y (13) se hallen separados por tel disbancia, que
los tubitos (16) sean mantenidos verticalmente por las ééi?oracio-

nes (14) y (15), sin peligro de volcarse. .

o »

\ - :

..’1{;-
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Nesecrito éL objeto del presente invento, se declaran
nuevas Yy de propia invencién las siguientes reivindicaciones:

1.~ Recipiente perfeccionado para envasar productos

5e delicados, especialmente contenidos en tubitos obturados y en

particular, para meclos de cultivo semisdlidos, como portas de
caldos de cultivo para inmersién destinadons zl recuento de gérme
nes o andlogos, caracterizado porque estd constituido por una
caja de material termo-aislante y provisto por lo menos en una

10. superficie de un revestimiento metdlico reflectante de irradia-

.eiones.

2.— Recipiente, serln reivindicacidn 1, caracterizado
por comprender un revestimiento metdlico (8), e por lo menos,

una de las superficies externas del material termo—agislant®e en

- . -~ s o0
15. forma ce caja (7). M
3.- Recipiente, segin reivindicacién 1, caracterizado
por el hecho de que el material termo-aislante en forma de g¢aja,

es cartulina o cartin. ‘

4.~ Reclpiente, segin reivindicacién 1, caracterizado

20, por el hecho de que el material termo—-aislante en forma de.ggja
(7) es cartulina ondulsda Ce ondas finas, en particular, cqntulina
- .
micro—ondulada. _ R
- .. :
5.~ Recipiente, segin reivindicacién 1, caracterizado
por el hecho de gque el material termo-aislante rs materiai.é;bon-
25 Jos0,
5.~ Recipiente, sesin reivindicacidn 1, caracterizado
o ol hecho Ge aue ¢l materinl termo-nisiante en Torma de caja es
1l4nina microporosa.
7.- Recipiente, sesin reivindicaciones 1 a 6, carac-
30. terizado por comnrender un revestimiento reflectante de irradia-
clones constitwido ror un~ 14nine metdidic. (4) adnericon.,

- 11 -



8.- Reciniente, samin reivinéicaciones 1 hasta 6,
carncteriado por comprender un revestimiento reflectante ce

irradiaciones constituido por una capa metdlica.

9.~ Recipiente, sagin reivindicaciones 7 u 8, carac-
56 terizado por comprender un revestimiento metdlico conteniendo

galuminio o estafio u oro.

10. Recipiente, segin reivindicaciones 7 a 9, caracte~
rizado por el hecho de comprender un revestimiento metfiico, éste
esencialmente libre de aplicaciones absorventes de irradiaciones.

10. ‘ 11.~ Recipiente, seglin las reivincicaciones 1 a D,

caracterizado por comprender una superficie lfmpida del revesti-

miento metdlico.

12.~ Recipiente, seglin reivindicaciones 1 a 11 en fore

ma c¢e czja con una tapa rebatible superior, caracterlzaﬁo oor

seve’e

15. comprender, por lo menos, un fondo intermedio perforado;(?&, 130

Ceo® =

situndo convenientemente en la caja.

. > "

13.,~ Recipi:nte, segin reivindicacién 12, caracterizado

nor comprender . dos fonlos intermedios (12, 13) que const;1uyen

rarte de un cucrpo en Forma de ecaja (11) curvado en Forma ﬁe espi-

ve o
.

20, ral angular =simétrica, cuyos ambos extremos estdn cerrados por

sesse
orejas rebatibles (23, 24, 25). .

14,- Recipiente, segln las reivindicaciones 12 &"13,

caracterizado por la localizacidn coaxial e las nerforacrvnes (14,

i5) en ambos Tondos intermedios (72, 13). seve

%

oy 15+= Recipiente verfeccionszdo para envasar productos

Gelicados,

Seadn se describe ¥ reivindica en la prisente memoria

descriptiva que consta de 12 hojas foliadus y escritas 2 méquina

uor una Sola cara.

- 12 -
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DR. MADAUS & Co. __Hoja dnica.
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