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’ por DIEZ afios
a nombre de CORN PRODUCTS COMPANY, entidad norteamericané, es-
tablecida en 717 Fifth Avenue, Nueva York, N.Y, Estados Unidos
de América, por:. v
"UN PROCEDIMIENTO PARA LA FABRICACION DE ALMIDON POR VIA}HUMEDA"
l
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Este invento se refiers a la fabricacién de almiddén
vy subproductos a partir de materisles amiléceos, tales c%mo gra=-
nos cereales, p. ej. granos de maiz y sorgo, por el métoéo hii-
medo; ¥y en particular, se refiere a métodos mejorados pafa 1li-
berar y separar el almiddn y el gluten de la fibra del mgterial
amiléceo. |
En la fabricacidn de almiddén a partir de materiales
amildceos, tal como granos de maiz y sorgo, ha sido corr%ente
macerar el meiz, por ejemplo, y retirar el agua de maceracién
a evaporadores para recuperar los solubles contenidos en/la mis—
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ma. El grano macerado se desmenuza después & se somete a ope-
raclones en agua para separar las partes componentes de@ gra—
no de meiz, = saber, el germen, la cdscara (pericarpio)iy el
endospermo. 4l endospermo estd compuesto de grinulos in@ivi—
duales de alumiddn embebidos en una metriz proteinica (g}uten).
Z1 método usual consiste en romper el grano de una mane#a tos-
.
ca (agrietamiento) para dejar en libertad los gérmenes,!sepa-
rar los gérmenes por flotacidn, y lavar dichos gérmenes%para
separar slmidén y gluten; moler despuds el residuo del érano
que contiene la cédscara y el endospermo sin moler y som%ter

el material molido a operaciones de separacidn, 1avado,[des~
1

hidratacidn ¥y escurrido de fibras toscas, en cuyas operéciones

el almiddén y el gluten son separados por lavado de la p@rte fi-

i
brosa del grano pasando el material por una serie de Gambores

cubiertos de malls de cobre o tamices de agitecidn, ILa fﬁbra
i
que contiene todavia almiddn residval se sece y ordinarismen-

te se usa en piensos. La mezcle de 2lmiddn, gluten y agua pro-

cedente de las operaciones anteriormente mencionadas se pasa

a través ds tamborss o agitadores cubiertos con tela de hami-

zar, para eliminar la Fibra fina que contienc, sometiendo des—
pués esta Ultime a operaciones de lavado sobre una serie!de
tambores o agitadores cubiertos de tela, con el fin de s%pa—
rar le fibra fina del almiddn y el gluten. Las corrienteé de
almiddn de la molienda que contienen almiddén, gluten y aéua

de las operaciones de separacidn y lavado de germen, fib%a
gruega y fibra fine, se reunen luego y, si se desea, se éjus—
tan a le densidad adecuada, por ejemplo, medlante filtro%,
centrifugas y anélogos. Ia corriente resultante circula & tra-
vés de artesas someras, ligeremente inclinadas (mesas de'all
middn), o se tratan de algin otro modo, por ejemplo, por[ceh—

|
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trifugas, para separacidn del gluten y le mayor parte del sgua
del almiddn, que puede luego someterse a una o mds operaciones
i
de lavedo para purificarlo mds. |
|

Antes de ahora se han utilizado molinos Buhr para

!
‘moler més el residuo del grano que queda despuéds de separar

el germen por flotacidn. La accidn de molienda de esto% moli-
hos ge basa en grandes muelas que se han utilizado dur%nte si-
glos en varios tipos de molienda, Los dientes de molieéda de
estas muelas de piedra se desgestan o se embotan répid%mente

.
y requieren frecuentes operacicnes de repicado para reﬁovar

I
I

las superficies de molienda para que éste sea satisfactoria.

Estas operacioneg de arreglo son cares, tanto en lo,que;se re-
fiere a laz mano de obra necesaria como al hecho de que!eada mo-
lino queda parado aproximademente 8 horas cada 5 afas, btro
inconveniente mds, y probablemente el de mayor importan%ia,
de los molinos Buhr, reside en el hecho de que, por sérimoli—
nos de frotamiento, se nmuele la fibra lo mismo que el ab.midén°
Asi, pues, £i se ha de conseguir una separacidn mdximo ?el al-
nidén y el gluten de la fibra, es imposible evitar la p%oduc—
cidn de una cantidad considerable de fibra extraordinarﬁamen;
te fina y piezas sin moler de endospermoc, que se denomi%an de
un modo colectivo "finos" que pasan a través de 150-175!mallas,
!
ademds de las particules de tamafio mayor y més conveniehte. Co-
mo es natural, los diversos tamafios de particulas de fi%ra pro-
ducidas requieren el uso de varios tamafios de malla en ﬁos tam-
bores de separacidén y tamices, y en particular, requier%n el
uso de btamices de seda o equivalentes para separar "fin%s" re-
siduales del almiddn de molienda. Otro inconveniente adﬁoional
de los molinos Buhr es que daflan no solamente los grénuios de

almiddn "blandos", sino también los normales. LY
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#1l objeto principal del vpresente invento esépro—
porcionar ciertos mejoremientos en la molienda himedaide S0
materiales amildceos. Un objeto especifico del invent% es -
proporcionar un procedimiento mejorado para separar yérecu—
perar almiddn de grénos desgerminados agrietados. Otr# oh-
jeto es proporcionar un método simplificado y mis econdmico
para recuperar almiddn y gluten de materiales amiléceés.

Otro objeto més del invento es proporcionar un medio éara
separar almiddn y gluten de materiales amiléceos desg%rmi—
nados por el cual la porcidn de fibra permanece sustaﬂcial—
mente del mismo tamafio que antes de la separacidn. Ot%o ob-
jeto adicional del invento es reducir el mimero de opéracio-
nes de tamizado y lavado que ahora se requieren en la molien-
da himeda de materiales amildceos. Otro objetb todaviahes pro-
1 .
porcionar un método de molienda himeda de materiales a@ilé-
ceos en el que el ajuste de la densidad del almiddn delmoli—
no antes de la operacidn de tratamiento en mesa o centbifu-
gacidn puede eliminarse. Otro objeto que ain puede afiadirse
es proporcionar un procedimiento para devolver ciertastaguas
de tratamiento, de maners que los mejoramientos presen%es en
el métcdo himedo de fabricacién de almidén pueden adap?arse
fdcilmente al uso en un sistema de molienda cerrado o Aﬁmedo
"embotellado". Otro objeto ademés de los mencionados e% eli-
minar sustancialmente la totalidad del dafio ocasionado;al 8l-
middén corriente y "blando" por el uso de molinos Buhraa

|

Il presente invento proporciona un procedimi%nto de

fabricacién de almiddén en humedo que comprende someterlel gra—

no amildceo a maceracidén y agrietamiento, y a la eliminacidn
de germen, para proporcionar un material desgerminado hiimedo

. . Lo
que contiene la cédscara y ¢l endospermo sin moler, cargar ‘di-

[
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cho material desgerminado himedo en un disco rotor que gira

[

a gran velocidad, que comunica su velocidad al materiai y le
hace chocar sobre ung superficie, cuyo impacto es sust%ncial—
mente normal a la direccidn del material con lo cual ei glu-
ten y el almiddén se separan de la fibra gin que se deséenuce;
siendo la velocidad periférica de dicho disco rotatori% por
lo menos de 6.400,8 metros por minuto. i

De acuerdo con el procedimiénto me jorado deﬂ pre-
sente invento, el material amildceo desgerminado hﬁmeda se g0-
mete a la accidn de un dispositivo de impacto (conocido en la
industria con el nombre de molino de impacto) en el quelel ma—

|
terial amildceo se carga en un rotor que debe estar equ%pado

con clavijas de rotor que gira a una velocidad critica y comu-—
t

nica esta velocidad al material y le hace chocar sobre ?na su-
perficie, tal como "impactores" fijos de forma de olaviﬁa (cla-
vijas de estator), cuyo impacto es sustancialmente norm%l a la
direccidn del material. Lsta disposicidn permite que elkmatem
rial sea lanzado de un modo centrifugo contra un objetoien vey
de ser golpeado o cortado, como sucede en un molino de ﬁarti~
llos, por ejemplo, que hace que la fibra se destroce ind%bida-
mente y que incidentalmente forme "finos", %1 impacto del mo-
lino descrito afloja evidentemente el endospermo de la f#bra

¥y separa los grénulos de almiddén de la matriz de gluten 8in

destrozar la fibra. :
La eficacia del impacto sobre el material amiiéceo

depende en su mayor parte de la velocidad a que es lanzaio con~

tra las clavijas, y esto, a su vez, depende de la veloci%ad

del rotor y de su diametro. Para un rotor de 685,80 mm. d%

diametro, es satisfactoris una velocidad aproximademente de’

3000 a 3850 revoluciones por minuto. Por debajo de unas 3@00
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r.p.m. pera un roto de 685,80 mu., el impacto no es apérenté-

mente suficiente para soltar el almiddn y el gluten della fi-
bra. El méximo de revoluciones por minuto para cada rot%r es

la velocided méxima a que puede trebajar la miquina conisegua
ridad. Si se usan rotores menores, la velocidad minims %ara

cada rotor es de aproximadamente 6400,8 metros por minu%bo° Un
rétor de 1016 mm. que trebaje a 2500 rpm es equivalente a un

rotor de 685,80 mm., que trabaje a 3700 rpm. i

Para conseguir resultados 6ptimos, las clavijas del
rotor deben ser de un diametro de 19,05 mm. y para el rétor de
685,80 mm. debe haber 72 clavijas, siendo la separacién:entre
clavijas de, aproximadamente, 28,57 mm. Las clavijas deﬂ esta-
tor deben estar separsdes no menos de, aproximadaemente, 92,70
mm. ni tampoco mAs de, aproximedamente, 38,10 mm. Si la %epa~
racidén es menor de 12,70 mmm, se stascard, y si la separ%cién
es mayor de 38,10 mm., pasaré algo de material sin ser sbmeti—
do a la velocidad plena del rotor. Para el rotor de 685,?0 mm,
debe haber 84 clavijas de estator de 19,05 mm de diametr§ (1a
separacidn entre clavijas serd aproximademente 26,99 mm.iLa
holgura entre les clavijas de rotor y estator debe ser s#fi-
ciente de mamera que no se golpeen entre si, pero no auf%cien—
temente grande para que se pierda la eficacia del impact& del
rotor. Generalmente, es satisfactoria una holgurae de apro&ima-
demente 12,70 a 50,8 mm., siendo breferida ls de 12,70 m&r Pro~

feriblemente, el molino de impacto debe tener un rotor horizon-

tal, ya que un tal rotor da una distribucidn excelente por to-

!
das las superficies de impacto. l

El material desgerminado himedo que sufre el t#ata—
|
miento debe tener un contenido de humedad lo més bajo pos%bls,

con el fin de mantener la exigencia de fuerza para el fun?i&na—

¥
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miento del molino en un minimo. Los g%ositf%oéﬁ deshldra—

tacidn mecdnicos corrientemente usados dan un material.que tie~

e

ne un contenido de humedad comprendido entre 65 y 90 pér ciento.

1 materisl desgerminado himedo después de %er some-
tido a accidn de impacto, se somete a operaciones de témizado
v lavado de una menera corriente con tels de tamizar. #a fibra
obtenida que corresponde a lo gue me denomina ahora fiﬁra grue—-
sa pero que retiene un porcentaje menor de almiddn, se%ﬁn se
explicaréd mAs detalladamente después, se seca de la maﬁera or-

: !

dinaria. La corriente de alwmiddén de molino separada deila fi-

bra se separs en almidén y gluten del modo crdinario, De €Jo,

mediante centrifugas. El material amildceo desgerminadol puede
someterse a bratamiento de impacto en una o mds fases, %. ej.
la fibra recuperada del primer molino de impacto puede paoarse
a través de un segundo molino de impacto paras separar d% la mis-
ma almidén residual y gluten. También es posible, pero @enos

i
prdctico, usar un molino Buhr en la primera fase y un molino
de impacto en las fases Ultimas. |

Bl uso de un molino de impacto en la molienda hine~

ds de granos ceregles represents un mejoramiento dGCISlVO con

‘relacidén g los procedimientos hasta ahora empleados. Eniprimer

lugar, como ya& se ha indicado, la fibra no se ha reduciéo de
tamafio, y, por consiguiente, pueden eliminarse ciertas opers-
ciones de tamizado y lavado, con las consiguientes vent%jas
econdmicas. Por tanto, es evidente que, si hay presente %lguna
fibra fina, la mayor parte de la misma ha sido producidaycon
anterioridad a la fase en que se usa el molino de impact% 0 es
inherente a le almendra del grano. Aungue 2l contenido de almi-
dén de fibras proobdente de una primera fase de operaclon de

molienda de impacto es aproximadamente igual que el de 1?9 fi-
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bras obtenidas por una primera fase de operacidn de molino
Buhr, la ventaja arriba mencionada representa por si mi&ma
un gran avance en esta técnica., Sin embargo, si las fib%as
procedentes de una primers fase de molienda de Impacto ge
gsometen a una segunda fase de molienda de impacto, hay ﬁna
disminucidn decisiva en el contenido de almiddn de las Fi-
bras, como se verd més adelante. Y hay otra ventaja mésL por
el hecho de que 1la segunda fase de molienda de impacto #o for-
ma sustancialmente "finos" mientras que, como es natura#, el
molino "Buhr" s los forma. La reduccidén del contenido ée al-
middén de la fibre da como resultado un rendimiento de aimidén
global mds elevado y mejor calidad de la proteina. Adem%s, la
calidad del almiddn ée ha mejorado como se evidencia poﬁ su
comportamiento cuando se usa, por ejemplo, como materiai de

partida en la fabricacidén de jarabe de maiz. Ia explicaéién

|
de este mejoramiento no se comprende por completo, pero, evi-

dentemente, guarda relacidn con el contenido de "finos" del
almiddn. Lstas diversas ventajas se ilustran mejor por #os
datos que se dan en la tabla siguiente:

|
|
TABLA T. g
i
|

1 pasada por 2 pasadas por 2 pasadas por
el molino Buhr el molino Buhr el molino de

impacto
Almiddén en fibras (lava- 1
do en laboratorio) % 12,1 8,5 3,%
Proteina en gluten % 62,9 64,8 70,0
)
Fibrae sobre 300 mallas |
(gramos por cada 3,785 1.) 0,90 0,90 0,52
Jarabe de maiz; color &) 1
del licor de convertidor l
neutralizado 3,7 3,6 l,a
i
Jarabe de maiz; color &) |
del producto acabado 1,1 1,0 0,7 v
|

1
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1 pasgda por 2 pasadas por 2 pasadas por
el molino Buhr el molino Buhr el mollno de

impacto
|

Jarabe de maiz; color ;
calentado &) (2 horas) 2,0 1,8 11,3
% de carbono necesario : |
para dar color de pro- .
ducto acabado 0,686 0,545 0,418
Rendimiento de almidén
a base de una pasada por

10

15

20

|
|
g
el molino Buhr como 100% 100 101,8 102,3
j
|
b

La accidn de un molino de impecto sobre material ami-

|
1

14ceo desgerminado da como resultado una separacién mé% eficien-
te y econdmica de dicho material en sus partes componeﬁtes que
la que podfa conseguirse hasta ahpra. Por ejemplo, con %aterial
amildceo desgerminado tal como se produce actualmente, %e ob~
tiene, mediante el uso de un molino de impacto, solamen%e 10

por ciento de fibra fina (a través de malla 24-28 sobreitamiz

de malla 150-175) y 90 por ciento de fibra gruesa (reteﬁida
sobre tamiz de 24~28 mallas) mientras que el molino Buh% pro-
duce de 30 a 70 por ciento de fibra fina y 70 a 30 por éiento

de fibra gruesa. Il molino Buhr, a causa de gue su aocién prin-
cipal es de cizallamiento, desmenuza la fibra y, por coﬁsiguien-
te, produce un mayor porcentaje de fibra fina y "finos"kmien-
tras que, al mismo tiempo, permite que pasen mayores poﬁciones
del endospermo sin moler. El calor originado por la aocﬁén de
molienda es evidentemente suficiente para gelatinizar al@idén
"blando" y la accidn fregmentadora del molino Buhr hace gue

los grénulos de almiddn "blandos" se rompan. Anélogament;,'el
calor afecta a los granulos de almidén normales, pero enaméhor

grado. Los molinos que usan cualquier cantidad significaﬁiva

u-n9—l
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de accidn de cizallamiento o de corte no son adecuados para
|
el presente invento. ‘ i
Otra ventaja del molino de impacto es que puede

|
adaptarse al control automdtico con lo gque el sistema jpuede

|

Ll invento puede comprenderse mejor por la siguien-—

trabajar de modo continuo y consistente.

te descripeidn detallada junte con los dibujos anexosoiLa fi-
gura I muestras un tipo de molino de impacto adecuado péra el
presente invento y la figura II muestra su aplicacidn én la
molienda en himedo del maiz. %

}

Con referencia a la figura I, el molino de i@pacto
consta esencimlmente de un elemento giratorio (3) encajado en
un alojemiento (10). E1l elemento rotatorio esté proviséo con

’\

clavijas de impactor (4) equidistantes entre si alrededor de

la periferia del rotor. El eje (1) y la polea de impuls%én (2)

hacen girar este elemento. El alojamiento esté provisto, con
clavijas fijas equidistantes entre si. 1 fondo del alo%amien-
to ‘tiene forma cdnica para recoger y descarger el maﬁerial tra-
tado. Durante el funcionamiento, el meterial que se quiére tro-
tar (7) se carga en el rotor (3) por el centro o cerca iel cen-—
tro. Lste material pasa haecis fuera hacia las clavijas ie im~
pactor (4) donde es acelarado en la direccidn de rotacié@ a
velocidad del rotor sustwsncialmente veriférica y luego s% deg=-
carga en las clavijas del estator (5) donde es absorbida‘la

I

inercia de las particulas. Ll material ftratado se descarge lue-
|
go por lu salida (6). \

Con referencis a la figura II, se coloca maiz Ql) en

]
ol tanque de maceracidn (2) donde se comete & la accidn de so-
luecidn caliente de 502. £1 maiz macerado se descerga en el mo-

|
lino de frotamiento (3) donde se muele de una manera tosda pa~
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ra rebtirer el germen, separdndose el grano molido y la frec-

cidn germen en el separador (4). La fraccidn germen reunide
; |
con el germen procedenie del sevarador (9) se lave nor medio

|
1

- - ‘ . : ; o |
de uwa corriente de agus de tratamiento (16) (orocedente de
\

operzciones de lavado de almiddn de las que se tratard

nas

adelante) pera eliminar el 2lmidén adherido sobre agit%dores
(5) v (8). ©1 germen lavado (23) se¢ envia al secadero ée ger-
men. La papills de fibrs y alwidén proc=dente del sepa#&dor
(4) se pasa sobre un taniz de deshidratscidn (7), moli%ndose
de muevo la Fibra en el molino de frotamiento (8). .l filtrau
do procedente del tamiz (7) se inbroduce de nuevo ante% de

i
que lo vapilla molida entre en el separador (). El gaﬁmen

n

) entra en ol sistems de 1

W0
Q

procedsnte del separador (

.

«%ado
]
de germen (5, 6) mientras que 1z papilla de fibra y aléldén
pese sobre el agitador de doble cubierta (10). ﬁ
|
Los tamizados procedentes de ambes cublertas basan

2l molino de imvacto (11) y la fibra obtenicda en la desFarga

del molino se separa de la papilla de alalddn wobre =l %amiz
(12). Ios filitrados procedentes del tamiz (10) y del ta#iz
(12), =e reunen pers producir almiddén de molino (22). L%s fi-
bres procedentes del temiz (12) se lavan sobre el tamizi(l3)
v luego se envian sl molino de impacto (14). Bl filtrado pro-
cedente de (13) se une con la carga al tamiz (12). Después de
tratadas en el molino de impacto (14)les fikras se laven so-
bre tamices (15) v (17). &1 agua de tratamiento (16) pa%a ls-
vado de las Ffibras seo.afiade al sistema entre tamices (lﬁ) y
17). Lo fibra procsdente del temiz (17) se envia al expﬁimi—
dor (18) y luezo a la carga de secado (21). Bl filtrado pro-

cedente del tamiz (17) pasa sobre el tamiz (1¢) y la fibra

recogida s

L43]

‘ 3
deshidrats en la prense de fibra (20). Los fﬁltra—
]

- 1] -
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dos procedentes del exprimidor (18) y la prensa de fibra (20)
se unen con la carge que va al tamiz (15). La fibre se envia
e la carga de secado (21). Se separa almiddén de molino (22)
en corrientes de gluten y almiddn de la maners ordinafia, P
5 ej. por centrifugas. E1 agua de tratamiento procedenté del
rebose de gluten puede retornarse a los maceradores (é) para
nueve vuitilizecidn, ¥y el ague de tratamiento procedenté de la
.

deshidretacidn del flujo inferior de slmiddn y lavado!de la

|
torta de almiddn puede usarse, por ejemplo, nuevamente en el
t
s . |
10  procedimiento (16) . Se introduce agua nueva en el sistema pa-

re lavar el almiddén v se utiliza el sistema en oontraéorriente.
El procedimiento arriba degscrito puede haoeﬁse mas
econdmico y eficiente mediante el uso de dispositivosﬂde es—
i
currido antes de los molinos de impacto (11) y (14) q@e redu~-
15 cen el contenido de humedad del materigl desgerminado%por de~
bajo del 65 a 90 por ciento gque actualmente se obtien%.
Log filtredos procedentes de dichos dispositﬁvos de
deshidratacidén deben reincorporarse en el sistems de a%ua de
lavado en contracorriente en le estacién més prdéxima pl ej.,
20 el agua procedente del primer expulsor de humedad debeiretor-
|
ner a (9) o (10). Desde el segundo expulsor, el agua d%be com-

binarse con el filtrado de (13).

N Q

-
.

Los puntos de invencidén propia, no nueva, peﬁo no

25 esteblecida, practicada ni divulgada en Ispafia, que se presen-

-12 -
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tan para que sean objeto de esta qtente de Introdu001on,

por DIEZ afios, son los siguientes: ;
12.- Un procedimiento para la fabricacién de al-
midén por via htmedsa, en el cual el grano amildceo es some~-
tido a maceracidén y fragmentacidén y a operaciones de s?para-
cidn de los gérmenes para dar un material desgérmina&o}hﬁme-
do que contiene la cdscara y el endosperme sin moler p%ra su
ulterior separacidén en almiddn, glutén y fibras, carac#eri—
!
zéndose dicho proceso por suministrar dicho material h?medo
desgerminado a un disco rotor que gira o gran velooida@ que
comunica su velocidad al material y lo hace chocar conﬁra una
superficie, cuyo impacto es sustancislmente normal a l% direc~
cidn del material, con lo cual el gluten y el almidén se sepa-
ren de las {ibras sin desmenuzarlas, siendo la velocid%d pe~
riférica de dicho disco rotativo de al menos unos 6400!m/mi—
nuto. ’ |
‘
29,- Un procedimiento segin el punto 12, carascteri-
zado porque el disco rotativo citado estd equipado con Espi-
|
gas de rotor de unos 19,05 mm de diametro y unos 12,70 Pm a
38,10 mm de separacidn. ?
32,~ Un procedimiento segin el punto 19, cara?teri-
zado porque dicho material himedo desgerminado es hechoicho-
car sobre espiges de estator de unos 19,05 mm de diamet%o y
separadas en unos 26,99 mm y en el cual la holgura entrée di-
chas espigas de estator y dichas espligas de rotor es de%apro-

ximedamente 12,70 a 50,80 mm. |

49,~ Un procedimiento segin los puntos 12, 22:0 39,
|

ceracterizado porque dicho disco rotativo es un disco rotati-
: i
vo horizontal. Do

5¢,~ Un procedimiento segin cualquiera de losipun-
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tos anteriores, caracterizado porque la corri de almldon

molido resultanie es separada en una corriente de rebose de
glubten y una corriente de almiddn de salida inferior y ias
aguas de tratamiento derivadas del rebose de gluten se vuel-
ven & usar en el proceso para macerar y las aguas del p%ooe-
so derivadas de la salida inferior de almiddn se vuelveh a
usar en el proceso en una etapa posterior a la de lag aguas
del proceso procedentes del rebose de gluten. |
62.~ Un procediniento segin el punto 52, cara%teri-

zado porgue el contenido de humedad de dicho material hﬁmedo

desgerminado es inferior a 65% aproximadamente. f

t
]

72 .~ Un procedimiento segin el punto 52, caracteri-
zado porgque se usan dispositivos deshidratadores para rbducir
|

el contenido de humedad de dicho material desgerminado hime-
’ |

do y los filtrados procedentes de dichos dispositivos dFshi—

dratadores son introducidos de nuevo en el proceso en ep pun-—
i
to precedente mds cercano del proceso. X
|

82.~ Un procedimiento para la fabricacidn de almiddn
!

por via humeda.

Tal y como se ha descrito en la Memoria que @ntece—

de, representado en los dibujos que se acompafian y oonflos fi-
nes gue se han especificado. ;
i

Esta Memoria consta de 14 hojas escritas por una so-
!
|

la de sug caras. IRERTLY
c RN BN
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