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1C.

La presente invencida se r e f ie r e  a unos p e r fe c ­

cionamientos in troducidos en los  aparatos u t iliz a d o s  

para e l  asado de v iandas, los cuales permiten s im p li­

f i c a r  extraordinariam ente l a  con s titu c ión  de lo s  mis­

mos, adoptando en conjunto una d ispos ic ión  mucho más -  

ra c ion a l y p rá c t ic a  de cara a l funcionamiento que en -las

r e a liz a c  ioi' es conocidas hasta e l  presen te.

Todos 

co n s tit  ai dos, 

las  aimana ion

los aparatos asadores conocidos están 

por lo  gen era l, por cajas cerradas, de

es adecuadas, en cuyo in te r io r a cces ib le



alojada en posición horizontal la  lanza o lanzas del 

asador, con las páas de retención de las vi amas sobre 

aquélla, envolviendo o rodeando a dianas 1 ai zas lanzas 

paneles de resistencias e léctricas o análogos, destina­

das a fa c i l i t a r  e l  caLor correspondiente para la  debi­

da cocción de aquellas viandas.

Esta disposición, c lás ica  por demás en este t i ­

po de aparatos, con todas las variantes de realización 

a que la  han sometido los distintos constructores, ex i­

ge, no obstante una constitución sumamente ootupleja y 

la  disposición de motores de re la tiv a  potencia, dado 

que e l arrastre de las viandas en horizontal exig.B co­

rrientemente un esfuerzo considerable, en función del 

volumen de las mismas y de su peso.

Por otra parte, la  disposición de los elementos 

calefactores en forma de túnel, exige también siempre 

la  formación de conjuntos cerrados que dificu ltan  el 

control de la  cocción o asado, haciendo necesaria la  

disposición de ventanillas protegidas para la  visión 

de las viandas desde el ex terio r y para la  comproba­

ción de la  buena marcha de las operaciones,

Todas estas d ificu ltades quedan salvadas con 

la  realización  y puesta en práctica de los perfeocio- 

n ami en-, o s o bj et o de la  invención, medi ai te lo s cu al es 

es posible resolver en conjunto todos los problemas 

apuntados, obteniendo aparatos en los que e l asado 

de las viandas se lle va  a cabo a l exterior, exigiendo



elmía minina potencia de los motones necesarios para 

accionamiento de los mismos, por la  especial disposi­

ción de las lanzas, y dotando a los aparatos en ¿ene­

ra ! de un aspecto estético completamente nuevo y revo­

lucionario que, en el aspecto industrial especialmente, 

presenta la  novedad de que e l propio c lien te puede con­

tro la r a su gusto la  cocción o, cuando menos, puede 

ver la  fo rra  en que se rea lisa , obteniendo a s f la  cóm­

ele t a de la  misma*

Los perfeccionamientos en cuestión consisten 

esencialmente en disponer las lanzas que constituyen 

los asadores propiamente dichos, ai posición vertica l 

sobre una bancada que contiene en su in ter io r -los e le­

mentos de accionamiento de las mismas, ya sea conjunta 

o individualmente, quedando dispuestas dichas lanzas 

o asadores en el centro ¿e irradiación de sendos pa­

res de pantallas con sus focos d irig idos hacia dichas 

lanzas y, por delante de las cuales, se hallan colo­

cados Ice elementos calefactores, constituidos venta­

josamente por mubos de radiación in fra rro ja , que ev i­

tan toda dispersión im ít il de ca lor y efectúan una 

cocción más íntima de las viandas.

Los asadores en cuestión, de acuerdo con otro 

de los pe r f  ecc ion amianto s, se montan sobre sendos pla­

tos g ira to rios , a través de los cuales se acoplan, en 

forma preferentemente amovible, sobre los extremos de 

los respectivos ejes de accionamiento, movidos, a tra ­

vés de las transmisiones y reducciones apropiadas,



desde el motor , o motones apropiados, alojados, como

se ha indicado ai el in ter io r  de la  bancada -bel aña­

de acuerdo con otro de lo s  perfección asi sitos, 

queda prevista  la  disposicidn de mandos independientes 

para cada uno de los  electromotores de accionamiento, 

de forma que pueda ponerse en movimiento uno o náo de 

e llo s , dejaido e l  resto parados, s i  oiai dicho resu l­

tado puede lograrse iguami en te ¡me d iante un eje y mo­

tor tínico, adaptando sobre aquel eje los embragues ne­

cesarios para cada uno de los  asadores que compongan 

el ai ai.* ato.

Rara mejor coimprensidn de cuanto queda expues­

to, se acompañan unos dibujos en los que, esquemáti­

camente y tan sdlo a titulo de ejemplo, se representa 

un caso práctico de real iz acida re los perfección asien­

tos indicados.

En dichos dibujos, la  figura 1 es una v is ta  en 

alzado, parcialmente seccionado, de un aparato asador 

dotado de los  perfeccionamientos objeto de la  invencida 

la  lisu ra  r- corresponde a una visca en planta uel mis­

mo; la  figura o es una seccidn longitudinal parcia l, 

mostrando la  disposicidn ce los  elementos componentes 

Lte de reáL izacida; la  figura es una 

seccidn transversal de la  realizacidn de la  figura an- 

.gura S corresponde a un detalle a m¿í*or 

****n̂  de embrague p ̂ ra o. i â Ü  cima r c a l i— 

figu ra  6 es una seccidn transversal de

en una vai*

seccidn

te r io r ; la

escala ¿e i

sacidu; y 1



. 5

1C.

16.

Pfs

una valíante de rea lización  en la  que las lanzas o asa­

dores son independientes de los  platos, que se man t ie ­

rna f i jo s  a la  bancada.

Como pueda observarse en las figuras 1 y 2, 

de acuerdo con la  invención, los asadores -1-, con sus 

odas de retención —o— u.o les  v i ¿a ñas a asar —o—, se 

dispone.!, en posición ve r tica l respecto a l plano de la  

bancada -1-, en cuyo in te r io r  se alojan lo s  motores 

-5- de accionamiento de aquellos asadores -1-.

Estos asadores, son solidarios en este oaso 

de sendos platos -5-, que presentan sus bordes -7- 

1 ementados, formando as? bandejas para recogida de 

los jugos y grasas desprendidos por las viandas duran­

te e l  asado, quedando acopíanos lo s  indicados platos 

-6-, a travós de los  manguitos in feriores  -8-, en fo r ­

ma amovible, sobre los  cuadradillos o análogos -9- 

en que terminan los  ejes -10- de sendos pidones -11-, 

en los que engranan los to rn illo s  sin fin  -12-, s o l i ­

darios de los ejes -13- de los electromotores respec­

tivos -5-. Aquellos ejes -10- presentan eventualmente 

sendos cojinetes intermedios -11-, que los soportan 

en la  bancada-4-.

A su vez, cada uno de los  asadores -1- quedan 

dispuestos entre sendos pares de pantallas -Ib -, en­

frentadas entre s i  y de pocos d irig idos hacía óiohos 

asadores, frente a cuyas pantallas se disponen los 

tubos calefactores -16-, preferentemente del timo emi­

sor de radiaciones in frarro jas, convenientemente ín te r-



calados en lo s  propios oircuiaos de a limen nacida de 

los e3e ctrornotorea -5-, a f in  de que la  pues'ca en mar­

cha o l a  detención de unos y otro-., sea simultánea en 

todos los casos. El gobierno de dichas fases de traba­

jo o pero puede controlarse fácilmente a través de los 

manetos o interruptores -17-, colocados a l exterior de 

la  caja o bancada -4-, asi cono a través de las luces 

p ilo to  -18-, que peruátirán la  comprobación visual de 

dichas fases.

En las realizaciones de lee figuras 1 y 8, se 

han previsto tantos electromotores, como mineros de asa 

¿ores integren a l aparato, sin embargo, es evidente 

que puede lograrse análogo resultado mediante un solo 

electromotor -19- (figura 3), a cuyo e je  se hayan aco­

plado los to rn illo s  sin fin  -20- correspondientes a 

cada uno de los  pidones -81- dependientes de los  ejes 

de accionamiento de cana asador -1-. En este caso, ta l

como muestra la  propia figu ra  3, bastará disponer los 

to rn illo s  sin fin  -20-, g ira torios  locos sobre aquel 

eje comán -82- y susceptibles de embragarse, cada uno 

de e llo s , & través de una horquilla  —23— (lisuras 1 y 

3), accionada desde una palanca ex terio r -21-, con un 

cas gu illo  complementario -23-, ohavetado y deslizante

sobre el eje r-82-.

Para esta d i tima rea lización , queda también 

previsto e l conjugar las palancas -24- con un pequeño 

brazo o g a t i l lo  -2 5 '- que accione un interruptor -26- 

que encienda o apague, respectivamente, la  luz p ilo to



-18-, de acuerdo con las fases de trabajo o reposo del

ap se ato.

En la  figura 6 se representa una variante ven­

tajosa y preferente de rea lización  de las lanzas o asa­

-5. dores -1- propiamente nichos, en los que éstos se aco­

plan directamente sobre los cuadradillos de los 

ejes de giro -10- median-te manguitos propios -27-, in­

independizándose por tanto en giro de los platos -6-, 

que, en este caso, permanecen inmóviles. Este montaje, 

10 , que será e l adoptado en la  práctica, presenta la  ven­

ta ja  de ex ig ir  un mínimo de potencia para e l o los mo­

tores de accionamiento -5-19-, evitando el peso muerto 

de aquellos platos, que cumplirán igualmente su misión 

esp ec ff ica.

1 5 , Como se comprende, las realiaa.ciones expuestas

lo han sido ónicemente a t ítu lo  ilu s tra tivo , pero sin 

carácter lim ita tivo  alguno, ya que lo s  diversos meca­

nismos que integren un aparato de las características 

citadas, podrán adoptar máltiples variantes, sin sa lir  

20. por e llo  del ámoito de la  invención.

Las ventajas que se derivan de l a  rea lización  

de lo s  perfeccionamientos citados son innumerables, 

destacando entre e llas e l hecho de que e l consumo de 

calor es mucho menor que en los  aparatos usuales, ya 

25. ',ue queda remecido a los necesidades del momento, por 

la  posib ilidad de independizar cada uno de los secto­

res de asado y dejarlos fuera de funcionamiento mien­

tras funcionan los  restantes. Otra de las ventajas
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importantes radica eu e l máximo aprovechamiento que se

obtiene del calor en aquellos recintos ¿e asado, ya

que la  totalidad del mismo acttfa directamente sobre

las vi ai das, sin disper sida de ninguna clase.

Por e llo , serán independientes del objeto de 

dicha invención lo s  materiales, formas y dimensiones 

en que se construyan los apacatos, udmero de asadores 

que los  integren, disposición que adopten los mismos

en 3u colocación sobre la  bancada, siempre que se res­

pete la  vertica lidad  de los mismos, tipo de embragues 

o acoplamientos de accionamiento de aquéllos y maídos 

de los mismos y, en general, todos cuantos deta lles 

accesorios puedan presentarse, siempre que no aparten 

al conjunto de su esencial!daa.

R 0 1 A

3e reiv ind ica  como objeto de la  presente patente 

de invención:

1. Perfeccionamieitos en aparatos asadores de 

viandas, que oonsisten esencialmente en disponer las 

lanzas que constituyan los asadores propiamente dichos, 

ai posición sensible man te v e r t ic a l sobre una bancada 

que contiene en su in te r io r  los elementos de acó ion a- 

mient o de los mismos, ya sea en forma conjunta o ind i­

vidual, quedando dispuestas dichas lanzas o asadores



en el centro de irradiación de sendos pares de panta­

lla s  enfrentadas y enfocadas hacia dichas lam as, y 

por delante de cuyas pantallas se hallan colocados 

los elementos ca lefactores, constituidos ventajosa-

5. mente por tubos de. radiaciones in frarro jas.

. 2. Perfeccionamientos en aparatos asadores de

viaidas, según la  reivindicación anterior, que se ca­

racterizan por e l hecho de que las lanzas o asadores 

indicados, se montan so lidarios de sendos platos g íra ­

lo . to r ios , conformados a modo de bandejas para recogida 

de los jugos y grasas desprendidas de les viandas a 

asar*, cuyos platos se acoplan en forma preferentemente 

amovible sobre los  extremos de lo s  respectivos ejes 

de accionamiento, movido, a travós de las transmisio- 

15. -íes y reducciones apropiadas, desde el motor o moto­

res correspondientes, alojados en e l in ter io r de la  

bancada.

3. Perfeccionamientos en aparatos asadores de 

viandas, según las reivindicaciones 1 y 2, que se ca- 

20. racterizan por e l hecho de que queda prevista  la  d is­

posición de mandos independientes para e l accionamien­

to de cada una de las lanzas o asadores que integren 

los aparatos, a f in  de poder tener* en movimiento turo 

o más de e llo s , manteniendo e l resto parados.

25. 4. Perfeccionamientos en aparatos asadores de

viandas, según las reivindicaciones 1 a 3, que se ca­

racterizan por el hecho de que los mandos independien­

tes consisten ai sendos interruptores de puesta en mar-'



Cilsa y Dai*o de lo electromotores respectivos ue cada

asador, en cuyo circuito de alimentación se hallan in­

tercalados los elementos ca lefactores, para' accionamien­

to simultánea de ambos.

5. Perfeccionamientos en aparatos asadores de 

viandas, según las reivindicaciones 1 a 3, que se ca­

racterizan por e l  hecho de que lo s  mancos iuuepónáien- 

tea consisten en sendas palancas de accionamiaito de 

otros tantos embragues de aooplaítiento de los respec­

tivos  e l  atento; de transmisión, montados sobre un eje

común accionado por un solo electromotor, quedando pre­

v is ta  en este caso la  disposioidn de un interruptor 

general para dicho electromotor y de los correspondí a i- 

tes interruptores, actuados por las propias palancas 

de los  embragues, para poner en funcionamiento o cor- 

tai- la  alimentación de los elementos calefactores.

6. Perfeccionamientos en aparatos asadores de 

viandas, según las reivindicaciones 1 a 5, que se ca­

racterizan por e l  hecho de que, en una realización ven­

ta josa y preferente, las lanzas o asadores propiamente 

dichos se montan so lidarios en rotación, en forma amo­

v ib le , con los ejes de giro, e independientes de los

platos de recogida de grasas y jugos, los  cuales, en 

este caso, permanecerán inmóviles, cumpliendo igualmen­

te su misión especifica.

7. Perfeccionamientos en aparatos asadores de

viandas, según las reivindicaciones 1 a 6, que se ca­

racterizan por el hecho de que queda prevista  la  dis-
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posioidh de lamparillas de control, c on jugadas con los 

circuitos eléctricos de alimentacidn de los  elementos

calefactores, destinadas a apermitir e l  control del 

funcionamiento de los mismos.

8. Perfeccionamientos en aparatos asadores de

viandas.

La presente memoria descriptiva consta de once 

hojas fo liadas, escritas a máquina por una sola cara. 

Barcelona, a 24 de agosto de 1960.

Alberto 8AN0ENIS LlMN
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