10

602417
PATENTE DE INVENCION 2
por 20 afios |

a favor de D, JAIME ARAGALL MARTORELL, de nacionalided.
espafiola, residente en Barcelona, Selses:103, = = = =
por: "PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE. EXTRACTOS
DILUIDOS ACUOSOS O INFUSIONES DE CAFS, T, MANZANILLA,
SUS SUCEDANEOS U OTRAS' MATERIAS VEGETALES SIMILARES EN
GENERAL", = = = o = o oo e o o o e > e e o - - —

MENORTS DESCRIPITVA

Ia presente petente de invencién se refiere a un
procadimiento- pars la obtencién, de uns manera sencilla,
répide, limpia, eficiente.y con gran elasticidad de

produccidn, de extractos dilufdos souosos: 0 infusiones. de

café, t8, manzanille, sus sucedéneos u otras materias
vegetales similsres en genersl, es decir: la incorporacién
al agua de log neceserios o convenientes princlplos. fijos
solubles y materias volétiles contenidas en el cuerpo o
materia del que se deses obtener el citado extracto o
1{quido extractivo, conservando sus mejores y mis adecuadas
cuglidades, sebor y asroms, con el fin de producir la

mejor sensscién y mceién fisiolbgica.
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Esta finalidad primordisl del actusl procedimiento ge
consigue medignte la mccibn combinada del agua caliente, a
temperatura adecuada, con la fuerza de remccidén o centrifuga,
actuando en determinadas condiciones y mediante dispositivos
adecundos que constituyen una seleccién, combinacién y dispo-
slcién de elementos quimicos (substanciss contenidas en el
cuerpo o materia tratedo) y mecénicos (los dispositivos y la
fuerza desarrollada sctuante) especialmente dispuestos pars
los fines de la invencién, aventajendo o superando los proce-
dimientos o sistemss hasta hoy en uso.

Dado el enorme consumb de los extractos dilufdos
acuosog 0 que de las infusiones ge hace, principalmente de
los de café, t& y/o sus suceddneos, se comprende toda lz
importancia que tiene, desde diversos puntos de vista, la
obtencidén de los mismos en Sptimas condiciones, y, con ello,
las ventajas y trascendencig del procedimiento objeto de esta
invencién. _

Los extractos dilufdos acuosos o infusiones, se vienen
obteniendo hesta el presente por diversos métodos y mediog
que se oxtienden desde los més elementales a los mds complejos,
procediendo en sl primer ceso, a echar simplemente el café u
otra materia, em agus caliente colandolo después, o hirviéndolo
durante un cierto tiempo procediendo como en el caso anterior;

0 bien a la inversa: echando el ague caliente en el‘café
colocado en ung manga filtrante u otra clase de filtro y, en
todo camo, operando ed recipientes total o parcislmente ebiertos,
con gran pérdide de materias volédtiles y dejando en le operacién
residuog himedos y sucios.

En los procedimientos més complejos se procede empleando

aparatos provistos de focos calor{ficos més o menos potentes
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Yy sometiendo el café, u otra materia, a la accién del vepor

'saturedo y adin del recalentsdo, a temperattras y presiones con

las que, pretendiendo obtener un extracto diluido supercon-
centrado, se anulan o perjudican.elémentos esenciales, especigl-
mente arométicos volétiles, 0 se arraspran e incorporan en exceso
otros elementos que perjudican la calidad y, esencialmente, el

aromg del extracto, asf obtenido, arome debido entre otros,

- por ejemplo en el café, a diversos mercaptenos del furanc

~oxisulfuros ebslaedos, o mezclas de componentes de nitrégeno y
ox{geno, déndols o comunicéndole por otra perte, con squel
arrastre indebido, el caracterfstico "gusto erdiente", como

el de 108 preparados de achicoris, y por ejemplo en ol té les
caracteristicas de "astrigencia" y “amargor" debidos al exceso

de tenino incorporado, teniendo en cuenta que el &cido ténico
del té difilere del que existe en el café y se identifica con
el de las agellas, resultados que desvirtuan complebamente la
calidad y el valor del liquido extractivo obtenido e incluso
su acclbén fisioldgica. |

Por las razones expuestas, em ningdn caso debe empléag

se, por tanto, las temperaturss que excedan mis gllé de los
estrictos 1{mites debidos, pues es ssbido que el cafb, y ein

- més el t8, no deben nunce ser hervidos, o sometidos a una

. accibén calori{fioa similer, si se desea obtener de ellos un

1i{quido extractivo que reina las debides cualidades y que
contange 1los principios f1ijos solubles necesarios o convenientes
para gquells deblda aceidn fislolédgica mencitnada, como por
efjemplo el importante excitante nervioso "cefeina" que aumenta
la presién de la sangre arterial y reterda y fortalece la
actividad del Jbrazén, Eata aceibn fisiolbégica no depende

solamente de slcaloides como el citado, la teine 0 trimetilxantine .-
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y la teofilina del %é, incorporados al disolvente, sino que
también de los aceites voldtiles como la "cafeona", sceite
empireumftico de accién comdyuvente g la de la cafeina, esi
como de otrags substencias solubles en el agus, vehiculo emplea-
do, y que pueden calcularse en importantes proporcilones com-
prendides entre el 25 al 33% pars el café, y e1 30 a1 55 y
adn el 60% para el té, y entre las que se encuentran esencial-
mente: las nitrogenadas, cafeina citada, y otros slcaloldes;
megterias grasas; tanino; materias o nitrogenadas; y muchas
otras de las que sblo minerales, por ejemplo; potasa, cel,
megnesia, 6xido férrico, 4cido fosférico, sulfirico, silicico,
cexbénico, clorurc potéeico, carbén, etc., se disuelven en
una proporcién del 70 al 90 por ciento de las contenides, y
de cuya proporcién el 50 gl 60% lo constituye, por ejemplo
en el caf§, la potasa, en tal forms que si se emplea un tér-
mino medio de 12 gramos de café, adecusdamente molido, y 100 cm3
de sgua paere obtener un liguido extractivo o infusién debida-
mente concentrado, la proporcién de materias solubles debe
hallerse alrededor de los 3 grs.
Con ello se llege a la conclusién de que una dilucién
e incorppracién necesaria o conveniente es fundamental y
esenciali{sima, no sélo en cusnto a los princhpios fijos solubles
8ino que también en cuanto @ las materias voldtiles, debiendo
queder incorporsdos, en cuanto sea posible, los aceites.
aromifidon.i, sin los cuzles el gusto se pierde o queda pro-
fundemente alterado, siendo esta incorporacién més o menos
eficiente segin diversas y complejas circunstancias que suelen
pasar inadvertidas o no practicadas, a saber: grado de divi-
gibilided de la materia tratada; estanqueidad de los recipientes;

tempergtura, velocidad y presién del disolvente; tiempo de
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accidén del mismo; etc,; en las que se realiza la lixiviacién
que determina la incorporacién de los citados principios
fijos solubles y materias voldtiles gl disolvente; asi{ como
también la natursleza del filtro pars un adecusdo filirado

del 1liquido extractivo correspondiente, su acumulacién o su

“inmediata sglida al exterior.

Todo ello demmestra le multiplicidad y complejidad de

los factores que entran en uns operacién realizads cominmente

- de cualquier manera mediarte vistosos y eparentes aparatos em—

pleados hasta el presente.

Con el procedimiento cbjeto de esta invencién quedan
solventados los inconvenientes que presentan los gistemas
actuales, uniendo shora e la rapidez y elesticidad de funcio-
namiento la seguridad cualitativa al verificarse: el suministro
del agua a la temperatura adecuada y adquirids por medio de
cualquier foco calorifico independiente; la dilucién e incor-

fioracidén al agua de los necesarios principlos fijos solubles

' y materias volétiles, esenciasles al sebor y aroms perfectos,

contenidos en lg materia tratada 2l ser atravesada su mass
homogéneamente pof el disolvente; y el filtrado y salida
subsiguientes del liquido extractivo en doble recipiente
cerrado gl abrijo del gire y emblente., El residuo que resta
de esta operacién queds totalmente seco, siendo caracteristico
en el procedimiento la posibilided de obtener con los mismos

dispositivos, y con sume facilidad y dentro de amplios limites,

| giluido, cosa ésta imposible de llevar a cebo con los actuales

procedimientos a no ser medignte miltiples operaciones y
‘dispositivos.,

. les ventajas resefiadas para el procedimiento objeto
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de la invencibéh son conseguidas, segin se ha indicedo, mediante
la accidn del agua calentada slrededor de los 1002 c: en cuad-

- quier foco calorifico, la cual es conducida hasta la materia

a tratar, café, té, menzenille u otro, que se dispone alojada,
ya en su forma natural ye en un estado de divisién adecuado,
segin el caso, en un recinto cerredo provisto de orificios
especiales de emtrade y salids del l{quido, y sometiendo al
mencionado recintoe a un répido movimiento de giro o rotacidén

alrededor de su eje, movimiento que se comunica al contenido
del recipiente. La acclén de lg fuerze de resccién o centr{-
fuga desarrollada determina el desplazamiento del 1iquido

- que en suntrayectoria atraviesa homogéneamente, ‘en toda su

masa, el cuerpo 0 materia en tratamiento, disolviendo a su

paso e incorporéndose convenientemente los principios fijos
solubles y materigs voldtiles convenientes contenides en dicho

cuerpo 0 materis atravesando también, seguidemente, un filtro

| especlel, adecuado a lg natursleza del cuerpo o materia tra-

tado, que impide lg selida de particulas y permite ls salida
del extracto dilufdo scuoso o infusién obtenido que es, se-
guidamente, proyectado, a través del mencionado filtro y
de los orificlos de le pared exterior del recipiente girastorio,
al exterior del mismo y al interior de un segundo recinto
inmbévil, también cerrado, envolvente y concénirico con respecto
el giratorio y que recoge dicho extracto dilufido o infueién
¥ que por orificio y conducto adecuados sale, finalmente, al
exterior embiente, del que ha estado aislado durante todas lg
operacién, para su utilizacién o consumo.

Pars le clara comprensibén de este patente de invenciénm,

y & titulo tan s6lo de ejemplo, se acompafia & la presente

memoria'un dibujo en sl cusl se de la representacitén esquemétios
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del procedimiemto y de: los dispositivoa para su dessrrollo
préctico.

En el dibujo:

La figure 1 muestra en seccién glzada eaguemftica
el conjunto de los dispositivos de principio pars la regli-
zacibén del procedimiento en cuestién con el recinto girato-
rio alrededor de un eje vertical.

La figura 2 muestra en secciln alzada y 1{nea de ro-

tura convencional la pérte de dispogitivos de principio
necesarios: paras exponer el caso en el que el recinto gira-
torio efectia "su giro glrededor de un eje horizontal.

Expuesto enteriormente en qué consiste el ppocedimien-
to, a continuacibén se indica de une meners grifica y descrip-
tiva 6l esquema teérico del mismo y los dispositivos de
prihcipic esenciales mediante los cuale=m es posible su desarroe
llo,.

Tales dispositivos comprenden des recintos: cerrados,
cilindricos y concéntricos, -l- y -2~, de los que el primero
presenta una conformacién anular y se halla dispuesto en el
interior del otro recinto, immévil, exterior —2-,

El recinto enulgr ~l~-, interior, est& montedo en
forma libremente giratorim, siendo cepaz de recibir un impulso
qﬁe le hage girar répidemente alrededor de su eje geométrico
vertical, cuyo impulso se obtiene por cualquier sistema o
meceniemo motriz, ya ses manusl, por resorte, mecénico,
eléctrico, hidréulice, u otro que convengs.

Dicho recinto amuler -1~ estd formado por dos paredes
circulares y concéntricas, una interior -3- tubular y otrs
exterior -4- circuler que determina entre ellas una zong 0

espacio gnular ~5-, presentando ademés, dicho recinto, un
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fondo o base -6- (al que se vincula el eje ~18~ de rotaciém),
y ung taps -7- acoplada amoviblemente.

En la indivada zona anmuler -5- se coloce el cuerpo o
materia & tratar, ya sea en su formg natural o en un estado
de divisién artificial, procedente, por ejemplo, de ung
operacibn de molido (moltura), de manera que sus particulas
sean de dimensiones sdecumdas pera rermltlr en cada caso que
el disolvente se apodere o se incorpore, en condiciones 6pti-
mgs y en proporciones debidas, de los principilos solubles y
materigs volétiles: contenidos en el complejo quimico de la
materia tratade hasta el grado de concentracién conveniente.

I.aé peredes =3- y =4~ del recinto snular presentam
miltiples orificios, en nfimero, formam, dimemnsiones y situgcibn
adecuados: & la neturglezs de la materia tratads, designéndose
con lg referencig ~8- los orificios practicados en la pared
interior tubular ~3- y los designados con lg referencia -9-
los precticados en la pared exterior circulsr —4-, siendo los
primercs: log orifichos por donde penetra el ggus a la tempera~
tura adecusda en ol recinto smmlar -1- .(haata ocupsr la zons
anular -5-), ague procedente del recipiente cénico ~10- por
donde se suminisira y es seguldamente conducide por medio
de 1z prolongecién tubular -ll- del proplio recipfente y que
se glojas en el interior de la pared tubular —3- y precisemente
en la zona o espaclo circuler central delimitado por diche:
pared y concéntricamente & lg misma, Dichs prolongecién tubu-
lar lleve precticados asimismo miltiples orificios -12- en
nimero, forma, dimensiones y situacién adecuados pars le
mejor penetracién y distribucién del agus,

Mediante esta disposicién, el agua' procedente del
recipiente -10- y que es conducida y distridufda por la
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prolongacidén tubular -11-, llegm, & través de los orificlos
-12- gl interior de le pared tubular -3~ pasando répidamente,
a través de los orificios -8-, a la zZona anular -5- del
recinto giratorio ~l-, El paso rédpido del agus, desde la
parte central a la periférica del recinto -l=-, obligada ésta
a draveser en su desplazemiento la masa del cuerpo o materls
a tratar, se obtlene al someter al mencionado recinto a un
répido movimiento de rotacién que por la sccién de la fuerza
de reaccibn o centrifuge generadas proyecta el agua, a través:
del filtro -13-, gl exterior del recinto interior y gira-

0110 mley

Esta penetracién del mgus se efectﬁg en forma homogéneg

y ello determina la dilucién e incorporacién a la misma de
los principlos fijos solubles y materias voldtiles: contenidas:
en la masa del cuerpc o materia que se trate, formdndose
de este modo el extracto diluido acuoso o infusibn de tal
materia,

Este extracto o infusibén es: impelido seguidamente
por lg fuerza propia de reaccién o centrifuga, traspasando,

como se: ha dicho, el filtro -13-, que recubre la cars interns

de la pared exterior ~4- del recinto anular girmtorio, saliendo

dicho extracto gl exterior de tal recinto por los orificios
~9- practicados en la mencionada pared ~4-—.

De esta maners el extracto o infusibn, ya ﬁltréd‘o,
es proyectado gl recinto inmévil -2 en su zong ~l4- |
determinada entre la pared exterior -4~ del recinto anular
giratorio ~1- y la cara interior de la pared del segundo
recinto, inmévil, -2=~ que envuelve conoéntricamente gl
recinto -l~, Dicha zons -14- recoge el extracto o infusién
y por graveded le da sallde al exterior ambiente por medio
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del orificio -15- y conducto radisl -l6-, ZHste segundo
recinto se halla también cerrado superiormente por uns
tapa emovible -2 -, solidarie del recipiente ecénico ~10-
¥y prolongmcién tubular -11- del miemo, halléndose cerrada
inferiormente por el fondo -2‘~, De lo descrito se.
desprende que en toda la operacibn, el lfquido no ha
tenido ningln contacto con el ambiente exterior, lo que
garantize la pureza y calidad del extracto dilufdo acuoso
obtenido,

El recinto -l- es: puesto en rdpido movimiento de
rotacién por medio de cualquier generador o menentisl de
fuerzg motriz -17- de vedocided reguleble,

Segiin la figure 1 el dispositivo motriz ~17-
transmite su movimiento de rotmcidén el recinto ~l- por
medio del eje -18- que se halle ingertedo en el fondo o base
-6~ del mencionado recinto, mientras que el extremo cerrado
~3’~ de la pared tubuler interior -3- de esgte recinto gira
glrededor de la prolongacién tubulsr del recipiente cénico
10— que constituye asi su eje reel de giro. |

Se comprende que siendo el presente procedimiento
apliceble a la obtencibn de extractos: dilufdos acuosos o
infusiones: de cuerpos: 0 materias varios, no ya en su
constitucién quimica sino en otros- factores de érdem fisico
como su peso especifico, su compacidad, su homogeneidad,
etc., ¥ eun su simple megnitud dimensionsl volumétrica que
va, por ejemplo, desde las particulas de una fina molture
de cafb, malte, etc., gl tamafio relativemente considerable
de las cgbezuelas de manzgnilla, y, en fin, a otros factores;
se comprende que las caracter{sticas: volumétricas: o

dimensionales relativas:y la vedocldad de giro del recinto
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gnular serdn, a su vez;, varisbles en funcién del cuerpo o
meteria a tratar, de la mase de sgua o 1lfquido que lo
atraviess por unidad de: tiempo, y de la temperaturs de:
esta agus, Precisamente en este aspecto es: donde se:
hacen més patentes: las ventajas del empleo adecuado de la
fuerza centriiuge a los fines del presente procedimiento,
ya que siendo estg fuerza proporcionzl a ls masa o el |
peso y al cuadrado de la velocidad anguler, e inverssmente
proporcilonal el radio de la trayectoria, las dimensiones:
relativas del recinto anular giratorio, pars una misma
capacidad, podrén varisr dentro de amplios limites y ello
combinado con lag caracterfstiocas, situacién y mimero de
los orificios de entrada y salida del liquido puesto en
movimiento o que entra em accibn, y con las ngturslezs del
filtro empleado,. '

Se comprende asimismo que, segin sea la clase de
fuerza motriz emplesde y el tipo: de generador, serd
c.om}enient‘e 0 necesario spliecar un dispositivo multipliéa—
dor ¢ un regulador de velocidad o bien ambas cosgs en
cagoe determinados,

Ia invencibn, dentro de su esencielidad, puede
ser llevada & la prédctica en otras formes de reslizedién
que difieran sbélo en detelle de le indicada a titulo de
ejemplo, & las cuales glcanzard igualmente la proteccidn
que se recsbz, Podrk, pues, lleverse a cabo con 1los '
medios y dispositivos mis adecuados, por quedar todo
ello comprendido en el espiritu de las reivindicaciones,
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Se reivindica como objeto de lg presente patente de

invencibns

1.~ Procedimiento pa’ré la obtencibén de extractos
diluidos acuosos o infusiones de café, té, manzanilla, sus:
suceddneos: u otras meterigs vegetales simileres en genersl,
consistente esencislmente, en alojar ls materis s partir de
lg cusl se ha de obtener el extracto dilufdo acucso o infusién,
materia que debe encontrarse en un estado de divisién natural
o artificial conveniente: con el fin de que se halle em
condiciones adecuadss que permitan ls mejor dilucidén de los
principios fijos golubles y materias voldtiles que contenge
el complejo quimico de la mencionads mmteris pars su mis £&-
cil y debide incorporacién al disolvente, en un recinto
amular de paredes convenientemente perforadas y cerrado'
superior e inferiormente; en introducir sezuidamente en el
micleo hueco central de este recimto emuler la centidad
de ggua adecuads a la clese y volumen del extrsecto dilufde
o infusibn e obtener y a una tempersturs préxims s la
ebullicién; en comunicer s continuacién sl mencionado recinte
anular, receptor de le meterias s itrgtar, un répido movimlento
glratorio mediante el cual el agus sunministrada que penetrs .
por el nficleo de dicho recinto, por la amceibn de la fuerze
de resceién o centrifiga desarrollads, se despleza hacis la
periferia del repetidec recinto, atravesando en su trayectoris
e lg mencionada meteris, disolviendo e incorporéndose en su
paso a través de le misma los principios solubles y materias
voldtiles contenidos en ella, forméndose asi{ el extracto
diluido acuoso el cual, siguiendo su trayectorim por la

continuada geclén de la fuerza centrffuge, traspess un
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filtro circundante con respect¥o &l recinto anular, pasando
seguidamente el extracto diluf{do,ya filtrade, s un segundo
recinto, inmévil y envolvente del recinto enulaer giratorio,
desde cuyo segundo recinto y por gravedsd sale finglmente
el extracto dilufdo o infusién, por orifieio y condueto
adecundos, el exterior ambiente, del que ha estado gislado
durante todo el proceso, '

2+~ Procedimiento pera la obtencién de extractos
dilufdos acuosos o infusiones de- cafd, t§, manzenills, sus
sucedédneos u otras-materias vegetales simileres en generél,
gezin le anterior reivindicacién, caracterizado porque el
cuerpo filtrente se constitfuye eegin una conformacién
leminar determinando un anillo cilindrico que es:aplicado

contra la cara interna de la pared exterior del recinto

enular giratorio,

3.~ Procedimiento pars la obtencién de extractos:
dilufdos acuosos o infusiones de: café, +6, menzanilla, sus
sucedéneos u o§¥as ngteries vegetales: similares en general,
peglin reivindicscién’ 1, caracterizado porque el recinto
glratorio lo es: elrededor de un eje vertical y el recinto

inmbévil envolvente del giratorio se hslla orientado segin

" este mismo eje.

4.~ Procedimiento para la obtencién de extractos
dilufdos acuosos o infugiones de café, +§, manzanilla, sus:
sucedéneos u otres materies vegetgles similares en general,
segin reivindicacién 1, caracterizedo porque el recinto
giratorio lo es:alrededor de un eje horizontal y el recinto
inmévil envolvente estd orientado megin este mismo eje.

Se= Procedimiento para la obtencién de extractos

dilufdos: acuosos o infusiones de café, t8, manzanilla, sus
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suceddneos u otras materias vegetales: similares. en genersl,
gegin reivindicaciones 1, 3 y 4, caracterizado porque el
recinto anular giratorlo recibe el movimiento por su base
inferior en donde presente la soliderizacibn de un eje de
arrastre vinculado a un 6rgano motriz idéneo,

6o~ PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE EXTRACTOS:
DILULDOS™ ACUOSOS O INFUSIONES DE CAFR, T8, MANZANILIA,
SUS SUCEDANEOS U OTRAS MATERIAS VEGETALES SIMILARES EN
GENERAL, | |

Consta la presente memoria descriptive de catorce:
ho jas mecenografiadas, numersdas, foligdas y escritas por
ung sole caras, scompafiada de una hoja de dibujos,

Barcelona, para Medrid, a 30 de Jullo de 1960

JAINE ARAGALL MARTORELL
Po As

S
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