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TS USINES Da iUIIE, entidad francesa, residente en

Saint~Leger-les«ilelle, DEUX SuVHES, Francia,
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la presente invencidn tiene por objeto perfeccionar
1a ejecucidn de la fementacién alcondlica de los 1fguidos
que contlenen azticares, y se carecteriza pds particular-
nente por la utilizacidn de uno o varios monoalcoholes
alifdticos éaturados, gue tengan por lo menos 6 dtomos
de curbono en su molécula, o de mezclas ¢ue contengan
tales alconoles, a titvlo de coadyuvantes, en las
fermenbaciones de esgte tipo.

Segdn la presente invencidn , sc pueden utilizar

alcoinles de cadena recta, como el N=hexanol o el n-hepitanol,
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o de cadena wenificada, come el etil-2 bubtanol o ¢l etil-2
hexanols Como mesclas wiilizebles que contienen entre
otroas tales alcoholes, se puede citar,particularmente,
una fraceidn alcoudlica (conteniendo principalmente decanoe
les y dodecanoles), aisleda en el curso de la recuperacidn
del etil=Z hexanol a partir del producto de hidrogena-
cidn de lo elil-propilacroleina y que se definiid mds
detalladamente 8 contiivacidn.

In gociedad solicitunte ha descublerto que los
alcoh‘oles de la categoria definidu mmteriormente y las
nezclas que contienen tales alconoles constituian excelen-

es coadyuvaubtes para la femmentacidn alcondlica de liqui-
dos azucarados y, empleados en reducldas dosis, provoca-

tan, de wn nodo sorprendente, un aumento del rendimiento

de Termentacidn (aleolol producido por 1NN ds azucar wtiliza=.
do) que varia de 1,5 a 5%,segun el medio de fermentacidn

(los mostos de wremolachas parece cue permiten los awmentos
mda elevados) o segln las condiciones operetorias.

Los alcoiioles aplicudos como coadyuvantes segin
fla. invencidn se utilizen de preferencia en dosis de 0,1 a 0,5
parte en volwmen por wil vartes de mosto a fermentar.

La provorcidn dptima para los jugos de remolacuas es

de 0,1 a 0,5 por nil, pero las dosis que.alcanzan 1,5
por il no perjudican la fermentacidi. Para los nostos
de melazas, la proporcida éptima es de 0,1 a 0,15
alrededor , Tor mil. De un modo general, es preferible
introducir el alcolol o la mnezcla de 2lcolinles gue sirvve
de coadyuvante en la cula de fermentacidn al miso tiempo
que el jugo azucarado a fermeniar,

los ejemplos siguientes no limitativos, pemitiidn
J



couprender el :0do en que lu invenciéu puede ejecutarse
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¢ ilustrerdn las ventajes que de ellae se deriven.

se lian ejecutado en el labvoratorin , al

Se unisono, dos feruentaciones alcoiiolicas de jugos de
renolachas, slrviendo una de lug fermenteciones de
testigo, mientits que en la otru, se adicionana el mosto
de v coedyuvante,

5l cvadro que se cita a continuecidu reswme las

10, condiciones orertforias e indice el auwmento de rendimisnto
obtenido, segun los casns, en la gegunds fermentacidn

. < .
con rvelacion & la vrigera
Proporcidn del
Liaturaleza dal cuadyuvante(parte Aumento
15 o coadyuvante en volullgipor 1000 de
arbes de mosto) rendiniento
n=-hexanol T 0,3 2,5 %
etil=R=butanol 0,5 4 %
. Y )
"neheptanocl 0s5 3 %
. 4
etil=-2~heptancl ~ 0,5 5 %
2
20. n-noranol 0,1 3%
iezcla de alcolp les
en ¢ , ¢ ,C9,producidos
en 7 8 sintesis : ,
"oxo0" 0,5 4,5 %
05 mezcli Ge decanoles
e procedente de la
e s N [ 7 o
siutesis “oxo' 0,5 3
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se har cleculsado, coro en el ejenplo precedentie,

dos zeimertaclones alcoi:olices perslelas de mostos
azucartdos, vae de los cutles sivve ce testico, pero e¢sies
fermentaciones se nen ejecutudo en eseala indusbrial y

con #plicacidn del procedimimnto demopminsdo "por re=-

ratemiento de las leveduras" , es decir, segdn 1s técuica
que consigte en recuperar l& lewudura que heya seivido
pare wnd ferpentgocldn: y en volver @ utilizar dichsy levudure

pars las Ferapeuntaciones sisuiantes:

. o ey . — -
Proporcidn
del coade
. 7 % -} Aumen-
Faturuleza del| Naturaleza del cotdyu=- %2V§ﬁ°§§§ﬁi ugbn
nmosto vaate, men por 1000 del
bartes de Rendi=-
nosto ) niento
Jugos de
remolachas etil~2=hexanol 0yt 3%
jugos de -
rewolsclag Traceidn recogida en
el curso de lia degbie-
lzcidn: de 4§ti1-24
. hexannl%ﬁ' Shido Por
' el procedimiento cldw
gico @ nertir de la
butireldehida; esta
fraceldn, ifquida, so-
luble en agua, destila
a nds de 952 a 15 mm,.
de mercurio ¥y & una
densidad media de
0.850. ustd principal-
mente congtituide por
decanoles y contiene
en menor proporcidn
dodecanoles y elcoho= :
f les mdés pesados. 0,5 2%
mostos de . cono anteriomiente 0,1 '1,6%
‘melazes. j :
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Los ejenplos que preceden se rerlieren a los
Jusos de remolacihus y de nelaz@s que soi 108 que nés
se utilizen Industriainente, Tero no se gpartard del
drea dc la »resente invencidn el trataniento de nnsbos de

otra neturalezs cue encierren azuceres fementables,
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Descrite suficientemente la neturalese del
investo,csd cemo la paners de realizarlo en la nrdeticea,
debe Lacerse constar gue les dicpoSiciones anteriormente

1c. inc'iicé: de s soll suscevpbibles de modificucicnes de detalle,
en cusnte no alteren su prineipio fundunental, Tambien
se lLace constur que el invento corresponde & unz golici-
tud de patente vresentads en Fiancla con Fecha 18 de
agosto de 1959, n® 803.082, acogiéndose, por lo tanto,
15, a los beneficlos que conceden los Convenlos Internaciorales
en vigor y siendo lo que conslbituye 1@ esencia del
relerido invento y por lo que se soli}ci‘b& Yatente de
Invencidn,por 20 &iios en sspafia: "Procediniento pare
perfeccionar la pueste an prdctics de la Ffermentacidn
N, alcoiolica”; caracterizédndose por lo siguiente:

12, - Yrocedinicento nare verfeccionar 1o uegta
en préctica de la Tfermentacidn alcondlica de 1fiquidos
cuve cohtvienen =ulicéres, carocterizdndose ror el hecho

de que se ubilizén en esbtas fermentacioncs, a tltuio de
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coadyuventes, o o verles mono=-alcolioles alifdticoes
sature dos que btengén por le wenos 6 dtomos de carbono
en su molécula o mezelas que contengan teles alcolioles,
22.- Procediiiento,se un reivindicacidn 18,
caracterizéndose nor el heciio de que los alcolioles

30, son alcolioles de cadeng rect®, como 6l n-hexanol y
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el n-neptanol.
792, . Procedimiento segun lo especificado en
la reiviniicacidn 12, caracterizéudose por el .iecho de que
los alcohioles son alcolioles de cadena ramificada,como
el etil-2-Tutanol y el etil=~L-iiexénol.
42, - Procedimiento,segun lo egpecificado en
la reivindicecidn 12, caracterizdndose por el iiecho de
gue le mezcla de alcoiwoles es la fraccidn que destila
por encima de 95¢ a 15 mm. Ge mercurio y recoge en el curso
de 15 destilacid etil-2-hexanol brubto obtenide a partir
de la buviraldeiilds.
5¢,~Irocediniento,segun lo especificado en
una cvalquiera de les veivindicaciones precodentes,
caracterizdudose por el hecio de que el 8lcoiol o alcolig=
les son utilizedos en rezén de 0,1 a 0,5 parte en
volumen por 10O partes en volumen de moStos & feimentar,
6%.. Procediniento para pexfecclonar la
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puesta en prdehica de la iermeptacn.on alcoiolica; tal

e deserito en la presente
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