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Es objeto de la idea de este modelo de utilidad, co­
mo su enunciado indica, un dispositivo para impedir el derrama* 
do de leche al hervir, constituido por una pieza que se acopla 
en el interior del recipiente, en que haya de hervirse la le­
che, y en el que actúa rompiendo el impulso ascendente de la 
leche al hervir y lo transforma en ebullición de circuito ro­
tatorio en el interior del recipiente, evitando su rebosamien— 
to y, consecuentemente, las pérdidas y molestias que; general­
mente, le son inherentes, cumpliéndose con la máxima'séguridad
y eficacia los fines esenciales para los que el dispositivo ha

*  .sido ideado. *.J
Es de general conocimiento el que la leche,*]¡afl her­

vir, sube en el recipiente en que se cuece, hasta rebee&r el 
borde del mismo y se derrama. Este fenómeno se produ&e^gpr efec­
to de la acumulación de los componentes grasos de la'Yddhe du-

*****

rante el calentamiento previo al hervor, se acumulan y forman 
una capa de mayor o menor grosor en la superficie de la leche 
y que impide que, al llegar la leche al punto critico de su 
ebullición, el vapor o aire producido por el calor rompa en 
su superficie y se libere dando lugar a la turbulencia o agi­
tación del líquido o ebullición propiamente dicha. Al no poder 
pasar dicho aire o vapor a travós de la capa superficial for­
mada por las materias grasas de la leche, éstas son empujadas 
hasta el desbocamiento del recipiente en que se reqliza la 
ebullición. Por tanto, la solución del problema está en utili-



¿car un medio que rompa la impermeabilidad de la capa grasa ^
que se forma en la superficie de la leche durante su calen— 
tado, para que los gases o vapores que se producen en el fon*- -yí 
do de la leche puedan pasar al exterior, o sea, a través de

30 dicha capa, y no la empujen hacia el exterior del recipiente.
En la actualidad se conocen y emplean para este me-

Y'."5 
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nester, romper la capa de grasa que se forma en la superficie "
I*.**de la leche, algunos medios o dispositivos, la generalidad de
* ** **los cuales actúa en la misma superficie de la leche,*o**sea 

35 que, se disponen a modo de tapa en la ambocadura del necipien-w**te y, si bien cumplen su función en la mayoría de los'oásos, 
no siempre es asi, ya que su mayor o menor eficacia djéfecti- 
vidad, viene determinada por el menor o mayor conten&dd^de ma­
terias grasas de la leche, ya que a mayor contenido má$rer se$á 

40 el grueso de la capa que se forme y, consecuentementa^*&enor 
seguridad en la efectividad de este tipo de dispositivo para 
romper el efecto ascensorial de la leche producido por hervor.

Otro inconveniente de los dispositivos conocidos, es 
la de que no siempre Sí limpieza resulta cómoda, en detrimento 

45 de las condiciones higiénicas que son de desear y deben ofreeer* 
Es objeto de la idea de este modelo de utilidad, un 

dispositivo, de construcción sencilla, el cual se dispone, no
en la ambocadura del recipiente en que se haya de hervir la 
leche, sino en el interior de dicho receptáculo, donde, per 

50 sus particulares características, impide la formación de la
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capa de materias grasas en la superficie de la leche y, con­
secuentemente al romper la uniformidad de cohesión y densi­
dad de dicha capa, se posibilita la ebullición y consiguiente 
turbulencia, sin que la leche suba y derrame al rebasar la em- 

55 bocadura del recipiente. Por otra parte su limpieza resulta 
operación sencilla y efectiva.

Los detalles y características del dispositivo ob-*. **
jeto de este modelo de utilidad, se pondrán más clarhméhte de

* ***manifiesto en el transcurso de la descripción que a ctmtinua- 
60 ción se dá en la que, para facilitar su comprensión, se hace 

referencia a la lámina de dibujos adjunta en la que dé*panera 
un tanto esquemática y tan solo por vía de ejemplo séJmuestra 
un caso de posible realización práctica del modelo, LTá&'deta- 
lies y características que se muestran y describen, sje #an a 

65 título ilustrativo, por tanto esta memoria debe ser ¡¡considera— 
da sin carácter restrictiva alguno en lo que se refiera a for­
mas, dimensiones, proporciones y materias en que se constituya.

En la lámina de dibujos adjunta:
La figura 1 muestra respectivas vistas, frontal y 

70 en perfil, del dispositivo que se preconiza, pudiéndose apre­
ciar en esta representación su particular conformación y par­
tes que la determinan.

En la figura 2 se muestra, en sección convencional, 
la disposición del dispositivo en el interior del recipiente 

75 en que se haya de hervir la leche, para impedir su subida y
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rebosamiento.
Como se puede apreciar en las figuras enumeradas, 

el dispositivo está constituido por una pieza laminar —1- 
de forma rectangular con arcos extremos curvo convexos -2-,

80 y de uno de sus lados rectos se eleva una solapa rectangular 
-3- formando ángulo obtuso con la superficie -1- de la que
se prolonga; en la lado recto opuesto se prolongan, de la. *.a +superficie -1-, dos apéndices extremos -4— que forma&*eona * a * *la indicada superficie ángulo obtuso en sentido optielsto al 

85 de la porción o solapa -3- del lado opuesto.
Esta particular conformación de la pieza laminar 

que constituye el dispositivo que se preconiza, nofiene ca­
rácter ornamental o caprichoso sino que es una conformación

a * *precisa y necesaria para el cumplimiento de su fina^igad, o
90 sea, impedir que la leche puesta a cocción suba y gfás&orde

*  *  +  +

el recipiente en que se realiza la cocción.
A tal fin, la pieza laminar constitutiva de este 

dispositivo se acopla, tal y como se muestra en la figura 
2, en el interior del recipiente -5- (representado en linea 

95 de trazo discontinuo), de modo que los lados extremos en ar­
co convexo -2- y los de la solapa -3- apoyen o tomen contac­
to con la superficie o pared interna del recipiente -5-* 
mientras que las patillas -4- lo hacen sobre el fondo de di­
cho recipiente . De este modo el interior del recipiente queda 

100 separado en dos partes no estancas entre sí pero si con des-



^gual volumen, con lo que la leche no forma en el interior 
del recipiente una masa de volumen regular, lo que deter­
mina que su calentameinto no sea uniforme, sino que, la 
parte que queda entre el fondo y el dispositivo se calienta, 

105 en forma no uniforme debido al plano inclinado que determi­
na la parte -1— del dispositivo, antes que el voldmen de 
la leche que haya entre la parte superior de dicho plano 
inclinado y la embocadura del recipiente. Estas diferencias* * a* **determinan que se produzan en la leche diferentes corrientes

sao
110 internas con los consiguientes circuitos de ebullición que

* . !impide que la leche ascienda en el interior del recipiente 
y lo desbordé.

En cuanto a las facilidades que ofrece dl'Hispo—
* * .sitivo para su limpieza, son máximas en razón, pre^samente, 

115 de su particular conformación, por lo que es idonep'jpara 
que pueda ser utilizado con las mayores posibilidades de 
higiene y salubridad.

De la descripción que antecede y representaciones 
de la lámina de dibujos adjunta, se infiere la forma, cons— 

120 titución y funcionabilidad del dispositivo, así como las ven­
tajas que ofrece en lo que se refiere a las condiciones hi­
giénicas.

Se hace constar a los efectos oportunos que en el 
objeto de este modelo de utilidad se podrán introducir todas 

125 aquellas variaciones y modificaciones de detalle que las cir-
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cunstancias y la práctica pudieran aconsejar, siempre y 
cuando que, con las mismas, no se modifiquen las caracte­
rísticas esenciales del dispositivo para impedir el derra­
mado de leche al hervir descrito.

130
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N O T A
Se declara de novedad el contenido de las sigui^n—
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lá,- Dispositivo para impedir el derramado de 
135 leche ai hervir, que se caracteriza por estar constitui­

do por una pieza la&inar que conforma un plano mayor rec­
tangular con lados extremos curvo-convexos, prolongándose 
de uno de los lados rectos una solapa que forma con aquél 
ángulo obtuso, y del otro lado recto se prolongan dos pa-

I* .  *140 tillas que también forman ángulo obtuso con la del piano* *
*  +  *que se prolongan, pero en sentido inverso al de llaf'solapa

del lado opuesto, de este modo al acoplarse al interior del
. *recipiente en que se ha de hervir la leche, separa*e¿. vo­

lumen de ésta en dos partes distintas comunicanteáj'lo que 
145 determina la formación de circuitos dirigidos internos de 

ebullición que impiden el ascenso de la leche y su.Tdesbor- 
damiento. **!.**

23.- DISPOSITIVO PARA IMPEDIR EL DERRAMADO DE 
LECHE AL HERVIR^

150 Todo ello tal como se describe y reivindica en la
presente memoria que consta de 7 hojas mecanografiadas por 
una sola de sus caras y se ilustra con la lámina de dibujos 
adjunta.

Madrid, 23 Julio 1.9H1.
Alavesa de Comercio y Dis­
tribución,S.A. (ALCODISA)
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