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La presente invencifn se refiere a una costura pa-
ra envoltorios de productos alimenticios tales como embutidos

o similares, mediante la cual se mejora notablemente su acaba-

do y presentacidn.

Las costuras en las tripas de embutidos que se vie-
nen realizando actualmente tienen el inconveniente de gque debe
realizarse por un lado y posteriormente darle la vuelta para
gque los bordes de la costura queden hacia dentro, y asi evitar

la cresta de la misma costura, lo gue supone una dificultad en

su manipulacidn.

Para evitar estos inconvenientes, sin mermar lo m&s mi-

nimo la resistencia de la costura, se ha ideado la del ¢hjeto
‘.

de la invencién. et

Esencialmente la costura en cuestién comprende Jos

dos bordes longitudinales de la tripa yuxtapuestos vy, reuntdos

mediante una sucesibn de puntos que rodean dichos bordes sdobla-

dos, formando bucles enlazados gque atraviesan la tripa a ambos
L)
eaoo e

lados de los bordes doblados, con la particularidad que_epn, uno

de los lados los bucles se hallan unidos sobre la tripalﬁai

medio de un pespunteadolongitudinal. De esta forma, cuando se
embute la carne en la tripa y se produce una presidn in¥erior,
el doblez se abate contra la superficie del embutido.

Para la mejor comprensifn de cuanto gqueda descrito

en la presente memoria, se acompafia un dibujo en el que, tan

s6lo a titulo de ejemplo, se representa un caso practicc de rea-

lizacién de la costura.

En dichos dibujos, la figura 1 es una vista en planta

esquematica de uno de los lados de la costura en el gque los bu-
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cles se hallan unidos mediante una costura longitudinal; la

figura 2 es una vista en planta esquem&tica por el lado opues-

to de la costura; la figura 3 es una vista similar a la 1, pe-

ro con la tripa extendida; la figura 4 es una vista zu seccibn

transversal esquemidtica mostrando los bordes yuxtapuestos y do-

blados de la tripa, antes de extenderla y sin los puntos; 1la

figura 5 es una vista similar a la anterior mostrando la costu-
ra en posicidn saliente, antes de rellenarla; y la figura 6 es
una vista similar a la 5, mostrando la costura aplicada contra

la tripa que estd sometida a las tensiones del relleno.

La costura para tripas artificiales de embutidos des-

e ®e

crita consta en los dibujos de dos bordes longitudinaleg %l-
de la tripa -2-, yuxtapuestos, los cuales se hallan reunides
mediante puntos -3~ y -4- a ambos lados, que forman bucles-que

los rodean, de los cuales los -3~ se hallan enlazados pdr.pna

cadena -5- que corre a lo largo del canto de los bordes dobla-

dos -1-, en tanto que los -4- se hallan enlazados por unp pes-
punte longitudinal -6-, que los mantiene retenidos sobre 1isg
tripa.

La costura descrita, cuando la tripa estd vacia, tien-

de a sobresalir de la misma formando un corddn prominente (fi-
gura 5). Al embutir el relleno en la tripa -2-, la presidn

creada sobre la misma da lugar a unas fuerzas opuestas "f" que

obligan a abatirse a la costura, tanto mfs cuanto mayor es la

tensidén (figura 6).Ello es debido a la configuracifn de los pun-
tos -3~ y -4- y, especialmente al hecho de gue los puntos -4-
se hallan retenidos por el pespunte -6-, que les impide ceder.

Gracias a la disposici6n de esta costura, es posible



realizar de una forma mis fécil el cosido de este tipo de
productos lo cual significa una innegable mejora sobre lo co-
nocido.

Seran independientes del objeto de la invencibén los
materiales empleados en la confeccibfn de los distintos compo-
nentes de la costura, formas y dimensiones de los mismos y cuan-—

tos detalles accesorios puedan presentarse, siempre y cuando

no afecten a su esencialidad.
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REIVINDICACTIONES

1. Costura para envoltorios de proiuctos alimenti-
cios, caracterizada esencialmente por el hechce de que consta
de los bordes longitudinales de la tripa yuxtapuestos y, los
cuales se hallan reunidos por unos puntos que forman bucles a
ambos lados, rodefndolos, de los cuales Jlos de un lado se ha-
llan reunidos mediante una cadena longitwmdinal a lo largo del
canto de la costura, y los del opuesto estin retenidos sobre
la tripa por medio de un pespunte longitwdinal,

2. Costura para envoltorios de productos alimenti-
cios. .

La presente memoria descriptiva consta de cingg hojas
foliadas escritas a m&gquina por una sola cara. .

Barcelona, 21 de julio de 1981
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