. Bow

MELORTA DESCRIPTIVA

DE UNA PATENIT DE INTRODUGGION, POR DIEZ Alf0S LN rSPAHA,
4 FAVOR DE Li SOCIRDAD DENOMINADA: ETAELISSEIENTS A. BLA-
CHERE & SES FILSL, DE NACIONALIDAD FRANCESA, RESIDENTE EN
HUSSEIN-DEY (Lrgelia)- Frencia,

. | 8 0bure:s
"CUBA DE TERMFENTACION AUTOMATICA, EN PARTICULAR PARA VINI-
FICACION" =

GebeBe&eeBe&nbedudniedeleds
La invencidn tiene por objeto une cuba de Fermentacidn

sutomdtics destinade mis en particular para la vinificacidn,
¥ que comprende en combinacidn una cuba principal, un cubo
gue sobresale por encima de la cuba y en comvnicacidn con
la misma por une abertura que se puede cerrar herméticamente
v ebierto a le atmésfera, una vilvule hidrdulica que permite
el egcape al aire de los gases de fermentacidn, uns columna

de contencidn dotada de un dispositivo de celentamiento o de
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cnfrismiento y que pone en comunicacidn la cuba principal

y el cubo, y un colador fermedo por dos tubos concéntricos
uno de log cuales, central, desembota en el fondo del cubo
mientras que el otro, exterior, estd abierto en su extremi=-
dad superior en la cuba y cerrado en su extbremo inferior;

En los ditujos adjuntos, se ha representado esquemdti-
camente, en seceidn vertical, un modo de realizacidn de la
invencibn.

La Fig;lé, muestra el aparato sl principio de la fermene
tacidn.

Ta Fige.,28, representa el aparato cuendo la presién del
gas llega a ser suficiente para que dicho gas se escape a
través de la vdlvula hidrdulica.

En los dibujos se v€ que el aparatc de la invencidn
comprende una cubs prineipal (1) que lleva en su base una
aberturs para su vaciado (2) y su parte superior egtd cerram
da en (3) por une béveda que lleva una abertura pera llenar-
la (4) aue se pﬁede cerrer herméticamente con wn portillo
(5)+ Un cubo (6) situado encima de 1la cuba (1), y preferente
nmente formando una sola pieza con elle estd abierto & la at-
ndsfers en su parte superior. Una cubeta (7) adyacente al cu~
vo (6) comunica con ls cube (1) por una sbertura (8) cerrada
por une bdveda (9) y por la que pasa un tubo (10) abierto en
gus dos extremos y que penetra g ung cierte alitura en la cu-
beta (7). Un segundo tubo (11) condentrico con el tubo (10)

y exterior con réspecto al mismo estd colocado en la cuba (1)
¥y se mantiene en su posicidn por medio de unos tirantes (no
representedos ) que le hacen solidario del tubo (10). Estd
cerrado en su parte inferior, pero su extremo superior llegs
en (12) a una muy corte distencia de la béveda (9), suficien=

te pars el paso de log gases; Un conjunto colador formado por
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dos tubos concéntricos (13 y 14) va dispuesto en la
cuba (1). EL tubo interior (13) estd fijedo en wune
ebertura (15) de la béveda (3) y estd abierto en su
extremo inferior., El tubo exterior (14) estd cerra-
do en su parte inferior y estd fijado por cualguier
medio adecuado, poe; por unos itirantes, no repre-
gsentadog, que retienen al tubo (13) de suerte que
8w extremo superior ablerto estd o alguns distenciea
por debajo de la bdveda (3), un poco por encima del
nivel (16) hasta el que se llena la cuba (1) del lié |
quido que se desea fermentar. En ¢l centro del co= -
lador, una cafia o fuste (17) lleva en su parte in-
ferior una vdlvula de bomba o fuelle (18) que obs=
truye una sbertura del cilindro (14), dsta vdlvuls,
por liberacidn de la cafie (17), permite vaciar el
colador cuando se le quiere desmonter. En fin, una
columna de contencidn comprende un tubo (19) avier—
t0 en sus dos extremos, que streviese herméticamen=
te la béveda (3) y penetra a cierta altura en el
cubo (6). Este columng contiene un haz de tubos
(20) por los cuales se puede hacer pasar una co=
rriente de fliido de calentamiento o de refrigera=
cidn que llega mweferentemente en (21) a la parte su-
perior del aparato y sale en (22) a través del fon- '
do de la cuba (1)

El conjunto de la cubeta (7) y los tubos (10 ¥
11) forma une vdlvula hidrdulica. El tubo (10) tie=
ne preferentemente verias sberturas (23) que desem-
bocen en le cubeta o depdsito (7), ¥y su extremo
superior estd coronedo por un sombrerete (24) cuyo

papel se explicaré mds adelante. Las aberturas (23)
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ge pueden hacer de cualquier forme adecusda, con uwn fin que
iguslmente se explicers mis adelante. Un tubo (25) dotado
de un grifo o llave de paso permite el vaciado de la cubetg
o depdsito (7).

Si se supone que el aparato estéd destinado & la vinifie
cacidn, su funcionamiento es el siguiente: la cuba (1) se
llena de mosto hasta el nivel (16) por la aberiura (4), que
ge cierra con la ayuda de un portillo (5), y en la cubeta
o depdsito (7) se vierte una cierta cantidad de mgue, parte
de la cual penetrard por las aberturas (23) en el tubo (10)
que quedaré lleno y parte llenard le parte baja del tubo (11),
Teniendo en cuenta que la perte superior (12) del tube (10),
se encuentra por encims del nivel (16), el mosto no podrd
penetrer en dicho tubo. El mosto pues se encuentras aislado
de la atmdsfers exterior, como la pequeila cantidad que ha pe~
netrado en la columna (19) hasts el nivel (16).

La fermentacién del mosto desprende gas carbdnico que se
comprime bajo la bdveda (3). EL eumento de presidn resultan~
te tiene por efecto:

125~ hacer subir el mosto en la columna (19), pasando el
exterior del haz tubular (20), hasta el cubo (6);
29 ,—hacer penetrar este gas por el extremo superior (12)
del tubo (11), contener el agua de la vdlvula hidriulica
en el tubo interior (10) (fig.1), cuando apenas hay agua en
el fondo del tubo (11), el gas aprisionado en el interior de
la cuba (1) se desprende y sale a la atmdsfera proyectando
el resto del agua en la cubeta (7). ElL sombrerete (24) estd
destinado & impedir lag proyecciones de este agua fuera de
la cubeta (7) (fige28);

32 ~impedir que el colador (13, 14) vierta al interior
de la.cuba (1) el mosto que se encuentra en el cubo (6), ¥

esto hasta el momento en que le vAlvula hidraflica deja
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escapar el gas carblnico; en este momento, el mosto que se

hella en el cubo, no estando equilibrado por la presidn del
ges carbdnico en el interior de la cuba, se vierte en &ste

desbordindose del tubo (14) ¥y barriendo toda la superficie

de residuos (fige28).

La vilvula despuds de haber dejado escapar todo el gas
carbdnico contenido dentro de la cuba (1) se llena de nuevo
con el agva de la cubeta (7) que penetra en el tubo (11)
por las sberturas (23), y vuelve a comenzar el cicloe

Lo presencia de las aberturas (23) situadas a niveles
diversos estd destineda a permitir el ajuste de la presidn
por la cusl se escapa el gas carbdnico al exterior en fun-
cidn de la cntidad de sgus edmitida en la vilvula. Segin las
condiciones de operacidn particular que se desee realizar,
see obturan ciertas aberturas de éstas con el fin de aumentar
més o menos le presidén.

Segiin la velocidad de fermentacidn y el vollmen interior
de la cuba (1), la subide del mosto en el cubo (6) dura de
7 a 15 minutos; el riego de los residuos se efectda durante
un pefiodo de tiempo que oscila entre los 40 y los 100 segun~
§os, a razdn de 1.200 a 2,000 hect8litros por hora. De aqui
resulta que esta verdadera tromba de vino de la cuba disgre-
ga, limpia y sumerge enteramente el sombrerete del residuo
que tiene la tendencia e formarse durante la fernentacidn.

Como el funcionamiento es completamente hidrdulico,que-
da exclufda toda parada mecdnica, vy la puesta en marche de la
vélvula se realiza con una preeisidn extremadamente grende,
que la experiencia ha permitido cifrer en 1/10,000 de ate-
nésfera.

EL haz tubuler (20) estd en generel recorrido por una
corriente de agua fria destinade a enfriar el mosto en el

curso de su represa 0 contencidn en el cubo (6). En efecto,
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la temperaturs de fermentacidn puede, en algunos casos, lle-
ger de 37 a 409C, y el funcionamiento de una cuba normal se
puede interrumpir con esa temperatura. Por el contrario, el
empleo de la invencidn permite regular la temperatura y de-
jarlas en el mejor grado posible. Por otra parte, si las cir—
cunstancias lo exigen y en particular en el caso en que la
fermentatidn en curso no sea unas fermentacidn alcopdlica, se
puede hacer circular un fldido de calentamiento y nd de en-
friamiento; Haciendo fluir un 1lfquido contra corriente con
relacién a la corriente ascendente que se efectla en torno
el haz tubular (20) en la columns (19), se asegura un cambio
tdrmico todo lo completo que es posible. La circulacién del
f1dido en el haz (20) mstd regulade por un dispositivo exte-
rior para producir el calentamiento o enfrismiento deseado.
El conjunto (19) y (20) juega pues el papel de una columna
termostdtica y a segurs una temperaiura.constante del pro-
ducto que ge estd fermentando. EL fluido que circuls por el
haz (20) es en general agua, pero se podfa muy bien utilizar
segin las necesidades un liguido distinto o hasta un ges ocusl-’
quiera;

Quede bien entendido que el modo de realizacidn descri-
to y representado tan s8lo se ha aducido a titulo de ejemplo
vy en é1 se pueden introducir numerosas modificaciones sin
apnriarse del espfritu de la invenciéne

NOoTA

Bn resumen; ls presente solicitud recaerd sobre las si-

guientes reivindicacioness

18 ,~Cuba de fermentacién automdtica, en particulsr para
vinificacidn, caracterizads porque comprende on combinacidn
una cuba principal, un cubo por enciue de esta cuba, oz~
¢ado con ella por una absrdura ane se puede cerrar herméti-

comentz y abierto a la atmésfera, una vélvula hidrdulica que
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permite gque se escape a la atmosfera el gas de fermentacion,

une columna de comtencidn dotads de un dispositivo de calen~
tomiento 0 de enfriamiento que pone en comunicacidn la cuba
principal y el cubo, y un colador formado por dos tubos con-
céntricos, uno de los cugles, el interior, desemboca en el
fondo del cubo, mientras que el otro, el exiterior, estd
abierto en su extremo superior en la cuba y cerrado en su
extremo inferiors

28 ~Cuba de farmentacidn automdtica, segin la reivindi-
cacién anterior, caracterizeda porque la vilvula hidrdulice
couprende uns cubeta o depdsito situedo por encima de la cu =
ba principal, sin comunicacidn directa con esta cuba y adya-
cente al cubo, un tubo que penetra en la cubeta y la cuba,
ablerto por sus dos sxtremos y perforado adends con varios
orificiog obturables en diferentes alturas en el interior
de la cubeta, y un tubo concéntrico y exterior con respecto
al primero, cerrado en su extremo inferior y con su extremo
gupzrior ablerto en el interior de la cuba, en un nivel su-~
perior al nivel hasta ed que se llena como méximo la cuba,

38,=Cuba de fermentacidn automdtica, segin la reivindi-
cacidn snterior, caracterizada porgque el tubo interior de
1s vdlvule hidrdulica estd coronado & cierta distencis por
un soumbrerete deflectors.

48 ,~Cuba de fermentacién automitica, segin la reivindi-
cecibn 28, paracterizada porque la cubeta lleva en su parte
inferlor un orificio para el vacizdo obturable que desemboca
el el exterior de la cube prineipal;

8 ,~Cuba de fermentacidn automitica, segin la reivin-
dicacidn 12, caracterizads porque el tubo exterior del cola=—
dor comprende una sberturs obturable por un tapén que lleva
una caila o fuste gue atraviess axialmente el colador y pene-

tra hasta el cubo.
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68.~Cuba de fermentacidn automdtica, segin las rei-
vindicacidn 12, carscterizada porque la cuba principal e
va en su parte inferior un orificio para el vaciado obtura-
bles

78 .~Cuba de fermentacidn automética, segin las reivin-
dicaclionezg 128 y 28, caracterizada porque la pared que sepaé
ra la cuba principal del cubo y de la cubeta tiene la forma
de béveda hacia el interior de la cube principal.

88 ,~"CUBA DE FERUENTACION AUTOMATICA, EN PARTICULAR
PARA* VINIFICACION®

Segin se describe en la presente memoria que consta
de ocho hojas escritas a mdquina y dibujos.
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