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El presente Modelo de Utilidad se refiere
a una boquilla para aparatos culinarios suministradores de pastaü
mediante el que se consigue el moldeo de dicha pasta en la forma
deseada, sin más que variar el contorno de la abertura de salida
o suministro de la boquilla.

La boquilla de la invención está destinada
a aplicarse a la salida de aparatos culinarios, tales como jerin
gas de repostería, en las cuales la pasta es forzada a pasar a
través de la abertura de salida de la boquilla, adoptando una seo
ción o contorno dependiente del de dicha abertura.

La boquilla de la invención está constituí
da por un cuerpo en forma de caja de pequeña altura, abierta* .por

. *
una de sus bases y cerrada por la opuesta. Esta caja puedé*J^r d6¡
cualquier contorno, por ejemplo rectangular, dependiendo dla'la

*  *  *  *configuración de la zona de acoplamiento en la jeringa o apafato

culinario en que vaya a montarse. *J*
La base cerrada de la caja presentía.Una

ventana central cuyo contorno corresponde a la configuración;que
se desea obtener en la pasta estrusionada. Además esta v$ñfána

- * * +

va parcialmente cerrada mediante una pieza obturadora cep&ral si. 
tuada dentro de la caja, cuya pieza define, con el contorno de ls, 
ventana, una abertura anular de paso, a través de la cual será 

estrusionada la pasta.
La pieza central citada va soportada por 

al menos dos brazos que se fijan por su extremo externo a la pa­
red de dicha caja, en puntos separados de la base cerrada de la 
misma, de modo que tales brazos no interfieran en la salida de lí 

pasta.
Para facilitar la fijación de la boquilla

al aparato culinario de que se trate, la caja va dotada, a
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le su base abierta, de un ala o pestaña anular horizontal.
La caja citada estará preferentemente ob 

tenida por embutición de una chapa del contorno deseado.
Seguidamente se hace una descripción más 

detallada de la boquilla de la invención, haciendo referencia a 
los dibujos adjuntos, donde se muestra una posible forma de eje­
cución, dada a titulo de ejemplo no limitativo.

En los dibujos:
La figura 1 es una vista en planta infe­

rior de la boquilla

rior.
La figura 2 es una vista en planta supe­

La figura 3 es una sección según lá*íinea
111-111 de la figura 2. "*

Como puede verse en los dibujos, la.*bóqui
lia está constituida por una caja 1 que va cerrada por unacte sus
bases 2 mientras que por la base opuesta 3 queda abierta!"&á caja

*1 estará preferentemente obtenida a partir de una c h a p a , e m -
*****butición, formándose una pestaña o ala periférica 4 horicppjtal 

alrededor de la base abierta 3. La caja 1 puede adoptar.cualquier 
contorno, por ejemplo rectangular, ovalado, circular, etc., depen 
diendo en todo caso de la configuración de la zona de accplamient 
en la boquilla o aparato culinario.

La base cerrada 2 de la caja presenta una 
ventana central 5 cuyo contorno dependerá de la configuración que 
se desea obtener en la pasta estrusionada. En el ejemplo descrito 
esta ventana 5 es de contorno estrellado.

La ventana 5 va parcialmente cerrada me­
diante una pieza central obturadora 6 situada dentro de la caja 

y que queda a rás con la superficie externa de La base cerrada 2.



La pieza 6 define con el contorno de la ventana 5 una abertura anu 

lar a través de la cual será estrusionada la pasta. Al igual que 
la ventana 5, la pieza central 6 puede presentar cualquier sec­
ción de paso, por ejemplo poligonal, ovalada, circular, etc.

La pieza central 6 va soportada mediante 
dos brazos 7 que van unidos por su extremo externo a la pared de 

la caja 1. Estos brazos van separados de la ventana 5, situados 
preferentemente a la altura de la base abierta de la caja, de mo­
do que no interfieran en la salida de la pasta, a través de la 

abertura anular 5.
Con la constitución descrita, se consigue

* .
una boquilla aplicable a aparatos culinarios suminstradorés*-de

.* *
pasta, medíante la cual se consigue estrusionar dicha pasta* <$on 

una sección hueca de la configuración deseada. *J*
i * *

Descrita suficientemente la natufa^epa de!, 

invento, así ccmo la manera de realizarlo en la práctica,'debe ha 
cerse constar que las disposiciones anteriormente indicaá&s*.scn 
susceptibles de modificaciones de detalle en cuanto no altaren su 

principio fundamental.
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REIVINDICACIONES

1.- Boquilla para aparatos culinarios su­
ministradores de pastas, caracterizada porque comprende una caja 
de pequeña altura, abierta por una de sus bases y cerrada por la 
opuesta, que presenta en su base cerrada una ventana central de 
contorno correspondiente a la configuración que se desea obtener 
en la pasta estrusionada, cuya ventana va parcialmente cerrada me 
diante una pieza obturadora central situada dentro de la caja, cu 
ya pieza define,con el contorno de la referida ventana, una abertú 
ra anular de paso, estando la citada pieza soportada per al menos 
dos brazos que van fijados por su extremo externo a la pared de 1̂.
caja en puntos separados de la base cerrada de la misma, estando

.* ***además la base abierta de la caja contorneada por un ala o.^yestaña
anular^ J

. * .
2.- Boquilla para aparatos culinarios su­

ministradores de pastas, todo ello tal y como queda sustaneialmen- 
te descrito en la presente Memoria e ilustrado en los dibujas ad­
juntos. 1.**...

Esta Memoria consta de cuatro hoj^^lescri-*. *
tas a máquina por una sola cara.

Madrid,

)



CARRERA HORCAJADA. HOJA UNtCA.
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ESCALA VAR!ABLE.
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