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MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente invento se refiere a una cabeza de
distribuci6tn de un producto alimenticio de un tipo aireudo
semifluido, como una pasta de merengue, sobre un articulo
de pasteleria o de postre y de decoracibn por medio de este
producto del articulo que ha sido recubierto o revestido de
ese modo, y aplicable especialmente a la confecci6n de "ome-

lettes norvégiennes" de forma paralelepipédica rectamgular

o de forma seudoparalelepipédica.

Se sabe que existen ya aparatos de difigrentes

formas que permitien guarnecer, de modo no manual, Id°‘mis

frecuentemente mecdnico, articulos alimenticios de fToérfmas re~

donGéa o cilindrica por medio de productos semifluidos:’ iei,

por ejemplo, existen, en lo que respecta particularaéﬁﬁe a las

pizzas fabricadas industrialmente, numerosos dispositivos de
guarnicibén automdtica de su cara superior y de dosificacién

del volumen de grarnicibn, la cual guarnici6n puede estar cons~
tituida por ejemplo por salsas, pastas o rellenos de diversas
cousistencias. Todos estos dispositivos, si pien cumplen
generalmente de manera satisfactoria ia funcibn para la que
fueron concebidos, siguen estando sin embargo limitados, por
uni parte, a3 los productos de forma circular y, por otra par-
te, a guarnecer, revestir o decorar dnicamente su cara sup- ior.

En el caso mids particular de revestimiento y decoracibn de

articulos de pasteleria o de articulos similares, como hela-
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dos, se convocen cabezas de recubrimiento que permiten aplicar
el producto decorativo ya sea solo sobre la cara lateral del
pastel o de articulos similares cilindricos, ya sea simultd-~
neamente sobre la cara laterul de dicho articulo y sobre 1la
cara transversal superior de éste, Con este fin, la cabeza
de distribucibn estd constituida, segin €l caso, por una to-
bera provista de una ranura vertical de expulsifn del produc-

to de deccracidn sobre¢ 1la cara lateral del pastel cilindrico

»
‘.OO
L ]

-
arrastrado en rotacibn alrededor de s eje, desfilandg asi

dicha cara lateral fremte 2 la ranura por la cual ege extrui-
do €l productce de revestimiento y de decoracibn, o pign estd

constituida por un conjuuto qus comprende Ge preferencis una
cabeza de distribucibn para el revestimiento y/o la ﬁfépra-
cibén de la cara superior de un articulo de forma ciﬂi&h}i-
ca asociado @ una cubeza auxiliar que comprende por k& me-
nos una tubuladura horizontal por la que se extruye el pro-
ducto decorativo scbre ¢l flanco de dicho articulo, pudien-
do ser mandadas las dos cabezss de¢ ménrera gque las toberes
de que est?n provistas extruyan el producto sinultdneamente
sobre la cara superior y sobre los flances o lo extruyan
independientemente ana de otra. También en este caso, los
aparavos existentes, aunque permiten el revestimiento y/o
la decoracién de la cara superior y de la cara lateral de

una pieza de pasteleria, no permiten obtener este resaltado

mis que para pliezas o articulos de forma de revolucibn en
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particular cilindrica con exclusifn de las piezas que tengan

otras formas geométricas,

Ciertas piezas de pasteleria, pasteles u
otras, tienen tradicionalmente forma paralelepipédica, como
Sucede particularmente con los Articulos llamados "omelettes
norvégiennes" que adoptan la forma general de un paralelépi-

pedo retdngulo o una forma seudoparalelepipédica muv semejunte

a ésta, Estd claro que ningfin anarato del tipo de los actual

s e
L
» L 4
e 00

mente conocidos es apto para ser aplicado a los articulos y

o o
L]

productous que tienen estd forma. o oo

El presente invento evita dichos ip{pnvenien

tes proporcionando una cabeza de recubs;imiento de, oracion
prop y £

simultaneas, por medio de un productc aireado dqé‘tiene

uné consistencia semifluida, de la cara superior y:agzlas ca
ras laterales de un articulo de pasteleria cuya cara-éuperior
tiene ua contorno redondeado o poligonal y cuyas caras la-
terales definen wwra superficie en armonia con la cara supe-~
rior, particularmente de forma s<udoparalelepipédica y coloca
do sobre una bandeja ques forma soporte, -que permite égpecial
meute revestir de pasta merengaaa las caras del ndcleo de
forma seudoparalelepipédica de helado que forma parte de
una "omelette norvégienae,

La cabeza de recubrimiento y de decoracidn
conforme al inventc se caracteriza por el hecho de que compren

de un recinto de almacenamiento de dicho producto cuyo fondo
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se conforma al contorno de la cara superior del articulo y
que presenta un orificio por medio del cual estd conectada

a un dispositivo de dosificacifn, ei cual estd conectado a
una fuente de suministro de producto, que dicho fondo estd
provisto de dos conjuntcs de toberas verticales de evacuacién
simultdnea de dicho producto y dispuestas de mansra que

cubran eateramente el articulo, que las toberas del orimer

conjuut> o toberas de decoracibn superior estédn repqn?idas

regularmente por toda ia superficie del fondo y presentan

un orificio inferior de salida con muescas, que lasitoberas

del segundo conjunto o toberas de decoracibn lateral;:*méds

largas que las del priuero, estdn dispusstas regularmiente

a2 1o largou de la periferia del fondo y presentan un orificio

lateral orientado hacia . interior pavalelamente al*vdn-

torno del fondo, cou eXcipcibn de las tLoberas situadéé'én

los vértices d«l poligono en el caso de un contorno poiigo-~
nal y cuyo orificio lateral estd en un plano perpendicular
2l pianc de simetria de 1loss dos lados de los que forma la in-
terseccidn y que dicha cabera de recuvbrimienta Yy €l soporte
del articulo son moviles en traaslacién vertical uno con res~
pecto al otro sl final de la extrusién del producto.

Se comprende fdcilmnente que las toberas deben

cubrir cnteramente el arciculo. Asf, la difereucia ent-e

los crificios inferiores do cada una de las taberas d:1

primer conjuntc y de caca una de las tobera: dei segundo



10

15

20

25

debe ser por lo menos igual a la altura del articulo que hay
que recubrir antes de su recubrimiento. Ademds, las toberas
periféricas del segundo conjunto deben estar dispuestas de
modo que dos toberas emfrentadas estén separadas entre si
una distancia por lo mencs igual a la distancia que separa

las dos caras correspondientes del articulo una vez recu~

bierto,

De preferencia, 1la cabezz de recubrimiento y
LA N ¥ ]
. &
aew e

de decoracibn conforme al invento se mantiece fije, mientras

que el articulo que hay que revestir es m6vil ea trageacibn

vertical descendente al final de extrusiér del productq de

reciorimiento sobre las caras superiorec y iaterales, de°,

dicho articulo. e

De modo particularmente ventajoso, 1h$.tobe~
ras periféricas poseeu nna abertura lateral de salida-'bisela-
da en forma de silbato,

A Tin de permitir una decoracién de forma asar
gada ade las caras laterales del articulo que hay que recubrir,
las aberturas laterales de salida biseladzs de dos toberas
sucesivas tienen dimensiones diferentes.

En ia exposici6tn que sigue se hard referencia

a un articulo de forma Seudoparalelepipédica. Estd claro que
los dos conjuntos de toberas ue la cabeza segfin el invento se

pueden disponer de modo que cubran un articulo de cua.quier

forma geométrica simple, de revolucibu o no, cuya cara supe-
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rior es plana y puede temer un contorno redondeado o poligo-~

nal, mientras que s18 caras laterales definen una superficie

que se armoniza con la cara superior,

Las caracteristicas y ventcjas del pre-
sente invento se pondrdn mids de relieve en la descrincién

siguiente, hecha a titulo no limitativa, con referencia a los

dibujos anexos, en los cuales:

la figura 1 representa un corke.)ongitu

on &)

dinal segin T-I de la figura 2 de la cabeza de distribucién;

~ la figura 2 representa una setcéiPn late-

ral segn II-II de la cabeza de la figura 1; .

~- la figurra 3 representa una vieba.desde

abajo de ia caveza de la figura 1; y .

~ las figaras 4a y 4b repreSenthi'éeSpeCn
tivamente una secciétn longitudinal y una seccibén tr€H°%ersal
de una "omelette norvégienne" que muestra la estructura.

En estas diferentes figuras las mismas
referencias representan los mismos elementos.

Haciendo referencia en primer lugar a
las figuras 4a y 4b: una “omelette norvégienne" 1 estd cons-
tituida esencialmente por un ntGcleo de helado 2 que reposa
sobre una placa rectangular 3a compuesta por una pasta que
forma aislante térmico, en general del tipo "genoise". E1 nd
cleo de helado, de Tforma general paralelepipédica, presenta

céras laterales sensiblemente verticales,pero que también pue



10

15

20

25

den estar inclinadas ligeramente con respecto a 1la vertical y
cuyos bordes o aristas inferiores forman un rectdnculo con-
céntrico a la placa aislante rectanguiar 3a e ifitefior a éste
dejando as{ subsistir este ndcleo de helado un borde rectan-
gular de pasta alrededor de toda su base. Como =e Babe, el
conjunto asi constituido =se reviste entonces socre las caras
laterales y superiores del nficleo de helado al mismo tiempo

que sobre el borde rectangular de su placa soporte dq-easta

"genoise" con una capa 3b de pasta merengada a base,de claras
-
o o>
de huevo batidas con azficar cuya superficie presentd decoracio
- » —

-
nes en hueco y on relieve. Esta capa de pasta mereddgddda cons~

tituye un aislante térmico, que permitc calentar dutrddte un

* .'.

lapso de tiemp> de valor predeterminado el conjunto'ééi re—

vestido y decorado en ur horno donde la pasta merengddid re-

-
Sadas

sulta salpicada de dorados provccados por el calor a lo lar-
go dé lzs paredes salientes de las decoraciones en relieve.
Haciendo referencia mds particularmente a las
figuras 1, 2 y 3, la cubeza o placa 4 corprende un recintco
de almacenamiento 5 cuyo fcndo o base estd formado por una
placa 6 horizontal metdlica, de forma rectangular, y que
comprende sobre su cara superior 7 que forma tapa, un orifi-
cio £ obturable que pone en comuaicacihn dicho depbsito 3,
por medio de una canalizacibn apropiada 9, con un dispositi-
vo de dosificaciébr que ne se¢ representa de la pasta merenga-—

da aduitida en el recinto y conectadu a une fuente de alimen-
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tacién de pasta merengada (que no se representa) y de puesta
a presibn de ésta dltima, La place rectangular 6 que forma
€l fondo del depbsito de almacenamiento de la pasta merengada
constituye también el soporte de los dos conjuntos de toberas
eyectoras de dicha pasta fuera de) depbsito, El primero de
estos conjuntos de toberas comprende toberas verticales 10
dispuestas regularmente, a lo largo de hileras y de Tilas

paralelas, cada una de las cuales tiene el mismo ndmero de
Y *
-y &

elementos, estando dispuestos y regularmente espaciaglps los

- 08
centros de los orificios de entrada de las toberz= de das

hileras de extremo & lc largo de lcs lados de un rectffigulo
corcentrico 2l recténgulo que forma €l contorno de Id‘élaca

de base del depbsito. Asi, como se reprecenta en 1a3éigura

3, este conjunto puede comprender por ejemplo cuatro®hileras

0
tan s

de elementos dispuestos sobre once filas, Cada una de estas
toberas tiene por origen un orificio realizado en la placa

de base 6 y estd formado por un elemento tubular de eje ver-
tical, que desemboca por un orificio de extremo inferior con
muescas debajo de diche placa 6, y sobre el nGcleo de helado
como se indica mds abajo, prdiendo tener dicho orificio cual-~
quier forma apropiada para la obtencifm de un filete de pasta
merengada con una seccibn elegids en furcibn de las caracte-
risticas de la decoracibén que se desea. Con frecuencia, la
forma de este orificio de extremo es la del extremo de cas-

quillos decoradores de pastelero o domésticos, El segundo
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conjunto de toberas 11, como e€e representa en la figura 3,
estd dispuesto en el exterior de las toberas del primer con-
junto, estando dispuestas sus tnberas en lineas a razén, por
una parte, de doe lineas formadas respectivamente por tobe—
ras 1lla y 11b paralelas a las nileras de toberas del pri-
mer conjuntoc colocadas a uno y otro lado de las toberas ex-

teriores correspondientes de éste, y, por otra parte, de

dos lineas llc y 11d paralelas a las filas de toberag.de

L
on 8¢

dicho primer conjunto y coloc<das a uno y o%rc lado dé las

. 830

Este Segpndo
L Y

toberas exteriores correspondientes de éste.
*
conjunto comprende, zdemds, cuatro toberas de vértices 1l1lf,

cada una de las cuzles constituye la tobera de tranSTéfbn

entre dos lineas adyacentes pero de orientaciones diPertntes.

Como en el caso de las toberas del primer conjunto, 2ada una

LN
de estas toberas, que tiene por origen un orificio realizado

en la pluca de base 6, csﬁé formada por un elemento tubular
de eje vertical qre desemboca en un orificio lateral, debajo
de dicha placa 6 y debajo de los crificios de extremo infe-
ricres de las touberas del primer conjunto, estando dispuestos
los centros de los orificios de entrada de dichas toberas
laterales soo-c¢ el contorno de un rectdngulo semejante y con-
céntrico al rectdngulo sobre cuyo conteras se encuentran cen-—
tros de las toberas periféricas del primer conjunto de toberas,

Ei orificio lateral de salida de extremo inferior de cada una

de las toberas del segundo conjunto presenta, segfn el in-
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vento, una fcrma llamada en silbato, y obtenida por trun-
cado del extremo de dicha tobera cilindrica por un pleno
inclinado sobre su eje longitudinal y que corta el plano

del circulo que forma el contorno de extremo del fondo del
ciliudro a lo largo de uwna de sus cuerdas. La seccibn de

la abertura lateral asi reali.ada se puede elegir asi de mo~

do que se adapte a la fluidez mds o menos grande del produc-

to de recubrimiento extruido. L[n particular la altqgﬁ.y la an
chura de esta secciba eliptica se puecen elegir a vginﬁtad.

L 4
-

Cada una de las toberas laterales asg-provig
ta de un orificio de extrusidn en formz de silbato egftd dispues

ta de maaera que esté vuelta haciz el *nterior, es deggir,
del lado de¢l nficieo de helado que hay que —ecubrir 69’1::_'pasta
merengada. Las tooeras que no pertenecen al conjun{&:&e las
cuatro toberas de vértice 11f ectdn dispuestas de marrera quc
los oroficios de extrueibn de las toberas de cada una de las
dos lineas de once loberas 1lla y 1lb paralelas a las hileras
de ornce toberas 10 tengan un plaro de simetria longitudiaal
vertical paraleio a los plenos que contienen los ejes de las
toberas de las diferentes filas de toberas del primer con-

junte; asimismo, las cuatro toberas de cada una de las des

linees 11c y 11d paralelas a las once filas de toberas del

primer conjunto estdn dispuestas demenera que ei orificlo

Ce extrusibén de cada una Je ellas tenga uu plano de simetric

longitudinal vertical paralelo a los planoi; que contienen
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loe ejes de las toberas de las diferentes hileras de toberas
del primer conjunto, como se representa en particular en la
figure 3, Las cuatro tcberas en los vértices 11f también
tienen sus respectivos orificios de extrusibm 12 vueltos
hacia el interjor del ractdngulo, delimitadoc po- el conjun-

to de las toberas laterales, pero c2da uno de estos orifi-

—

cios estA dispuesto demanera que su plano de simetria loagi-

tudinal vertical esté inclianado 452 con respecto a Ios:planos

. * ;v [ L3 ..'
de simetrfa de los orificios de extrusién de cada unarde las

-
T e s

toberas aue estdn adyncentes 7 que a sn vez constituy§9iun
[ )

P ve
[
plano de simetria del conjunto de estos dos planos.

Miertras que loc extremos inferiores de las tobe-

*+Sana

rag del s~gundo conunto, es decir, de las toberas pentféri~

n..i

cas estin situados al mismo nivel, “eniendo con dich®" fin to-
et
dac las toberas de este conjunto la misme longitud, los ex-

tremos inferiores de la tobera del primer conjunto puedan es-

tar situados al mismo nivel o a niveles diferentes. En este
Gltino c2s0, que es €l preferido, y como se represeuta en la
figura 1, las toberas més larges, es decir, en las que el
nivel del extremo inferior estd situados mds abajo, se encuen-
tran del lado de la periferia de este primer conjunto de to-
beras, mientr-as que las toberas mids centrales som las més
cortas v, por consiguiente, (1l nivel de s1s extremos inferig

res £5%4 situado mds arriba,

Cono £e represeuta en la figura 1, las toberas de
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una misma hilera son cada vez mds largas a medida que se
aleja uno de 1la parte central de esta hilera en direccibn a

la periferia. Asimismo, en una misma hilera, las hileras méds

largas estdn situadas en la periferia. Esta disposicién

permite dar al revestimiento del nécleo de helado una forma

contorneada,

A fin de permitir un recubrimiento correcto de
L
. ¢*gpe s

la cara superior y de las caras laterales del ndcleo.des hela

.y S5
do, es decir, un recubrimient) de estas diferentes carfas con

un mismo espesor o un espesor homogéneo de proaucto ::g.é_:::ecu-

brimiento, la diferencia de nivel que separa la partéfinfe—

ricr de las toberas superiores mds bajas de la de lax *tobe—

ras periféricas es por lo menos igual a l: altura de-i":r;&cleo
o?0 e

de helado, mientras que la distancia que separa dos 1;h%as

.
L 3 Y

de toberas periféricas paralelas es igual a aproximadamente
la dimensifn correspondiente, es decir largura o anchura,
del nGcleo de helado aumentada en dos veces el espesor de
la capa de proaucto de recubrimientocoloecidoc una vez termi-
nado este recubrimienZo.

El recin%o Ge alracenamiento del producto de¢ recu-
brimiento es alimentado. de manera conocida, de producto
por un dispositivo de dosificacién de cvalquier tipo apro-
piado, el cual, al ser mandado, introduce una cantidad de
viilor predeterminado en peso o en volumen en dicho recinto,

siendo esta cantidad la cantidad necesaria para el recubri-
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miento de un nfcleo de helado o de cualquier otro articulo

que tenga la misma forma,

La operacifn de recubrimiento del ntcleo de hela~
do por medio de la cabeza de recubrimiento que se ha descrito-
mds arriba se realiza, una vez que dicho ndcleo ha sido
puesto por cuzlquier medio apropiado ea la vertical de dicha

cabeza, provocando un movimiento relativo de traslacibn ver-~
L
Ssat

ticai de esta cabeza con respecto al nGcleo colocada.sebre su
L

soporte . Con este fin, existen dos posiliilidades, o bien
» [ 3
-

la cabeza de recubrimiento permanece fija y el sopogte.del

ag® o

[
nficleo de¢e helado es arrastrado en traslaci6n vertica@-descen-
dente una altura ae valor predeterminado, o bien el-swoporte

del ndcleo deheladc permanece fijo y la cabeza de réeuprimien—

» »
to es arrastraca en traslacibn ascendente la misma &dtara

que en el caso precedeate. TRt

Asi, segn una modalidad de realizacibn preferi-
da del invento, el ndcleo rectangular de helado quz reposa
sobre la placa aislante de nasta "génoise" es llevado por cual
quier medio apropiado de tipo cenocido, como un empujador o
una cinta transpertaders, sobre una bandeja de recepcibn, dis-
puesta en la vertical de.la cabeza de recubrimiento mantenida
fija. E1l rectédngulo correspondiente es .concéntrico al rectdn-
gulo de dicha cabeza de recubrimiento y tizne dimensiones

tales que sus bordes estén dispuestcs a lo largo del contor-—

no aparente interior de las lineas de toberas laterales. Una
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vez que el néicleo de helado ha sido colocado sobre su soporte j%
éste es desplazado ror cualquier medio apropiadoy conocido
en si, en Prasiacibn vertical ascendente hasta que la cara
infericr del nGcieo de helado se encuentre a mma cierta dis-
tancia, funcibn de la decoracibn deseada, del extremo inferior::
de las toberas laterales de la cabeza de recubrimiento, mien-

tras que su cara superior queda situada debajo de las_ Boberas

o 88

superiores cde dicha cabeza, Una vez en esta posiciﬁé'"pl

*®

soporte es iumovilizado automdticamente, obteniéndost’del modo

conocido el mando de paro del movimiento., Ia puestéﬂé; paro

50 x

automdtico del suporte del aficleo de helado, provoca por un

-
aspeen

medio de mando cldsi-o la puesta en marcha del diSpOSi?iVO

E J
as *

I...
dosificador, €l paso de una cantidad predeterminada de pasta
- ‘.

[ 3
»
P

merengidda en el recinto de recepcibn 5§ del producto y la ex-

trugibn de €ste @ través de las toberas 1g y 11 dispuestas

sobre el fondo rectangular 6 de dicho recinto. La posicidn

de las toberas durante la extruxibn se indica con trazos mix-

tos en la figuva 2. Al final de ia extruxibn, después de un

tiempo regulable, el descenso de la bandeja que soporta el

producto provoca la formaci6n de la decoraci6ébn y luego la

ccparacibn de éste de las toberas de extrusibn. Estas tienen

la posicibn que se indica con linea continua con respectc 4

la bandeja al final de carrera de &sva, como se muestra tam~

bién en la figura 2.

Estd claro que la obtenciébn de un eSpesor
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recubrimiento sensiblemente homogéneo, depende de varios ele~
mentos y particularmente del volumen de producto almacenado
en el recinto, del ndmero y la disposicibébn de las toberas,de
la abertura de sus orificios de salida y de la viscosidad del
producto de recubrimiento, Todos estos elementos se ajustaﬁ

experimentalmente en funcibn del resultado que se desea al=-

canzar, -
L X X
La forméa de los oriricios inferiores de¢-+salida
L]
ey ®p

del producto de recubrimiento de las toberas superionéé, si

& Soa

bien es generalmente la misma en todas las toberas dg pra mis-

»
ma3 cabeza, se puede elegir también diferente para algdddas de

-

€llas, 2 fin de obtener efectos decorativos especiales.” Asi~

mismo, a fin de obtener sobre el revestimiento de las"waras
®%as

LI -‘
laterales del micle» de helado una decoracibn que les confie

ra un aspects asargado, se pueden dar a los orificios en forma
de silbato de las toberas periféricas dimensiones diferentes

de una a otra, como se repressznta por ejemplo en la figara 3,
En el ejemplo que se representa, en una hilera, dos toberas
Sucesivas presentan orificios de dimensiones difcrentes, Siendg
embargo estos orificios igu~les cada dos toberas., Una tobe-~
re de cada dos presenta un orificio que resulta del secciona-
miento del extremo inferior por un plano oblicuo que pasa por
un didmetro del fondo circalar del tubo cilindrico a partir

del cual estd constituida, mientras que una tobera de cada dos

presenta un orificio que resulta del seccionamiento de su ex<
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tremo inferior por un planc oblicuo que pasa por una cuerda
del fondo circular del tubo cilindrico correspondiente, al
cual seccionamiento corresponde una abertura de orificio mds
pequefia. Dado que la cantidad de producto de recubrimiento
vertido por las toberas a los orificios de mayores dimensio=-
nes es mayor que la vertida por las toberas proximas a los

orificios de menor dimensibn, resulta la formacibn de asar-—

LR 3 X N

gados sobre las caras laterales del nficleo de heladd).€s%an-

[ E B J ]
do dispuestas las estrias correspondientes segin planes ver-

ticales y formando asfi una decoracién de dichas cards. .

se >
Como se ha mencionado mds arriba, la cabeza

L d
G m

de recubrimieato que se acaba de describir forma parte de un

T o*
» e ¢

» L4
dispositivo enteramente automatizado, por cuialesquierd’medios

q".".
o .re

mecdnicos y/o electromagnéticos, electrbnicos de cualesquiera
tipos conocidos apropiados, y en ¢l que, los nﬁcleo;.;; hela-
do soportados por la placa de pasteleria aislante son lleva~-
dos prefabricados sobre la bandecja que, en la vertical de la
cabeza de recubrimiento, forma el soporte y es llevada al in-
terior del recinto rectangular formado por las lineas de tobe
ras periféricas para ser bajada luego en traslaczién vertical
mientras que las toberzs vierten el producto de recubrinien-
to.

Esta cabezs de recubrimiento permite asi meca-

nizar y automatizar un conjunto de operaciones que, en lo que

respecta a las piczas o artirulos, especialmente de pastele~
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leria, de forma paralelepipédica o seudoparalclepipédica no
podfan hacerse antes, por lo menos en parte, mds que manual-
mente, y que no podian ser efectuadas enteramente mecdnica-
mente y/o automiticamente mis que en el caso de articulos

de forma circular, es decir, cilindricas, cbnicas o tronco-

cbnicas,

El invento se ha descrito mds arriba, con referen-
LR )

cia a 1a preparacién de una "omelette norvégienne" p.méds par~
LN 2

.
[ X K]
ticularmentc a la fase de esta preparacifbn que consiste en

revestir el ndcleo de helado con pasta merengada, éé:énticn-

o

L
de que el invento puede aplicarse a cualquier articitko o pro-

ducto, esSpecialmeate de pasteleria, de forma paraleiﬁpipédica

..

o seudoparslelepipédica destinado a ser ravestido y%ﬁurecun

RANY]
. ) . U )
biertn con un sroducto aireacdo de consistencia scm1¥l&1da,

como 1a crema llamada "Chantilly" o cualquier otro producto

andlogo,

De mancera general, sc¢ entiende gque el presente in-

vento se ha descrito y se representa solo con cardcter de

ejemplo preferent:- Yy que se podrdn &porudr equivalencias

técnicas a sus elementos constitutivos sin salir del ambito

de dicho inventa, el cual es definidn sn las reivindicaciones

anexas.,
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REIVINDICACIONES

Descritos el objeto :'el presente invento se

declaran mievas y de propia Znvencidn lac siguientes rej-

vindicaciones.

1. Dispomsitivo para diatribuir un producto
alimenticio pasteso scbre un articulo de pasteleria o
postre, y mds especislmente pars recubrir y decorar,

[ ]
simltaneamente por medioc de un producto arreado de’cvon-
a® e,

[ N
sistencia semifluida, la cara superior y de las caras Ya-

L ]
LR 2 ]

terales de un articulo de pastelerfa cuya cara superitr

tiene un contorno redondeado o poligomal y cuyas caras
. .

«®
-
e s

laterales defiaen vna superficie eun armenia con la cara

o
L]

supericr, especialmente forma seudoparalelepipédica, y
sePa

colocado sobre una bandeja que rforma soporte, carachelri-

zado por el hecho de gque comprende un recinto de aIﬁH@e-
namiento de dicho producto cuyo fondo se conforma al con-
torno de la cara superior del articulo y que presenta

un orificio por medio del cual esta conectado a un dispo-
sitivo de dosificacidén, que esti conectado 2 su vez a
una fuente de alimentacidn de producto, que dicho fondo
estl provisto de dos ~cnjuntos de toberas verticales de
evacuacién simltines de dicho producto y discnuestas de
manera que cubran enteramen.e el arciculo, que las tobe-
ras del primer conjunto o toberas de decoracién superior

estin repartidas rcgularmente por toda la superficie del



19,

15.

20

25,

fonda y pregentan un orificio infeoricr de salida cen mies-

cas, que las toheras del segundo conjunto ¢ toberas de de—
coracidn lateral, m&s largaos que las del primero, estén
dispuestas regularnente a lo largo de la perifeties dél
fondo y presentan un cvifirio laters! orientado hacia el
interior paralelarente 21 contornc del fondo, a excepcifn

de las toberas situades ea los vértices del poligone en

el caso de nun comtoran oligontl y enys orificio lateral

ey
¢« s e
-

estA en un planc perpendicular al planc de gi trfa'ap
LI ]

los dos lados de los que forma ia interseccifn, y qué
bidpe
dicha cabeza de recubrimiente y el scporte del articulo

>
. ",

son méviles en traszlzcién vertical uno con respecto, al

-

otro al final de la extrusidn del producto.

veeat

7.~ Dispositivo ~onfurme a la rewylrdi-~

ot

cacién 1, caracterizado por e' bhecho de que permanegk.
fija mientras que el soporte del artfculo que hay ‘que
revestir y recubrir es mévil! en %traslacidn vertical des-
cendente.

3.~ Digpnsitive conforme a una de las
reivindicaciones 1 y 2, carecterizadc por el hecho de que
1las toberas de decoracién lateral poseen une abertura la-
teral de salidr biselada er forma de siltato.

4--- Dispcritivo conforme a la reivindi-

canifn 3, carecterizado tor =21 hecho de que laeg aberturas

laterales de salida biseladas epr forma de silbato de dog
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toberas sucesivas tiensr dimensiones 1iferentes.

£.~ Dispositivo corforme a una de las rei-

vindicaciones 1 y 2, caracterizado por el hecho dz que
las toberas de deccrecidn superior tien:n una longitud
Se creciente a medida que se 2leja uno de la rparte central
hscia la periferi. de 1a cara superior del articulo.
6.~ Dispegitivo conformre a una de las rei-

[ ]
vindicaciones i y 2, caracterizzdo porque 2n el recibri-

e,
[ 4

L
miento de un artfenlo de forma seudoparslelepipédicd*lds

10, toberas del sepundc cnnivnto estln dispuestas a lo largo

del contorno rectangular del fondo y presentan un orifi-

v »
c.0 lateral orzentado hacia el interior paralelamente

X,
N

a los lados del rectfZngule, con excepridn de las toberas
situadas en los cuatro vértices en las que el orifi@?é:
15. lateral estd inclinzdo 4592 sotre cada uno de los dquia-
dos de los gve forma la interseccidn.
7.~ Dispositivo para distribuir un producto
alimenticio pastosn sobre un artici1lo de pasteleria o
postre,

20, Segir =e Zescrite y reivindica en la presente

memoria descriptiva que ronfta de 21 plginas foliadas y es—
critas a mAquira o= una solz cara.

*.adrid, a 18 de Mayo de 1081

P.2e

25. = sﬁ:;j

mQ/lm

|
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