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HEMNORTA DESCRIPRIIVA

S e e e
pare un primer Certificado de Adicidn, por: ikejores en
el objeto de la Patente principal n¢ 208.474, que se
refiere &t “NUEVO PROCEDIMIEN10 PAHA L4 CURACION Y EN-
VASADO DE JAMONES“, a fevor de Compafila Industrial
Chacinerz, S.Ll., éntidad espafiola, residente en MONFOR-
TE DE LENOS (Tugo).~

#l presente Certificado de Adicidn tiene por
objeto unas mejoras introducides en el objeto de la
Patente principal n? 208.474 que se refiere a "Nuevo
procedimiento pers la curacidn y envasado de jémones",
mediante las cuales se logre uns mejor presentacién
del jembén y facilidad para su manejo, al dejer en la
parte estrecha o codillo del mismo una porcidn de hueso
suficlente para su armado interior y agarre, y para
gque pueda asegurerse la pieza en la posicién convenien-

te para su troceado o cortadoe
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Segln 1s Patente principal, como primera ope-
racidn del proceso de preparscidn del jamén se efectla
le extraccién totzl del hueso del mismo, estando el
megro fresco. Seguldamentie se rellena el hueco dejedo

5e= por el hueseo, con ¢gelatine apropiada y, 2 continuaciédn,

se somete la pleza asl tratadz a un prensado convenien-
te para homogeneizer el relleno con la carne magrs, hage
ta formar une mass sdlide y compacta, la cual es salada
y preparade por medios normeles par:s su curado totel,

20 o= siendo envuelta previamente la pieze por una cubierta
de neturaleze porosa que impide la accifén de los insecw
tos sobre el jamdn, pero no el paso del aire,

Al 1lever e la préctica la primera perte del
proceso objeto de la Paiente principél ne 208.474, se

25 8= vié la posgibilidad de introducir unas mejorss dentro
del objeto de le misma, cuyas mejoras no alteran el
procesb esencial desorito en la Patente, perd si dan
lugar a la inclusion en &sta de notables ventajas de ti- i 
po prhctico y econdmico, por cuyo motivo se considerd |

30 o= conveniente la adicidn de estas mejoras a la Patente
para sumentar de esta forma el ambito de proteccidn
de la misma.

La earacteristica esencial de este Certificado
de Adicién radica en el hecho de que, siguiendo el mismo
35~ proceso descrito en la Petente principal, al efectuar
el deshuesado del jambdn, estando este en estzdo fresco,
no se suprime la totalidad del hueso, sino que en la
parte del codillo se deja una porcidn de pequefia longi-
tud de hueso del'mismo, a fin de no debilitar esta par—

40 o~ te del jamdn, o sea que dicha poreién de hueso sctia
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de armadura interna de la parte egirecha, con lo qué se
facilita su ménejo y puede asegurerse la pleza duraente
las operaciones de cortee.

Por otre parte, 8l deshuesar el jamén de la for- |
ma anteriormente descrita dejando una pequefia porecidn
del hueso sin extrser, se eviia que el bhueco interior
del mismo lo atrzviese en toda su longitud, con lo que
la operascibén de rellensdo de la piesza, siguiente a la
de deshuesado, se simplifica enormemente y la homogenei-
zacidén y solidificacién, por premsado, se logra de forma .
mhs segura y perfects, ya que la mesa de relleno al ser
presioneda se ve obligada a ocupar todos los huecos
interiores del jamin y la porcién del hueso sin extraer
actha de cierre o tapon de la perts fine o codille del
wismo.

Otra ventaja esencial que proporcionen las me-
joras objeto de este Certificado de Adiciédn, la cons-
tituye el hecho de que le porcién de hueso que no se
extrae del jemén, mentiene por tiempo indefinido el se-
bor del mismo sin que varie o disminuya en lo mhs mi-
rimo.

Une vez ha alcanzade el jamdn asi tratado el
grado de curgcién previsto, se procede & su preparacién
pare su presentacién y expedicidn en el mercado. Para
elleo se inicie la supresién de }a envolvente porosa
tenida durante el tiempo Ge curado y seguidamente se
somete la pleza a un balio por inmersién en gelatins,

a fin de que en la superficie del jambn se forme une
pequefia pelicula protectora; a continuecidn se procede

a un nuevo forrado de tripa animal, cosida de forma que
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gquede perfectamente cerrado sin posibilidad de que en-
tre aire, a cuyo fin se le dea un Gltimo belio de gela~
tina que al endurecerse deja una fina capa sobre la
tripa quedendo esta cepa por encima de la cinta de
atado y etiqueta.

Lstas son e grandes rasgos las ceracteristicas
esencisles del presente Certificado de Adicidn, cuyes
mejoras no modifican esencilalmente el proéeso-amparado

por la Patente principel n® 208.474 pero si aumentan

Bu campo de aplicacién y propiedad de segurided de la

mismea

Se hace conster a los efectos oportunos que en
el objeto de este Certificado de Adicién se podrén in-
troducir todas aquellas varieciones de detalle que las
circunstancias y la préctica pudieran econsejar, siem-
pre y cuando gue con las mismas no se modifiquen las
ceracteristicas esenciales de las mejoras descritas,
que radican en dejar unae pequefia porcidn de hueso en
le perte correspondiente al codillo del jembén, la cual
actlhe de armadure interna del mismo, y al propio tiem-
po facilita la homogeneizacidén de la pieza con el re-
lleno de su hueco interiore

N o T A

Descrito suficientemente el objeto de este Cer-
tificado, se declarsn de novedad y propia invencibn
las siguientes:

REIVINDICACIONESD

18,- Kejoras en el objeto de la Patente prin-
cipel ne 208.474 que se refiere a: "Nuevo procedimiento

para la curscién y envasedo de jamones", que se carace
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terizan porque en la operacidn de deshuesado & que se
comete el Jamdén en estado fresco, seglin la Patente prin-
cipal, no se efectlia le extraccidn fotal del'mismo, S
no que en le parte correspondiente al codillo se deja
una peguelie porcién del bueso que mantiene indefinide~.
mente el sabor del jamgn, actuando diche pieza de
ermadura interna del mismo, y el hueco dejado por el
hueso extraido se rellena con una gelatina prepsrada

& bese de cortezas y codillos frescos de cerdo estiri-

lizados a la estufa de vecio a baja temperatura, some-

tibndole después @ un prensado que homogeneize ls mesa
del jamén con la mase de relleno, hasta constituir un
cuerpo s6lido.

28 .~ NMEJORAS EN EL 0BJETO DE LA PATENTE PRIN-
CIPAL N9 2084474 (UE SE REFIERE A% "NUEVO PROCEDIMIEN~
70 PARA LA CURACION Y ENVASADO DE JAKONESH,

Todo ello segln se deecribe y reivindica en la
presente'memoria descriptiva, que consfa de cinco ho-
jas escritas a mhquina por unez sola cara.

Madrid, 21 de Meyo de 1.960
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