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“El Estatuto vigente sobre Propiedad Industrial, de
26‘de Jﬁlio de }929? en su texto refundido publicado el 30
de Abril de 1930, establece los caracteres de patentabili-
dad de las invenciones de tipo industrial que tienen por
objeto obtener ventajas sobre lo ya conocido, admf%igndo
por consiguiente como patentables, las nuevas méquiﬁas, a-
paratos, instrumentos, procesos de fabricacibdn, eﬁc..,ELa am
plitud de conceptos previstos como patentables, hasaievado
al legislador a aclarar (ArtQ. 46) que la enumeragid®m con-’
tenida en dicho cuerpo legal es puramente enuncialiys, y no

limitativa, haciéndola extensiva incluso a los desoubrimien

tos de tipo cientifico (Arto. 47).

El Decreto de 26 de Diciembre de 1947, recogiendo
la Orden de 18 de Noviemhre de 1955, confirma el criterio
legal de que también serén patehtables los instrumentos, ob
jetos, o partes de los mismoa; que aporten a la funcibn a
que son destinados, un beneficio o efecto nuevo, y en defi
nitiva que constituyan una mejora sustancial sobre lo ante
riormente conocido.

Pues bien, a tenor de lo expuesto, y en base al ar
ticulado que recoge los conceptos expresados, debe conside-
rarse, que la invencidén a que se refiere la presente memo-
ria, constituye una novedad industrial, con caracteristicas
Yy ventajas que la hacen werecedora del privilegio de explo-
tacién exclusiva gque por ella se solicita, premiando asi
los méritos de quien aporta a la industria del pais una me-
Jora efectiva y precisamente cowprendida entre las enuncia- |
das por la Ley como patentables. (Arts., 46 y 47 en relacién

con el 171, en su nueva redaccidn afectada por la Orden de
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quilla, sin necesidad de ningln wedio o elemento refrige-
® 5q9
Trador. : v el
. . , [ ]
L]

La presente invencidn se refiere a un envase para
congervar alinentos, el cual estld especialmente concebido
C ;

para mantener en dptimas condiciones de consumo la mante-—

Por consiguiente, ¢l envase que la inveheidn préq
pone consiste eﬁ un nantequero realizado de tal fbﬂéa que
la mantequilia envasada ¢n ¢l mismo condigue o man&iene una
temperatura ‘dntima sin tener que encontrarse alojadh en nig;;
pin elewento refriperador, consiguidndose asi qud;dﬁpha még £

.. e
tequilla no se endurezca exceslvanente rnanteniendd,"In esta—&f

do de durcza adecuado que facilita su utilizacidn. ..

Para consepulir esta dptima temperatura se ha pre -
vigto que ¢l recipiente o envase propiamente dicho contene-
dor de la mantequilla sea de barro y especialmente de barro
poroso, tipo blcaro, lo que{ofigina gue al encontrarse di-
chd recipiente lleno de acua consiga la temperatura a la
que ya henos hecho referencia.

Basicamente el envase objeto de la invencidn se
constituye mediante dos cuerpos hueccs cuyo material, como
ya st ha nencionado, seria de barro poroso,uno de cuyos cuexn
Pos determina un recipiente inferior destinado a contener
agua, en tanto que el otro deternina una especie de tawa
cuyo cucnco cstd destinado a contonér el alimento a conser-
var, en egte caso la mantequilla, gquedando invertido y su-
nergido en el apgua contcnida en el cuerno o recipienbe‘inf
ferior.

Ni que decir tiene que los dos cuerpos menciona-

dos, tanto el contenedor del .gua como el contenedor del

producto alimenticio, pueden presentar cualquier configu-
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L ]
~realiza las funciones de tapa puede presentar todd!Bu super|

racidn ceordtrica, pero manteniéndose siempre la constante |-
de gus uno de ellos estd degtinade a contener el agua 7 ha

de rceibir al otro sobre el gue ird envasada la mantequillal.

k1 recipiente contenzdor de la mantequilla o que
e :

ficie, tanto interior como exterior, dotada ée una tapa de -
. *e, o g
barniz vitreo, nientras que el recipiente inferior Bestina—|

.
L]
do a contensr el agua ha de scr totalmente poroso e excep-

[4

3 - v, L/ L] . .
cidén de una pequelia zona superior e interna que M ‘asinis-

1o dotada de una capa de barniz vitren con el fi{hdé:que noj
exista ninglin roce entre capas porosas, sino que :;;ﬂ::taso dev N
exlotir roce gue sea entre cepas dotados del barniz:yitreo.:
Para complementar la descripeidn que seguidacente
sc va a realizar y con objeto dz ayudar a una wejor compren]
sién de las caracteristicas del invento, se acompaiia a la
presente lMemoria descriptiva de una hoja tinica de planos en}

la gue se muestra una vista en seccidn de los dos cuerpos

Qque constituyen el envase objeto de la invencidn, pudiéndo-|

se apreciar el cuerpo superior en funciones de tapadera y
contenedor del producto alimenticio y el cuerpo inferior o
reciplente contcnedor del agua,}obéervéndose asilismo en el
interior de este cuerpo ¥ por linea de trazos la ubicacidn
Gel cuerpo superior sobre el mismo.

A la vista de la comentada figura, puede obser-—
varse como el envase para conservar alimentos, y concreta-
mente mantequilla, se coastituye mediante los cuerpos -1-
y -2-, ambos fabricados en barro prroso, de tal Torma que
el cuerpo -2- ha de coastituir un recipiente destinado a
llenarse de agua,‘Siendo la configuracidn de tal cuerpo —2—;

3

de cualquier forma peoudtrica, mientras que el cuerpo -1-
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—

realizéd lag funciones de tapa y puede presentar asimisno
oual@éior confipguracidn, con la partiéularidad de. gue tal f
cucrpo —l- deéermina uﬁ cucnco -5- destinado a contener el ;
producto alimenticio o mantequilla. |

¥l referido cuerpo ~l- contencdor de lésﬁéntequi-
lla estara taﬁto exterior como interiormente dotaéﬁ.de uné:
capa de barniz vitrco referenciada con ol nﬁmero"a%;, mieg;v

: _ .

. - . . - *
tras que el c¢uerpo inferior o recipiente contenedosn del
q .

agua —-2- presentarad una zona superior e interna ;1§ dotada

asinismo de una capa e barniz vitreo, nientras el regd
]

) ..0

to de su superficie serd totalmente porosa. o0,
. L4 ..". ) ’,;';
De esta forma, y con el cuerpo -2- lleno de aguad ™

se introducird el cuerpo -l- contencdor de la mantequilla
en dicho recipiente que constifuye el cuerno -2~, de modo
que en virtud de las caracteriéticas Tisicas de tal mante-
quilla ésta no se verd afcctada por el agua pero si por la
temperatura dezﬁfrigeracién{que muede determinar la misra,
con 1lo que tal mantequilla adquirird uns temperatura Spti-
na en virtud del enfriamiento que la pueda dar el agua,
sin necegidad de tencrse que encontrar alojada en ningin

elerento refrigerador.
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Hecha la degcripcidn a que se refiere la memoria
que antecede, es preciso insistir en que los detalles de
realizacidn de la idea expuesta, pueden variar, es decir,
que pueden sufrir pequefas alteraciones, basadas sjempre
en los principios fundamentales de la idea, que sohzzi esen
cia los que quedan reflejados en los plArrafos de l;:épscrigb
cidén hecha. En efecto, el Articulo 48 del Estatut;.}ﬁéente
sobre Propiedad Industrial., establece como no pateﬁ%ébles,
en su apartado tercero, "los cambios de forma, diﬁéﬁgiones,
proporcilones y materias de un objeto ya patentado"zfiﬁando
asi el criterio del legislador en el sentido de qﬁ;}%ﬁten—
tada una idea que pueda d&f lugar a una realidad prédtiga
e industriaslizable, nadie podré apoyarse en ella para, &
pretexto de haber introdncido ligeras wmodificaciones, pre-
sentarla Eomo nueva y propia.

Este principio, en cuanto al alcance de la protec-
cidn del objeto patentado se refiere, se halla confirmado
bor numerosas Sentencias del Tribunal Supremo, y entre -
ellas, cowo més terminantes, en las de fechas 16 de octubre
de 1954, 23 de enero de 1959, 20 de wmarzo de 1964 y otras;

Establecido el concepto expresado, en cuanto a la
amplitud que debe darse & la proteccibdn soliciteda, se re-
dacta a continuacidn la Nota de Reivindicaciones, de acue;
do con lo que se establece en el dltimo plrrafo del apar-
tado tercero del Articulo 100 de la Ley, sintetizando asi
las novedades que se desean reivindicar:

NOTA DE REIVINDICACIONES

En restmen, el privilegio de explotacibn exclusi-

va que se solicita, recaerd sobre las reivindicaciones si-
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l.~ ENVASE PARA CONSERVAR ALTMENTOS, que estando
especialmente concebido para menbener en bptimas condicio-
nes de consumo la mantequilla sin necesidad de ningan me—~ -
dio o elemento refrigerador, esencialmente se caqqg?eriza
porque se constituye mediante la asociacibdn de d&ﬁzéueers
huecos cuyo material sera de barro poroso, uno dé:égyos ?Lf.
cuerpos determina un recipiente inferior destinadé'; con;
Tener agua, mientraz que el otro determina una eééécie de
tapa cuyo cuenco esti destinado a contener el alimft&hto a
conservar, quedando invertido y sumergido en el égﬁé con-
tenida en el cuerpo en funciones de recipiente iﬁféiior;
habiéndose previsto que el cuerpo en funciones de, tapa y
contenedor del alimento a conservar presente la totalidad
de su superficie, tanto interna como externa, dotada de -
una capa de barniz vitreo, en tanto que el cuerpo en fun-
ciones de recipiente contenedor del agua presenta todas sus
paredes de barro poroso a excepcidn de una pequeila zona -
superior, la cual ira asimismo dotada de una capa de barniz
vitreo.

2.~ Se reivindica por Ultimo como objeto sobre -

el que ha de recaer el Modelo de Utilidad gque se solicita:
LNVASE PARA CONSERVAR ATIMENTOS.

* Todo conforme queda descrito y reivindicade en
la presente Memoria descriptiva que consta de siete pagi-

nas necanografiadas y dibujos adjuntos.

Madrid, 7 Mayo 1.981
BERNARDO UNGR




ESCALA VARIABLE
Madrid, do ' de 19
BERNARDO UNGRIA
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