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El presente Modelo de Utilidad
se refiere a un asador eléctrico.

En la actualidad se conocen asa í 
dores, de este tipo que se usan, principalmente, para cocinar so­
bre la mesa. Estos asadores suelen estar calentados por una reá.s- 
tencia eléctrica que está conectada permanentemente.

La temperatura calculada para 
su uso, se consigue cuando después de estar un tiempo enchufado, 
llega a estabilizarse, debido a que se iguala la potencia.gepera- 
da y la que se disipa al ambiente en forma de calor por radia­
ción, en lo cual influye la temperatura del medio. * *.

*  *  *

Estos asadores presentañ"tn& se
* + vrie de inconvenientes importantes, tanto con respecto al consumo

eléctrico, como al funcionamiento. ....
* * .a) Al no desconectarse ía'.pesis
*****tencia eléctrica, el usuario no sabe cuando es el momento.d<*.empe 

zar a cocinar. ....*.
b) En el caso, de que se estabi

lice la temperatura, agregamos los alimentos, y como el asador 
tiene que generar calor para disipar y para asar, la temperatura 
decae y puede que, en vez de asar los alimentos, los cueza.

c) Al no tener, este tipo de asa,
dores, un medio para controlar la temperatura, cualquier irregula 
ridad, puede hacer que el aparto se estropee, por el exceso de ten 
peratura, o bien produzca alguna avería en su entorno.

Estos inconvenientes señalados, 
se subsanan con el asador eléctrico de la invención, ya que lleva 
incorporado un termostato que puede ser fijo o regulable de la po 
tencia eléctrica adecuada necesaria para el uso y buen funciona­
miento del aparato.
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De esta forma y mediante un piló,
to que lleva el asador, se conoce el momento oportuno para comen 
zar a asar el alimento, aunque en un momento posterior se pondrá 
en funcionamiento cada vez que la demanda de calor fuera necesa­
rio, logrando que la temperatura previamente elegida permanezca 
constante, aunque controlada y no sólo a merced del calor constan 
te generado, de la temperatura ambiente o de la cantidad de ali­
mento que se cocine, como en los asadores convencionales ya indica 
dos. ** *.
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De acuerdo con la invención, el
asador eléctrico está constituido por un cuerpo base dotado.de prp

*.* *longaciones extremas y enfrentadas que constituyen las asas.del 
asador. A este cuerpo se fija mediante tornillos un cuerpo inter­
medio dotado de la resistencia eléctrica, así como un termostato

e *
que regula la temperatura constante que debe tener el aparató'pa- 
ra que se cocinen convenientemente los alimentos. *

Sobre este cuerpo intsrmecfió'va 
dispuesto convenientemente, el cuerpo del asador propiamente di­
cho, que es un receptáculo cilindrico en cuyo fondo aparecen unos 
rehundidos paralelos regularmente dispuestos de forma que en sec­
ción muestran un contorno sinusoidal.

El fondo del cuerpo del asador
va directamente conectado al termostato, que es el que, como ya se 
ha dicho, regula el equilibrio térmico entre el calor desprendido 
por la resistencia eléctrica y el calor disipado en el cuerpo del 
asador. Esto lo realiza el termostato, que no es visible, ya que 
está en el interior del asador, mientras que las fluctuaciones de 
temperatura se transmiten a un visor exterior que indica en todo 
momento el comportamiento del termostato y como consecuencia el 
estado de funcionamiento del asador.
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Para un mayor entendimiento de
a invención, a continuación se refiere un ejemplo práctico de 
ealización del asador eléctrico, siendo dicha ejecución meramen 
e enunciativa y en ningún caso limitativa de la invención, todo 
¡lio con referencia a los dibujos adjuntos; en los que:

La figura 1 muestra una vista
¡n alzado lateral del asador.

La figura 2 muestra una vista e]i 
llanta de la figura 1. .

La figura 3 muestra una vista 1 
:eral seccionada por la línea 111-111 de la figura 2.

* * *

Con referencia a las figtirás,
se muestra el asador cilindrico 1 constituido por tres piezas 2,
3 y 4. ....

.La pieza 2 es una pieza*J^sica
.****soporte del asador que muestra forma cilindrica dotada d&.prPlcn- 

gaciones o asas 5. De la pieza 1 emergen unas proiongacionas'.bási. 
cas 6 que no solamente sirven como elementos de sustentación del 
asador, sino que cooperan en el arrollamiento del cable eléctrico, 
no representado.

En el interior 7 de esta pieza
2 aparecen prolongaciones 7' que cooperan en la fijación mediante 
tornillos 8 de la pieza intermedia 3 a la pieza 2.

La pieza intermedia 3, presenta 
solidarios a su base, elementos 9 que cooperan en la fijación me­
diante tornillos 10 del cuerpo 11, donde va dispuesta la resisten 
cia eléctrica 12, en cuyo cuerpo se posiciona mediante tornillos 
el soporte 13 del termostato 14.

Sobre el cuerpo 11 y sobre el
termostato 14 descansa el cuerpo 4 del asador, propiamente dicho,



que presenta un rehundido central 15 conformado su fondo 16, con 
ondulaciones 17.
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El termostato, regula convenien
temente el funcionamiento de la resistencia, de forma que cuando 
la resistencia está funcionando un visor 18 exterior y dispuesto  ̂
en el cuerpo 2 del asador nos indica esta circunstancia para lo 
cual, el visor presenta los medios de conexión eléctrica necesa­
rios, todo ello de manera que cuando la resistencia eléctrica no 
funciona el visor nos lo indique. I*. **

Descrita suficientementeJla na­
turaleza del invento, así como la manera de realizarlo en,-&a prác 
tica, debe hacerse constar que las disposiciones anteriormente in 
dicadas son susceptibles de modificaciones de detalle en cuanto no 
alteren su principio fundamental.
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REIVINDICACIONES

-  5^ ^

1.- Asador eléctrico, dotado de
na resistencia eléctrica que suministra el calor suficiente para
a calefacción de los alimentos a cocinar, caracterizado porque e!.
sador comprende un cuerpo base en el que se fija un cuerpo Ínter
edio que incorpora la resistencia eléctrica, asi como un termos-
ato que regula el funcionamiento de la resistencia cuando se ha
lcanzado la temperatura necesaria para cocinar el alimento en un
uerpo o receptáculo extremo del asador, mientras que el úérmosta

. . *
LO interrumpe el funcionamiento de la resistencia cuando s$Jha lié
rado al equilibrio térmico entre la potencia calorífica geniada
)or la resistencia y la que se disipa al medio ambiente en forma
Le calor por radiación; y porque el cuerpo extremo que descansa só
3re el cuerpo intermedio del asador, presenta su pared de fqpdo,

.*especialmente conformada, en contacto con el termostato.
* * *

2. - Asador según la reivindica­
ción 1, caracterizado porque el cuerpo intermedio presenta medios 
para posicionar y fijar una pieza soporte de la resistencia eléc­
trica, a cuya pieza se fija un elemento soporte del termostato.

3. - Asador según las reivindica 
ciones 1 y 2, caracterizado porque el termostato va dispuesto en­
tre la pieza soporte y el soporte del termostato.

4. - Asador según la reivindica­
ción 1, caracterizado porque el cuerpo base presenta un piloto in 
dicador exterior, que indica cuando se ha alcanzado o no la tempe 
ratura óptima para comenzar a cocinar el alimento en el asador.

5. - Asador eléctrico, tal y come 
queda sustancialmente descrito en la presente Memoria e ilustrado
en los dibujos adjuntos.



Esta Memoria consta de seis ho­
jas escritas a máquina por una sola cara.
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