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PATENTE
DE
INVENCION

por “PROCZDIMIENTO DE OBTENCION DE SUBPROIUCTOS VALIOS0S A
PARTIR DE LAS HECES DEL VINOﬁ, a favor de DON LUIS SEGURA
¥ARZO, de nacionalidad espafiola, residente en Barcelona,
Calle de Balmes n2 54 ~ 12 28,
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FEMORIA DESCRIPTIVA

L . La presente invencidn se refiere a un procedimiento'
de obtencidn de subproductbs valiosos a partir de las heces
del wvino,

Whs especialmente el procedimiento estd ideado para
S obtener =z partir de heces de vino, por recuperacidn, un pro-
ducto apto para la alimentacidn animal, y al propio tiempo
sales tartdricas brutas en concentracidn superior al 60%.
TLas 1fas o heces de vino estin formadas por un con-
glomerado cuyos elementos principales son, arenas, tartrato

10. cdlcico, bitartrato potésico, hollejos y pulpa triturada,



5.

10.

20,

asi como levadura procedente de la fermentacidn alcohdlica y
otras materias en pequeflas cantidades.

Se ha comprobado, que debido & la diferencia de sus
masas o densidades estos componentes son fécilmente separables
de una forma mas o menos completa si los sometemos a la accidn
de una fuerza centrifuga dentro de una cesta no filtrante,

De esta Torma es de observar gque los distintos compo-
nentes se van depositando sobre la pared lateral de la centri-
fuga en un orden predeterminado por densidades guedando los
de nmayor densidad contra la misme pared lateral y en el orden
de arenas, tartrato célcico, bitartrato potésico, levadura,
hollejos y pulpa.

Si la cesta de una centrifuga no fiitrante se alimenta
de una manera continua con una suspensidn ‘de heces con agua,
llegaré un momento en que ls parte Gtil se llenari completa-
mente con una masa que contendrd los productos de mayor den-
sidad y parte de otros de menor, mientras que el agua sobrante
arrastrard el resto.

Actualmente la masa obtenida de esta forma se aprovecha
como dompuestos de &cido tarthrico bruto en una concentracidn
que dificilmente sobrepasa el 50% llegando como miximo al 57%.

En esta forma de actuacidn el agua residual no es aprow-.
vechada, perdiéndose en coansecuencia la materia orgénica que
la misma contiene. A

De esta forma como se comprende la obtencidn de pro-
ductos derivados era minima, y para obtener unc mayor cantidad
de productos y una mayor concentracidn del Acido tartarico
bruto es necesario por una parte someter el Acido tartarico
obtenido a un proceso de centrifugacidn por vartes con adicidn

de agua para el elimihado de las materias extraias a dicho com-
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ruesto hasta 1ograr10 en unq ﬂo“centr clon determinade en la

cual ze procede & su secado y &lmacenaje, y &provecirando el

;:)

sgua residual de la primerz operacidn de tamizado se emplee
en la primera centrifugacidn y vaya ceantrifuglndose después
esta cgua por partes para obtener un producto apto como pienso
para el ganaco, antes de su abendono como agua sobrante.

Con el fin de facilitar la explicacidn, se acompada
a la presente memoria una lémina de dibujos, en la que se ha
representado esqueméticeamente losg distintos pusos del proceso
de acuerdo con una de las formas de realizacidn.

En el esquema lag flechas indican Jlos distintos movi-
mientos o paszos y los recuadros el material empleado o la ope~
racidn. propiamente dicha,

"

rte de hecez de vino 1 o las que se mezcle agua

(\

Se pa
3, posando le mezcla en suspensidn por un tamizaedor 2, &l que
ogimizmo se le aiiade agua a partir de 3. Una vez pasado el pro-

ducto por el tamizador gueda separado de la raspa, pasando le

" solucibn acuosa a una centrifugadora 4 con adicidn de las aguas

sobrantes 14 de la dltima centrifugacibn.

In esta primefa centrifugacidn ce obtiene una primera
divisidn de productos, uncs solidos 10 y una solucidn acuosa
gue pasa a und segunda centrifugacidn 5, de 1a que se separa
unea parte pastosa 6 y una parte lfquida 9 que puede ser apro=-
vechada cenirifughndole nuevament

Tl producto 6 obtenido constituye una ves secado en

o fase 7 un pienso para el ganado. Diche operacidn de secado
puede efectucrse en cuclguiera de los medios de secije cono-
cidos, y una vez efectuada egta operacidn puede pasar =zl alma~
cenado B.

La masa 10 obtenida asimismo en la centrifuga & pasa
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con la adicidn de ague 11 a una batidora 12 para formar una
suspensidn uniforme, la cuwl a continuacidn es introducida

en una centrifugadora 15 en la gque se obtiene un producto pas-
toso 15 o masa superconceatrada en salesz tartéricas, y wna
parte acuosa que pasard a diluirse con el producto a centri-
fugar en 4.

La parte pastosa 15 pasa a continuacidn a une fase 16
de secado por cualguiera de lag formas conocidas antes de su
almacenado 17 del producto ya terminado, el cual consiste en
compuestos del dcido tartdrico bruto en concentraciones supe-
riores al 60%.

Gracias o esta subdivisidn de las operaciones de cen-
trifugado del producto ez posible oblener asimismo entre las
distintas operaciones levadura y otras materias que contienen
proteinas por deposicidn por cepas.

La iavencidn, deatro de su eszencielidad, puede ser lle-
voda a la préctica en otras formas de realizacidn, que diferan
en detalle de la indicada a titule de ejemplo en la descripcidn

2 s s 2 ’ N
les cuales alcangara igualmente la proteccion gque se recaba.

(&)

Fodrd, pues, coastruirse en cualquier forma y tamafio, con los

materiales més adecuados por quedar todo ello comprendido en el

espiritu de las reivindicaciones.

NOTA

Descrito el objeto y utilidad de la invencidn, lo que
se declara como no divulgado ai practiicado en Espafia, comprende

las siguientes reivindicaciones:
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1. Procedimiento de obienolon de suoprocuctoa valiosos
a partir de las heces del vino, que se caracteriza esencialmente
por comprender una remocidn preliminer de las heces en agua,

~n

constituyendo una suspension, gue en una fase previa es pasada
por unh tamizador uonauatgmente con adicidn de cgua, separando
la raspa y dejando unc suzpensidn valiosa gue a continuacidn
es pasada por una centrifugadora, donde es obtenida una masa
pastosa rica en compuestos tartéricos brutos y una suspensidn
valiosa,

2, Procedimiento, segin lz anterior reivindicacién,
en el que la suspensidn acuosa es sometida @ una segunda opera-
cibn de centrifugado para la obtencidn de una masa pastosa sé-
lida y una suspensidn acuosa de desecho o utilizable como adi-
cién en la primera centrifugacidn caso de llevar todavia ma-
terias, vallosas, slendo la masa pastosa sometida a una opera-
cidn de secado, en instalacidn apropiada, obteniéndoze un pro-
ducto epto para plensc de ganado.

3, Procedimiento, segin la reivindicacibén 1, en el que

lz masa pastose rict en compuestos tartéricos, provinenete de
la primera centrifugacidén es sometido en una batidora con adi-
éién de zgua & una remocidn para obtener una suspensidn acuose,
gue ulteriormente es sometida en una centrifugadora seporando
unc masa rice en compuestos tartiricos en més de un 60% gue es
sometida ¢ secado, y una parte acuosa utilizable como adicidn
en la primera centrifugacidn preliminar,

4, TProcedimiento, segln cuzliulera de lasg anteriores
reivindicaciones nor el hecho de efectuar las centrifugaciones
en canitrifugadoras de vared continua donde los productos se
depositan por cuaps s en distintas dengldades, permitiendo en

o

una subdivisién de operacionesg de centrifugado recuserar le-
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vedura, y compuestecs ricos en nroteinas.

5. Procedimiento, segin las anteriores reiviadica-
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cionesz en el gue se utilizo en el =rocediniento und seola centri

]

fugadora con obtencida de los nroducto

02
O

o capac zuperpuestas
de forme meclnica o fiszica por difersncic de densidades

6. Procecimiento de obtzncilén de subproductos valio-
sos & partir e las heces cel vino,

.8

Segln se descrite y reivindica en la nresente memoria
que consta de seis pédgincs foliadas y escritas a méguina por
una sole de sus cores, acompaefiadas de una lémina de dibujos.

Madrid, & 2 de mayo de 1.960.

DOH LUIS SEGURL LiaRZO0.

G/pD.
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