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L A T E N !  E de I  N V E N C I  0 H

por v e in te  años, se s o l i c i t a ,  como propio y nuevo, 

a fa v o r  Re ñon B L A S A Z C U N E G 0 G 0 R Z A 

ñe nacionalid ad  española y d o m iciliad o  en 

A z p e it ia  (Gu.ipu.zcoa), c a l l e  ñe l a  I g l e s i a ,  que ha ñe 

r e c a e r  sobre NUEVA RAQUINA CELADORA 

LAV̂ IDORA ELECTRICA UNIVERSAL.

M e m o r i a  d e s c r i p t i v a .

La in v en ció n , a que se r e f i e r e  l a  p resen te  memoria 

c o n st itu y e  una novelad i n d u s t r i a l ,  con c a r a c t e r í s t i c a s  

y v e n ta ja s ,  que l a  hacen merecedora d e l  p r i v i l e g i o  ñe 

e x p lo ta c ió n  e x c lu s iv a ,  que por e l l o  ce s o l i c i t a  en todo 

e l  t e r r i t o r i o  Nacional español, y sus p o ses io n e s ,  por 

una nueva maquina p eladora lavadora e l é c t r i c a  u n iv e rs a l  

conforme se d e scr ib e  a co n tin u ació n  y se re p re s e n ta ,  

g ra f ica m e n te ,  e n e i  dibu jo  ad junto, aunque a t í t u l o  

e x c lu s iv o  de e jem plo.
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La maquina p&ladora lavadora, es u.na máquina u n iv ersa l  

y adaptándole cu a lq u ier  elem ento, poniendo en marcha 

l a  pe lad o ra , permite b a t i r ,m e z c la r ,p r e n s a r  p u r é s ,p ic a r  

carn e s ,  c o r t a r  legumbres, e t c .  ya que para e l l o  l l e v a  

un en tran te  hembra y un soporte  de a r r io s tr a m ie n to ,e n  

e l  cual se introduce e l  e je  macho de cu a lq u ie r  de lo s  

elementos c itad o s  y e l  faangon que l le v a n  lo s  mismos,se 

s u je t a n  y a r r i o s t r a n  fu ertem ente, p o r  medio de l soporte  

que es o s c i la n t e ,p o r  ta n to ,  con una s o la  máquina,que es 

l a  m atriz  y un so lo  motor, y acoplando a e s t a  cu a lq u ier  

o tro  elemento o a c c e s o r io ,  pueden t r a b a ja r  sim ultanea -  

manta l a  p e la d o ra -b a tid o ra  y o t r a  cu a lq u ie ra ,  supy& -  

miendose toda conservación d ia r ia ,y a  que e l  montaje 

de todas e l l a s , e s  p e r fe c to  y la s  p iezas  que g i r a n ,e s t á n  

montadas sobre rodamientos, con c a ja s  de en grase , econo 

mi-zandolo con su buen funcionam iento, en centenares de 

horas de t r a b a jo .

Como PELADORA LAVADORA de legumbres, b ie n  sea  

p a ta ta s  nuevas o v i e ja s ,  zan ah o rias , rábanos, remola­

cha, nabos, e t c .  se v ie r te n  e s to s  productos en e l  depo­

s i t o  o to lv a  de l a  máquina y puesto en marcha e l  motor 

e l é c t r i c o ,  se hace g i r a r  una p o le a ,  l a  cual a r r a s t r a  

consigo a o tr a  por medio de una co rre a  trap ezo id al,cu yo  

e je  pone en movimiento a un p la t o ,  que e s t a  colocado en 

e l  d e p ó s ito 'y  e l  que l l e v a  por su p arte  i n f e r i o r  unas 

aspas y en su p arte  su p e r io r ,  unas ondulaciones, estando 

r e c u b ie r t a ,  a s i  como la s  paredes i n t e r i o r e s ,  del deposi­

to por un abrasiv o  a l  carburundum, que es in a ta c a b le  y 

no re co g e r  su cied ad .
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Al g i r a r  e l  p la to  e s te  ^ace que la s  legumbres 

g i r e n  y choquen unas co n tra  o tra s  y también co n tra  la s  

p á re le s  del d ep o sito ,  resbalando a l  mismo tiempo sobre 

e l  p la t o ,  y e l  m a te r ia l  abrasivo  arran ca  y q u ita  l a  cor 

teza  e x t e r io r  o mondadura de la s  legumbres f a c i l i t a n d o  

e s t a  mondadura, e l  agua que p en etra  d e l e x t e r io r  por e l  

racord  de enyrada en forma de l l u v i a  esp esa ,  lavando a l  

mismo tiempo l a s  e n te r iz a s  legumbres y cuyos residuos 

s a le n  a l  e x t e r i o r  de l a  máquina, juntamente con e l  agua 

s u c ia  por l a  boca de s a l i d a ,  f a c i l i t a n d o  e s t a  s a l i d a  

la s  aspas que l l e v a  e l  p la to  y que en su g ir o  hace de 

t u r b i l i o n .

' Como LAVADORA DE MOLUSCOS# raspa y la v a ,  e l im i -  

nando la s  adherencias c a lc á r e a s ,  s i n  ro tu ra  de l a  cás­

ca ra  de lo s  moluscos, y l a  au sencia  t o t a l  de c u c h i l la s  

en l a  máquina, e v i t a r a  e l  a r r a s c a r  y por lo  tanto  h e r i r  

h e r i r  a l  molusco ( m e j i l ló n ) ,  e impide que por consecuen­

c i a  de su muerte, a l  quedar en su i n t e r i o r  e l  sgua de mar 

que contengan, e l  molusco a l  quedar lavado con e s t a  má­

quina, conserva todas sus cualidades,quedando vivo y b ie n  

cerrado y s i n  ninguna p a r t c iu la  de arena , con un aspecto  

neto  y b r i l l a n t e ,  lo  que perm ite su conservación  durante 

horas despu.es de su lav ad o r, con una h ig ie n e  a b s o lu ta .

E l  motor e s tá  formado por un equipo e l e c t r i c o , h o -  

mogeno independiente de l a  máquina y pro teg id o  contra  e l  

agua y l a  humedad,con in te r r u p to r  de p u esta  eu marcha y 

c l a v i j a  de toma de c o r r ie n t e .  Todos sus mecanismos es tán  

raontados sobre rodamientos con re ten es  de g ra sa  y su cuns 

t r u c c io n ,  o r ig in a  un funcionamiento enteramente suave y 

s i l e n c i o s o ,  con te n s ió n  regu lab le  y e l  cuerpo de a le a c ió n
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l i g e r a  in o x id ab le  y va montado sobre una base o p ie s ,  

con p r e s e n t a c io n ' lu jo s a ,

Los elementos o a c c e s o r io s ,  que se pueden aco­

p la r  a e s ta  máquina son;

C o rta -le g u m b res , ;fab r icad o  en a le a c ió n  in o xid ab le  

con una to va para la  recep ció n  de legumbres, y un equ i­

po de varios p la to s  in o x id a b le s ,  lo s  cuales l l e v a n  unas 

c u c h i l la s  de acero  e s p e c ia l  e in te rc a m b ia b le s ,  según la s  

d i s t i n t a s  c la s e s  de legumbres, que se desean c o r t a r  y e l  

tamailo o g ro so r  y con p o rta -p a la n ca  a r t ic u la d o  p ara  pren­

san* o empujar a la s  legumbres, a f i n  de c o r ta r  en ro d a jas  

b ie n  s e a  pueros, zan ah o rias , e t c .

Pren sa  purés. Construido en a le a c ió n  de in o ­

x id a b le  y r o t o r  de una s o la  p ie z a  y con una gran  to lva 

con tamices in tercam b iab les  que l l e v a n  o r i f i c i o s  o p e r ­

fo ra c io n e s  de 2, 4 y 6 mm. de diámetro y con p a n t a l la  

a n t i - s a lp ic a d e r o  que s ir v e  para  poder p re n sar  purés de 

f é c u l a s ,  f r u t a s  co c id as ,co m p o tas ,p a ta tas  y p o t a g e s .

P ica d o ra  de c a rn e . Con to lv a  para l a  recep ció n  

de l a  carne de acero  in o x id a b le ,  coronas de h ie r r o  fun­

dido, s i n f i n  para  e l  empuje de l a  carne y v arias  p lacas  

o d isco s  de àcero  templazo y tratado  por ambas caras que 

l le v a n  d i s t i n t o s  diámetros de o r i f i c i o s  y una c u c h i l la  

r o t a t i v a  co rtad ora  con forma de cruz ,1 a  cual s i r v e  para 

p i c a r  carnes duras o co c id a s ,  e sp in a c a s ,  c e b o l la s ,  e t c .

B a t i  do r  a-lie z c lad  o r  a . E l  cuerpo es de a le a c ió n

in o x id a b le ,  con mecanismo de pifiones cónicos y del pifión 

p i a t e t a r i o  encerradas en una c a rca sa  con baño de g ra sa ,  

con un tazón de acero  in o xid ab le  de gran  capacidad y con 

ú t i l e s  b a t id o re s  de d i fe r e n te s  form as, según e l  uso a
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que se l e s  destine, lo a  cuales se adaptan in s ta n tá n e a  -  

raente sobre e l  árb o l p o r t a - ú t i l , ,  por in c r u s ta c ió n  rá p i­

da a bayoneta, y que lo  mismo puede b a t i r  una mahonesa 

de una s o la  yema que de doce yemas, y según se coloquen 

lo s  d i s t i n t o s  ú t i l e s  batid o res  pueden b a t i r  todas la s  

em ulsiones, mahonesa, c h a n t i l l y ,  e t c .  que productos s e -  

mi-duros como pates o amasar y su a v iz a r  toda c la se  de 

c la s e  de p astas  para t a r t a s ,  b i r z o c h o s ,p o lv o r o n e s ,e tc .  

o l íq u id o s  que contengan algunas p a r t íc u la s  s o l id a s  que 

se n e c e s i ta  p u lv e r iz a r .

M o l in i l lo  a c a f ó . E l  cuerpo es de m a te r ia l  

in o x id a b le ,  con n a r is  de n íqu el extra -d u ro  r e c t i f i c a d o  

asegurando un montaje p e r f e c t o ,  en e l  cu al e s t a  adapta­

do un mando para  re g u la r  a voluntad l a  f in u r a  o groso r 

d e l  producto que se desea moler rápidamente ya que e l  

cafe  o c u a lq u ie r  o tro  producto s o l id o ,  como almendras, 

nu eces, pan to stad o , e t c .  llevan do en l a  p arte  su p erior  

d e l  aparato una gran to lv a  para l a  re cep ció n  del cafe 

o de o tro s  p ro d u cto s 'y  o tro  depósito  en su p a rte  i n f e ­

r i o r  para l a  del cafe molido o de c u a lq u ie r  o tro  produc­

to ya p u lv erizad o .

¡Para mayor comprensión del o b je to  de e s t a  invenr- 

c ió n ,  hacemos r e fe r e n c ia  en e l  plano adjunto : La f ig u ­

r a  I ,p e r s p e c t i v a  g en era l de l a  máquina p e lad o ra ,lav ad o ­

ra ,  en l a  I I ,  e l  elemento a c c e s o r io  co rta -le g u m b res ,e n  

e l  I I I ,  e l  p ren sa -p u res ,  en e l  IV , l a  p icad ora  de car­

nes, en e l  V, l a  batid o ra-m ezclad o ra , en e l  V I, e l  mo­

l i n i l l o ,  y en la s  V I I ,  V I I I , I X , X ,  X I , X I I ,  X I I I ,  un e s ­

quema de cada una de e s ta s  ftigu ras, r e l a t i v a  y r e s p e c t i  

vamente a la s  mismas.
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F u n c i o n a  m i  en t  o: A continuación  d e s c r ib i r e ­

mos e l  funcionamiento de l a  máquina y de lo s  d i s t in t o s  

elementps o a c c e s o r io s ,  que se acoplan a e s t a .  T a ra  ha­

c e r  fu n c io n a r  l a  máquina p e l a d o r a - l a v a d o r a , f i g s . I - v i i  

de legumbres o moluscos, se v ie r te n  .estos productos, en 

e l  deposito  1 ,  y se c i e r r a  con su tapa 2, a co n tin u ació n  

se enchufa l a  c l a v i j a  3 ,  a l a  toma de c o rr ie n te  de l a  red 

y accionando e l  in t e r r u p t o r  4 ,  hacemos que e l  motor &leó- 

t r i c o  5 , que e s t a  formado por un equipo e l é c t r i c o  homoge 

neo e independiente de l a  propia  máquina y p roteg id o  

co n tra  l a  humedad y e l  agua, se ponga en marcha haciendo 

a l a  p o lea  6 , l a  cual a r r a s t r a  consigo mediante nrta co­

r r e a  tra p e z o id a l  7, a l a  o tr a  p o lea  8 ,  ls, cu al por medio 

de un e je  pone en movimiento a un p la to  9, colocado en 

e.l d e p o s ito ,p e ro  por su fondo,y  cuyo p la to  tiene por su 

p arte  i n f e r i o r  unas aspaa 1 0 , y en su encimera unas ondu­

la c io n e s  1 1 ,  estando r e c u b ie r ta  dicha encimera 1 2 ,  a s i  

como la s  paredes 13 , del deposito  1 ,  por un m a te r ia l  a -  

b ras iv o  de carborundum, que es in a ta c a b le  y no cage su 

cíedad alguna.

Al g i r a r  e l  p la to  9, á s te  hace g i r a r  a las' legum­

b re s  o moluscos, y que choquen unos co n tra  lo s  o t r o s ,  y 

también co n tra  l a s  paredes i n t e r i o r e s  1 3 ,  del c i ta d o  de­

p ó s i to  1 ,  resbalando a l  propio tiempo, sobre l a . s u p e r f i ­

c ie  de m a te r ia l  abrasivo  1 2 ,  del. p la to  9 , y e s te  mate­

r i a l  arran ca  y q u ita  l a  c o r te s a  e x t e r i o r  de la s  legumbres 

o h ie n  e lim in a  l a s  nhderencias c a lc á re a s  y l a  arena en 

e l  caso  de la v a r  moluscos, s i n  ro tu ra  de l a  c á sc a ra  e v i ­

tando a l  mismo tiempo e l  a r ra n c a r  o h e r i r  a l  molusco, y 

conservando e l  agua dulce que contenga en su i n t e r i o r  y 

conservando sus cu a lid ad es ,  quedando vivo y b ie n  cerrado
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con un aspecto  n e to  y b r i l l a n t e ,  f a c i l i t a n d o  é s t a  opera 

Eion e l  pelado y lavado, e l  agua que p en etra  por e l  ra -  

cord de e n trad a  1 4 ,  e l  cual choca co n tra  e l  verte-agu as 

15 cayendo en e l  i n t e r i o r  d e l  dep osito  1 ,  en forma de 

l l u v i a  e sp e sa ,  y lavando la s  legumbres o Moluscos, cu­

yos residuos juntamente con e l  agua s u c ia  s a le n  por l a  

boca de s a l i d a  16 , que e s t a  colocado en l a  base 1 7 ,  de 

l a  propia  maquina, ayudado l a  s a l id a  de aguas y residuos 

la s  aspas 1 0 ,  que l l e v a  e l  p la to  9, en  su p arte  in á e r i o r  

y que en su g ir o  hace de t u r b i l l o n .  Una vez mondadas o 

lavadas la s  legumbres.o moluscos, se s a c a  l a  p a lan ca  1 8 ,  

de* su enganche 1 9 ,  y se abre l a  p u erta  20 , y p o r su bo­

ca 21, s s l e n  aq u ello s  lim p ies  para  e l  consumo.

La c i t a d a  maquina, se apoya sobre un p e d e s ta l  o 

p atas  22 , En e l  centro  d e l  p la to  9, emerge un e je  23, 

h a s ta  e l  i n t e r i o r  del verte-aguas 15 , en cuyo extremo 

va acoplado un pifión cónico 24, e l  cu al engrana con o- 

tro  piñón cónico  25, colocado en e l  extremo del e je  ho­

r i z o n t a l  26 , e l  cu al sa le  d e l  depósito  apoyándose sobre 

un c o j in e te  28, y en cuyo extremo l l e v a  un e n tra n te  o 

c r u c e ta  hembra 27, con un soporte  o s c i la n t e  29 , e l  que 

s i r v e  p ara  s u je t a r  o a r r i o s t r a r  fuertem ente e l  mangón 30 

que l l e v a n  todos lo s  elementos o a c c e s o r io s ,  una vez i n ­

troducido e l  e je  c ru ce ta  macgo 31 , en l a  c ru c e ta  hembra 

27 , de l a  maquina l a  cual pone en movimiento a l  mecanis­

mo de lo s  elementos para su funcionam iento, por l o  tanto 

con una s o l a  máquina y un so lo  motor y acoplando a ^ s t a  

Uh elemento cudás pueden t r a b a ja r  simultáneamente l a  má­

quina m otriz  y e l  elemento acoplado,suprim iéndose t o t a l ;  

mente toda co nservación  d i a r i a  ya que e l  montaje de todas
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e lla s  es perfecto  y las piezas que giran están montadas 

sobre rodamientos y con cajas de engrase'.

La colocación de ástos elementos o acce so rio s, 

agüe nos referim os, se efectú a rápidamente, bastando so 

lamente in tro d u cir e l eje cruceta macho 31, del elemen­

to en l a  cru ceta  hembra 27 , de la  máquina y s u je ta r  fu er  

tómente e l  mangón 30 , por medio del sopor&e oscilan te29  

de la  máquina!'

El funcionamiento del corta-leg u m b res,fig s. I I  

y X II I , se efectú a  como anteriormente se ha des o rito  y 

puesto en marcha e l  motor, e l  p lato  9 , de l a  máquina 

peladora-lavadora, hace g i r a r  e l eje  v e r tic a l  23, y a 

su piñón cánico 24 , y áste  a su vez transmite su movi­

miento a l piñón oonioo 25, del eje h orizontal 26, arras  

trando consigo de las  crucetas hembra y macho2^á y 31 , 

del (Me 3 2 , de l a  Aortadoaa de legmmbres e l  cual lle v a  

acoplado un p lato  33 con cu ch illas de acero esp ecial e 

intercam biables, según e l  grosor o clase  de legumbres 

que se desea co r ta r  y cuyo plato  e s tá  colocado en e l  

in te r io r  del cuerpo del corta-legumbres 34 , que lle v a  

una to lva 3 5 , para la s  legumbres y un portaá#alanca 36 

con su prensa 3 7 , para empujar o prensar la s  legumbres 

mientras se efectú a  la  operación de cortado, lo s dis -  

eos 33 , con su cu ch illa s .

E l prensa-pures -  f í g s .  I I I  y IX - se a r r io s t r a  

y se monta como e l  corta-legumbres y a l  g i r a r  e l  eje ho­

riz o n ta l 26, de l a  máquina pone en movimiento a l  eje  38 

del prensa-pures, que lle v a  acoplado un ro to r  39 , e l  

cual a r ra s tr a  e l  a r ticu lo  que se desea prensar y que ha 

sido colocado sobre la  to lva 4 0 ,pasando por unos tamices 41
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que tienen o r if ic io s  o p erforacion es, llevando áste  ele  

mentó una p a n ta lla  an ti-sa lp icad ero  42 , para e v i ta r  que 

e l  puré salpique o ensucie.

La picadora de carne -  f ig s .IT  yX- se monta y se 

acopla igual que los elementos anteriormente d escrito s  

y e l  e je  h o rizon tal 26, de l a  maquina pone en movimiento 

a l  e je  de la  picadora 43 , en e l  cual va acoplado un sin ­

f í n  4 4 , que a r r a s tr a  a la  carne que se coloca en l a  to l­

va 45 , y e l  s in fin  empuja a la  oarne contra e l  disoo 46 

que es de acero tratado y que lle v a  o r if ic io s  y contra  

l a  cu ch illa  ro ta tiv a  cortadora en forma de cruz 4 7 , y 

cuyos discos son intercam biables, se su jetan  por medio 

de un corona 48 que se enrosca en e l  cuerpo de la  máqui­

na, pudiéndose p ica r  carnes crudas o cocid as, espinacas 

y o t r a s .

La batidora-m ezcladora -  f&guras V y XI -  y este  

elemento se acopla igual que los an terio res y e l  e je  ho­

r iz o n ta l de la  máquina 26 , pone en movimiento a l  eje  49 

de la  batidora-m ezcladora, en cuyo extremo lle v a  acopla­

do un piñón oánieo 50, e l  cual engrana con otro  piñón 

cánico 51 , colocados vn l a  carcasa 52 , y que transm iten  

su movimiento a l  piñón p lan etario  53 , y en su movimiento 

hace g i r a r  a su alrededor y g ir a r  a l  mismo tiempo a l  p i­

ñón 54 , y a los áltim os ú ti le s  batidores 55 , lo s  que se 

adaptan por medio de bayoneta 56, a l  árbol p o r ta -u til  57 

mezclando o batiendo toda clase de emulsiones y pastas  

que se colocan en e l  tazán 58.

E l m olin illo  de ca fá - f ig s .V I y X II -  se efectú a  

l a  operacián de montaje como en lo s  an teriores y e l  cafe 

u otro  prodUEio qpe se desea moler, aq zoloca en la  to l 

va de recepción 59, e l  cual cae, pasando a través de los



discos tritu rad o res 60, pudiéndose regu lar a voluntad 

por medio de un mando 64 , que e s tá  colocado en l a  n ariz  

65, y exteriorm ente del aparato para regular l a  finura  

255 . o grosor del producto que se desea moler o pulverizará

Las v en tajas , son las  indicadas, a l p rin cip io  de 

á s ta  memoria y por tanto queda demostrado que su es -  

tru ctu ra  es s e n c il la , no obstante lo  cual funciona con 

toda e f ic a o ia , por lo  que e s ta  llamado a obtener este  

260 . aparato , una gran divulgación en e l  mercado, motivo por

e l  cu al, se pretende p ro teg erlo , con un p riv ile g io  de 

invención.

Se hace co n star, que e l cambio de formas, Rimen- 

sion es, m aterial en que se ha construido y disposición  

265. de sus elementos,podran s e r  v ariab les, y por lo  tan tos,

oualquierm odificacion en este  sentido, se considera com 

prendida en l a  presente invento,cuyos términos deben se r  

tomados, con c a rá c te r  amplio y no lim ita tiv o .' 
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270̂  N 0 T 4 DE

R E I V I N D I C A C I O N E S  .

Se re iv in d ica , como propio y nuevo a favor de 

don B las Azcune Gogorza, por los extremos sig u ien tes: 

PRIMERO: Por Nueva máquina peladora lavadora e lé c t r ic a

375* u n iv ersal, caracterizad a  porque consiste  en un depósito

c irc u la r  cónico, con boca ancha y rebordeada &acia e l  

in te r io r  y tapa de c ie r re , con un vertagu as.p ara que e l  

agua caiga en e l  in te r io r  del mismo, en forma de llu v ia  

espesa, llevando un raco r de entrada de agua lim pia y  

300, boca de sa lid a  de los residuos y aguas su c ia s , y con mo­

to r  e lé c tr ic o  independiente de la  máquina,protegido contra
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-  once -

e l  agua y l a  humedad, todo e llo  montado sobre una basa 

y ó sta  a su vez# sobre un pedestal o patas y caracte  

rizándose ademas porgue todos los elementos que se aco­

plan llev an  un eje en cuyo extremo se encuentra la  cru­

ce ta  macho para in tro d u cirla  en l a  cruce ta-h?/ííbra áe 

l a  máquina y mangones p ara  que queden s u je t o s  fu e rte ­

mente estos elementos, en la  peladora, mediante un so­

porte o s c ila n te , pudiéndose o rie n ta r  o p o sicio aar los  

citados elementos en cualquier sen tid o .

SEGUNDO: Por l a  nueva máquigpeladora lavadora e& edtri-

ca u n iv ersal, a quea se re fie re  l a  re fie re  laer re iv in ­

dicación  a n te rio r , caracterizad a  porque en e l in terb o r  

de la  base lle v a  e l motor una polea, la  cual a r ra s tr a  

consigo mediante una correa trapezoidal, poniendo en mo­

vimiento a o tra #  polea y ásta a su vez a un p lato  que 

e s tá  colocado en e l  fondo del depósito,llevando áste  

p lato  por su parte  in fe rio r  unas agpas para ayudar a sa ­

l i r  e l agua su cia  y los residuos lavados,por l a  boca de 

sa lid a  y en su parten á  a y en su parte  encimera unas 

ondulaciones, estando recu b ierta  y la s  paredes in te rio  

res del depósito de un m aterial abrasivo a l carborundum 

que es in atacable y no toma suciedades,y que el p lato  de 

bido a l g iro  de ro tació n , hace que la s  legumbres o mo­

luscos o cualquier otro a r t ic u lo , choquen unos contra  

otros y también contra la s  paredes del depósito , resba­

lando a l  mismo tiempo sobre la  parte superior del p la to , 

quitando l a  co rteza  e x te rio r  o la s  ah d eren cias,aren as,etc  

ayudado por e l  agua que penetra por e l  racord y choca 

contra e l verte-aguas,cayendo en forma de l lu v ia .

TERCERO: Por una Nieva máquina peladora lavadora e lé c ­

t r i c a  u n iv ersa l, a que se redieren las  reivindicaciones
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-  doce -

an terio res caracterizado ademas porque en e l  centro  

del plato emerge un eje hasta e l in te r io r  del v e rte -  

aguas, e l  cual protege a un piñón cín ico  que eistá co­

locado en e l  extremo de este  e je , e l  cual engrana con 

otro  piñón cónico colocado en e l  eje h o riz o n ta l,e l  que 

e s tá  asimismo protegido por e l  mismo verte-aguas y cuyo 

eje se apoya en rodamientos, saliendo a l e x te r io r  del 

depósito y en cuyo extremo lle v a  una cru ceta  hembra con 

su soporte o s c ila n te , lo s cuales para engarzar e s ta  cru­

ce ta  hembra con las  crucetas macho que llevan todos los  

elementos y ponerlos en movimiento a l  uniso o del motor 

y de l a  máquina propiamente dicha y e l  soporte o scilan ­

te para s u je ta r  y a r r io s t r a r  fuertemente a los mangones 

de estos mismos elementos que son de tipo "sta n d a rs" . 

CUARTO : Por una Nueva máquina peladora lavadora e le o -

t r i c a  u n iv ersal, a que se re fie re n  las  reivindicaciones  

a n te rio re s , en que adaptando e l  elemento a que se re fie  

re l a  a n te r io r ,y  puesta en marcha la  máquina, pueden 

tra b a ja r  simultáneamente, y por e llo  acoplado e l c o rta -  

legumbres,funciona con dicha máquina.debido a que e t  eje  

lle v a  un plato  con cuchillas de acero intercam biables,y  

cortando las  legumbres, son empujadas por e l prensa y 

su palan ca,h asta  la  tolva de recep ción , y lo  mismo suca 

de a l funcionar conjuntamente la  máquina m atriz, con el  

eje  que lle v a  un ro to r , e l  cual a r ra s tr a  en su g iro  a l  

producto que se desea prensar,con  tamices de varios o ri  

f i c i o s ,  to lva y p an talla  ant&salpicadero^

QUINTO : Por Nueva máquina peladora lavadora e lé c t r ic a

universal,según reivindicaciones a n te rio re s , c a ra c te r i­

zada además porque acoplada l a  cru ceta  macho ymediante
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un m angón,arrastra e l elemento nortador de carne,fun­

ciona juntamente coh l a  máquina m atriz, por medio del 

eje  que lle v a  acoplado un s in fín  con discos de acerom 

los cuales llevan  o r if ic io s  y cu ch illa  ro ta tiv a  co rta ­

dora y corona para sujeacion de los discos en e l  elemen­

to y to lva para recepcioá del producto.

SEXTO : Por una nueva máquina peladora lavadora e lé c ­

t r i c a  u n iv ersal, caracterizado ademas,3 porque acopla­

da la  cru ceta  macho y arrio strad o  por e l mangón e l  e le ­

mento batidor-m ezclador funciona juntamente con l a  má­

quina m atriz debido a l eje en cuyo extremo lle v a  un 

piñón cáaioo que engrana con otro  piñón cánico, trans­

mitiendo el movimiento a l engrane p lan etario  y áste  a 

otro  piñón, e l  cual g ira  a su alrededor girando asimismo 

concéntricamente este  y los á t i le s  batidores que se colo­

can mediante bayoneta en e l  árbol p o r t a - á t i l ,  que e s tá  

adentrado en e l tazán .

SEPTIMO: Por una Nueva máquina peladora lavadora e lá c -  

t r i c a  u n iv ersal, caracterizad a  además porque acoplada 

l a  cru ceta macho y arrio strad o  por e l  macgán, e l  e le ­

mento m olinillo  de cafe funciona juntamente con l a  ma­

quina m atriz, debido a su eje donde van acoplados los  

discos tritu rad o res los cuales pueden cerrarse  o a b rir ­

se por medio de un mando colocado en e l e x te r io r  del 

m olinillo  con tolva de recepcián y depásitot 

OCTAVO : Por una NUEVA MAQUINA PELADORA LAVADORA ELEC­

TRICA UNI VERSAL.

Tal y como queda d e scrito  en l a  memoria preceden­

te y para los f in e s , que en l a  misma, se dejan bien  

e sp ecificad o s.



La presente memoria, consta de catorce hojas  

fo liad as y mecanografiadas,por una sola  cara , a l a  que 

375 . se une, o tra  de planos, en forma reglam entaria, tamaño

doble para l a  mejor comprensión del invento!,

Madrid, a v ein tisé is  de a b ril de mil novecientos 

sesen ta .

T.A . de BLAS AZCUNB GOGORZA,

3 8 0 .-  E.Rodríguez de Rivas,

E 7 N B 3 T ^ .r .
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