i iN'STEH'QVdElnngs‘TR‘A é — . - . . ]@ Y
' '--»g;sméfdt LA-PROPJEDAD INDUSTRIAL ES @ 257. 556

s— .
@ FECHA DE PRESENTACION

Y Ad-Y4-Ko

MODELO DE UTILIDAD } mayn 1082

ESPANA

@NUMERO

PRICRIDADES : '
FECHA PAIS

21867/A/79 13 de Abril de 1.979 Italia. .

e ¢
. .
e "
2. 2.2
»
A pm gy,
CLASIFICACION INTERNACIOMAL )

Az |
E—— —— .

.

@ FECHA DE PUBLICIDAD ! g

TITULD DE LA INVENCION

DISPOSITIVO PARA L4 COCCION A VAPCR Y A PRESION DE ALINENTOS **

* EY GENERLL, Teet

.....

@ SOLICITANTE (S!

LAGCSTITA S.pshe

DOMICILIO DEL SOLICITANTE

Via 4 Tovembre n., 45, CLEGRA, NOVaRA (Italis)

@ INVENTOR (ES)

Donete LKORONI.

TITULAR (ES}

REPRESENTANTE
TR

D, JOSE LMIGUIL KIEZ-ASI=C y »ONBC.

UNE A4 MOD. 3204 UTILICESE COMO PRIMERA PAGINA DE LA MEMORIA



15

20

25

v —1-
El presente Modelo de Utilided se refiere g un dis-
positivo para la coccibn a vapor y a presibn, de alimentos en
general, nmediesnte el cual se puede utilizar tanto el sistema
de coccibdn a vapor como el de coceidn a presibn, adecuadamen-
te combinados entre si rara cbtener una eficsz coceibn "sin
agua',
Un sistema tradicional de coccibn a vapor prevé la
colocacibn de la comida 6 sustancia alimenticias que hay"&dé

cocer en un recipiente de cocecibr que simplemente se intredn-

L]

ce & se apoya en otro recipiente en el que hay agua en ebulli-

Cién- '.':

Con este sistema de cocecibn y con otros sistemds®
tradicionales de coccibn a vapor, la sustancia glimenticioe}
durante la coccibdn, permanec~ durante mucho tiempo en cohﬁéb—
to con el oxigeno contenido en el aire y a temperstura déz}
ebullicibn del =agua, por lo que las vitaminas y las sales, mi-
nersles contenidas en la misma sufren dafios bastante considers
bles debido 2 la trolongada coccibdn. Seria pués interesante
fectier la coccidn de las sustancias elimenticias en tiempos
relativemente breves y a temperzturas elevadas, cormo ocurre,
por ejemrlo, en los sistemas de coceibdn a vapor; no obztante,
en los sistemas de coccibn = presibdn que se utilizen actuszl-
mente puede tener lugar una pérdida de sustancias nutritivas
Ya Que éstas son arrastradas con el agua nornzl de coccibn,
perdiéndose de este mcdo.,

Con el dispositivo de la invencibdn se pueden combi-
nar les caracteristicas del sistema de coccibn a vapor, en au-
sencia Ce agua, con las del sistema de coccibn a presibn, de
zenera gue le coceidn se realice en un plano breve, en ausen-

ciz de oxigeno y = temperaturas elevadas, con la posibilidad

|

l
|
|
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el liquido de coccidn cedido por las mismas sustancias alimen=-
ticias que, de lo contrario, se perderiz con los aromas y los

sabores propicos de dichas sustanciss,

de
te

cerrado, al menos, un medio separador interpuesto entre b.":
fondo del recipiente extericr y d fondo del recipiente iﬁte}iom
siendo las dimensiones de este Ultimo menores g las del fébi—
piente exterior, con el firn de poder formar un espacio iﬁte;—
medio para la circulacibn del velor entre los fondos y laé-pg

redes de lcs citados recipientes.

sustancizs elimenticas, mediante el dispositivo de la ig¥en-

cibn prevé en el primer recipiente exterior, una cepa de agua

en
te
en
el
te

nerzr vapor recalentado que rodea y se pone intimamente en

nontacto con la superficie del recipiente intermo citado.

de

como para uso doméstico, para la coccibn y/o el recalentamien

to

sigue con referencia a2l ejemplo ilustrado, gque muestra une

seccibén del conjunto de recipientes,

mantener en el interior del recipiente de coceibn el jugo 6

El dispositivo de coccibn de sustancias alimenticias
le invencibén comprende la combinacién de un primer recipien

exterior de coccibn a presién un segundo recipiente interioxn

L

El método para le coccién a vapor y a presibn,k@é;

el fondo, disponiéndose el =zlimento en el segundo recipien
interior, cerr=do e introduciéndose el segundo recipiente
el zrimero, manteniendo separadas entre si las paredes y
Tondo de los recipientes y proporcionar celor al recipien

extverior, celentando el agua hasta la ebullicibn, para ge

£l dispositivo de coccidbén segln la invencibn, pue-

utilizarse rara la coccibn de alimentos de tipo industrial

4

de la comida; la invencibén se describiré mejor en lo que

Con referencia al dibujo, se observa dque el disno-
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sitivo de ecoccibn segin le presente invencibn comprende un
primer recipiente de coccibn 1, cerrado por una tapa 2, en
suyo recipiente se coloca la comida 6 la sustancia alimenti-
cia 3 que se debe cocer; el primer recipiente 1 6 recipiente
interior se introduce en wn segundo recipiente 4 6 en recipien
te exterior, por ejemplo una olla de presibn; el recipilente
exterior 4 puede ser cerrado de forma estanca por medio de una
tapa 5 dotada de una vAlvula de seguridad y retencién qﬁ§:§§£
mita Que en dicho recipiente se acumle una determinada'bméi

sibn deseada. "

Comc se miestra en el ejemplo ilustrado, en ei'th—
do del recipiente exterior 4 se encuentra unza cantidad'?ika
egua, mientras que entre el fondo 8 del recipiente interwmoty el
fondo 9 del recipiente externo se han interpuesto unos ﬁeéﬁbs
separadores 10, por ejemplo, en forma de patas, un tripﬁ@é}
cuelquier otro medio similar, a fir de mantener el fondg.&‘
del recipiente interno separado tanto del fondo 9 del reci-
piente exterior como del agua contenida en el mismo, Por 1o
tanto, previendo el reciviente interior de dimensiones meno-
res a las del recipiente exterior, ocurre gue entre los fon-
dos € ¥ 9 de los mismos y las paredes de les dos recipientes
se forma un espacio vacio & espacio intermedio 11, por el cugl
puede circular libremente el vapor de agus producido por la
ebullicibén del aguas 7.

Las dimensiones de la zalturs de los dos recipientes
1y 4, pueden ser cualesquiera; en particular, y en algunos
casos, puede ser conveniente dotar al recipiente exterior 4
de una alture mitivle 6 superior 2z 1a del recipiente inte-
rior 1; de este modo, y t21 como se mestrs, s~ pucden intro-

Sucir similiténeamente en el recipiente exterior 4 4ss 6 més
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4
recipientes de cocecidn 1, superpuesto entre si, cads uno de
ellos dotado de su propia tapa 2. A este respecto, como se
ha representado, el recipiente superior puede apoyarse direc
tamente en la tapa del recipiente subyacente; por consiguisn
te, la tapa 2 debe conformerse con una parte elevada 12, in-
terrumpida eventualmente en uno 6 varios puntos, a fin de
constituir un apoyo para el fondo del recipiente subyacente,
de jando entre cada fondo y cada tapa Subyacente un espaci'c-"
vacio ¢ espacio intermedio 14 que comnica con el esPacié:Eé
termedio 11 existente entre las paredes de los citados *ééi-
pientes; seglin la realizacibén arriba indicada, se puede‘puﬁ%
cocer a vepor, a presibén y simulténeamente, dos & mhs suqﬁeg

cias alimenticias, como se describe mAs adelante, mantenigmn-

Se precisa Que la temperatura del vapor en el-inte

YY)

rior del recipiente exterior 4 puede estar convenientemente

do cada una de ellas cerrada en un recipiente propio.

comprendida entre los 110 y los 1202C aproximadanen te.

De todo lo gue precede es evidente aque el vapor a
temperatura elevada se difunde por todo el espacio libre del
recipiente exterior 4, pernetrando en los espacios intermedios
que hay entre recipientes superpuestos, rodeando totalmente
el recipiente a los recipientes internos 1 de acuerdo con to-
do lo dicho anteriormente, poniéndose intimemente en contac-
to con toda su superficie; dado que la presibdn del wvapor gue
se genera en el recipiente 4 provoce la selida inmediata del
afre contenido en el mismo, empujando simlténeamente la ta—
pa 2 al cerrar contre el recipiente interior 1, es evidente
que la coccibn de la comida se realiza en un ambiente caren-
te de ox{g=no, a temperztura elevada por la presencia de va-

por a presibn y, por consiguiente, en un breve plezo; por
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.consiguiente la conida se cocerf utilizéndose como agua de

coccidn la misma humedad contenida en el mismo, conservando
todos los sabores, los aromas y las sustancias nutritivas, en
Torma de Jjugo. Una vez terminada la coccibn, el recipiente
exterior 4 pusde ser ablerto para retirar el recipiente 1 y
la comida cocida puede ser conservada y por consiguiente pog
teriormente recalentado en poco tiempo siguiendo el mismo
Sisteuns. SO
De todo 1o dicho y de lo mostrado en el dibujo .ad+
junto, resulta pués evidente que se ha proporcionado un d£5-
positivo para la coccidédn de sustancias slimenticias, que”ha;
.
cen posible una coccibn "sin zgua", combinando lsas caractérig
ticas de la cocciin a vapor con las de la coccibdn a presibp,
de manera originzl y de forma Que se permite un recalent@migg
te vniforme y homogéneo de las sustancias en el recipienstg

rn®3

de coccibn interior, siendo este Yltimo calentado por el va-

Mmoo,

por a elevada temperatura por todos los lados. Se considera,
por consiguiente, gue se ha mostrado, con referencia =1 dibu
jo adjunto, ¥y se ha dado & +Iitulo puramente explicativeo de
la invencién, consiste sustancislmente en colocar el alimen-
t0 en un recipiente de coccibn que, 2 su vez, se introduce
en otro recipiente exterior, formando un espacio intermedio
alrededor del recipiente de coceciébn, sdecuadamente cerrado,
Y en generar vapor de agua, a presibn, que rodea el citado
reciplente de manere Que sSe proporcione un ambiente de coc-
cibn carente de oxigenc y un recalentamiento homogéneo y a
temperatura elevada; se entiende, por lo tanto, que la forma
v la disposicidn de cada uno de los recipientes jueden ser
variadas respecto a todo lo que =2quf se ha indicado, sin aper

tarse por ello del &mbito de le invencién.




Descrita suficientemente la naturaleza del inventoy
a8l como la manera de rezlizarlo ea la practica, debe hacerse
constar que las disposiciones anteriormente indicadas son sug

ceptibles de modificaciones de detalle en cuanto no alteren

4

su principio fundamental.

s
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REIVINDICACIONES

1.— Dispositivo para la coceién a vapor y a presién
de alimentos en general, caracterizado porque comprende la com
binacién de un primer recipiente exterior, hermético y de pre
sibn; un segundo recipiente de coccibn cerrado, sitdado en el
interior del anterior; y medios separadores interpuestos entre
el fondo del recipiente exterior y el fondo del recipiente in
terior, siendo las dimensiones de este QWltimo recipiente inte
rior menores a las dimensiones del recipiente exterior,deﬁégh

dose un espacio vacio 6 espacio intermedio de circulacién* tiel

vapor entre los fondos y las paredes de los mencionados feci-
.

- ==

L)

Tientes, disponiéndose una determinada cantidad de agua en 21
fondo del primer recipiente, a un nivel sitiado por debajggel
recipiente de coccién, cue se calentaré hasta su ebullicifys

Y e

hasta una temperatura comprendida entre los 110 y los 120%€¢€y

N lr.t.

aproximadamente.

2.,- Dispositivo seglin la reivindicaciébn 1, carac-»
terizzdo porque consta de dos & més recipientes internos, su-
perpusstos entre si en el recipiente exterior, y porgue se pre
vén elementos seperadores entre una tapa de un recipiente ¥
el fonde del recipiente sitdado encime, formando un espacio
intermedio gue comunice con el espacio intermedio formado en
tre las paredes laterales de los mencionados recipientes.

3.— Dispositivo seghn la reivindicacibn 2, caracte-
rizado porgue los elementos separazdores comprenden la forma-
cibén de partes que sobreszlen de la tapa de cada uno de los
recipientes interiores.

4,~ Dispositivo segin la reivindicacibn 2, caracte
rizado poroue el recipiente exterior consiste en una olla de

presibn,




5.= Dispositivo para la coceibn a vapor y a presiég;;m
de alimentos en general; tal y como gqueda sustancialmente des.
erito en la presente lMemoria, e ilustrado en el dibujo adjun—~ 
to.

Esta Kemori{ia constza de 8 hojas escritas a méQuina

por una sola cara.
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