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La presente memoria descriptiva tiene como fin
la declaracicn del objeto sobre el que ha de recaer el privilegio
de explotacidn industrial y comercial exclusivo en el territorio
nacienal de un Mcdelo de Utilidad de acuerdo con la vigente Le-
gislacidn que, como el enuncisdo indica, se treta de, "EST%ﬁC&U—
RACICN P-RFECCIUNADA PARA EL °REPARADO DE PRODUCTCS CULINARfGS".

La preparacidn de conservas en pequefa eééala
es un método muy utilizado pare el aprovechamicnto de aliméhtos

én epncas de abundencia,cusndn éste presentes sus me jores garec-

teristicas alimenticias y econdmicas y que permite, & multitud -

de usuaricrs, el c~nsumr de diches alimentos a lo largo dei-esto

del

~a®e

iy

fic, heta uwna nueva temp-rada.

Excluyendo los sofisticadrs elementos utiliza-
dos prr las fiaoricess de counserves, el usuario en pequefia escala -
unicemente disprne de elementes rudimentarios para la preparacion
de dichss conservas, prr lo que dicha labor resulta en general -
engrrroga y de gran dificulitad, factnres que iacen disminuir el
interés por este tipo de prepsrades culinarios.,

El m~delo preconizado es una estructurscidén -
perfeccionada para el preparade de conservas y similares que se
compc:.e, sobre una cocina convencicnal, per una bande ja perslele-
pipédica de lsterales oradados sin tapa superior y con sendas cox
fermaciones en crater abiertas que permiten el paso del calor,
encajada en esta bandeja va dispuesta una parrillae reticulada oony

patas que apoya sobre 1le anterior, dejando la reticula espacios
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libres, scbre lcs crateres en donde desembocan los focos calori-
ficos, Scbre este conjunte va dispuesta una tapa cerrada y con -
un asidero superior que efectua el adecuadc cierre, sirviendo to-

do el conjunte, apoyade snbre les parrilla de une cocina convencio

nal, como un asador de prrductes slimenticios. Teae
En efectn, si sobre la parrilla apryada éi°la
L]

bande ja ceon crateres se conlocan los elementos a asar y sobrg’-el -

n

ot

con

c

uanto se ccloca la tape, el calor de l~s focos, atravesgndo -

crateres y parrilla, calentara el especio cerrado formado..peY la

ebombada tapz superior que hace reberberar el calor, asandc'a -

1ns elimentes por igual en toda su suverficie sin engerrosgs, ma-

nipulacicnes. .

Scbre la parrilla puede colocarse, por ctro la-
do, una vandeja pereslelepipédica con asss gue sirve, en un bafio -
mariea o precesn culinario anglogn, para esterilizar los tarros -
de crnserva rellencs crn les slimentes y& precncinados, cumpliég
dose zsi la Ultima fase de la preperacién de conserves.

Todo el conjunto de cncina y asador puede dis-
penerse cpcirnalmente sobre una mese rectangular cuyas patas en
un lado presentan ruedas en sus extremns, existiendo unos aside-
rns superiores en el ledo cpuesto que hacen a la mesa transporta
ble. Scbre esta mesa se ubica una campana piramidel abjierta en -
su vértice superior a les que parcialmente le falte una caera y en
cuyo interior se coloca la cocina y sus elementos al abrigo de -

les condiciones exteriores y cen ure fédcil accesibilidad.
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Como puede verse por lo descrito hasta shora el
modelo preconizado se co:stituye de un modo tel que presenta una
gran versatilidad de utilizacidn, sirviendo, tanto pera el prepa

rade de conservas, como para su esterilizecidn, siendo iddneo su

. e
a o Y
empleo como un asadr~r convencicnal de cuzlguier alimento, terrto
. I 4 o . » p:
vegetal, como gnimel y esimismo c¢crmo una cocina en sus multiples

utilizeciones tedo ello con las siguientes venteajas principales,

~ Pécil utilizacidn. coe

- Transportable.

- Instalacidn en cuaslquier lugsr, incluso.&l-ai-

re libre.

~ Versatilidad de utilizescién. ]

- Sencillez de montaje y limpiecza.

- Gren durscidn.

Per tnde lo cual, este modelo se distingue res-
pect~ de lc hesta ahora conocido, teniendo de por sl una vida -
propia y diferenciada.

Para comprender mejor la natureleza del invento
en el planc adjunto hacemos una representacidn esquemdtica de -
su utilizacidn, nc siende en absolutn limitativa y susceptible -
por ello de las mondificaciones accesorias que no alteren las ca-
racteristicas esenciales.

Le figure 1 represents una vistas en perspectiva

¥ en fase de montaje de la estructuracion preconizada.

La figura 2 representa en perspectiva la me -
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-8a de transprrte y campans crmplementarias de la estructuracidn

preconizada,

En ellas se anotan las siguientes particulari

dades: L
1.- Cocina,
2.- Parrillsa. '5‘
3.~ Focrs calorificos. .5:\
4 .- Bandeja. '5-
5.- Crificios laterales. cona,
6.- Crateres. 23“:
7.- Parrilla. e
.- Vaciadns. _..
9.~ Tepa. '

1C.~ Bendeja.
11.- Mesa,
12.- Ruedas,
13.~- Campansa,

El modelo ~bjeto de esta invencidn es une es-
tructuracién perfeccinnada para el preparado de diversos produc-
tos culinarios segun la cual, sobre una cocina (1), del tipo con-
vencional provista, tan solo como ejemplo no limitativo, de sen-
dos foces calorific~s (3) y concretamente sobre su parrilla (2),
apoye una bandeja (4) paralelepipédica que en su fondo presenta
unas confermaciones en crater (6), coincidiendo con la posicidn

bajo ellos de los focos calorificos (3), crateres (6) cuya cara
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superior abierta permite el paso del calor & través de la bande—

ja (4).

Esta bandeja (4), cuycs laterales en toda la pe

riferia presentan uncs orificins (5) de aireacidn,presenta sobre

ella apeyada una parrilla (7) con patas de separacion, parfilia

(7) cue se conforma prr une reticuls de alambre, continua ¥ ife-

gular, excepto s~btre los crateres (6), en dnonde existen upds'sva-
ciades (8), con cbjeto de permitir el libre paso del calor'y'sin

2ue €ste afecte a la rigidez de la reticula ni & su meterdal’.com

ponente. c ot

Supericrmente, tel y crmo se ve en la Titra 1,

el c~njunto se cierra prr una abombada tapa (39) con un asidero

(W
3

r

[44)

sup T que deja sobre la parrilla (7) un suficiente espacio -

[

para la crlocacidn de productos a asar sin contactar con ellos,-

pero confermande una cédmara cerrada, en dernde el calrr proceden-
te d¢ los focos (3) reberbera y asa por iguei a los alimentos -
crlocedrs en dicha parrilla (7).

Tento los gases prncedentes de la combustidn -
en les focos calorific s (3), una vez enfriados, como los gases
que se desprenden durante el asado,salen de la cémara por los -
orificios laterales (5) de la bandeja (4), sobre la que caen asi
mismo los liquidrs grasas etc, que se desprenden durante el asa
do y en donde quedain perfectamente recrgidos, sin afecter para

nada al funcicnamiento de los focos calorificos (3).

La cccina {1), sobre su parrilia (2), puede conf
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plementarse por la bandeja (1C), ver figura 1, en la cuasl pueden
realizarse ccn tapa (9) o sin ella otros preparados culincrios - ‘
entre los que destaca la esterilizacidn, segin el proceso de cocjf
cién denominado genericamente como "bafe maria® de tarros de coORn=

gservas y similares.

Todo el cenjunto descrito que tiene por: basd
la cocina (1) puede ir ceclocade sobre una mesa (11), ver ﬁiéﬂraZ
adecuada a sus medidas; mesa (11) que presente unas ruedas*{12)

en un ladn,crn un~s asideros en su 1ado opuesto,que la hasen‘.fa-

cilmente irensportable y adaptable a cueslquier lugar. PR

Asizismo, sobre dicha meea (11) pued¢-eolo-

carse selectivemente uns campana (13) de configuracidn p%ramidal
con una abertura en su vértice, campana (13) que carece en el lg
d~ frontal de su parte inferior, permitiendo asi el acceso a su
interior en drnde se situa el conjunto anteriormente descrito y
el cual protege de ias cnndiciocnes externas, canalizando por otra
ledo la evacuacidn de 1lrs g8ses y similares producidos en un fun
cionamiento nrrmal,

Descrita suficientemente la naturaleze del -
presente invento, asi como su realizacién industrisl, sélo cabe o
afladir cue en su conjunto y partes constitutivas es posible in-
troducir cambing de frrma, materia y disposicidn, en cuanto taled
alteraciones nc suponcan variacidén sustancisl del mismo.

El solicitante al amparo de los Convenios -

Internaciocnales sobre Propiedad Industriel, se reserva el dere-
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cho de extender esta demanda & los paises extranjercs, si fuera
preible, reivindicande la misma pricridad de la presente solici-

tud,

NCTA

- * e
L] -

El Mcdelo de Utilidad que se solicita codb:ﬁhe-
ve en Espafle por veinte afi~s, de acuerdo con la vigente Leéﬁ%ia—
cién s~bre Propieded Industrial deberé recaer sobre, "ESTH@@T%—
RACICN PERFLCUIONAZA FARA EL PREFARADC DE ®RUDUCTCS CULINAR&US“.

REIVINDICACTIONES

17.- Estructuracién perfeccionada pare ei;ﬁ?epa—
radce de preoductes culinerics, caracterizsda per c&nstituiﬁ§§3 S0
bre la parrilla de una cocine cen sus corresprndientes qugg_calg
rificos en uns bendeje rectancular de laeterales crificades con -
sendes c~nf-rusc.cnes en crater s~bre su frnde y abiertas en su
cara supericrn vandejs sobre ls que spoya uha parrilla con palas,-
cuya continua reticula de alenbre se interrumpe sobre loe crate-
reg, y sobre la que se coloce une abombada tapa que ferma une ce-
rrada cémara de @sado o bién alternstivemente una bandeja parale-
lepipédica con asas laterales, pare la realizacinn de procesos -
culinarios de coccidn o preparacicnes andlogss,

2.- Estructuracidn perfeccionada para el prepa-
rado de preductos culinerios, en t~do de scuerdo con lsa prime-~
ra reivindicacidn, caracterizade porque la cocina con sus cample
mentos puede situarse sobre una mese transportable y en el inte-

rior de una ceampana piramidal abierta por su vértice y parcial-
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mente por su frontis, 1o gue permite el acceso a su interior, pa-

ra la manipulascidén de dicha cocina que quedes asl periectamente -

protegida.

3.- "ESTRUCTURACICN PERFECCIONADA PARA EL PRE|

. s

DARADO DE DRODUCTUS CULINARIOS. e

Segin queds sustancialmenie descrito en ia

prezsente memerie descriptiva que ccnsta de nueve hojas mecenogra-

fiad~s per una sclg care acompafiada de sus cerrespondientes.dibu-

jos. :

e oa

-
Pl Y
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