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La presente  memoria d e s c r ip t iv a  t i e n e  como f i n  

l a  d e c la r a c ió n  del  o b je t o  sobre e l  que ha de r e c a e r  e l  p r i v i l e g i o  

de e x p lo ta c ió n  i n d u s t r i a l  y com erc ia l  e x c lu s iv o  en e l  t e r r i t o r i o  

n a c io n a l  de un Modelo de U t i l id a d  de acuerdo con l a  v ig e n te  Le­

g i s l a c i ó n  que, como e l  enunciado i n d ic a ,  se  t r a t a  de, "ESTÍ?ÚCíÍU-

RACICN perfeccionada para el preparado de productos c u lin a r io s" .

na preparación  de conservas en pequeña f s c a l a  

es an método muy u t i l i z a d o  para e l  aprovechamiento de a lim entos
m

en épocas de abundancia, cuando é s t e  p resen ta  sus mejores pjqrec-

t e n s t i c a s  a l i m e n t i c i a s  y económicas y que permite,  a multitud -

de u s u a r io s ,  e l  consumo de dichos a l im en tos  a lo  la rg o  da!*«nesto
• • •

del año, bata una nueva temperada.

Excluyendo l o s  s o f i s t i c a d o s  elementos u t i l i z a ­

dos pnr  l a s  f á b r i c a s  de c o n s e r v a s ,e l  usuario  en pequeña e s c a l a  -  

únicamente dispone de elementos rudimentarios para l a  preparación 

de d ichas  co n serv a s ,  por lo  que dicha la b o r  r e s u l t a  en genera l  -  

engo^rnsa y de gran d i f i c u l t a d ,  f a c t o r e s  que i.acen d ism inuir  e l  

i n t e r e s  por e s te  t ip o  de preparados c u l i n a r i o s .

E l  modelo preconizado es una e s tru ctu ra c ió n .  -  

p er fecc io n ad a  para e l  preparado de conservas y s i m i l a r e s  que se

compone, sobre una co c in a  co n v en cion al ,  por una bandeja p a r a le le -  

p ip ed ica  de l a t e r a l e s  oradados s i n  tapa su p er io r  y con sendas cor 

formaciones en c r á t e r  a b i e r t a s  que permiten e l  paso del  c a l o r ,  

en ca jad a  en e s t a  bandeja va d isp u esta  una p a r r i l l a  r e t i c u l a d a  oon 

patas  que apoya sobre  l a  a n t e r i o r ,  dejando l a  r e t í c u l a  esp ac io s
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l i b r e s ,  sobre l o s  c r á t e r e s  en donde desembocan l o s  fo c o s  c a l o r í ­

f i c o s .  Sobre e s t e  con junto  va d isp u esta  una tapa cerrad a  y con -  

un a s id e r o  s u p e r io r  que e f e c t ú a  e l  adecuado c i e r r e ,  s i rv ie n d o  t o ­

do e l  co n ju n to ,  apoyado sobre l a  p a r r i l l a  de una co c in a  convenció 

n a l ,  como un asador de productos a l i m e n t i c i o s .

En e f e c t o ,  s i  sobre l a  p a r r i l l a  apoyada é ñ * la  

bandeja con c r á t e r e s  se co lo ca n  l o s  elementos a a s a r  y sobrg*»el -  

con junto  se c o lo ca  l a  ta p a ,  e l  c a l o r  de l o s  f o c o s ,  atravesando -  

c r á t e r e s  y p a r r i l l a ,  c a l e n t a r a  e l  esp acio  cerrado formado* .pô r l a

abombada tapa s u p e r io r  que hace r e b e r b e r a r  e l  c a l o r ,  asan'dtf’a -
• *.*

l o s  a l im en tos  por ig u a l  en toda su s u p e r f i c i e  s in  engorros^?» ma-
**•••

n i p u l a c i o n e s .
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Sobre l a  p a r r i l l a  puede c o l o c a r s e ,  por otro  l a ­

do, una cande j a  p a r a l e l e p i p é a i c a  con a s s s  que s i r v e ,  en un baño -  

maría o proceso c u l i n a r i o  análogo, para e s t e r i l i z a r  l o s  t a r r o s  -  

de conserva r e l l e n o s  con lo s  a l im en tos  ya precocinad os ,  cumplién 

dose a s í  l a  ult im a f a s e  de ia  p r tp a ra c ió n  de con serv as .

Todo e l  con junto de co c in a  y asador puede d i s ­

ponerse opcionalmente sobre una mesa r e c ta n g u la r  cuyas patas  en 

un lado presentan ruedas en sus extremos, e x is t ie n d o  unos a s id e ­

ros  s u p e r io re s  en e l  lado opuesto que hacen a l a  mesa t r a n s p o r ta  

b l e .  Sobre e s t a  mesa se u b ica  una campana piramidal a b i e r t a  en — 

su v é r t i c e  su p e r io r  a l a  que p arc ia lm en te  l e  f a l t a  una ca ra  y en 

cuyo i n t e r i o r  se c o lo c a  l a  co c in a  y sus elementos a l  a b r ig o  de — 

l a s  co n d ic io n es  e x t e r i o r e s  y con una f á c i l  a c c e s i b i l i d a d .



Como puede v erse  por lo  d e s c r i t o  haBta ahora e l

modelo preconizado se c o n s t i tu y e  de un modo t a l  que p re sen ta  ti ría

gran v e r s a t i l i d a d  de u t i l i z a c i ó n ,  s i r v i e n d o ,  ta n to  para e l  prepa

rado de co n serv as ,  como para su e s t e r i l i z a c i ó n ,  siendo idóneo su
• • •

empleo como un asador  convencional  de c u a lq u ie r  a l im e n to ,  tá«rto 

v eg e ta l ,  como animal y asimismo como una co c in a  en sus m ú lt ip les  

u t i l i z a c i o n e s ,  todo e l l o  con l a s  s i g u i e n t e s  v e n ta ja s  p r i n c i p a l e s .

-  F á c i l  u t i l i z a c i ó n .  •••

-  T ra n s p o r ta b le .

-  I n s t a l a c i ó n  en c u a lq u ie r  lu g a r ,  incluso*, tfl» a i -
re l i b r e .

• • •• • • •

-  V e r s a t i l i d a d  de u t i l i z a c i ó n .

-  S e n c i l l e z  de montaje y l im p iez a .

-  Gran duración.

Por todo lo  c u a l ,  e s t e  modelo se d is t in g u e  r e s ­

pecta de lo  hasta  ahora conocido ,  teniendo de por s í  una vida -  

propia y d i f e r e n c ia d a .

Para comprender mejor l a  n a tu ra le z a  del  invento 

en e l  plano adjunto hacemos una r e p r e s e n ta c ió n  esquemática de — 

su u t i l i z a c i ó n ,  no siendo en a b so lu to  l i m i t a t i v a  y s u s c e p t ib le  — 

por e l l o  de l a s  m o d if ic a c io n e s  a c c e s o r i a s  que no a l t e r e n  l a s  ca­

r a c t e r í s t i c a s  e s e n c i a l e s .

La f i g u r a  1 r e p r e s e n ta  una v i s t a  en p e r s p e c t iv a  

y en f a s e  de montaje de l a  e s t r u c t u r a c i ó n  preconizada.

La f i g u r a  2 r e p r e s e n ta  en p e r s p e c t iv a  l a  me -



1 sa de t r a n s p o r te  y campana complementarias de l a  e s t r u c t u r a c i ó n  

preconizada.

En e l l a s  se anotan l a s  s i g u i e n t e s  p a r t i c u l a r !

dades s

1 Cocina. \ • • • • •

2 . - P a r r i l l a .
«

* • • •

3 . - Foc^s c a l o r í f i c o s .
*

*■ •■ • ■ *
4 , - Bandeja. • • • •
5 . - O r i f i c i o s  l a t e r a l e s . •

6 . - C r á te r e s . • • •• • •
* •.*

7. - P a r r i l l a . • • •
8 . - Vaciadas.

* • • •

........
9 . - Tapa.

1C .- Bandeja.

11 Mesa.

1 2 . - Ruedas.

1 3 . - Campana.

El modelo o b je to  de e s t a  invención  es una e s ­

t r u c t u r a c i ó n  p e r fecc io n ad a  para e l  preparado de d iv erso s  produc­

t o s  c u l i n a r i o s  según l a  cual ,  sobre una co c in a  ( i ) ,  del  t ip o  con­

ven c io n a l  p r o v is t a ,  ta n  so lo  como ejemplo no l i m i t a t i v o ,  de sen­

dos fo co s  c a l o r í f i c a s  (3 )  y concretamente sobre su p a r r i l l a  ( 2 ) ,  

apoya una bandeja ( 4 ) p a r a le le p ip é d ic a  que en su fondo p resen ta  

unas conformaciones en c r á t e r  ( 6 ) ,  co in c id ien d o  con l a  p o s ic ió n  

b a jo  e l l o s  de l o s  fo c o s  c a l o r í f i c o s  ( 3) » c r á t e r e s  ( 6 )  cuya cara
25
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s u p e r io r  a b i e r t a  permite  e l  paso del c a l o r  a t r a v é s  de l a  bande­

j a  (4 ) .

ü s t a  bandeja ( 4 ) ,  cuyos l a t e r a l e s  en toda l a  pe 
r i f e r i a  presen tan  unos o r i f i c i o s  ( 5 )  de a i r e a c i ó n , p r e s e n t a  sobre 

e l l a  apoyada una p a r r i l l a  ( 7 )  con p atas  de se p a r a c ió n ,  pardilla 
( 7 )  que se conforma por  una r e t í c u l a  de alambre, co n tin u a  y t í o -  

€'u- a r * excepto s^bre l o s  c r á t e r e s  ( 6 ) ,  en donde e x i s t e n  unós*»va— 

c ia d o s  ( 8 ) ,  con o b j e t o  de p e r m i t i r  e l  l i b r e  paso del  ca lo i '^  *sin 

que e 'ste a f e c t e  a l a  r ig i d e z  de l a  r e t í c u l a  ni a su materá.«al\com

ponente .  • .•* • • •
• •••

Superiorm ente ,  t a l  y c^mo se ve en l a  fi|$n*p. 1,
* •  *  »  •

e l  co n ju n to  se c i e r r a  por una abombada tap a  ( 9 )  con un as id ero
...........

s u p e r io r  que d e ja  sobre l a  p a r r i l l a  ( 7 )  un s u f i c i e n t e  esp a c io  -  

para l a  c o lo c a c ió n  de productos a a s a r  s i n  c o n t a c t a r  con e l l o s , -  

pero conformando una cámara c e r r a d a ,  en donde e l  c a l o r  proceden­

te  de 1«8 focos  ( 3 )  reb e rb e ra  y asa  por ig u a l  a lo s  a l im en tos  -  

c'- 'locadas en d icha  p a r r i l l a  ( 7 ) .

Tanto lo s  gases  proced en tes  de l a  combustión -  

en l o s  i. o eos c a l o r í f i c a  ( 3 ), una vez e n f r i a d o s ,  como l o s  gases 

que se  desprenden durante e l  a s a d o , s a l e n  de l a  cámara por l o s  — 

o r ^ i c - os l a t e r a l e s  ( 5 )  de l a  bandeja ( 4 ) ,  sobre l a  que caen a s í  

mismo l o s  l íq u id o s  g ra s a s  e t c ,  que se desprenden durante e l  asa 
do y en donde quedan perfectam ente  r e c o g id o s ,  s i n  a f e c t a r  para 

nada a l  funcionam iento de l o s  f o c o s  c a l o r í f i c o s  ( 3 ) .

La co c in a  ( 1 ) ,  sobre  su p a r r i l l a  ( 2 ) ,  puede con
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p lem entarse  por l a  bandeja  ( 1 C) ,  v er  f i g u r a  1 ,  en l a  c u a l  pueden 

r e a l i z a r s e  con ta p a  ( 9 )  o s i n  e l l a  o t r o s  preparados c u l i n a r i o s  -  

e n t r e  l o s  que d e s ta c a  l a  e s t e r i l i z a c i ó n ,  según e l  p roceso  de coc­

c i ó n  denominado genéricam ente  como "baño maria" de t a r r o s  de con-
• • •

s e rv a s  y s i m i l a r e s .  *•’ ./
m

Todo e l  co n ju n to  d e s c r i t o  que t i e n e  po'rí “base

l a  c o c in a  ( 1 )  puede i r  colocado sobre una mesa ( 1 1 ) ,  v e r  fiígüra 2

adecuada a sus medidas; mesa ( 1 1 )  que p resen ta  unas ru ed a s* j [ l2 )

en un la d o ,c o n  un^s a s id e r o s  en su lado opuesto, que l a  tiaoen.*.fa—

c i lm e n te  t r a n s p o r t a b le  y  ad aptable  a c u a lq u ie r  lu g a r .

Asimismo, sobre dicha mesa ( 11)  pued£\e$lo-

c a r s e  s e le c t iv a m e n te  una campana ( 1 3 ) de c o n f ig u r a c ió n  piramidal
• * • ■ .

con una a b er tu ra  en su v é r t i c e ,  campana ( 1 3 ) que ca r e c e  en e l  l a  

d'~> f r o n t a l  de su p a r te  i n f e r i o r ,  permitiendo a s í  e l  a cc es o  a su 

i n t e r i o r  en donde se s i t ú a  e l  con jun to  anteriorm ente  d e s c r i t o  y  

a l  cu a l  protege de ¿as co n d ic io n es  e x t e r n a s ,  canalizando por otrc 

lado l a  evacuación de lo s  gases  y s i m i l a r e s  producidos en un fun­

cionam iento  normal.

D e s c r i t a  s u f ic ie n te m e n te  l a  n a tu r a le z a  del - 

p r e s e n te  in v en to ,  a s i  como su r e a l i z a c i ó n  i n d u s t r i a l ,  s ó lo  cabe - 

a ñ a d ir  cue en su co n ju n to  y p a r t e s  c o n s t i t u t i v a s  es p o s i b l e  in ­

t r o d u c i r  cambios de forma, m a te r ia  y d i s p o s i c i ó n ,  en cuanto t a l e s  

a l t e r a c i o n e s  no supongan v a r i a c i ó n  s u s t a n c i a l  del mismo.

E l  s o l i c i t a n t e  a l  amparo de l o s  Convenios -  

I n t e r n a c i o n a l e s  sobre  Propiedad I n d u s t r i a l ,  se r e s e r v a  e l  dere—
25
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cho de extender  e s t a  demanda a l o s  p a ís e s  e x t r a n j e r o s ,  s i  fu e ra  

p o s i b l e ,  r e iv in d ic a n d o  l a  misma p r io r id a d  de l a  p re se n te  s o l i c i ­

tud.

N O T A
■*•— —— » « ♦ •• • •

E l  Modelo de U t i l id a d  que se s o l i c i t a  comd’ñue-

vo en España p^r v e i n t e  añ^s, de acuerdo con l a  v ig e n te  L e g i s l a -
*

c ió n  s^bre Propiedad I n d u s t r i a l  deberá r e c a e r  s o b re ,  "ESTBÚGÍÜ-
*

RACION PERFECCIONADA PARA ZL PREPARADO DE PRODUCTOS CULINAftlOS".

R E I V I N D I C A C I O N E S  ■•••*•

1 .  -  E s t r u c t u r a c i ó n  p e r fe cc io n a d a  para e í . R e p a ­

rado de productos c u l i n a r i o s ,  c a r a c t e r i z a d a  por c^nstitui^sfe*,  so-
» ■ * •

brs l a  p a r r i l l a  de una co c in a  con sus c o rre s p o n d ie n te s  fo c o s  cale
-  * • * • » ■

r í f i c o s ,  en una bandeja  r e c ta n g u la r  de l a t e r a l e s  or if icados^  con -  

sendas co n f irm ac io n es  en c r á t e r  s^bre su fondo y a b i e r t a s  en su 

ca ra  superior ,  bandeja  so ore l a  que apoya una p a r r i l l a  con p a t a s , - 

cuya con tinu a  r e t í c u l a  de alambre se interrumpe sobre l o s  c r á t e ­

res,  y sobre  l a  que se c o lo c a  una abombada tap a  que forma una ce­

r ra d a  cámara de asado o bien a l t e r n a t iv a m e n te  una bandeja  parale-  

l e p i p é d ic a  con a s a s  l a t e r a l e s ,  para l a  r e a l i z a c i ó n  de p rocesos  -  

c u l i n a r i o s  de c o c c ió n  o p rep arac io n es  a n á lo g a s .

2 ,  -  E s t r u c t u r a c i ó n  p e r fe cc io n a d a  para e l  prepa­

rado de productos c u l i n a r i o s ,  en t°do  de acuerdo con l a  prime­

ra  r e i v i n d i c a c i ó n ,  c a r a c t e r i z a d a  porque l a  co c in a  con sus cample 

mentos puede s i t u a r s e  sobre una mesa t r a n s p o r t a b le  y en e l  i n t e ­

r i o r  de una campana p iram idal  a b i e r t a  por b u  v é r t i c e  y p a r c i a l ­
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mente por su f r o n t i s ,  l o  que permite e l  a cc e s o  a su i n t e r i o r ,  pa­

ra  l a  manipulación de d icha  co c in a  que queda a s í  p erfectam en te  -  

p r o t e g id a .

3 . -  "ESTRUCTURACION PERFECCIONADA PARA EL PRE• • • mm

PARADO DE PRODUCTOS CULINARIOS". *•••’

Según queda s u s ta n c ia lm e n te  d e s c r i t o  en í á  

p r e s e n te  memoria d e s c r i p t i v a  que co n sta  de nueve h o ja s  mece-negra- 

f i a d a s  por una s o la  ca ra  acompañada de sus correspondientes .*d ibu­

j o s .

Madrid, 9 A3R. 1981
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