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MEMORIA DESCRIPTIVA 

qae se  acompaña a  

l a  s o l i c i t u d  de un

PRIMER CERTIFICADO 

MON NáVARRETE CORT

DE ADICION, a f a v o r  de l o s  E r e s .  jx)N RA 

ES I  DON 'VICTOR ESPARZA SORIA, ambos de

n a c io n a lid a d  e s p a ñ o la , con r e s i d e n c i a  en VALENCIA, c a l l e  de 

J a c i n t o  L a b s i l a ,  núm. 7

p o r E'cJJIPO

p o r

IIüNTOS EN L á  PATENTE DE INVENCION jsift 2 4 3 9 8 5  

MECANICO ÁUTOIATIOO PARA LA FABRICACION DE

CON SERYPiO7

I n v e n to r e s ;  L os s o l i c i t a n t e s , -



La invención a que se refiere la presente Memoria 

constituye una novedad industrial, con características y ven 

tajas que la hacen merecedora del privilegio de explotación 

■ exclusiva qué -por e lla  ss so licita , de acuerdo con las pre_s 

cripciones del Kstatuto vigente, sobre Propiedad Industrial, 

de fecha 26 de julio de 1.929, texto refundido publicado el 

30 de ¿b ril de 1.930.

¿1 poner en práctica el equipo mecánico automático 

para la fabricación de conservas a que se refiere la patente 

de Invención numero 243.985 se ha observado la necesidad de 

conjugar con los medios componentes del equipo en cuestión 

otras partes mecánicas, y ello ha sido especialmente indica 

do en el aspecto de limpieza J  en la regulación de la tempe, 

ratura a que los frutos deben someterse al tamizarlos.

asi pues se ha previsto que la máquina cepilladora 

limpiadora de frutos esté situada inmediatamente después de 

una balsa en la  que quedan sumergidos los frutos durante un 

tiempo determinado y con ayuda de un juego de paletas que se 

mueven continuamente, estando en combinación la  balsa y la  

máquina cepilladora limpiadora mediante un elevador.

ni majado o cocido de los frutos se efectúa en una 

caldera que esté en posición inclinada y de e lla  pasan a la  

enfriadora constituida por una cámara cilindrica con paletas 

interiores de batido y arrastre, con un doble fondo por el 

que circula agua a temperatura ambiente. Ln el extremo poste 

rio r 'de la cámara se encuentra un ventilador que inyecta aire 

frió a lo largo de la cámara para colaborar con el agua en el 

enfriamiento de la masa de pulpa llegada de la cocedora. Las 

paletas que baten la masa contenida en la enfriadora destro­

zan también los grumos que por aglomeración se forman en la
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masa., con lo que la salida de la  pulpa fria  se realiza de for 

ma homogénea.

jjos perfeccionamientos a que se refieren este gerti 

ficado ele Adición modifican la constitución clel equipo de ta  

manera que este se halla compuesto de los siguientes elemen­

tos per el orden cronológico de su trabajo;

J '.-  Balsa de limpieza con las paletas de batido y 

elevador adicionados.

4*“ Maquina cepilladora limpiadora de frutos.

tí.-  fren de arrastre clasificador, con el transpor 

tador elevador.

0 . -  (jortadora descorazonadora de frutos y troceado, 
ra.

D . -  L a v ad o ra  de t r o z o s .

L .“ fransportador de seleción.

E . “ Cocedor triturador.

1 .  - Enfriadora.

F .  ~ Tamizador y separador de pulpas.

O-.- Bomba de trasiego y envasado.

Las características de cada uno de los elementos 

que integran el equipo se mantienen totalmente sin variación 

alguna. El funcionamiento varia únicamente en el sentido de 

que cual do los frutos llegan a la maquina cepilladora limpia 

dora ya han-dejado en la  balsa de limpieza gran parte de la 

suciedad adherida a su piel, con lo que se fa c il i ta  el traba 

jo de esta sección.

Al encontrarse la co ce dora-maja dora en posición in 

diñada, permite el acoplamiento de la enfriadora que da a la  

pulpa cocida la temperatura ambiente, simplificando el traba 

jo del tamiz que anteriormente, y debido al calor, encontra-



ba g ran d es d i f i c u l t a d e s  en p a s a r  l a  m asa de p u lp a .

Los dibujos adjuntos muestran esquemáticamente re­

presentada la  instalación completa con los perfeccionamientos 

descritos en esta  Memoria.

Üeoha l a  d e s c r ip c ió n  p re c e d e n te  e s  n e c e s a r io  a ñ a d ir  

que l o s  d e t a l l e s  de r e a l i z a c i ó n  de l a  id e a  e x p u e s ta  pueden vs 

r i a r ,  s in  que p o r e l l o  cam bie l a  e s e n c ia  de l a - i n v e n c i ó n ,  que 

e s  l a  que se  d esp ren d e de l o s  p á r r a f o s  que a n te ce d e n  y lo  que 

se  r e i v i n d i c a  en l a  s ig u ie n te

N OTA

isn resumen; El Certificado de Adición que se s o l i ­

c ita  ha de recaer sobre las reivindicaciones siguientes;

l a ’ “ PERFECOItEíáMlENTO'S M  L á PATENTE DE INVMCIOM 

2 4 3 .9 8 5  p o r EQOIPO MECANICO AUTOMATICO PARA La  FABRICACION 

DE CONSERVAS, c a r a c t e r i z a d o  e se n c ia lm e n te  p o r e l  hecho de es  

t a b l e c e r  e n tr e  l a  c o ce d o ra  y e l  ta m iz a d o r  una e n f r ia d o r a  con s  

t i t u i d a  p o r una cám ara con p a l e t a s  b a t i d o r a s ,  c u ja  cám ara p o­

see  un d ob le  fondo p o r e l  que c i r c u l a  una c o r r i e n t e  de agua  

f r i a ;  estan d o  dotado e l  extrem o p o s t e r i o r  de l a  cám ara de un' 

v e n t i l a d o r  que in y e c t a  a i r e  f r i ó  a lo  la r g o  de l a  cá m a ra , con 

s a l i d a  en e l  extrem o a n t e r i o r  de l a  m ism a, co lab o ran d o  arabos 

elem en to s a i r e  y agua p a ra  e l  e n fr ia d o  de l a  m asa de p u lp a  

co d id a  y  su l le g a d a  a l  ta m iz  a te m p e ra tu ra  a m b ie n te .

2 a . -  PSRFECCIONáMIINTOS, según l a  a n t e r i o r  r e i v i n d i  

c a c ió n , c a r a c t e r i z a d o s  e s e n c ia lm e n te  p or e l  hecho de e s t a b le  

c e r  con a n te r i o r id a d  a l a  m esa de c e p i l l o s  lim p ia d o re s  una 

b a ls a  con p a l e t a s  de b a tid o  en l a  que l o s  f r u t o s  son p u e sto s  

a rem ojo y o b lig a d o s  a una l im p ie z a  p o r f r o t a c i ó n  e n tr e  s í ,  

sie n d o  e le v a d o s  p o s te r io rm e n te  h a s ta  l a  m esa de c e p i l l o s ,  y 

c a r a c te r iz á n d o s e  además p o r em p lear e n tr e  l a  t r o c e a d o r a  de
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frutos cortados y la cocedora una cinta de selección que los 

transporta de un elemento a otro.

3a .-  ¿je reivindica por ultimo, como objeto sobre el 

que ha de recaer ¿ i  primer Certificado de Adición que se soli

c i t a  »pARFACOIONAMIEIjTOS M  LA PjiTMTn DE INVENCION &&  2 4 3 9 8 5  

p o r ü^JIPO MECANICO AUTOMATICO PARA LA FABRICACION DA OONSER

lodo ta l  y como queda descrito y reivindicado en la  

presente Memoria que consta de cinco hojas escritas  a máquina 

por una sola cara y dibujos que se acompañan.

Madrid-, 8 da Abril de 1.960 

ALFONSO UNIRIA
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