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la invencidn que vémos & describir en la presen-
te meuoria, tiens por objeto un procedimiento especial i)
hr& i& obtencidn de una bebida refrescente gue destacard
sobre las actualmente conocidas por sus excelentes pronig
dades, tal como agradable stbor, efectos tdnicos y esti-
wulentes y sobre todo por su gran noder de apagar la sed,
nrincipal rezon de esta clase de bebigas.

El rrocedimiento @& que nos referimos se basa et

cialmente en le formecidn de uns composicidn especialuend
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‘riawente preparado ¢ adquirido en el comercio, tedo lo -

206740 ...

te estudiade nure que cada nroducto de los que ld inte-
sran, aporte al conjunto sus pronicuudes, &l objetc de ol
tener los efectos anteriormente mencionados‘que hacen -
tan recomendable & estu bebida.

Segdn el procedimicate de febricacidn objeto ael
invento, se forward une nmescle lo méds emulsionada posible
en la que se emplea como veblculo agua potable de gran -

nrureza, & ls que se le afiaden ron y un jarabe de cola prg

cuzi, despuds de bien ewulsionado en un recipiente amro-
imiado, hasta alcenzar una Intime mezcle de sus cowponen-
tes, nos dard ya el 1liquido comronente del reiresco. Des+
muds de esto, 1o fase final consiste en gasificar la mez-
cla obtenida con anhidrido carkdnico (L0), cuya operacidn
s¢ efectla simuitdneamente &l lienado de los envases en
la méguing llenadora y cerradora Ge las botellas.

%l jarabe de cole anteriormente mencionado, s
un comipuesto de:

Bxtracto de nuez de CO1l&..vveaseeses D
Jerabe siwple al 367 (agua y azdcar) 92'60

Acido fosforico (PO4 H3) +veveweennn__ 1'8D

Producto este que se encuentrs en el mercado ya preparado
hero que tawbién nuede fabricurse previamente en el caso
e empleo en grances cantidades,

Utilizando el mencionado jarabe, conseguimos in-
corporar & nuestro reiresco, ius vropiedades ténicas y re

constituyentes de la coia ¥ l& gran solubilided del &cido

fosfdrico en el aiconol, para que se disuelva rerfectamen
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wmitido, tode sllo siemrrs que no se altere lo esencial -
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reirescante, cuya privera fase, consistante en la forma-
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te en l& mezclz que, wungue en pequelia centidad, lieva -
el alcohol wropicv del ron.

L1 coumucsto obtenico szegin queda exnussto esta-
rd pues foramdo por lus vrovorcicnss de materias que con
lcaracter anroximado se mencionan & continuadcidn:

Jarave ae cola (seglin fdruula an- |
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18 unidn de Ja cola con el ron y con el jarave
azucarado, &gl la posterior gasificacidn con el anhidride
carbdnico ai envasarse, aan vor resultado un vefrssco sud
aamente agradable,

como muede facilaents coavrenderse, la mezcla y

prereracidn del compue sto nueds hacerse utilizando los ag

“dios manuzles o mecdnicos mds aproviados, con 13 posibili
o

cad de gque las proporciones verien en pequefizs cantida-

des gque no zlteren las propiedades y sabor de la férmuls
bdsica mencionads en el cuerro de la anterior descrircidn

nuuiendo euplear tawbién cuulguier colorante innocuo ver-

del rrocedimisnto, gque se resuie en la siguiente
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los runtos nuevos y de rropia invencidn que se -
rrsgentan para sa reivindicacidn en esta Patente de In-
yencidén, 3son:

1¢.~ Procedimiento de fabricacidn de una bebida

——
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Cidn ae une mezcla emplsando ague notwmble ds gran pursza
coid vehiculo, & la cual se 1o ailaden un jarabe de cola
posviamente prenarado y ron, removiendo todo esto en un
recipicnte avropiado hesta obtener una intima mezcia al-
tazente enulsionsda, & la cugl en la segunda y ditiua fad
3¢ del proceaimicnto se le gasifica incormorancdoie anhi~
drido carbdnico en el prsciso momsnto de su envasado en
la mdguine llenadova j cerradoia de las totsileas,
R~ Proceaiuisuto de fabricacidn de una bebida
refrsscants, segin el cual la nromorcidn arroximada de -
matsrias que intervienen en la compogicidn obtenida segi
lus fases ue 1a nrecedente reivindicacidn, son: 137 de
jarabe de cola (integrado z su vez de H'55% de extracto
de nuez de coiuy 92'8074 de jarzbe gimple al 36%; y 1'55i
de dcide fosfdrico); 10% de ron j 77% de agus votable de
gran vurezs, ¥

32, - "PAOCLDINIANTO DE FaBRICACION DY UNA BEBIDA
wliPBSCAI e, de conformideu en un todu en lo esencial y
fines incustriales a lo desgcritc en la rreceaente Memoris
Descrintiva,
Lstae iemoria consta de CUATLO hojas escritas o ug

canogrefiadas por una sola cara a doble espacio en €7 ii-
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