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La invención que vamos a ¿escrib ir en la  presen­

te memoria, tiene por objeto un procedimiento esnecial pe. 

ra la  obtención de una bebida refrescante que destacará 

sobre las actualmente conocidas ñor sus excelentes pro Pie 

dañes, ta i como agradable sabor, efectos tónicos y e s t i­

mulantes y sobre todo por su gran poder de apagar la  sed, 

principal razón de esta clase de bebidas.

SI procedimiento a que nos referimos se basa eseq



cialmeate en ra formación de ana composición especialmen- 

te estudiada pura que cada producto de los que la  in te ­

gran, aporte a l conjunto sus propiedades, a l objeto de ob 

tener los efectos anteriormente mencionados que hacen -  

tan recomendables a esta bebida.

Según er procedimiento de fabricación objeto del 

invento, se formará una mezcla lo  más emulsionada posible 

en la  que se emníea como vehículo agua potable de gran -  

pureza, a la  que se le  añaden ginebra y un jarabe de cola 

previamente preparado 6 adquirido en e l  comercio, todo lo 

cual, después de bien emulsionado en un recipiente apro­

piado, hasta alcanzar una intima mezcla de sus componen­

tes, nos dará ya e l líquido componente del refresco. Des­

pués de esto, la  fase fin a l consiste en gas ifica r la  mez­

cla  obtenida con anhídrido carbónico ( 00) ,  cuya operaciór 

se efectúa simultáneamente a l llenado de los envases en

la  máquina llenadora y cerradora de las botellas.

El jarabe de cola anteriormente mencionado, es un

compuesto de:

Extracto de nuez de co la ....................  5'5b%

Jarabe simple a l 36% (agua y azúcar) 92'60

Acido fos fó rico  (TO^ Hg) .................. 1'85

T o t a l .........  100'00

producto este que se encuentra en e l mercado ya preparadc,

ñero que también puede fabricarse previamente en e l caso 

de empleo en grandes cantidades.

Utilizando e l mencionado jarabe, conseguimos in­

corporar a nuestro re fresco , ras propiedades tónicas y ic 

constituyentes ue la  cola y  la  gran solubilidad del ácidc
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ios io í j.oo eu e l aleono1 , para que se disuelva geríectamer 

te en la  mezcla que, aunque en pequeña cantidad, lle v a  - 

e l alcohol rropio de la  ginebra.

hl compuesto obtenido según queda expuesto esta­

rá pues formado por las proporciones ue materias que con 

carácter aproximado se mencionan a continuación:

Jambe ue cola (según fórmula an­

tes expuesta) .................................  13%

lin e b r a ............................................  10%

A gu a.............  , ...............  77

T o ta l- .............  ICO

la  unión de la  cola con la  ginebra y con e l jara­

be azucarado, asi la  posterior gasificación  con e l anhí­

drido carbónico a l envasarse, dan por resultado un refres 

co sumamente agradable.

Como puede fácilmente comprenderse, la  mezcla y 

preparación ¿e l compuesto puede hacerse utilizando lo s  ms 

dios manuales o mecánicos más apropiados, con la  posib ilg  

dad de que las proporciones varíen en pequeñas cantida­

des que no alteren las propiedades y sabor de la  fórmula 

¡básica mencionada en e l Cuerpo de la  anterior descripción 

podiendo emplear también cualquier colorante innocuo per­

mitido, todo e llo  siempre que no se a ltere  lo  esencial -  

del procedimiento, que se resume en la  siguiente

N C' T A

lo s  puntos nuevos y de propia invención que se -  

presentan para su reivindicación en esta  Patente de In­

vención, son:

1&,.., procedimiento de fabricación de una bebida-.
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refrescante, en)a prinera fase, consistente en la  forma­

ción de una mezcla empleando agua potable ¿e gran pureza 

como vehículo, a la  cual se le  anacen un jarabe de cola 

previamente preparado y ginebra, removiendo todo esto en 

un recipiente apropiado hasta obtener una intima mezcla 

altamente emulsionada, a. la  cual en la  segunda y ultima 

fase del procedimiento se le  gas ifica  incorporándole anhi 

árido carbónico en e l preciso momento de su envasado en 

la  máquina llenadora y cerradora de las botellas.

2e .- Procedimiento de fabricación de una bebida 

refrescante, según e l cual la  proporción aproximada de -  

materias que intervienen en la  composición obtenida segúr 

fases de la  precedente reivindicación, son: 13% de - 

jarabe de cola (integrado a su vez de 5'55% de extracto 

de nuez de cola; 92'60% de jarabe simple a l 36%; y 1'85% 

de ácido fo s fó r ic o ); 10% de ginebra y 77% de agua pota- 

de gran pureza. Y

36.- ''PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE b.KA BEBIDA 

REFRESCANTE", de conformidad en un todo en lo esencial y 

fines industriales a lo  descrito en la  precedente Memoria 

Descriptiva.

Esta Memoria consta de CUATRO hojas escritas o me 

canografiadas por una sola cara a doble espacio en 87 11 

neas.
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