MODELO DE UTILIDAD

ESPARA

_PRIORIDADES:
" @NUMERO (22) FecHA @ PAIS

a2 ST AR <5 R

@ FECHA DE PUNLICIDAD ,i._a-—u»mw"“'@ﬁﬁ'ﬁfﬁi‘iémbu INTERNACIONAL
R GEolh 73/ p>
S — e
TlTuLD CE LA INVENCION aeve ..‘
o, o,
* @
"TERMOCOMPROBADOR POR CONTACTO",. S
@50LICITANTE 15} R .....
HISPAINOX, S.A. T

DOMICILIO DEL SOLICITANTE

{e]
\J

VALENCIA, C/ Cervantes, n

@ INVERNTOR (ES)

@ REPRESENTANTE

D. ANGEL LUIS DE LA HERRAN Y DE LAS POZAS.

UNE A - 4 MOD. 3204 UTHLICESE COMO PRIMERA PAGINA DE LA MEMORIA



20.

E1 presente Modelo de Utilidad se refiere a un termbme
tro de contactO que comprueba la temperatura de coccidn ideal
en cualquier tipo de menaje de corina, especialmente, en aque

l1las de hermeticidad controlada y junta de vapor entre tapa

y recipiente.

Es conocido el cuidado que se debe tener en 1o0s recipien
[ ] [ 2 bl

tes destinados a la coccibn evitando puntos de fuego damasia

Coray

do intensos que puedan quemar 10s alimentos, tanto mag ‘cuan-

L)
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to que en 10s modernos sistemas de coccibn racional egeuti-

lizan muy poca adua y solamente la que sueltan 10sS prppios

alimentos, evitando evaporaciones anormales mediante Jjuntas
[ ] ..

de hermeticidad de vapor gracias a determinadas for@a$°ﬁe bro

cal y peso de la tapa. . .

Sin enbargo, este cuidado resulta engorroso y, en algu—
nos rasds, imposible de obtener sino es poniendc muy claro
1a intensidad calorifica a la que debe someterse determinado
guiso y determinado utensilio lo que es soOlamente posible
mediante el artificio que vamos a describir mediante los di
bujos adjuntos y en los que se ha materializado una realiza

cibn preferida de la misma dada a titulo de ejemplo y sin



10.

15.

20.

caracter limitativo.
En los dibujos:

La figura 1 muestra una vista perspectiva y cOn trans-
parencia parcial de un termocontrolador seglin la invencibn, vy
la figura 2 Mmuestra una vista en alzado vertical de 1la

utilizacidn del citado termocontrolador y su disposigién efec
. =

tiva para el control.

En los dibujos hemos representado por 1 a la cajaifonte

..Q.‘Q
nedora de un sistema 4 medidor de temperatura que se,rgfle-
: ....
ja en la esfera 3 mediante la aguja g y cuya caja 1 egté aflap

tada a un aro 5 de suficiente amplitud para poder ser engan-
. c®

chado al asa 7 de un recipiente de cocina cuya tapa:B.spstie

ne, por contacto, la citada caja colgada 3. Ey
como es 1bgico, el contacto de la caja 1 con la tapa 6
provoca el controi de 1la temperatura interior del recipién-
te que, a través del medidor de temperatura 4 que en la fi-
gura se ha representadq un bimetal pero gue podra ser cual-
quier otro sistema, mueve 1la aguja 2 sobre la esfera 3 indi-

cando en que intervalo se Mueve cOn cuya informacibn podre-

. . . .“
mos, visualmente, controlar y regular la intensidad calori-
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fica que se aplique, consiguiendo notable ahorro de tiempo,
energia y una coccibén adecuada y correcta para cada alimento.
Dentro de la esencialidad de la invencibn caben varian-
tes de detalle, asimismo protegidas y asi podri ser cual-
quiera el tipo de medidor de la temperatura y forma y mane-

ra de visualizar su gradiente, cualquiera la forma y, enlace

L] »
Y

de la caja al asa colgadora, asi como cualquiera la forma y
Sa pa gy

manera de contactar con el recipiente y, desde luego, -Cua-

lesquiéra las dimensiones y Mmaterias en que se realiages,
* @
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NOTA

Hecha la descripcibn del presente inventO se hace cong
tar que lo que se declara como no practicado ni divulgado

en Espafia comprende las siguientes

REIVINDICACIONES

12 .~ Termocomprobador por contacto, c aracte r‘i -

z a d o por el hecho de ~onstar de una caja contenedopa de

un medidor de temMperatura cuyo gradiente quedard visualizado

*e Q..
en esfera adaptada a la Misidn encomendada y cuya cajasgsta
: .’g.
-
vinculada a aro apropiado para sujetarse en asa O parrt sa-

liente de un recipente de cocina y en el que se apoya la ci-

tada caja con lo cual la temperatura interior quedaxd.,refle-

jada y controlada en la esfera en una informacibn inmediata
que permite regular la intensidad calorifica que se aplica
al recipiente en funcibdn del alimento preparade, con ahorro
notable de energia, tiempo y coccibdn del mismo.

22.— TERMOCOMPROBADCR POR CONTACTO.

Segln se describe y reivindica en la presente Memoria.

M\

—



Descriptiva que consta de seis hojas foliadas y mecanogra-

fiadas por una sola cara y de una 1amina de dibujos.
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