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D E

I N T R O D U C C I O N

por "HORNO ABIERTO PARA EL TRATAMIENTO DE VIANDAS", e favor 

de Don PEDRO PERE PARERA, de nacionalidad española, residen ­

te  en BARCELONA, V ilana, na 10.

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invención se r e f ie re  a un horno ab ierto  

para e l  tratam iento de viandas.

Consiste en un nuevo tipo  de asador d ie té t ic o , e l  

cual se ca rac teriza  por la  pecu liarid ad  de su construcción 

3 . y la  del radiador de rayos in fra r ro jo s , por la  rapidez con

que en e l mismo se produce e l  asado y por e l  ouen sabor adqui­

rido  en lo s alimentos asedos con e l empleo de e ste  ap arato .

La calidad  del radiador de calor viene determinada 

por la  ex isten cia  de una lámpara de cuarzo, de rayos in fra -  

' r r o jo s , cuya irrad iac ió n , a l  contrario  de lo  que ocurre con10



264[ámenle ejolo s  rayos oscuros, penetra profundamente en e l objeto a co­

cer , especialmente carne calentándola desde dentro afuera*

De este  modo se recarga menos la  su p erfic ie  de la  carne y se 

ev ita  la  formación de cortezas en este  s i t i o .  Dado que la s  

c itad as co rtezas, a causa de su d i f í c i l  d ige stió n , son per­

ju d ic ia le s  para lo s  enfermos del estómago, del in te stin o  y 

de la  b i l i s ,  se comprende fácilm ente que la  carne tratad a 

con e ste  tipo  de horno tiene grandes cualidades d ie té t ic a s .

Al usar e ste  tipo  de asador, u horno, la  carne es 

irrad iad a por sus dos lados, colgando en e l in te r io r  del hor­

no perpendicularmente g rac ia s  a un pincho e sp e c ia l. Por e llo  

se c ierran  rápidamente la s  su p e r f ic ie s  de ambos lados con lo 

cu al se ev ita  que e l  juego gotee hacia a fu era , por más que 

tien e que extenderse hacia abajo  bañando todo e l  trozo de la 

carne que cuelga. De e sta  suerte la  carne se mantiene extraor­

dinariamente jugosa. E l horno no p rec isa  tiempo in ic ia l  del 

calentamiento porque la  irrad iac ió n  de in fra rro jo s  de este  

rad iador, adquiere a l  momento toda su potencia.

La cocción de la  carne en este  tiempo de horno es 

rapidísim a pues un pedazo de tamaño normal no tarda en asarse  

más a l lá  de tre s  minutos por lo  que re su lta  muy p ráctico  gra­

c ia s  a la  rapidez con que efectúa su trab a jo .

Entre la s  c a r a c te r ís t ic a s  de este  horno está  la  de que 

e l  mismo sea ab ierto  completamente por lo s lados y por a rr ib a . 

Por lo  tan to , la  carne no se asa en su punto mediante a ire  

c a lie n te , como ocurre en lo s  demás hornos, sino únicamente 

por la  rad iación  in fra r ro ja .

Consiste e l  aparato en una peana, en cuyos extremos 

se ha dispuesto dos carcasas v e r t ic a le s  que a lo jan  en frenta­

das sendas lamparas de cuarzo de rayos in fra rro jo s , presen-
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tando e l conjunto forma áe U, con la  parte  superior y fren ­

te s  an terio r  y p o ste r io r  a b ie r to s , comprendiendo en la  parte 

superior de e sta  abertura unas v a r i l l a s  de unión con un reba­

je  cen tra l en lo s que apoya una barra con mango, que normal­

mente a la  misma presenta una se r ie  de pinchos aptos para 

a lo ja r se  en e l ob jeto  a a sa r  reten iéndolo , comprendiendo e l 

horno como elementos secundarios unas p a tas de apoyo debajo 

de la  plataform a in fe r io r ,  dos a sa s la t e r a le s  para su t r a s ­

lac ió n , un botón de mando del encendido y graduado de la  in ­

tensidad de la s  lámparas de cuarzo y una bandeja a lo jad a  en 

a l  fondo del horno operativamente d ispuesta para se r  introdu­

cida a voluntad bajo  e l  ob jeto  a cocer,

Con e l f in  de f a c i l i t a r  la  exp licac ión , se acompaña 

a la  presente memoria una lámina de d ib u jo s, en la  que se ha 

representado un caso de re a liz a c ió n , que se c i t a  a t í tu lo  de 

ejemplo.

En e l  d ibu jo :

La fig u ra  única muestra en p ersp ectiva  una forma de 

re a liz a c ió n  del horno, e l  cual e stá  co n stitu id o  por una p la ­

taforma in fe r io r  1 , unida por sus la te r a le s  a dos carcasas 

v e r t ic a le s  2 , en frentadas, que a lo jan  en sus cavidades 3 sen­

das lámparas de cuarzo de rayos in fra r ro jo s  comprendiendo e s ­

to s  la te r a le s  una se r ie  de ventanas 4 de a ireac ión  y unas asas 

5 para perm itir con fa c i l id a d  la  t r a s la c ió n  del conjunto.

Este conjunto va apoyado sobre unas p a tas 6 , y en 

uno de lo s  la te r a le s  2 presenta un botón de mando 7 para e l 

encendido y graduación de la  in tensidad  de la s  lámparas de 

cuarzo.

En la  parte  superior de lo s la te r a le s  y en sus ángulos 

ex isten  v a r i l l a s  8 que lo s  re lacion an , la s  cu ales en su parte
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cen tra l presentan un rebaje  donde apoya una v a r i l la  9 con ¡nango 

10, que puede su stra e rse  a voluntad, comprendiendo e sta  v a r i­

l l a  en toda su longitud una se r ie  de pinchos 11 normales a 

la  misma, aptos para ser clavados en e l  objeto a cocer y re ­

tener lo  *

En la  plataform a in fe r io r  del horno e x iste  una ban­

deja 12, desplazable a voluntad a l  ser  lo s  dos fre n te s  del 

horno a b ie r to s .

La invención, dentro de su e sen c la lld ad , puede ser 

llevada a la  p rác tic a  en o tras formas de re a liz a c ió n , que 

d if ie ra n  en d e ta lle  de la  indicada a t i tu lo  de ejemplo en la  

d escrip ción , a l a s  cu ales alcanzará igualmente la  protección  

que se recaba. Podrá, pues, co n stru irse  en cualqu ier forma y 

tamaño, con lo s m ateria les más adecuados por quedar todo e l lo  

comprendido en e l  e sp ír itu  de la s  re iv in d icac io n es.

N O T A

D escrito  e l  objeto de la  invención, lo  que se declara 

como no divulgado n i p racticad o  en España, comprende la s  s i ­

guientes re iv in d icac io n es:

1. Horno ab ierto  para e l  tratam iento de viandas, 

que se c a ra c te r iz a  esencialm ente por comprender una p la ta fo r ­

ma h orizon tal in fe r io r  y dos carcasas la te r a le s  v e r t ic a le s  

de embocadura enfrentada ap tas para a lo ja r  sendas lámparas 

de cuarzo de rayos in fr a r ro jo s , actuantes sobre la  zona in­

termedia ex isten te  entre la s  mismas que queda a l  a ir e ,  a l  ser



descubierta por su parte superior y por sus fren tes an terior 

y p o ste r io r , comprendiendo en esta  zona unas v a r i l l a s  supe­

r io re s  que enlazan lo s  la te r a le s ,  la s  cuales presentan en su 

parte  media un rebaje para e l  apoyo y sustentación de una 

3 . v a r i l la  con mango, que puede su straerse  a voluntad, la  cual

presenta en toda su longitud una se r ie  de pinchos aptos pa­

ra h incarse en e l objeto a cocer y re ten erlo .

2. Horno según la  an terior re iv in d icación , en e l 

que se ha prev isto  una bandeja desplazable a voluntad apta

10 . para penetrar sobre la  plataforma in fe r io r  del horno debajo

del objeto a cocer, y en unos de lo s  la te r a le s  un botón de 

encendido y regularación de intensidad de la s  lámparas da 

cuarzo.

3 . Horno ab ierto  para e l tratam iento de viandas.

1$, Según se describe y re iv in d ica  en la  presente memo­

r ia  que consta de cinco h o jas fo lia d a s  y e sc r i ta s  a máquina 

por una so la  cara, acompañadas de una lámina de d ibu jos.

Barcelona 31 de Diciembre de 1959.

PEDRO PERE PARERA.

B* s* toidí-i i.;:r.ALLES
P.f.
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