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por:"UN METODO PARA EL TRATAMIENTO DE LA LECHE"

_ Egte invento se refiere al tratamiento de la leche,
palabra que ha de ser tomada agui como incluyendo la leche con~
centrada.

Ha sido propuesto llenar pequefios recipientes con le-~
5 che y congelar la leche de modo que pueda ser mentenida congela;
da durante un considerable perlodo de tiempo de almacenaje o de

transporte y deshelarla finalmente para el consumo. Se ha visto,
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sin embargo, que la grasa de la leche tiene tendencia a separarse
cuando se descongela la leche., La separacidn de la grasa glcanza

tal grado que no puede ser mezclada convenientemente y el aspecto
de la leche descongelada no es aceptable en general.

Seaqin el presente invento, la leche que haya de ser al-
macenada en esgtado de congelacidn, es sometida a vibraciones de
frecuencia ultrasénica y congeleda despuds, antes del término de
una hora de terminado el tratamiento vibratorio,con lo cual la
leche puede ser almacenada sin que se separe de ella el contenido
en grasa, al ser descongelada. La frecuencia debe estar compren-
dida, de preferencia, entre 0,75 megaciclos pdr segundo y 2,0 me~-
gaciclos por segundo. El tratamiento vibratorio puede comengzar,
preferentemente antes de la congelacidn de la leche y puede ser
terminado antes de la congelacidn, con tal de que esta tenga lu-
gar dentro del periodo de una hora despuds de la terminacidn de
tratamiento vibratorio., Se ha visto que la leche que ha sido some-
tida a tal tratamiento vibratorio, puede ser almacenada en estado
de congelacién, durante un periodo de tiempo relativamente largo,
sin separacidén de la grasa con el deshielo.

Preferentemente, la leche es pasteurizada primero, y so-
métida despude al tratamiento vibratorio, introducida en envases
que son cerrados e introducidos en un lfquido frio para llevar a
cabo la congelacidn,

Lag vibraclones pueden ser engendradas, por ejemplo, por
un cristal vibrante ultrasénico y transmitidas & la leche por una
varilla introducida en un depdsito que contenga leche. Las frecuen-
cias més ventajosas estdn comprendidas entre cuatro quintos y uno
¥y un cuarto megaciclos por segundo; por ejemplo, 1 megaciclo por
segundo. La duracidn del tratamiento depende de la potencia de lasg

vibraciones, que, convenientemente, puede ser de 100 a 250 vatios
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de energfa acdstica por cada 4,5 litros de leche. Asi por ejem-
plo, para una potencia de 200 vatios, un tratamiento que dure 2
minutos, es eficaz mientras que para 150 vatios son necesarios
5 minutos.

Lo que sigue es una descripcién, por via de ejemplo,
de un método recomendado para llevar a cabo el invento.

La leche puede ser pasteurizada primero a bafio de ma-
ria o por el conocido procedimiento a alta temperatura, de bre=-
ve duracidn. Esto puede ser seguido inmediatamente por un trata-
miento, durante un periodo de unos 5 minutos, con vibraciones
ultrasénicas de 1 a 1,3 megaciclos por seguﬁdo y una potencia
de 150 vatios por cada 4,5 litros de leche. La leche puede ser
envasada despuds en recipientes de politeno o de btro material
adecuado y los recipientes son cerrados mediante calor. Los re-
cipientes son sumergidos entoncéds en un bafio de salmuera, alco-
hol u otros lduido apropiado, a wna temperétura que no exceda de
15¢C, por ejemplo, entre 15,6 y 15¢ C. El tamafio de los recipien
tes, la cantidad relativa de ligquido y otras condiciones deben
ser tales, que preferentemente, la congelacién completa se con-
siga en menos de 40 minutos. Los periodos mayores de 60 minutos,
pueden ocagionar qgue se separe algo de la grasa. La leche conge-
lada es slmacenada, de preferencia, a temperatura comprendida
entre 1% y 12,28 C,

La secuencia combinada de pasteurizacién, tratamiento
vibratorio y congelacidn, siguiendose una a otra sin retraso
indebido, da un resultado especialmente bueno, de modo gque la
leche deshelada no puede ser distinguida de la leche fresca ni
ain después de varios meses de almacenaje.

La conservacidén de la leche almacenada no es tan bue=

na, si se omite la pasteurizacidén, de lo que se deduce gue el
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tratamiento vibratorio a la frecuencia mds conveniente para impe-

dir la separacidn de la grasa, no es eficaz del todo como proce-
dimiento para la estefizaoién de la leche.

S5i se desea, la leche puede ser sometida al tratamien-
to vibratorio mientras ya estd en un refrigerador o bafio de re-
frigeracién, empezando dicho tratamiento antes de que haya tenido

lugar la congelacién.,

-NOTA -~

Los puntos de invencidén propia, no nueva, pero no esta-
blecida, practicada ni divulgada en Espafia, que se presentan pa-
re que sean objeto de esta Patente de Introduccidn por DIEZ afios,
son log siguientes:

l¢.- Un método pars el tratemiento de la leche que ha
de guardarse en estado congelado, en el cual la leche es someti-
da también a vibraciones a frecuencia ultrasénica y luego es con-
gelada antes de gque trenscurra una hora de la terminacién del tra
tamiento vibratorio, con lo cual la leche puede almacenarse sin
separacién del contenido de gresa de la misma en la descongela~
cién.,

29,- Un método de tratar leche segin el punto 12, en
el cual la frecuencia es de 0,75 megaciclos por segundo & 2 mega-
ciclos por segundo.

3%.~ Un método segin los puntos 12 o 22, en el cual la

leche se pasteuriza antes de dicho tratamiento por vibraciones.
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4¢.- Un método segiin cualquiere de los puntos anterio-
res, en el cual la leche, después del tratamiento vibratorio, se
vierte en envages que se llenan con ella, se cierran herméticamen~-
te y se sumergen en un 1lfquido frfo para efectuar la congelacién.

5¢,~ Un método segun cualquiera de los puntos anteriores
en el cual la snergfa de las vibraciones es de 22 a 55 vatios de
energfa acdstica por litro de leche.

62,~- Un método para el tratamiento de la leche.

Tal y como se ha descrito en la Memoria gque antecede ¥y
con los fines que se han especificado.

Esta Memoria consta de cinco hojas escritas a mdquina

por una sola cara,

sasesa, 13 ENE 190
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