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El presen te  Modelo de U t i l id a d  se  r e f ie r e  a un molde 

de cocción p ara  l a  fa b r ic a c ió n  de h o ja s  de b a r q u i l lo ,  en máqui­

nas en l a s  que se  pasan  por una cámara de cocción  pares de p lan­

chas c a le n ta d a s , mantenidas a b a tid a s  con su s c a ra s  de tratam ien ­

to de l a  masa una co n tra  o tr a , y que en cierran  un re lle n o  de ma­

sa  en e l  e sp ac io  que queda entre  e s ta s  c a ra s .

Los moldes de cocción conocidos p o s ib i l i t a n  l a  fa b r ic a  

ción de h o ja s  de b a rq u illo  con un tamaño máximo de 350x480. mm.

En la  in d u s tr ia  e x is te  s in  embargo e l  deseo de f a b r ic a r  h o ja s  

de b a r q u il lo  mayores, tan to  p ara  re d u c ir  lo s  c o s te s  del person al 

n ecesario  p ara  e l  manejo de l a s  máquinas, por paquete de por­

ciones acabado, como también e l  d esp erd ic io  producido porcentual 

mente a l  c o r ta r se  e l  bloque de b a r q u il lo s  en p orcion es. L o s.en - 

sayos p ara  f a b r ic a r  h o ja s  de b a rq u illo  más grandes no han dado

re su ltad o  h a sta  ahora por lo s  s ig u ie n te s  m otivos: S i  l a s  p lan -
*chas de cocer se  d e sa r ro lla n  de t a l  manera que l a s  h o ja s *d e *b a r  

q u illo  presen ten  en e l  centro  e l  mismo gru eso  que en lo s  b ord es, 

e s ta s  p lanchas p ara  co cer , ó bién  lo s  b a s t id o r e s  p o r ta n te s 'n e ­

c e sa r io s  de todos modos, se r ia n  tan  pesadas que l a s  máquinas equi
. . .

padas con t a le s  moldes de cocción con su s a l t o s  c o ste s  d^/adqui­

s ic ió n  p ara  lo s  moldes de cocción , an u larían  l a  v e n ta ja  -de.'cos­

te s  lo g r a b le s  por l a s  h o ja s  de b a rq u illo  más gran des. S i  se  re ­

duce e l  e sp e so r  de l a  plancha 6 b ién  d el b a s t id o r  p o r ta n te , nece 

s a r i  o de todos modos, a  un v a lo r  económicamente d e fe n d ib le , l a s  

planchas de cocer se  d ob larían  b a jo  l a s  p re sio n es de vapor que 

surgen de t a l  manera que l a  h o ja  de b a rq u illo  s e r i a  en e l  cen­

tro  considerablem ente más gru esa  que en lo s  b o rd es. E sta s  d i fe ­

re n c ia s de e sp eso r se  suman a l  t r a t a r s e  de un bloque de b arqu i­

l lo s  de v a r ia s  cap as, de manera que una porción  que se  co rte  en 

e l  borde de un bloque de b a r q u il lo s  es esencialm ente más l ig e r a30
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que una co rtad a  en e l cen tro  d e l mismo b lo q u e , o b ien  l a  por** 

c ión  co rtad a  en e l cen tro  p re se n ta  esen cialm en te  menos masa de 

r e l le n o .  T a le s  d i fe r e n c ia s  en tre  l a s  porc ion es no son s in  embaii 

go a d m is ib le s  por m otivos de c a l id a d .  Por e s to s  m otivos e l  aumen 

to  de e sp e so r  de una h o ja  de b a r q u il lo  h a sta  e l  centro  debe su 

poner como máximo 0 ,1  mm.

O tros m otivos de porquá h a sta  ahora era  im posib le  fa** 

b r ic a r  h o ja s  de b a r q u il lo  mayores de 350 x 480 , c o n s is te  en qut¡ 

no se  lo g ró  g a ra n t iz a r  una s u f ic ie n t e  d e s g a s i f ic a c ió n  de l a  ma_ 

sa  d el b a r q u il lo  d uran te  e l proceso  de co cc ió n . Debido a l a s  

grandes d i s t a n c ia s  desde e l centro  de l a  plancha a l a s  r e g le ta á  

de vapor, e l  vapor d e l centro  no podía e scap ar su fic ien tem en te , 

lo  cu a l daba lu g a r  a p re s io n e s  de vapor mas a l t a s  y con e l lo  a 

deform aciones to d av ía  mayores de l a s  p lan ch as. E s ta s  deforma­

c io n es son también un motivo e sp e c ia l  para l a  d e f ic ie n te  desga. 

s i f ic a c iÓ n  de l a  masa en e l centro d e l molde de cocc ión , ya qu^ 

en e l cen tro  l a  can tid ad  de masa en e l centro  d e l molde de co­

cc ió n , ya que en e l centro  la  can tid ad  de masa a cocer es mayoip

. ,q&.e en l o s  bordes y por lo  tan to  en e l centro  aumenta también 
* * *

*, tiempo de cocción . La masa que hay cerca de lo s  bordes de 

." la s  p lan ch as se  cuece s in  embargo mucho más d e p r isa  a consecueá 

*^*&íá de su menor e sp esor y de l a  m ejor p o s ib il id a d  de d e s g a s i f i  

Jn a c ió n , condiciona por la  proxim idad de l a s  r e g le t a s  de vapor. 

'"E s to  dá lu g a r  s in  embargo a que l a  masa en e l centro d e l molde 

. Jno rueda ya d e s g a s i f i c a r s e  y a s í  pues l a  h o ja  de b a r q u il lo  c¡ue 

.*^a  s in  cocer en el c e n tro , o p re sen ta  lu g a re s  d e fe c tu o so s debí 

"< io  a l a s  b u rbu jas de vapor e x is te n te s  o b ien  lu g a re s  muy amon­

ton ad os. Sem ejante h o ja  de b a r q u il lo  es in u t i l i z a b le .

E l cometido de l a  invención es c re a r  un molde de co­

cción  cuyo peso es económicamente d e fen d ib le  con re la c ió n  a l

!!



tamaño de l a  hoja de b a r q u il lo  y con la  que pueden f a b r ic a r s e  

h o ja s  de b a r q u il lo  con un tamaño de h asta  de 400 x 800 mm., 

preferentem ente de por ejemplo 325 x 650 mm. , y cuyo grueso  y 

homogeneidad son en e l centro ig u a l que en lo s  bordes . E sto  se 

consigue según l a  invención porque en estad o  s in  r e l l e n a r ,  l a  

se p arac ió n  de l a s  c a r a s  de tra tam ien to  de l a  masa de l a s  p lan ­

chas es en su cen tro  de gravedad s u p e r f i c ia l  menor que en lo s

bordes porque la  sep arac ió n  aumenta de dentro h ac ia  fu e ra  con­

tinuam ente á l  menos en una d ire c c ió n . Según una forma de e je ­

cución p re fe re n te  de l a  invención la  cara de tra tam ien to  de la  

masa de por lo  menos una de ambas p lanchas e s ta  abombada a l  me

nos en una d ire c c ió n  de l a  p lan ch as . Ventajosam ente l a  d ife re n  

c ia  en tre  l a  sep arac ió n  en e l cen tro  de l a s  c a ra s  de tratam ien  

to  de l a  masa de l a s  p lan ch as, y l a  sep arac ió n  en e l  borde de 

l a s  c a ra s  de tratam ien to  de l a  masa de l a s  p lan ch as, es d e c ir  

l a  medida d el abombamiento de ambas p lanchas ju n ta s  supone 

0 , 003- 0,0003 v e ce s , preferen tem ente s in  embargo 0 ,001-0 ,0001  

veces l a  lo n g itu d  de una p lan ch a.

La invención p a rte  d e l reconocim iento de que l a s  enor
*  * *

/m ás p re sio n e s  de vapor por una p a r te , a s i  como la  mala c a lid a d  

.*lde l a  h o ja  de b a r q u il lo - b a r q u il lo  mal cocido en l a  zona c e n tr a l- 

*^*por o tra  p a r te , se  han de a t r ib u ir  en sus mayor p arte  a l a  de- 

* form ación de l a s  p lan ch as y con e l lo  a la  mayor sep arac ió n  de 

*3?as c a ra s  de tra tam ie n to  de la  nasa de la sp la n c h a s  en tre  s í  

.Jpn  e l centro  de l a s  mismas. Una plancha para cocer de un tama- 

.*ño de 35Ó x 480 mm., y un peso de aproximadamente 50 k g .p re sen
t *  *

. . .ta  una comba de aproximadamente 0,05  mm d uran te  e l proceso de 

cocción . S i  por e l c o n tra r io  se  g a ra n tía s  que la  sep arac ió n  

d& l a s  c a ra s  de tra tam ien to  de la  masa en e l cen tro  de l a s  plah  

chas durante e l proceso de co cc ió n , a p e sa r  de l a s  p re s io n e s



de vapor que su rgen , no es nunca mayor que en lo s  bordes de la :: 

p lan ch as , in c lu so  es ventajosam ente menor en 1 /10  mm., l a  ho ja 

de b a r q u il lo  se  cuece primero en e l centro y e l  vapor producido 

con e l lo  puede e sc ap ar  to d av ía  por l a  masa l iq u id a  próxima a 

lo s  b o rd es. A sí pues se  reducen l a s  p re s io n e s  de vapor máximas 

oue surgen en e l m olde, lo  cu al hace p o s ib le  una e jecu c ió n  mas 

l i g e r a  d e l mismo.

M ediante e l abombado de l a  cara  de tra tam ien to  de l a  ma­

sa de l a s  p lanchas en sen tid o  c o n tra r io  a su comba de l a  p re­

sión  de vap o r, se  compensa e s ta  comba, de manera que no con­

trib u y e  a aumentar e l  e sp e so r ,F a r a l le g a r  a un molde para cocer 

segán l a  invención hay por lo  menos dos p o s ib i l id a d e s :

La prim era c o n s is te  en f a b r ic a r  la  plancha para cocer 

no como h a sta  ah ora, con una ca ra  de tra tam ien to  de l a  masa 

p lan a , sin o  abombada. E sto  puede r e a l i z a r s e  porque la  plancha 

durante l a  m ecanización de la  c a ra  de tra tam ien to  de l a  masa 

se  ten sa  previam ente y luego se  d o ta , como h asta  ah ora, de una 

cara de tra tam ien to  de masa p la n a , es d e c ir  que en e l cen tro
*  *  w

. . s e  e lim ina menos m ate ria l que en lo s  b ord es. S i  una vez conclujL 

*./.do e l m ecanizado de l a  cara de tratam ien to  d e  la  masa se  su p r i 

.**be la  ten sió n  p rev ia  de la  p lan ch a , e s ta  plancha adopta susve- 

*^**mente su  forma p r im it iv a , y l a  cara  de tratam ien to  de l a  masa 

J'p lan o  h a sta  entonces queda abombado. En é s te  t ip o  de f a b r ic a -  

" c ió n  aparece también autom áticam ente un pequeño amontonamiento

I.de m a te r ia l en e l cen tro  de l a  plancha que a l  comienzo d e l pro 

/ 'b e s o  de cocción  o r ig in a  una ráp id a  d e s g a s if ic a c ió n  de l a  masa 

-*en el cen tro  d el molde.

La segunda p o s ib il id a d  para la  fa b r ic a c ió n  de l a s  p lan  

chas para cocer c o n s is te  en r e c t i f i c a r  en forma abombada en lo, 

gar  de en forma plana l a  plancha para co cer , lo  cual re q u ie re



s in  embargo la  u t i l iz a c ió n  de r e c t i f i c a d o r a s  e s p e c ia le s .

Los re su lta d o s  mas óptim os pueden lo g r a r s e  s i  se  dotaijt 

ambas p lan ch as de un lado  de tratam ien to  de l a  masa e s f é r ic o ,  

lo  cuál* encarece consideráis.em ente l a  fa b r ic a c ió n  ya que tien e  

que f a b r ic a r s e  dos p lan chas con un abombamiento cuya a ltu r a  

supone preferentem ente só lo  0 , 0015*  0,0001 veces l a  lo n g itu d  

de l o s  la d o s  lo n g itu d in a le s  de l a s  p lan ch as.

Será  por tan to  conveniente f a b r ic a r  so lo  una de l a s  

dos p lan ch as con una cara  de tra tam ien to  de l a  masa e s f é r ic o ,  

pero con e l doble en medida de abombamiento con lo  cu ál l o s  

más a l t o s  c o s te s  de fa b r ic a c ió n  a re sp ecto  a dos p lan ch as p la ­

nos de ig u a l  tamaño, sereducen a l a  m itad .

S in  embargo lo  más re n ta b le  es abombar de l a s  dos 

p lanchas de un molde una solam ente en d ire c c ió n  lo n g itu d in a l 

y l a  o tra  solam ente en d ire cc ió n  t r a n s v e r s a l ,  con lo  cu á l lo s  

c o s te s  de fa b r ic a c ió n  re sp ecto  a planchas p la n a s , se  reducen 

a lo s  más c o s te s  de dos muelas de re c t if ic a r .a b o m b a d a s .r e sp e c to  

a lo s  c o s te s  de una su e la  de r e c t i f i c a r  abombadas re sp e c to  a 

. l o s  c o s te s  de una muela de r e c t i f i c a r  p lan a , y se  hace inn e- 

..c e s a r ía  tan to  la  ten sió n  p re v ia  de l a s  p lan ch as como también 

*.la u t i l iz a c ió n  de r e c t i f i c a d o r a s  e s p e c ia le s .

** La invención se  a c la ra  d etallad am en te  a base  de un

'e jem p lo  de e jecu ció n  de una plancha para cocer represen tad o  

**en e l d ib u jo .

La f ig u ra  1 m uestra una v i s t a  de l a  cara de tratam ien  

**to de una plancha para un molde según l a  invención .

La f ig u ra  2 muestra una v i s t a  l a t e r a l  del lado longitu-t- 

d in a l de l a  plancha de l a  f ig u r a  1.

La f ig u ra  3 n u estra  una v i s t a  l a t e r a l  del lado opuesto

de l a  plancha seg&n la  f ig u ra  1 .



3EL d ib u jo  m uestre una plancha para cocer 1 au to p o rtan te , 

que e s tá  reb a jad a  únicamente en lo s  la d o s  e s tre c h o s . Una de 

lo s  la d o s  e stre ch o s " l a "  e s ta  f i ja d o  a la  p a r te  de b isa g r a  

y e l o tro  lad o  e strech o  Ib  a l a  p a r te  de c ie r r e  de un molde 

de co cc ió n . Como se  vé en la  f ig u r a  3 l a  plancha e s tá  re b a ja ­

da igualm ente en lo s  lad o s lo n g itu d in a le s .  La p a rte  r e s ta n te  

de l a  cara  de tra tam ien to  térm ico vá aumentando desde lo s  l a ­

dos e stre c h o s h ac ia  e l cen tro  en a ltu ra  y e s t á  dotada de ocho 

e sc o te s  2 que se  extienden  en l a  d ire c c ió n  lo n g itu d in a l y van 

disminuyendo h acia  e l  centro de l a  cara de tratam ien to  de l a  

masa, cuyo fondo co in c id e  aproximadamente con lo s  can to s su­

p e r io r e s  de lo s  can tos su p e r io re s  de lo s  la d o s  e stre ch o s l a ,

Ib  re b a ja d o s .

La secc ió n  t r a n s v e r s a l  de l o s  e sc o te s  2 corresponde apro­

ximadamente a la  secc ió n  tr a n s v e r s a l  de lo s  n e rv io s  3 que 

d e lim itan  a lo s  e sc o te s  2 .

Como se vé en l a  f ig u ra  1 , en cada caso  dos n e rv io s  

con tigu os están  unidos mediante un ancho alma t r a n sv e r sa l  

'que s i r v e  sobre todo para r e c ib i r  a lo s  t o r n i l lo s  para ten - 

**sar previam ente l a  plancha durante l a  m ecanización .

En e l d ibu jo  l a  plancha e s tá  rep resen tad a  s in  p re ten ­

sa r  y con abombamiento no so b ree levad o . La medida h d e l abom­

bamiento de ambas p lan chas de un molde de cocción  ju n t a s ,  e s­

tá  dim ensionada de t a l  manera que la  hoja de b a rq u illo  f a b r i -

* cado en é s ta s  p lan chas es en e l centro  aproximadamente 1 /10  
+ .
*mm. más delgada que en lo s  b o rd e s.

** Una sem ejante plancha p ara  cocer se  c a r a c te r iz a  tam­

b ién  por un fa v o ra b le  ab sorc ión  de c a lo r ,  dando que l a s  l l a ­

mas y g a se s  de humo pueden a c tu a r  s in  rem olinos pertu rbad o­

re s  sobre e l lado de tra tam ien to  térm ico de lap lan ch a .



Como ejemplo para productos fa b r ic a d o s  m ediante e l  molde 

de cocción  según l s  p re sen te  invención .

1 . H ostia  cocida en tre  dos p lan ch as l i s a s ,  con un esp esor 

to ta l  de aproximadamente 0 ,6  x 0 ,8  mm.

2 . Hoja de b a r q u il lo  con f in o s  grab ad os, con un e sp e so r  

t o t a l  de aproximadamente 2 ,7  mm, y un e sp e so r  en e l núcleo de 

aproximadamente 1 ,5  mm. cocida en tre  una plancha con un g rab a­

do de aproximadamente 0 ,8  mm. de profundidad y una plancha con 

un grabado de aproximadamente 0,4- mm., de pro fundidad .

3 . Hoja de b a rq u ill-  con grabados b a s t o s ,  con un e sp e so r  

en el núcleo de aproximadamente 1 ,5  mm. cocida en tre  una p lan ­

cha con una profundidad de grabado de aproximadamente 4 mm.,

y una plancha con una profundidad de grabado de aproximadamente 

1 mm.

4 . B a rq u illo s  huecos con una a ltu ra  t o t a l  del cuerpo del 

b a rq u illo  de h asta  30 mm., con.un espesor d e l núcleo d el cuerpc 

del b a rq u illo  de aproximadamente 2 a 3 mm., a s i  mismo con gra­

bado f in o  en ambas p lan ch as.

*4 ...* Naturalm ente l o s  ejem plos c ita d o s  no rep resen tan  ninguna 
' * * *.

*í . l im ita c ió n  del ámbito de p ro te cc ió n . A si pues son p o s ib le s  

. 'd ife re n c ia s  de la  profundidad d el grabado o d e l espesor d e l bait 

* ' 'c h i l l o ,  o pueden em plearse tan to  planchas grabadas como también 

J s in  g ra b a r , s in  oue se  abandonen l a s  id e a s  de l a  in ven ción .

. . D e sc r ita  su fic ien tem en te  l a  n a tu ra le z a  d e l in v e n to ,a s i  

 ̂ /cprio l a  manera de r e a l i z a r lo  en l a  p r a c t ic a ,  debe h acerse  cons. 

- -- te r  que l a s  d isp o s ic io n e s  anteriorm ente in d icad a s son suscepti*j- 

b le s  de m o d ificac io n es de d e t a l le  en cuanto no a lte re n  su 

p r in c ip io  fundam ental.
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REIVINDICACIONES

1 .-  Molde de cocción p ara  l a  fa b r ic a c ió n  de h o ja s  de -  

a rq u illo , preferentem ente en máquinas de cocer automáticamente 

i l a s  que se  pasan por una cámara de cocción p lanchas c a le n tá ­

i s ,  con su s c a ra s  de tratam ien to  de masa m antenidas a b a tid a s  -  

la  co n tra  o tra  por p a r e s , y que en cierran  un re lle n o  de masa en 

L e sp ac io  que queda en tre  e s t a s  c a r a s ,  c a ra c te r iz a d o  porque, a l  

Btar s in  r e l le n a r  y a b a tid a s  una co n tra  o tr a  l a s  planchas de -  

acción , l a  sep arac ió n  de l a s  c a ra s  de tratam ien to  de l a  masa en 

os cen tro s de gravedad de su s u p e r f ic ie ,  es menor que en borde 

vá creciendo h a c ia  e l  borde desde e l  centro de gravedad de su s 

u p e r f ic ie s ,  a l  menos en una d ire c c ió n , y porque a l  e s t a r  r e l í e ­

os y ab a tid o s  una con tra  o tra s  l a s  p lanchas de cocción a 'áen p e-

a tu ra  de cocción , l a  sep arac ió n  de la s  caras de tratam ien to  de
+ +  *

a s a  en lo s  centros de gravedad de su s s u p e r f ic ie s  es igual. *gue
* . .

a sep arac ió n  en e l  b ord e , ó menor, preferentem ente de 0 ,2 . a  -  

,003 veces mayor que en e l  borde.

2 .  -  Molde según l a  re iv in d ica c ió n  1, ca rac te r iz ad o  por. ^ —
*  +  - *

[ue l a  sep arac ió n  aumenta de adentro h ac ia  a fu e ra  en dos cffréccib  

tes perp en d icu lares en tre  s i .  *..*--*

3 . -  Molde según l a  re iv in d ic a c ió n  1, c a ra c te r iz á d b 'p o r  

i.ue l a  c a ra  de tratam ien to  de l a  masa de por lo  menos una de am­

ias p lan chas para  cocer e s tá  abombada a l  menos en una d irecc ió n  

ie l a  p lancha.

4 .  -  Molde según l a  re iv in d ic a c ió n  2 , c a rac te r iz ad o  por 

gue l a  cara, de tratam ien to  de l a  masa de por lo  menos de una de 

ambas p lanchas para co cer e s tá  d e sa rro lla d o  en forma e s f é r i c a .

5 . -  Molde según l a  re iv in d ic a c ió n  1, c a ra c te r iz a d o  por 

que l a  c a ra  de tratam ien to  de l a  masa de ambas planchas p ara  co­

cer e s t á  abombada a l  menos en una d irecc ió n .
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6 .  -  Molde según l a  re iv in d ic a c ió n  4 , c a ra c te r iz a d o  -  

porque l a s  cara s de tratam ien to  de l a  masa de ambas p lanchas pa­

ra  cocer e stán  d e sa r ro lla d a s  en form a e s fé r ic a .

7 .  -  Molde segdn l a s  re iv in d ic a c io n e s  3 6 5 ,  c a r a c te r i­

zado porque l a  plancha p ara  cocer e s t á  abombada en su e je  tr a n s­

v e r sa l .

8 .  -  Molde segdn l a s  re iv in d ic a c io n e s  3 ó 5, c a r a c te r i­

zado porque l a  plancha p ara  cocer e s t á  abombada en su  e je  lo n g i­

tu d in a l.

10

15

20

25

3 0

9 .  -  Molde segdn l a s  r e iv in d ic a c io n e s  1-3 y 5, c a ra c te ­

rizado  porque l a  cara  de tratam ien to  de l a  masa de una de l a s  -  

planchas p ara  cocer e s t á  abombada en su  e je  lo n g itu d in a l y l a  ca

ra  de tratam ien to  de l a  masa de l a  o tr a  plancha p ara  cocer. eq,tá
: *..*

abombada en e l e je  t r a n sv e r sa l .

10 . -  Molde segdn l a  re iv in d ic a c ió n  9 , c a ra c te r iz a d o  -
: . *

porque 1^ medida del abombamiento de l a  plancha p ara  cocer .abom-
* +  €

bada en e l  e je  lo n g itu d in a l es mayor que l a  de l a  plancha p ara  -  

cocer abombada en e l  e je  tran sv ersa l- .
:

11 . -  Molde segdn una de l a s  re iv in d ic a c io n e s  1-1U;* ca­

ra c te r iz a d o  porque l a  d ife re n c ia  en tre  l a  se p arac ió n  en e?i*iyentrí 

de la s  c a ra s  de tratam ien to  de l a  masa de l a s  p lanchas páP a'u ocer 

y l a  sep arac ió n  en e l  borde de l a s  c a ra s  de tra tam ien to  de l a  ma 

s a  de l a s  p lanchas p ara  cocer y l a  se p arac ió n  en e l  borde de l a s  

cara s de tratam ien to  de l a  masa de l a s  p lanchas p ara  co cer , ea de 

c i r  l a  medida d e l abombami ento de ambas planchas ju n tas corresp or 

de a 0 ,0 0 3  -  0,0003 v eces l a  lo n g itu d  de una plancha p ara  cocer.

1 2 .-  Molde según l a  re iv in d ic a c ió n  11, c a ra c te r iz a d o  -  

porque l a  medida d e l abombamiento de ambas p lan chas ju n ta s corres 

ponde a  0 ,0015-0,0001 veces l a  lo n g itu d  de una plancha p ara  cocer

13-- Moldes de cocción p ara  l a  fa b r ic a c ió n  de h o ja s  de '



b a r q n i l l o ;  t a l  y como queda s u s ta ü c ia lm e n te  d e s c r i t o  en l a  p r e ­

se n te  M em oria, e i l u s t r a d o  en l o s  d ib u jo s  a d ju n to s .

E s t a  Memoria c o n s ta  de 10 h o ja s  e s c r i t a s  a  m áquina por 

un a s o l  < c a r a .
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