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La presente memoria. d e sc r ip tiv a  tiene corno i í n " l a  decla­

ración del objeto sobre que ha de recaer e l p r iv ile g io  de ex­

p lo tación  in cn str ia l y comercial exclu siva en e l  te r r ito r io  

nacional de uim. Patente de Invención, conforme a le.; l e g i s l a ­

ción vigente en m ateria de Propiedad In du stria l mué, segtín 

expresa e l  enunciado, tra ta  de un di apositivo destinado a la  

obtención de in fusiones y cocimientos en general dotado de 

un sistema de f i l a r a  je  rápido y expulsión automática del pro­

ducto .

H  presente d isp o sitiv o  pe multe la  construcción de r e c i­

pientes para cocimientos y obtención de infusiones en que e s ­

ta s  son re a liz a d a s  con rc.yor perfección y rapidez que en los 

rec ip ien tes actualmente conocidos.

Cono es sab ido, el procedimiento actualmente seguido pa­

ra la obtención de infusiones se basa en poner en contacto 

la  materia vegetal básica con agua, en ebu llic ión  en forma 

temporal, es d e c ir , haciendo c irc u la r  e l agua a travás de 

una. capa, de materia vegetal. Rete procedimiento es e l  emplea­

do desde antiguo en te te ra s  y c a fe te ra s  y modernamente en los 

saquitcs de porciones y en ca fe te ras exprós a presión.

La rea lizac ió n  de in fusion es por el sistem a de contacto 

temporal tiene inconvenientes fácilmente p ercep tib les, s ien ­

do e l p i in c ip ia l  su Imperfecto aprovechamiento o.e la m ateria 

prima vegetal a l no e star su fic ien te  tiempo en contacto con 

e i agua.

Por otra p a rte , e l f i l t r a  .je es imperfecto por no d ispo­

ner de presión su fic ien te  para hacer pasar e l  liqu ido  por e l

f i l t r o  adecuado.

Mediante e l presente invento 

norria col pre cueto al re a liz a rse  1 

tamente con la metería vegeta l, es 

entre ambos elementos.

se consigue una mayor eco- 

a cocción del agua confun­

de c i r ,  en unión continua
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El f i  1-6r a je , a l re a liz a rse  en e l memento de la  expulsión , 

permite míe e l  apna este e l nómino tiempo en cent set o con e l 

pj'oduoto ve¿¿¡3t a l  continuaido la  acción ae óste sobre e l  agua 

aun después de 3a cocción.

La expulsión  ae re a liz a  voluntariamente per el usuario

al relucir* jred.ia.nte e l  irovímon uo c¡e un enrolo, la  c<m.i.a de 

cocción, .por lo ¡pie e l  paso atrevas del í l l t r o  se e fectú a  de

forma coiA inua e ig u a l presión.

Con el f in  de f a c i l i t a r  la in terpretación  del objeto so­

bre nue ha de recaer e l presente p r iv ile g io , en e l  pl^uc ad­

junto complementario de la .presente exposición, se representa 

una fom a próctica  para la  rea lizac ió n  in d u str ia l y líniaunan­

te a tftu lo  de ejemplo y, por c o n s is te n te , s in  carácter ex­

haustivo sino meramente in forrn tivo .

3ün este plano:

F íg . i&, lección  diametral del .incipiente con ap licación  

del sistem a de expulsión mediante ómbolo accionado por pulsa-

a or.

Fig. gs-, sección diam etral de la par 

c ir ie n te  con acciona mi ente del áitbolo pos 

En 3ae e g re sa d a s  fig u ra s , la s  refera 

( l) .-R ec ip ien te  de cocción.

(3 ) . -O rific io  para comunicación d e l 

conducto de sa lid a .

te  superior del re -

* to rn il lo .

encias co iTesponc¡en

re ci n ien te co n e 1

(3 ) . -Camera anterior a l  í i l tp o .

(4 ) . - F i lt r o .

(5 ) . —so p ita de s a l id a .

(6 ) . -ácoplum iaitc de la e sp ita  con e l  recip ien te .

(7 )  .-ncopl<miento de la  tape con e l  rec ip ien te .

(8 ) .-R te lle  de retroceso del támbelo.

(9 ) . -Rosca de unión ue la v a r i l la  del embole con el pul­

sador,
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( 1 1 .  —'.'-'Upa .

(18) . -Pulsador.

(13) . -Embolo.

(14) . -Botón de accionamiento del émbolo,

( lo ) .-T o rn illo .

(16) .-C a sq u illo . de empuje.

(17) . -Cas q u ill  o ex terio r.

(18) . - C a n 1 d e gu.fa.

(19). -Be on 1 ami ent o de 1 e mb ol o. 

(80).-Embolo.

(21). -Guía.

Basándose siempre en los o r ig in a le s  n iin cip ioa del pre­

sente invento, se han representado en la s  f  i  g ira s  adjuntas dos 

formas de rea lizac ió n  in d u str ia l, describiéndose en primar lu -

gar la  referente a le. f ig , 1&,

Como se aprecia en dicha figu ra , e l  d isp ositivo  e sta  com­

puesto por un rec ip ien te  c ilin d r ic o  (1) destinado a la  cocción. 

Este rec ip ien te  tiene en su parte  in fe r io r  de su su p erfic ie  

la t e r a l  una pequeña ranura (3) que es e l  o r if ic io  de comuni­

cación con la  maniara (o). Di día camara se prolonga lateralm en­

te adosada a la  su p erfic ie  e x te r io r  del recip ien te  hasta abrir- 

se lateralm ente en un o r if ic io  áe dimensiones adecuadas donde 

va in stalado  e l f i l t r o  (4 ). Este f i l t r o  puede se r  m etálico, 

de fina m alla, de te la  o os papel.

ni f i l t r o  e sta  situado entre laq cámara (3 ) y la  e sp ita  

de sa lid a  (5 ), acoplándose dicha e sp ita  por medio oe un s i s t e ­

ma de bayoneta (6 ) a l  cuerpo del recip ien te  con objeto de se r  

mas el acceso a l f i l t r o  para su reposición .

La. p arte  superior ue la  cavidad de cocción la  fornn e l  

ámb ol o (13 ), uni do p c-r s u corr e sp. ond i ent e va r i l l  a a l pule ador
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per ^cop-

.-,) pedíante la  rosee (9 ).

I,a v a r i l l a  del ámbolo v̂ . ..lojods. en lo parte superior

;l<jníento de bayoneta (7) al cuerpo del rec ip ien te .

rodeando a lo  v a r i l l a  ¿e l áabolo e x iste  e l  Huelle (8 ),

-.sesiona a l ru lsador hado arrib a , de forma que tiende .::¡u.e a '
-.Titear el á-cñclo siempre en. posición  elevada.a

n i fondo ¿ e l  recip ien te  tien e una cavidad para alojam ien

la re s is te n c ia  e lé c tr ic a  do caldeo (10). to
para obtener la cocción, basta* levantar la  tapa dejando 

^ p e  e l  recip ien te , e introducir en. e^l la cantidad de agua 

n yo dicto vegetal necesaria, ^'espuás ce conectar la re s is te n  

cjp-i de caldeo y cerrar el recip ien te  se  espera a que se eleve 

temperatura hasta la eb u llic ión  del contenido.

,/toto seguido se pulsa en (13) haciendo descender e l  em­

bolo (13). e l  cual produce la presión  n ecesaria  en e l líquido 

P=;rti que óste pase a la  cámara (s) por e l o r íf id .o  (2) y de 

ahá s i  ex terio r pasando a través del f i l t r o  (4).

jai la  f ig .  2& so ho. representado otra fonaa constructiva 

T'̂ ro. e l  accíoua.iiiicrt o del encolo.

Sn este cuso e l  ánibolo (20) se acop la  en (19) a l  caequi­

l lo  roscado (16). liste cae .u .illo  presenta una ranura longitu­

dinal (13) que sirve de a lo j anient o a la  e sp iga  (31) situada 

en otro caequ illo  ex te rio r  (17) con el que se prolonga la

t'Ci ^

xn e l  in te r io r  del caequillo (16) rosca e l  to rn illo  (15) 

de h á lice  muy i ic  ainada, que puede g ira rse  desde e l  exterior 

por e l  botón o manivela (18) fijad o  a su extremo.

„il g ira r  (14) uL to r n il lo  hace descender e l  caequ illo  

(16) que se mantiene trabado por la  esp iga (21), empujando 

hacia abajo e l  árbolo. lo r  ser la  rosca, muy inclinada e l  des­

plazamiento es muy rápido.

rueden e x is t ir  unms varian tes de este  ¿isteiih. de iinpul-
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del encelo, cono pny elejoplo que sea el casoni 11 o no sco­

do e l .lie g i r e , y e l  to m illo , mido a l  embolo sea  e l ine 

trabado, descienda.

Doocrita su fic ien tereu te  la  n atu raleza del invento y sn 

forma de re a liz a c ió n  p rac tica , célicamente cabe aSad ir que en 

e l  conjunto y p artes indep medentes c o n stitu tiv a s  del todo 

son su scep tib le s m odificaciones y cambios de m aterias, fonna 

y d isposición  en cuanto e sta s  a lteracion es no desvirtúen el 

fundamento esen cial a oí mismo.

P i  p V T D I ' 1 ü ' . '
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ia ).-"D ISC d Id I7C  RUTClmTI'CC CON EILTIUJE ililDO 

L.i. OD^niuICN n i IDBUdlOlMi" ¡,us se caracteriza  poe un .reci­

piente destinado n la  cocción o.el producto vegetal junto a l 

agua, cerrado por la  parte auperlor por unap. ared o embolo 

docplasable medí ente un accionamiento adecuado, y que se co­

munica con e l  ex terio r a trnvús de un f i l t r o  por un conducto

iio  situado en la  parte in fe r io r  del re- 

3 una vez efectuada l a  eb u llic ió n  o ca-

que p a r t e  ce un 0 l l

C ip i e nt e , ¿ie r'o U:ma

le n uc.m iento d e i co r

in c o rp o ra d a  o iudep-

nado o r i f i c i o a l f i

a l S Or  iiim u ls a do pe

d e s de e l  e x te r i o r.

p a ).- "D IS lC 3 lT ifU  nUTülúlTICü CGR EILTRuJE RAPIDO M r ,

Ll CBTEi.CICïI DE IDFDSICl'!Ea" que se caracterizo  por un f i l t r o  

de materia apropiada, situado en e l  conóuoto de sa lid a  d e l 

producto, en la  unión de la e sp ita  de sa lid a  al rec ip ien te , 

de forma que a l  desacoplar e sta  se puede sacar fác i lm en te  d i ­

cho f i l t r o  para su recambio.
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5a).-^Dloi?0r:ITI'"C /.'hrCtrnTICO COI AlIERrJE tOú/ljX; 

luí OLLLLOIC1' .¡-.O 10'¡..'.-o" que se carnet erizo. por un encolo

situado en la  parte superior del rec ip ien te , que accionado 

por e l  usuario desciende inculcando a l  producto que pasa pro­

gresivamente del recip ien te de cocción a une, camaya interme­

dia'. de ósts a l  e x te r io r  a travos del f i l t r o  objeto de la  an­

te rio  r re i  vi m i c ac ion.

4a).-''Dl,:K;CITlYC rü'TCLA'EICC CON FILTRALE RnrIDC LuRA 

LA OBTEjAjlCL nE liAfLA-ICímá'' que se carac te r iz a  porque e l  em­

bolo objeto de la an terio r  re iv in d icación  es impulsado desde 

el ex terio r por un pulsador so lid ario  a una .varilla, -.que lo une 

a l  embolo alo jada y guiada en e l in te r io r  de un c ilin d ro  s i ­

tuado como prolongación de la tapa de dicho rec ip ien te , y que 

tiene un muelle que apoyándose contra el pule ador lo impulsa 

hacia a rr ib a , mauteuier.no en posición de reposo e l ónbolo 

siempre elevado. -

5a).-<'DIdld:ririyo EÜT ORATICO CON FILTRALE RuFLíC PARA 

La OBTImi'ÜlüN DE Ii.AUEIOA;...A" que se caracteriza  porque e l em­

bolo objeto de la  5 a reiv indicación  es impulsado desde el ex­

te r io r  por intermedio del movimiento re lativo  de un to rn illo  

y un casq u illo  roscado cuyo aspecto es e l  desplazamiento a x ia l  

del embolo.

6a).-"DL3PCnITIY0 ^UTCiLAICO OCR FILTRALE RAPIDO Pmll.

L.,'., CRTEARIORrE IPiFEAlCFEB".

La presente memoria d escrip tiva  consta de s ie te  hojas ío -
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