HMEMORTIA DESCRIPTIIVA

que se acompafla en golicitud de
una PATENTE DE INVENCION,por VEIRTE Af\fOS, !
en ESPAffA,a favor de D.ROGEZLIC BORRAJO SELAS,
de nacionalidad espafiola,residente en Vigo,
Hernandinos,1l8,y se refiere a: PROCEDIMIENTO
DE FABRICACION Y TLABORACION DE GALLETAS e=e=
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La presente invencidn,se refiere a un procedimiento de fabrica~
cidén y elaboracidén de galletas.
En dicho procedimiento de fabricacion y elaboraciédn,intervienen

en las proporciones que se indican,los siguientes productos:

Hoarinoeseceessseasseocoscsvsccca 1 Kegus.
Azﬁcar...................... 400 gramos
LeChessesoosasscsanscscossasns 1 litro
Ralladure de cdscara de limdn. 50 gramos
ACELtEessocssssasosassvoccssee 100 gramos
HuevoSesseseessesssccsvscsnascne 2

Aguapouooo.o.nooo.-ococouooooc 1 litrp.

PROCEDIIIENTO DE ELABMRACION

Se mezcla,la raspadura de limén con un litro de leche,agregandole

400 gramos de azticar y dos huevos previammente disueltos.

Efectuada la mezcla,se le agrega,el kilo de harinz,amasandose de-
bidamentes .

Realizado estoyse le agrega 100 gramos de aceite,continuando el
amasado,hasta formar una pasta de buena ligazdngagregdndole después
un litro de agua,hasta que la pasta asi formada,se halle en condi-
ciones de mezcla o disolucion total.

Con ésta paéta'se gseparan pequefios trozos de masa,aproximadamente
cincuentz y cinco trozos,colocéndolos gobre unas planchas eléctri-
cas a la teuperatura debida y conveniente,y mediante prensado se
obtiene la galleta,la cual de forma redonda,de unos 25 cmse. de
didmetro y con unos dibujos de cuadricula pequefia,sobre toda la
superficie, (Fig.l).

En caliente,se dobla un trozo o sector pequefio de dicha galleta

y luego de curvea toda ella por la mitad exacta,adoptando la for-
ma final o resultante de medio circulo doble,sin esquina y sl de
modo abarquillada(Fig.2).

Resta decir,que en la proporeion en que intervienen los diferentes
productos anteriormente mencionados,pueden efectuarse ligeras

modificaciones,cuando as{ convenga,como igualmente que el tama~



fio de la galleta,puede aumentar o disminuir,cuando asf se esti-

350 me conveniente.

REIVINDICACIONES

—-—— -

12.-5e reivindica procedimiento de fabricacidén y elaboracidén
de galletas,caracterizado porque en el procedimiento intervienen

en las proporciones que se indican,los siguientes productoes:

40 e~ HarinBeessecascscscssncssnes 1l Kgus.
AZBICET e seeectsrvasconcsnnas 400 gramos
LechBesssscsccorcracvcrnnes 1 litro
Ralladura cdscara de liméne 50'gramos
Apeite..................... 100 grauos

454~ o HUEVOSeseseeecsvsssscssssne - 2 ‘
ABUGesesssecrsssccnacsnsance 1 litro

28 «=-3¢ reivindica procedimiento de fabricacidn ¥y elaboracién de
galletas,caracterizado y a tenor de la reivindicacion anterior,
por mezclar en un litro de leche,50 gramos de ralladura de casca-

500 ra @de limdén, 400 gramos de azficar y dos huevos,previamente disuel-
tos,y efectuada ésta,se le agrega un kilo de harina,amasandose
debidamente,agregandole a continuacidn 100 gramos de aceite,con-
tinudndose el amasado hasta formar una pasta,afiadiéndose seguida-
mente un litro de agua hasta que la pasta asi formada,se halle

55 4 en condiciones de mezcla o disolucion totale

38.-8Se reivindica procedimiento de fabricacidn y elaboracidn de
galletas,caracterizado por que de la pasta obtenida,a ue se alude
en la reivindicacidn anterior,se separan pequefios trozos,aproxima-
damente cincuenta y cinco,colocandolos sobre unas planchas eléc-

606~ tricas,a la temperatura debida y conveniente y mediante prensado
se obtiene la galleta,de forma redonda,y con dibujo de cuadricu-
la pequefia,sobre toda la superficie. )
48,.-Se reivindice procedimiento de fabricacion y elaboracidn de
galletas,caracterizado porgue,y a tenor de la reivindicacion pre=-

65¢m cedente,porgue en caliente,se dobla un pequefio sector de la ga-

lleta, curvindose después por la mitad,addptando la forma de medio



circulo doble,sin esquina y si abarquillada.
52e=5e reivindica PROCEDIHIENTC DE FABRICACION Y ELABORACION
DE GALLETAS. |

TOem La presente nmemoria descriptiva,consta de cuatro hojas,
escritas a maguina y por una sola cara.
liadrid, 12 diciembre de 1959
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