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''Perfeccionain.iento3 en máquinas paya preparar café 

de alintentación con depósito de agua paranronsras

"la infusión; para cada grupo distribuidor".

d.p.n. c n u i'... i ̂ t 'U. i ana

domiciliada en Víale Cassala 55, MILAN, Italia.
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Ijn las máquinas para preparar café, para bares,

3e proseara todavía e l problema de conseguir, cuando la máquine 

funciona a su régimen, preparar las infusiones del polvo de 

rafe siempre a la .misma temperatura, ya sea cuando se prepara 

m café después de mía larga interrupción en 3.a distribución 

3.e infusiones, ya se fía te  de], centésimo café cuando e l

ar está, completamente lleno

s igur en*ú es

Los términos del referido problema son los 

cuando la máquina ifunciona a su régimen noi.rn.al,



o la temperatura l'S; se tiene un grupo distribuidor que 

co*'*-i.pncno.e la cama re de infusión * las pa ned.es de la expresada 

cámara vienoiuna tenpeivrura de t^ is . Todas las veces 

que se prepara un café, pasa una cantidad de agua l'S a la  

cámara de infusión en la que su temperatura llega a. 

ser donde ts TS,

Una parte de la cantidad de calor pasa pues de 

la  convidad de agua extraída del referido recipiente a 

las paredes de la cámara de infusión, llegando la temperatura 

de las referidas paredes a t-  t  X-.

Suponíase adora que en estas condiciones (es 

decir, para los valores t^ y pa) temperatura sea 

la temperatui'a óptima para preparar la  bebida.

S i las expresadas preparaciones llegan, rara­

mente, las paredes de la cámara de infusión,entre una pre­

paración y la subsiguiente se enfria tomando de nuevo 

la temperatura in ic ia l t - .

n i café subsiguiente se prepara entonces en 

las mismas condiciones que e l precedente. Pero, s i por 

e l contrario las distribuciones do la bebida llegan a ser 

frecuentes, e l grupo y la cámara de infusión no vuelven a 

tonar, todas las veces, la temperatura in ic ia l,  sino que 

son progresivamente sobrecalentados de modo que desde el 

centésimo café su temperatura será t** t  nKS. la temperatura, 

de infusión no será pues, , sino que se a leja  de esta 

veaperatura óptima de suerte que la bebida no presenta 

las características deseadas.

ia  se han propuesto diversos dispositivos 

destinados a suprimir los mencionados inconvenientes.
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be ha propuesto, por ejemplo, athdir a cada preparación 

le  cs.j.é, una cantidad dosificada de agua fresca o bien, 

deducir, en toda distribución, una cantidad determinada de 

calor de las paredes de la cás&xu de infusión, haciéndola 

Lañar por una cantidad de agua fresca.

-^stas disposiciones que permitirán, en efecto, 

ohcener buenos resultados presentan sin embargo, la d ificu l­

tad de la regulación de la  cantidad de calor deducida.

nn las máquinas actualmente en uso, se hace muy 

pequeña la reserva de agua de infusión, de modo que su 

temperatura es influenciada oportunamente por 'la cantidad 

de agua fresca cue sustituye , todas las veces, la  que 

se deduce para la preparación del café.

j."ero en este caso, la temperatura, del agua 

ce intim en se nace inestable y con oojoto de suprimir este 

inconveniente se deben emplear termostatos dotados de 

Pcr^iculur sensibilidad y por esta rasón muy delicados y 

costosos.

Cuando se tra te de grupos automáticos, a saber, 

grupos en los que e l pistón del grupo es accionado ñor e l 

pistón de un cilindro auxiliar hidráulico, se ha propuesto 

prever ta l  relación entre las dimensiones del expresado 

cilindro auxilia r y del cilindro del grupo que e l agua fr ía  

empleada en e l cilindro motor re t ire , todas las veces - 

que un café se prepara, una cantidad ge calor del grupo 

de modo que la temperatura de las paredes de la cámara de 

infusión se mantenga prácticamente a *t% ,

Pero la solución del .problema en este último 

caso vá unida a la presencia en la máquina de café, del 

grupo au x ilie r  a características particulares de posiciones



y a la dimención del grupo.
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Según la presente invención es eos inconvenien­

tes se eliminan completamente de modo miy sencillo  * a 

la ves oue evitan las dificultades presentadas por los 

5. aparatos en uso en e l momento actual.

las consideraciones sobre l is  cuales la, 

presente invención se basa son las siguientes: cuando

la máquina funciona a su régimen, s i ts es la temperatura 

de las paredes de.la cámara de infusión, cuando no se nace 

10. café, para cada frecuencia n de preparación de beDidas,

a saber, según e l número n de cafés preparados en un. 

determinado intervalo de tiempo, habrá una correspondiente 

temperatura t -  de equlibrio para las paredes de la. cámara 

quo se eleva con e l numero n. n fin  de poder mantener la 

15. temperatura de infusión a - por ejemplo la. temperatura

óptima - solamente es necesario hacer entrar en la cámara 

de infusión agua a una temperatura menor de T", tempera­

tura que cambia variando la frecuencia n en particular 

. decreciente cuando la referida frecuencia aumenta.

20. la  presente invención consiste principalmente

en colocar en e l in terior de un depósito, un "cartucho" 

que por su parte in fe r io r  está alimentado .por una lidíente 

de agua ir ía  y por la  parce superior está en comunicación 

con la cañara de infusión del grupo. En estas condiciones, 

25. la c'-n'it-.io.sm u.e agua para la infusión en cada preparación

de 1c ceuj.dc' os e l agua contenido, en e l cartucho o depósito.

Es evidente oue s i e l agua en e l cepo s ir  o es*ca

4. -.** , *--- ĝUct en e.L caytucno tendrá una temneruí^uiu in ferió !' 

a fs , y ocre será tanto más próxima de I'S cuanto más 

{.lempo j'^m.n^osca e l eguo en e l cartucho mismo.
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la temneia..''jura dol agua ii-ara lía- j.nrusióiL 

caijibia piles variando la frecuencia en las preparaciones de 

la bebida y desciende con la referida frecuencia.

Es también c v i  denle que la ve loci(^d  a que la 

temperatura del ^gua fre;-cL. e.ntre en e l cartucno se eleva 

y se aproxima a T-, es decreciente, pero está influenciada , 

por la relación que existe entre e l volumen del cartucho 

y la superficie del mismo. '

A continuación se describirán dos ejemplos 

de ejecución del invento. .

En la figura 1, 1 indica e l depósito en e l

que existe una tempenrcuya f 2 , gp. d  depósito vá introdu­

cido un. cartucho 2, foruado por un receptáculo en :ioird:¡ 

de vidrio  cuyo borde vá mielto hacia e l e:;terior y se 

comprime entre una pestañe 1 solar.da. o clavada a lo. pared de 

la caldera y la pestaña 3 de un grupo común para, máquina de 

ca fó .

n i conducto de alimentación del cartucho 

.desemboe a en su punto más bajo; en e l punto más alto 

de la misma se halla la tona del conducto S que lleva  a 

la cámara para la infusión.

ni modo de ejecución según la í ig .  S d ifie re  

del precedente por e l hecho de que e l cartucho está comple­

tamente sumergido en e l depósito. Este modo de ejocución 

puede aplicarse convenientemente a las máquinas comunes de 

cafó para bar, que actualmente se usan. In experiencia 

ha demostrado que se obtienen buenos resulta dos canudo 

e l volumen ¿el cartucho os ta l  que contenga dos dosis 

de agua para la infusión.

En las ejecuciones antedichas, se ha hecho
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referencia a giupos o.ccioir-.Ros a mano, pero os evidente 

ore ln invención puede aplicarse a cualquier clase de 

grupo aplica do o no aplica, ¿o dii'oc tamenro a.r recipiente que 

contenga e l agua ca lien te. -

hste último puede contener solamente agua 

caliente a presión , por ejemplo, mayor que 1 kg/cmq. ,o 

bien, puede sera un generaRor de vapor, y en este caso e l 

cartucho puede hallarse completamente sumergido en la 

cámara Re agua o en la de vapor o de otro modo.

También se puede, de modo accesible a la 

técnica del o fic io  , adaptar las características de 

las máquinas u las particulares exigencias prácticas. .

30 ,

Descrita suficientemente la naturaleza del 

invento, asi como la manera de rea liza rle  en la práctica, 

debe hacerse constar que las disposiciones anteriormente 

indicadas son susceptibles de modificaciones de deta lle, 

en cuanto no alteren su principio fundamental. También 

se nace constar que e l invento corresponde a una so lic itud  

Re patente presentada en Ita lia  con feolia 13 de Diciembre 

de 1938 i'h 14.903, acogiéndose, por lo tanto, a los 

beneficios que conceden los Convenios Intemaclonales en 

vigor y siendo lo que constituye la esencia del referido 

invento y por lo que se so lic ita  latente de Invención,por 

30 ados en gspada : "penieccionanientos en máquinas para 

preparar café, provistas de alimentación con depósito 

de agua para la infusión, para cada grupo distribuidor"; 

ca ya ct e y i  y án Ro s e po r 1 o s igui ent e :

1 -.- iurfeccioucm.ien.tos en má-quines pare, 

preparar café, provistas de alimentación con depósito de
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de agua paya la. infusión, pera coda grupo distribuidor, 

co y}.< et criando s e porque presentan poi' lo menos un grupo 

distribuidor provisto de un pistón deslizante en un 

cilindro y se coloca en un depósito donde e l agua celiente 

por la infusión, antes do entrar* en la cámara de infusión 

¿el grupo se calienua. en un. compensador (cartucho) de 

calor que uay previsto on la paite superior del grupo 

mismo, cuyo o r if ic io  de entrada está en comunicación con e l 

conducto de agua fresca , cara ct orizándos e a demás ? por e l 

hecho de que a fin  de adaptar e l calentamiento del agua, de 

infusión a la velocidad de distribución de 1c bebido, la 

superficie exterior del referido compensador es subs­

tancialmente esférica de modo que la superficie de trans­

misión tárnica del compensador de calor es pequeña con 

relación a su volumen, siendo este último e l doble de la 

capacidad del cilindro del grupo destinado a contener e l 

agua de infusión.

2 ^ .- rerfeccionanientos, según reivindicación 

1"* ca re c *c e riñendo s e por e l hecho de que e l compensador 

de calor colocado en e l inuenor del depósito comprende una. 

porción en forma de vaso que vá ensartada en e l depósito 

a través de un o r if ic io  dispuesto en l.j. pared do ésta, 

yendo provista la misma de una pestaña a la  que vá f i ja  

de modo hermético, por medio de un borde vuelto hacia e l 

exterior entre la pestaña de la caldera (depósito) y 3a 

pestaña del grupo distribuidor.

ps.- rerieccrOMUmientos en máquinas para 

preparar café, provistas ¿e alimentación con depósito 

de agua para la infusión, para cada grupo distribuidor; 

ta l  y como queda substancialmente descrito en la presente
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menoría e ilustrado en loe adjuntos di Lujos.

Usía menoria consta de ocho hojas osadías
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