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INVENCION

por "PROCKTIMIENTO PARL LA PREPARACION 1E UNA BEBIDA A BASE
DE ¥RUTOS CITRICOS", & favor de le iirme ingless 0. R. GROVES,
Limited, domiciliade en LONDRES S. W. 1. {Inglaterra) Jermyn

Street, 20.

wlEORIA DESCHIPIIVA

La presente invencidn se refiere e la producciodn de be-
bidas & vese de frutos citricos, y especialmente narsnjas.

En cuanto slcenze nuestro conocimiento las bebidas de
esta clase, cusendo se han hecno en centidades comerciales, se
han reslizado siempre en el pasado 8 granel y el producto re-
sultente, consistente en extracto de fruta y 1iquido agregado,
se na trensportado en esta forma al punto de venia. &l invento
que aqui se presenta se retiere a la produccidn we una vebida
de rruto eitrico, y especielmence una bebida QG nsranja, subs-
iancialmenia en el punto de vents del iruto eniero, en forpa
técil y répida, de maners que la beoida pueda prepersrse siem-
pre y cuando se requisra. De esta menera el consumidor recibe
una bebida recien nhecha, 1Irstindose de irutas citrices, esto
es muy deseable, ya que el depdsito de las veoidas de trutos

citricos, sin cue se deveriors el sgbor ni la calided, es un
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problems de dificil soiucidn. idemés, praparando la bevida en

el punto de venta del iruto enisro, existe consiaeraole econo-
m{a de vransporte, en comparacidn coan el procedimiento usual
en el cual sa transporta bebidas en forma de liquido.

Este invento, por consiguients, proporciona un procedi-
miento para la preparacidn de una beoida a base de iruto citri-
co, procedimiento que comprsnde triturar el rruto entero, agi-
var dicio truio triturado sn uns cehtidad de liquido calients
a rin de eiectusr la rapida extraccidn del truto triiurado y
mezcler el resuliado de dicha agiiegcion, mieniras todavia estd
caliente, con unvolumen subsiencial de un liguido frio o enfriado.

E1 invento proporciona, ademés, un procedimianto para
la praparscidn de une bevida de iruté citrico gue comprende
tritursr el fruto antero, agiiar dicno truuo triturado en una
cantidad de jarabe de azucar caliente, para asegurar la rapida
extraccidn del citado fruio iriturado, y mezclar el resuliado
de diche cgiiacidn, mientras todavia esid cslieuis, con un
volumen de agua tria o entriada gue sea mayor que €l volumen
del mencionedo jerebe caliente.

©l invento proporciona una instslacion para la prepa~
racion de una bevida & pase de frutos citricos enieros y com-
prende un medio peras triturer el fruto, ua receptaculo para el
fruto triturado, medios para calentsr el liquido, medios para
alimentvar el liquido calienie a citado recepticulo, medios para
agitar ls mezcla de fruto triturado y liquido caliente, y me-
dios para agregsr un lfquido relativamenie irio ai liquiao ca-
leniado y iruto triturado.

£1 invento proporciona tembién uns iustelacion para la
prepacscidn de una bebloa 2 bese de iruio ¢i.cico entero y com-
prende un medio para itriiturar el iruto, un rgceptaculo para el

fruio iriturado, medios pare producir un jarewve de szucar ca-
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liente dentro del citvado receptéculo, medios para agitasr la”
mezcla de iruto irituredo y jarave de agicar caliente, y me-
dlos pars agregaf ague relativamenie iria al jarsve de gzucar
celiente y &l fruto trituradce.

Utras cerscter{sticas y veniajas del inveuto se aaran
petentes en la descripcidn que sigue, en comvinecidn con los
dibujos que se acompafian, en los cuales:

La figure 1, es una representacién esquemécica de una
realizacidn del invento oue aqui se expone;

lag rigurs 2, es uns vista froncel de una realizacion
del invento que aquf se expone, en la cual la operacidn es
completamente automatica;

la figure 3, ¢s una vista laterel mirsndo en la direc-
cibén de la flecna 1III de la figura 2, del aperavo expuesio
en la figurs 2;

la'figura 4 gs una vista desde eacima del aparato
mostrado en la tigura 2;

la rigura > es una vista rrontal de otra reglizacion
de funcionamiento automético del invento que agui se expone;

la rigurg o, es una vista lateral, mirendo en la direc-
cion de la tlecne VI de la figurs >, de la instalacion expues-
té en la tigura >;

la figure 7, es una vista por detras de la instslacion
expuesta en la figurs >;

le Tigure ©, es uns seccion escalonsde expuesia & 10
largo de la 1inee VIII-VIIL de la tigurs 6,

£l diegrame esquematico represenia une instalacidn
gue couwprende un convertidor 10, el cual tiene en su parie
superior un motor eléctrico, con su nusilio veriical y que

gcciona un cortador ge disco circular dispuesio en su extre-~



10.

20,

25,

30,

Il
o )
fruto gque deve friturerse se aslimenia a un

embudo 11 y el fruio trituredo es descarggaqo por la parfe in-
terior del ewbudo & un cecipieate counico 12 que puede guitar-
se. En la parte superior de la caja del convertidor existe
un ewbudo 15 que conduce al espacio inmedigtameiie encime agel
d.sco cortgcor, el cual no esta expuesto en el divujo, y oiro
empudo 14 que conduce al recipieante c¢bnico 12, ELl recipienie
12 esié cerrado eun su exiremo del rondo por uua valvula 15,

rrimerauenie se introduce por el emiudo 14 una canii-
dad ¢e azucar junio con uns pequefla ceniidad de dcido eiivi-
co y de materisl colorsnte, Una cantidad medide de agua muy
calienie se introduce luego por el emoudo 14, Para permitir
que esio Se uaga fdcilmenie, existe un depdsivo 1o de egua
calienie, alimentado por una cafieria 1/ ae sagua irie medisn-
te una vdivula de control 15, wl nivel del agua en el depdsi-
to 1o se mantiene mediante una vélvula de ilotacidn 20 y el
agug se caelienta por medio de un calsatador electrico de in-
mersidn 21. La caniidad deseada de agua calienie se slimenta
al embudo 14 abriendo oira valvula de conicol 22, la cual estd
conectada a una tuberia de revosamiento 2% del tanque o aepd-
sito 16, Como la valvula de flolacidn 20 meniend-a el nivel
del agua en el depbsito 16 a un nivel predeierminado, de la
tuberia de rebosamiento 23 se descargara al recipiente 12 una
caniided predeterminada de agua caliente. &n este momento el
motor del converiidor 10 se pone en marcia y un agitedor, que
se extiende deniro del recipiente cdnico 12, nace que el azui-
car y los aditivos se disuelvan completamenie en el agua ca-
liente,

Al cabo de breve tiempo, cuando el agucser esid ya

complevamenie disuelto, se alimenia al embudo 11 una caniidad
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de fruto entero, en el ceso presenie narsnjas, y g continuag-~

cidn el iruco es rdpidamente tritucado y descargado deairo

del jersve de gzucer calieanie y en roiacion que se nhalla en

el recipiente 12. Una vez que se nan introducido las naseujas
De se conduce oira pequefia cantidad de sgua calisnte al embudo

1%, encima del disco cortador, por medio de una vélvula 24

que comunice coh uuns tuveria de revbosamiento 2>, la cusl se

halla ligeramente por debgjo ael nivel de la tuberia 2% del depd

siio 1o, &1 sgua caliente sdicional limpia el espécio encima
10, del disco coriador, se lleva iodes les periiculas de iruio

que puedén haver quedado adueridas a la superficie superior

de la pala o & lg superficie inferior inmediais de la misma

y completa la extraccidu del rruto., Ll sgue caliente adicio-

nal se sore peso por el disco y va a perac el recipiente 12,
15, Pera taciliter el suncionemiento de las vélvulas 22

y 2%, estes se scclonsn conveniéntemente mediante un mango

wencomunado de conirol, indicado diagramaiicalmenie en 26,

A fin de que el ilujo del agua iria nacia el interior del de-

pdsiio 16 cese cuaudo se extraiga el agua calienie, esegursa-
20. do ssi la medicidn exacta del agus caliente, la valvula 18 |

puede itambieu esiar acopiaua gl mango 26, de menera que esta

Uliime vélvula esté cerrsda cuaando las valvulas 22 o 24 estén

guierias. &l mango 2o deuve wemer uu Tuncionamieanto de ires po-

siciones, de modo gue les caguildades de agua calienive indepen-
2. dientes puedan suministrarse por separado.

Bl jsrabe de azicar, el fruto triturado y el agua ca-
liente nuevamenie sgregads se agiian y, con tal de que la tew-
peratura del agua seg suiicieniemenie glia, sSe vealiza una
adecuada extrsccidn de los sceiies esenciales counvenidos en

20. el fruio, un la prictica se na uescuvierto gus uaa tewmperatura
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del orden de 200°% resulia praciicavle para asegucrer la répi-
da extwvaccion, ls cual ea ese caso invierte solo escasos se-
gundos. Sin embergo, en el servicio para el cual se unecesiis
la instalacion que aqui se descrive, el producto dewe Ser lle-
5. vedo muy répidamenie @ la temperatura a Gus dewe Leverse y
nay que disponer medios pera reaucir .ia ieuwperatura del exuirace
to. S& asegurs ﬁna gran reduccidn de la lemperaiura ailadiendo
8l exirgscito uia venildac de agus .elsda., Lsta agua se alimen~-
ta desde oiro depbsiio 30, tempidn slimentedo por la catieria
10. de agua iris 1/, por medio ae une vélivule ue cwuiatrol 31, y el
nivel del ague ca el depésiio es wenisnido por una vélvula
de flotaeidn 32. Baju el control del operador, cuaado se desea
agreger agua tria, se acciona un mango 35 que cierva la val-
vules %1 y avre una védlvula %4 pera sumiaistrar agua procedente
15, de una tuberis de rebosamiento %5 al deposito 30. Le la mane-
ra que antes se na descrito, esio asegura el que una cantidad
predeierminada de agua heleda sea suministrada a traves de la
vélvule 3+ y pase al embudo 15, Al mismo tiempo que se cierra
le vélvuls 51 y se abre la valvula 34, se suvre tsmoicn la vél-
20, vula 15 del foncéo ¢el recipieate 12 ya cue esig acoplaca al
mango 3%, Le este modo se deja que el contenidao del recipien-
te 12 csiga dentro de un filtro desmonieble %o, el cusl retviene
le meyor parte de las meterias sélidas de le mezclg, y & tra-
vés de el veys e parer a un depdsito principal »7. Fl suminis-

tro de agua trie procecdeaie del cepésito 50U asegura que des-

no
N

pués de ests operacion el convertidor y el recipiente 12 sean
levaqos scecusdamenie de todos los resios de fruvo itriturade.
Al mismo tiempo, dado gue €l agua ir{a tiene un volumen subs-
tencislmenie mgyor que el ague celienie, le tempergtura de la

50. mezecla resultsnte results relativamente baja.
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" En el procedimiento de preparacién de una beoide que
se emples mediante la instelacion aescrita squf, se observa-
ré que el agua iria o heladaa puede ggregarse a la bebice tal
como estd preparade sn el recipiente 12, Le introduccion del
egue rria en el recipi.nie 12 por medio del emuudo 15, como
ge he descrito antes, iiene la venveja de que contribuye a
remover les partfculas solidas del recipiente., Esto es desea-
pLe porgue tcdas les perticules sélicas retenides pueden oca-
siongr une deterioracidn del aroma de le bebida que se prepa-
re més tarde,

Se entiende que debe mantenerse en el depdsiio 37 una
cantidad de bebiva que sea varias veces la c&ntidad que se
prepsrs s cada operacién del aspsrato. luego puede disponerse
que la pevida en el depbsito 37, incluso inmediitemente des~
pués de la gdicidn de la bevbida recieniemente preparada proce-
gente del recipiente 12, esté a4 ung temperature conveniente
para el consumo inmediato. Ademés, la sdicion al depdsiio de
le bebida recién necha procedente Gel recipiente 12, no eleva
la temperaturs del contenido del aepdsito en grado indebido.
Bl depdsito »/ puede tener un reirigerador tel como se ve en
28, sl se deseas.

La vevida puedes servirse por medio de un grifo cercano
al cepdsito suxiliar 40, de volumen reletivamenie pequeiio,
pero convenientementie situadc en una psrte superior del apara-
to. En coﬁsecuencia, le bebida se extrae del depdsito 37 por
medio de una vbombs 41 accionads eldetricamente y se elimenta
e un depdsiito 40 por medio de un retrigerador C. Un disposi-
tivo de rebosamiento 42 esté situsdo em el depésito 40 pera
que cuslquier exceso de bedida vuelve ol depbésito principsl 37.

Le conveniencia el dispogsitivo de rebosamientoc 42 puede tomar
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ls forma de un tubo 43 de cslibre ancho, concentrico con un
tuvo de distribucién 44 procedente del reirigersdor u, Ls
bebida puede servirse por un 5rifo 45 que se glimente por nme-~
dio del tuvo 44 antes do ue este entre en el aepdsito 40,

Ls instalecidn agul descritas puede adoptar diversss
formas f{sicas, pero en una realizacion que se ha revelado
convenlente se ha adptado una construccion generalmente rec-
tengular, En esta construccidn, el depdsito principal %7 esta
situado en le parte Ifrontel inrerior del gparato y encima de.
¢l se nallan el convertidor 10 y sus pertes asociadss, Los
mangos 26 y 3% estdn en la parte superior frontal del conjun-
to y el depdsito 40 esté situado encima de la parte superior
de la construccidn, la bomba y la instalacidén ssociada con el
refrizergdor % pueden situarse entonces hacla le parte tra-
sera del conjunto, &1 riliro 20 se nace desmontasble para que
despuds de cede preperacidn de bebide los sOlidos de iruta
retenidos por el tiltro puedan trssladarse a un depdsito de
bgsura.

Puece verse gue el inventio que aquf exponemos propor-
ciona una instalecion por medio de la cual puede prepararse
unag bebida de rfruta, en el punto de venta, de una manersg de
como hasta ahore no habiag sido posible.

El invento proporciona tembién un procedimiento por
medio del cual puede preperarse una bebida de firuta en una
maners como nasta shors no hab{e sido posivle., 81 los mgteria-
les enrexados, incluyendo azucar, acido citrico y materia co-
lorante, con cualguier otro material desesble, se envesan lis-
tos pars la adicion 8l agus caliente, el procedimiento que se
acave de describir resulta ser un modo sencillo y eficaz de
preparar la bevida, el cuel puede reslizerlo la misma perso-

na que sirve la bebida final.
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Lle unidsd para hecer le pbevida que se expone en las

figuras 2, 3 y 4 es uns unidsd cdestinada & siiuvarse sobre un
mostrador u otro sostén semejante. sn esta unidaa el rruio,
que aqui suponGremos son naranjas,se iniroduce eniero en el
extremo superior de un tubo 51, cuyo extremo superior se halla
doirds de una sefial iluminade 52. El extremo del iuvo 51 esta
junto a otro tubo 53, y cuando se ha de preparar otra carga

de bebida, el mimero apropiado de nharanjss se trasladsn a ma-
no del extremo gvierto 54 del tubo 51 al tubo 55. kste tuvo

>3 forma una entracaas al recipiente 55, el cual corresponde al
recipiente 10 mostrado en la figurs 7,

Encima gel recipienie 55 esié moniado un aepdsito de
agua caliente 55, 8l cual esid conectada la ceafierfa suminis-
tracora de agua y que contiene un caslentador de inmersidn,
Detrés del depdsiio 56 se halis un depdsiio de agua iria 5v,
también conectado a la tuberia de agua. Esios dos depdsiios
tienen salidas controlsdas por védlvule que van al recipiente
55, la salide 56 del recipisnte 55 comunica con una caja rec-
tangular 59 que contiene el filtro (correspondiente & 36,
tigura 1), del cual la beoide pases al refrigersgdor ©0 en don-
de la refrigerscidn se erecinia medlanie mgquinaria refrigeran-
te que estéd indicada de modo general en o1, Del refrigerador
©0 le bebida puede hacerse circuler, mediante una bomba ©2
accionade por un motor 62, hacia un depdsito uve muestra 64
y un punto de distrivucion o servicio 65.

Haviendo esi descrito en términos generales la inste-
lecidn de las tiguras 2, 5 y %, a continuacidn describiremos
el procedimiento haciendo alusidn a dicngs figuras. E1 nivel
de la bebida en el depdsito 64, el cual aciua en realidad co-

mo un indicedor del contenido, sefiale cuando necesiia volver-
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se & llenar de pebida. Cuando exisie esta situacidn, esid co=
locado en el tubo 53 el contenido de un saco de azicar ovieni-
do del recipiente /0; este saco o bolsa de azlicar y msteria
adicional, tel como materis colorante y cido cftrico en le
canticad apropiada que se necesita, Lsto va a psrsr sl recie-
piente 55, lo mismo que una carge de agua calienie procedente
del depdsito Sb. Lsto se. lleva a cabo por medio de coumutado-
res que forman parie dé la caja de manaos /1. =l azicar ¥y
otros ingrecdientes se mezclan con el agua calienie en el re-
cipiente 5> por medio de un sgiiador acciomado por el motor
72 a fin de producir un jarsobe de azicer caliente, El tiempo
neceserio pera producir una mezcla adecuada es relativamente
corto y es inferior sl tiempo neceserioc para que se pusds pé~-
Sar & meho una carga de naranjes del tuvbo 51 al tubo 53.
wientras los inpgredientes se esidn disolviendo en
agua parg formsr el jarsve, se colocan las narenjas en el
tuvo 5% y se accionau de nuevo la enicada al recipiente 55
pers que les naranjaes entren en el recipiente 55, donde, como
ya se ng aescrito sntes, son trituradas. Los medios de iri-
turacidn y el agitador son accionados por un motor comﬁn V2.
Se asdmite una segunde carga de agua caliente & fin de lavar
los trragmentos de iruta arrasirdndolos del disco trituredor.
De este manera se produce en el recipiente una vase concentrs-
de de vebida que se nalla & una temperatura relativamenie alia.
Como ya se ha dicho, produciendo centidsdes relaiivamentis pe-
quefias ¢e une vez, este concentrado se obtiene répidamenie.
Despuds de un periodo sdecuado pars la exireccidn de
los aceites esenciales y zumos del iruto, se iniroduce en el
recipiente 5% procedente del depdsito 57, una carga de agua

frie msyor que las cargas combinsdas de agua calieuste. &l pun-
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to de esta introduccion o sdmisidn y la céng§§§ﬁ~ingresed& s6

determinan asutomdticsmente, en parte mediéhte una unidsd prin-
cipsl de control /3 y en parte por medio cde dispositivos se-
mejsntes a los ya descritcs al hacer referencia g la iigura
- 1, un este mowento se acciona también la selice -8 pera que
el concenirado, diluido con agua tris, pase del recipiente 55
& la caja 59 dunce se halla el riltro, lListo arcrastra del con-
centrado diluico, que se halla anora & la coaceuniracidn desea-
de, la porcidn meyor de sbélidos en suspension, dejanéo sola~
10. menie una poreidn de restos de sruta., La bebida filtrada pssa
de la caja de filtro 59 a ouwro recepigculo 74 (correspondien-
te al depdsito 37, figura 1). Del receptdculo 74 la bebida pé-
sa al refrigerador o0 por medio de le bomba o2. Lomo ya se ha
diciho, la bepida pasa de ahi al depdsito de muestra 64, el
15. cusl tiene tuvos concéniricos de revosamienio y de suministro,
dispuestos generalmente tel como se descrive con referencia
a la figura 1,
La vebida se distriouye, desde el punio de distribu-
cidn S5, ya sea por une de las dos tuberias de saslida verii-
20, cales 76 ¥y 77 o por medio de una salida dirigida hacia abajo
78, Uada una de estas saslidas esid controlada por su propio
manzo0, La bebida pueds servirse al consumidor ya sea en una
c¢opa de papel encerado o bien en otro receptidculo semojante,
€1 cuyo cas8o se usa la sslicae Yo, y& sea eun un recipiente ile-~
25. xivle tormado de politeno u otro materisl similar en ldmina.
Zn este Ultimo caso el recipiente, cue lieva una valvula de un
solo sentido, se llena colocdndolo sobre el extremo superior
de uno de los tuvos de salida 70 o 77. 'lsnto en uno como en
otro caso, la bebica sale a presion de la salida que se utilice,

%0, lo cual se debe a la accidn de la bomba 62, Pueden siiuasrse
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tazas, en una bandeja paras tazas indlcads conali;éa'ﬁe trazo an
78, mienlras que los rectangulos de lineas de trazos /9 ve-
nresentan un espacio ds aimacenamiento para los cvecipleniss
antes mencionados y psre las pajas para beber que ngun de usar-
se con ellos,

una rormula .ipica para unas carpe Ge relieno de la
nesranjeda incluyse:
1. &n la bolsa de azucar, una libra (454 gramos) de azucar,
12,2 gramos de dcido cilrico seco, y una pequeils caniided,
por ejemplo 100 miligremos, de msterie colorante,
2, Agua celiente a 200% (93%C): una carga de una pinta (0,568
litros) para hacer el jarabe y una segunda carga (de limpieza)
de media pinta (0,284 liicos),
3, sgue fria a 40°F (4°C): una cerge de cuatro pintas (2,272
liiros).
4, 0,45 libres (204 gramos) de naranjas. Esto equivale gene-
ralmente a dos harsnjas, suponiendo un peso medio de 0,225 a
0,25 libras (102 a 115 gramos) por naranja.

“#1 viempo necesario para que s& disuelva el azucar
es aproximaqemenie de medio minuio a tres cuartos de minuto,
y el periodo de agitscidn después de la trituracidn de las
naranjas ocupa unos binco segundog.

La segundz rorma del aparato, mosirada en las tiguras
5 a8 8, tiene‘un funqionamiento genergl gimiler 8l cel apara-
to oescrito antes heciendo referencia a las rigures 2 a 4y ¥
por consiguisnte no es necesario describirlo mas que en (orma
somera, Bn cstos divuyos las tuverias 81 y 82 son les iuverias
dge cepdsito para las narsnjas, de las cusles estas pueden Lras-
laodsrse al tuno 83 para alimentar los disposiiivos icriturado-

res situados centro del recipienie 84, Los dispositivos iritu-



10.

1o,

20,

2>,

50,

™NES
S
P
M
{2
N )
S’

£
Cﬂ' ®Ag

SN ¢

rauores cel agiiador, que se nallan deni«to delﬂgécibiente &4,
son sccionasdos por el moior 85, El szicar y demds ariiculos
de la lista (I) anterior, pueden iniroducirse por medio ds 1lg
canaleta latercl 8o. Ll agua caliente.y tria se suminisira al
recipienie 8> desde un depdsito de agus calients &/ ¥y wr de~
pbsito de agua trria 83,

Cusndo el concenireuo calienie de bebida diluido con
aguae ifria sale del recipiente 84, pasa de slli por un filiro
89 a un depbsiio 90, Bl filtro esta provistv con manwo Y1, de
maners que se le puede quiter fécilmente de la méquina para
limpiarlo,

Le bebida pssa Gel receptaculo 90 a uu reirigerador
92, sccionesdo por la maquinsris de refrigeracidan 93, con el
cual esie asociada una bomba 94, acclonada por otio motor 95;
diehs bomba mantiene le circulscidn por el recipiente o dep6-
siio de muesira 96 hacia el punto de suministro 97/. kste pun-
to de suministro es semejante gl del aparaio de la rigura 2,
3y 4 y tiene dos salides verticales 98 y 99, cada una con su
propio mango de control, y oira salide 100, wamuidn con su
propio many0 de conirol, En sstos dibujos, 101 represenia el
tubo alimeniador que va al depdsito de muestra Yo, mieniras
que 102 representie el tubo de reoosamiento procedente de aquel,
El iubo 10% es el tupo de vuelia Gesde el punio de suministro
9/ nacia el refrigerador 92.

Las tazas cus han de lienarse irenie a la salida 100
Se siluaen en una bandeja 104; en la figura © se representa,
mediante linee de trezos, unae cops o taza en 1u> situada en
posicidn de lienado. Los recipienies rlexivles que ya Se ian
mencionado y las pajas se colocan en espacios de zlmacengmien-

to 106 y 10/ respecuiivamnente, La caja de iniercupiores de man-
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a0 esia represenisda ea 108, mientras que la déﬁh“de‘maudos
principal estv4 representads en 109. El aparaio incluye una
seflal o muestrs iluminede 110,

Le inveucidn, dentro de su esencialided, pueds ser de-
sarrollads en otras formas de realizacion gue difieran en de-
talle de la indiceds & titulo de ejemplo, a las cuales alcen-
zard iguelmenie la protieccidn que se recaba. Podri, pues, rea-
lizarse con losgs medios y apsraios més adecuados, por quedar
todo ello comprendido deniro del espiritu ¢e las reiviadica-

ciones,

il
.
L]

NOTA

Descrito el objeto de la invencion se declara nuevas
los siguienies reivindicaciones con prioridades vritanicas
nims. 35 452 del 28 de Noviembre de 1958 y 3B 453 del 28 de
Woviembre de 193 exisiiendo en ambas unidad de invencidu.

1. Procedimiento pera ls preparacién de una veviaa
a base de srutos ciuricos, procedimiento gue comprende el
triturar firutos enieros, el ami.acr dicuos iruvos joiturados
an uug ceniicad de un 1iquido caliente @ iin de erectiuar la
rép1da extraccidn del citado fruto triturado v el mezclar el
producto resuliante de dicha agitacién, mientras vodavia esia
caliente, con un volumen suvsisncial de liguido irio o uelado.

2. Yrocedimiento para la preparacidn ue una weuida
a base de fruto citrico, procedimiento gue comprende el tri-
turar el fruio sniero, el aggi.er qicno fruio triiurado en una

cauticad de jarabe calienie de azucar a rin de asegurar la ré-
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pida extraccion de dicino fruto triturado, y el mezclar‘el pro-
ducto resulvante de dicho egitacidn, mient.as todavia esté
calienie, cou un volumen de agua rria o uelada que sea-mayor
que el volumen del jerauve cediente mencioneado.

S Procedimiento en contormided con 1o reivindiceado
en 1 o0 2, en el cugl se agrega otra nueva caniticad de liquido
caliente gl trruto tritursdo y se la emplea pera srrasirar el
fruto triiursdo residusl de los medios de iriiuracidn.

4, Procedimienio en conrormidsd con la reivindica-
cion 3, en el cual el volumeu coial de los liquidos celientes
es inierior al volumen del liquido rrio o uelodo que se nha men-
ciongao,

D Procedimientio en contormiuau con la reivinadica-
cidn 2, en el cual el jerabe de azucar ueuciOLE2A0 S€ prepara
mediante una operacion preliminsr en ia cual Se disuelve sl
szucar en agua celiente, |

o, Procedimisuniv en coniformidsd con la reivindica-
cidn 5, en el cual se disuelven cemuién en la meucionade egua
cealienie canticades pequeiias de acido citrico y de un material
colorante.

ve Frocedumiento en conformided con cualquiers e las
ra.vindicaciones snteriores, en ol cual sl resuliedo de la
mezcla mencionada con el liquico irio o nelado tawvién mencio-
nado se passs por un filiro eates de servirlo.

. rrocedimienio en confornidad con la reivindica-
cidén 7, ¥y en el cual la vebids que se hella en el meucionado
receptéculo se eniria gaemds,

9. Procedimiento segin las reivindicaciones 1 a b y
que comprende un eparesto para la prepargeidn ue une vewvida a

nase de irutos ciiricos euleros ¥y que comprenue un elemento
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¢rituraqor de iruta, un receptaculo para la Zucutd Lrituraus,

medios pera calentar liquido, medios para alimentsr liguido
caleniado ol recepideulo neucionaGo, WEU108 para sgitasr le
mezcla de fruto triturasdo y liquido calenuéqo, y medios para
egresar uuw liquido relative eunie irio al liguido calentado y
L£uLVo vritursdo.

"W, FProcedimiento segln lss wvsivinaicaciones 1 a Y
J gue compresce un gparsiv para la preperacidn qe una bevida
a vbase de rruto citrico enterv, y que compfende un elemento
para triturar la iruta, un receptéculo bare icruia iriturada,
elementos para producir un jarebe de agucar cglisnte dentrc
del mencionado receptaculo, elementos pers agitar le mezcla
de fruto trituredo y Jjersve de azicar calienie, y medios para
sgreger agua reletivamente iria sl jersve de ezucasr cgliente
¥y truto trituravo,

11. Procedimiento en conformicdad con lg reivindi-
cecion 10 en el que el aparato mencionado comprende elemenios
para cslentar ¢l agua, elsmenics pars aglimentar agua celents-
da el receptéculc mencionsdo ¥ ung enirade ol mencionatuo re-
ceptéculo por laz cual se sumiagistra gbélic¢o para rormar el ja-

rove menclonsdo, tras lo cuel los mencicnados sdlidos se di-

suelven en el agus cslen.ads por medio de los elementos ce
Guitacidn mencionados.
12. srocedimiento secun la reivinaicacion 1%, en

el que el eparato meacionsdo comprende elemento trituracor

que se nalla aentro del receptaculo mencionado y en el cual la
fruia eniera que na de triturarse se suministre al recepiacu-
1o mencioneco por medio de le misma en.rsaa gue se emplea pa-
ra suministrer los solidos mencionados.

13, Procedimiento en conformidad c¢on las reivin-
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9, 11 0 12, y el cual comprende medios pare ceiermingr lg

.,

cantiued de liquido calentado que se suministra al recepté-
culo mencionsdo y medios para determinar la caniidad de ligui”
do relativemente frio gue se suministrg gl receptéculo men-
clonado,

14, Frocedimiento en conrormidaa con le reivindi-
cacidn 15 en el gue dicno spevsto comprende medios para deter-
miner la cenilded gque se na menciongdo es ital que le mencio-
nade centidad de liquido reletivamenie frio resulta suvsian-
cialmenie meyor que la centicsa del liquido cslentsco mencio-
nedo,

15. trocedimiento segin cualquiera de las reivindi-
caciones 9 a 14 y que comprende un filiro para eliminar de
la beblds los fragmentos de frutg iviturseds.

16, “rocedimiento segin la reivindicscidn 15, en
el cual el filiro mencionado se nalla en el senderoc de ceg-
cerga de la pebica que sale del receptaculo mencionsdo.

17,  Procedimiento segin la reivindicacion 16 y que
comprende otro receptsculo que recibe la bgbida despues de pa-
ser este por el filtro mencionado y uns instalecidn de refri-
geracidn ssociade con el nuevo receptéculo mencionedo y dis-
pueste pere refrigersr le vevlide preparada 8 leg vemperatura a
que debe servirse,

18; Procedimiento segun la reivindicscidn 17, y que
comprende un cepdsito de muestira o exposicidn conectado sl
nuevo receptaculo mencionadqo por medio de un refrigersdor, ins-
telecidn refrigersdors que enfria la beoids mienlrss estd en
el mencionado refrigerador, una bomba pars nscer gue le mencio-
nede bebidas circule del nuevo receptédculo mencionado nhacie el

N . N .4 ’ : - y . .
depbsito de exposicion a treves del refrigerador mencionado,
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y uns tuberis de rebosamientd que procedente del depésitd de
exposicibén mencionado ve sl mencionado nuevo receptaculo.

19, Procedimiento segun la veivindicacidn 13, y que
comprende un punio de servicio o aistrivucion al cual iluye
le bebida enirieda, cespués que esta hs salido del refrigera-
dor mencionsdo, ademés de fluir nacia el aepdsiio de exnibi-
cién mencionado tembidn, la cual bebida se halls disponible
en el mencionado punto de exposicién en virtud de una presion
que le imparte ls bombs mencionada.

20, Procedimiento pera lg preparacidn de una bebida
a bese de rirutes citricos.

Segﬁn ge describe y reivindice en la presente memorig
que consta de dieciocho hojas troliadas y escrites a méquina
por ung sole cara, acompaiiedas de sels laminassde divujos.

iadrid, a 26 de Noviembre de 1959,

0. K, GROVES, Limited.

p' 8.
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