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PATENTE DE INVENCION
por 20 sfios
a favor de Don Jomqufn HONTOLIU SANZ
de nacionalijad espafiola

residente en Barcelona, Avda. José Antonio n? 458

por:
"PERFRCCIONAVMIERTOS BN LAS MAQUINAS EMULSIONADORAS
CENTRIFUGAS PARA CHOCOLAZE"
MEMORIA DESCRIPIIVA

Ia presente Patente de Invencidn tiene como objeto unos
perteccionamientos en 1sS miguiras emulsionadoras centr{fuges pa
ra chocolate, medisnte cuya aplicacidn se consiguen dichas méqul
nas con una mayor capaclidad horaria de produccidén a la par gue
se simplifica notablemente su construceidn.

concurriendo a tales firalidades, los perfeccionsmientos
que motivan este registro determinan la comstruceidn de cada mé-
quina formando una unigad compscta en la que quedsa inoluido tam-
bién su motor de accionsmiento, suprimiendo asf{ las engorrosas
transmisiones e instalaciones aparte ge los motores de acciona-

miento que, hasta la fecha, se ha considerado como normal en las
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emulsionadoras centriiugas destinadas a rines similares.

Tor otra parte, en los perreccionamientos que se des-

criben se Incluyen asimismo geterminzcnas disposiciones de la

nisma cuba, las cuales contrivuyen en sumo grado 2 alcanzar el
mayor rendimiento ge la médquins, consi-tiendo esencislmente di-
chas me joras, en adapter unas cuchillas vertiocales debidamente
dirigidas para desterronar la me=sa que se elabora, ¥ en colocar
unos collarines que, combinados con las hélices agitadoras, per
miten variar la altura que separa a éstas, con objeto de que la
agltacidn y centrifugacién de dicha masa se realice, en cada oa-
so, en las condiciones mds convenlentes. |

Las particularidades sucintsmente indicadas como caracte
risticas fundamentales de los perfeccionamientos a que se refie-
re la presente Patente de Invencidn, se describen con mayor deta
1le segim un ejemplo prdctico de realizacidén que, sin cardcter
limitativo, Se remite repetidamente & una hoja de dihujos que se
acompaila adjunta y en los que:

La Fig. 1 representa una visba en alzsdo, sccciomada con
vencionalmente, del conjunto de una mdgquina emulsionadoras centri-
fuga, construida de conformidad convlos perfeccionzmientos de la
invencidn.

La Fig., 2 es una vista en planta de la misma méquina,
seccionada segin un corte practicado por la linea II-II de la
Pig. 1. ‘

La Pig. 3 manifiesta, segin un detalle parcial, la posi-
bilidad de aumentar o disminuir la sltura entre hélices agitado-
ras por intercalacidén o separacidn de los collarines entre ambas.

La aplicacién de los perfeccionamientos de la invencién
en la construccidén de mdguinas emulsionadoras centrifugss vara

chocolate determina la disposicidn, debajo de la cuba de trabajo
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(1), de unz base preferiolemente cilindrica (2), que se acopla
a dicha euba (1) por ajuste de una corona anular dispuesta en
la base de ésta a través de tornillos de presidén u otros ele-
mentos similares, alojdndose en el interior de esta base (2)
una polea {3), que recibe su movimiento de rotacién, mediante
elementos de transmisidn adecuados (4), desde la polea (5) de
un motor (5') que queda fijado a la propia médquina, disponién-
dose al efecto una plataforma vertical (6), a la que se fija la
base (7) del motor (5') citado, mediante unos elementos tenso-
res (8) que permiten variar la posicidn de dicho .motor (5'), en
tre ciertos 1fmites, a los efectos de sentar una alineacidn
correcta de las canales (9) y (9') cusndo la tramsmisidn se rea
lice a través de correa® de seccidén trepecial, a la par que pa-
ra mantener un valor constante de la tensién de los propios ele-
mentos transmisores (4). |

Bl eje (10) de la polea (3) figura alojado parcialmente
en el interior de un soporte tubular inferior (1l) que se aoo-
pla, por ajuste de una valona de que estd provisto y fijacién
con elementos adecuados, en la base (13) de la cuba {1), previén
dose en el interior de ¢ste soports (11) un rodamiento axil (14),
de bolaes o de rodillos, sobre el cual se apoya la valona (15)
del eje (10), ademds Ge otro w otros rodamientos radiales (16)
que coadyuvan con el axil (14) a facilitar la rotacidn del eje
(10) y de su polea (9') con un minimo de rozamisntos, quadando
protegidos dichos cojinetes por sendas juntas de cierre hermé-
tico.

La parte superior (17) del mismo eje (10) va provista
de une fuerte chaveta radizl (18) sobre la que se solidarizan

al mismo una hélice de cuatro paletas (19) ¥y otra de dos paletas

 (20), ademds de una cantidad variable de collares (21) que, en
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conjunto, se suletan sobre el eje (17) mecdiante una vletina

PR

(22), sobre la que presiona debidamente une tuerea (23), que

se atorallle sobre une mecha roscada prevista al efecto en el
extremo superior del propio eje (k7), realizdndose indistinta
mente esta fijacidn con cualquiera de las combinaciones pogi-
bles que pueden efectuarse conm dichas hélices (19) y (20) y

sus coliarines de separacidén (21), estableciéndose un minimo
acercamiento de dichas hélices por supresién entre ambas de di
chos collares, asi como una separacidn méxima entre hélices

por la interposicidn entre ambas de todos los collares {21) ais
ponibles (véase Figs, 1 y 3). | ‘

El conjunto del eje (10) - (17), con su polea (9') y
las hélices (19) y (20), asi como sus collares (21) solidariza-
dos con el mismo pueden glrar, con velocidad angular convenien-
te, en el interior del cazo (1), agitando la masa circunstan-
cialmente contenida en el mismo y proyectdndola contra la pared
interna del propio recipiente (1) y contra el filo de unas cu-
chillas verticales (24), que contribuyen en sumo grado a impe-
dir el apelmazamiento de dicha masa en curso de eleboracidn, a
la par gque & desterronarla en el coiienzo del tratamiénto.

Oompletan lsa méqu;na eﬁulsionadora centrifuga provista
de los perfeccionamientos de la invenciédn, una tapa circular
que se halla udividida en dos partes (25), estando smbas articu-
ladas sobre un travesafio diametral (26) con objeto de que pue-
dan elevarse o sbatirse, una por une o ambas simultdneamente, 80
bre la boca del retferido recipiente (1), detérminada TOr un ele~
mento troncocdnico (26') desmontable, Asimismo, la méquina en
que figuren aplicados los perieccionamientos de la invencidn,
queda proviste de una boca de vaciado (27), por la que puede re

tirarse, total o parcilalmente, la masa contenida en el pfopio
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cazo (1) precitado, facilitédndose la maniobra de la vdlvula o
treampilla de descarga por manipulacidn directa dé un volante
(28) gue queds situado en el exterior de dicho cazo (i).

La deseripeidn expuesta se refiere dnicemente & una for-
ma preferidae de aplicacién de 1los perieccionamientos a que se
contrae la presente Patente de Invenocidn y se comprenderd gue
en la miquina pueden introducirse todas cuantas variaciones de
detelle y carscterf{sticas mecdnicas no alteren le esencialidad
de la invencién.

¥ o T A
REIVINDICACIONES

Se reivindica como objeto de la presente Fatente de In-
vencidn:

1%,= Perfeccionamientos en las mfquinas emulsionadoras
centrifugas para chocolabte, que se caracterizan esencialmente
por disponerse, sobre uno de los lados de la misms mfquine, un
motor de accionamiento cuya polea ataca directamente, a través
de medios de transmisién adecuados, a la polea receptora soli-
darizeda con el eje vertical agitador de la materia, fijéndose
dicho motor sobre una platafofma dotada de elementos que permi-
ten establecer y regular la tensién conveniente de dicha trans-
misidn, constituida preferiblemente por miltiples correas de
seccidn trapezoidal, halldndose el eje de la aludidae polea re-
ceptora sélidamente conjugado con rojamientos édecuados aloja-
gog en €l interior de un soporte tubular 1hctependiente de la
pase del recdipiente de La mdquina, el cual, a su vez, es tam-
bién desmontable sobre su soporte ae sustentacién, en cuyo inte
rior queda alojada la citada polea vinculada gl eje agitador.

2%,« Perfeccionamientos en las méguinas emulsionadoras

centrifugas para chocolate, segfin la anterior reivinuicacién,
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caracterizados por montarse dos cuchillas que\se siﬁﬁan con‘.
sus fjlos devbidamente dirigidos hacia la trayectoria inciden-
te de las palas agitadoras de la masa, la cual es proyectada
cont ra dichos filos cortantes que impidgn el apelmazamiento de
1la misma y mantierer a la rdouina en dptimas condiciones emule-
soras, sujetdndose dichas cuchillas en la posicién prevista
merced a sendos elementos de fijzcidn dispuestos en sus extre-
mos, a través de los cuc se sujetan al fondo del recipiente de
trabajo y a su parte superior, respectivamente, definica ésta
dltima por un elemento troncocénico que es desmonmtable y que se
halla provisto de un travesaflo diametral a2l que se artieculan
dos taras abatibles,

3%,- Perfeccionsmientos en las mdquinas emulsionadoras
cent rifugas para chocolate, segin las anteriores reivindicacio-
nes, que se caracterizan por el'hecho de que el mecanismo agita
dor de la masa estd compuesto por un minimo de dos Juegos de pa
letas superpuestos, 1los cuales son independientes sobre su ejé
impuléor comun y estdn complementadas con unos collares retene-
dores susceptibles de intercalarse y determinar mayor o menor
separacidén entre tales paletas agitadoras, a ios efectos de po-
der variar la zona de removido de la masa.

4%,- PERFECCIONAMIENTOS EN LAS MAQUINAS EMULSIONADORAS
CEITRIFUGAS PARA CHOCOLATE.

Sean cuales fueren las circunstancias que concurran con
la esencialidad propia de la misma.

Consta la presente Memoria descriptiva de seis pdginas
foliadas y mecanografiadas por una sola cara y va acompaliada de
una hoja de dibujos aclarativos.

-Madrid,ﬁ 9 Noviembre de 1959



D.Joaquin MONTOLIU SANZ
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