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El presente invento se refiere & un embglaje pars
proceder al recalentomiento controlado o a la coccidn de

alimentos preparados en hornos de alre calliente, de con-

veccidén, hornos domésticos y de microondas.

La rdpida expansidén de la venta de hornos de micro- 3
ondas & las famillas y el desarrsclilo de la restauracién in-
dustrial han modificado las condiciones de fabricacién de los

platos preparados, lo que ha aportado ventsjas y suscitado

wproblemas. las ventajas son evidentes y se deben al calenta

miento rdpido producido por las microondas, lo que hace que

log productos congelados sean de usv todavia mAs cémodo.

Los problemas son principalmente dos:

- La barquilla metdlica tradicional es opaca a la radiacién
microondas y no resulta conveniente en los hornos de microon- |
das desprovistos de protecciones para el magnetrén, pues puede j

formerse un arco en la cavidad del horno, lo que puede dafiar
el magnetrén.

- La coccidén de algunos productos es muy desigual debido a la
poca profundidad de penetraciénm de las microondas, porque

los metzles no son transparentes a las micronndas y el
calentamiento se produnce desde arriba haoclia abajo. Esto

da lugar, especialmente cuendo se trata de productos congele~
dos, 2 una coccién no homogénea con una capa inferior fria

y tambidén todavia congelada, mientras que la capa superior

estd demasiedo cocida y es inaceptable (seca o quemeda).

La mayor parte de los trabajos de desarrollo recien—
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tes en la industris del embalaje en materia de coecidn poxr
microondas han tratado el problema de la coccidn selechiva
de comidas con miltiples componmentes en las que los componen-

tes individuales de la comida requieren cantldades diferen—
5e tes de energia en forma de microondas.,

Por ejemplo, la patente estadounidense n? 3,865,301
describe un reciplente con aberturas, adsptado para varilos
ingredientes. de un producto alimentario de tipo sendwich,
los cuales deben ser calentados o cocerse en grados diferentes,
el cual reciviente es opaco a la radigcién de microondas con

excluasidn de ventanas transparentes a la rediacién,

10,

La patente estadounidense n? 4,081.646 ilustra una

barquilla constitulda por un material transparente a las
microondss y que comprende verios compartimierntos, uns tapa
15. formeda por un materiel transparente a las microondas y
adaptado 2 la barquilla y una caja con sberturas que tiene
paredes opacas & las microondas y aberturas en lugares prede-
terminados, en la cual estédn insertos la barquilla y la iapa,
de modo que se obtenga as{ un control de la cantidad de ra~

20. diacidén recibida por cada uno de los componentes individua~

les de la comida.

Fn las realizaciones anteriores se prestd poca
atencién al problema de la coccidén no homogénea de un vleto

preparado en un embalaje que comprende un solc compartimiento

25, 0 una barquilla en un horno de microndas.

Y

Las barquillas de aluminio se utilizan sin. proble-~

ma en los hornos domésticos, pero no son convenientes para
los hornos de microondas.
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Se utilizan tambidn barquillas de otros materiales

- (material pléetico, cartén recubierto de material pléstico)

¥ la coccidn, por ejemplo en una berquilla de cartén, permite

una coceldn mds homogénea y un mejor resultado cualitativo
en w horno de microondas,

Pero todos estos embalajes no son enteramente satism
factories, porque la coccién es todavia no homogénea o caussa

de la forma particular de los productos y, por ejemplo las

berquilles de cartdn recubierto de poliédster, no resisten

al tostado de superficie, que tiene importencia pare muchos

tipos de productos preparsdos, Ademnss, la mayor parts de

los hornos de microondss moderncs estén provistos actualmen-
te de grill., Cuando la barquille de cartdn es expuesta

a las températuras del grill (superior a 200°C) en los

hornos domésticos o en los hornos de microondas con grill in
frarrojo, el cartén se deshidrata y se deteriora, volviéndose
pardo y guebradizo. La situacién actual es por tanto problemd-
tica, pues las barquillas existentes.no se pueden utilizar

de modo satisfactorio al mismo rtiempo en los hornos de

microondas y en los hornos domésticos cldsicos.

El fin princiapl del presente invento es proporcionar
un embalaje en forma de barquilla que'se pueda utilizar en los
hornos de aire caliente, de conveccién, en los hornos domés-
ticos a temperaturas de hasta 3oo°c y también en todos los ti-
pos de horncs de microondas. Otro fin del presente invento
es proporcionar un embalaje en forma de barquilla que tenga
une excelente distribucifén de las temperaturas y minimice los

efectos de arco y de formacién de chispas.
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El invento se refiere a un embalaje para productos
alimenticios destinados a la coccidn o al recslentamiento

controlado de alimentos preparados em los hornos de aire

¢caliente, de conveccidn, los hsrnba domésticos y de microon-

das, el cual embalaje compremde una bargquilla constituida por
un fondo y una pared perirérica que se extiende hacia arribas,
estando dicha pared ourveda hacia el exterior en su parte
superior, definiendo asi{ un borde periférico que se extiende
horizontalmanfe. la cual pared o por lo menos su superficle

interior o la parte superior de éata que constituye el borde

horizontal asi como las partes de éstu situsdas en les esguinas‘ﬁ

son, o estén recublertas de un material reflector de/u opaco
a la radiacidn microondns y el cual fondo es de un materinl

transperente a la radiacidén microondms o puede quitarse
fdcilmente.

Ie descripcidn siguiente permitiréd comprender mejor
el invento con referencia a los dibujos que ilustran modali-

dades preferidas de realizacién,

En los dibujos:

- la figura 1 es una perspectiva caballera de una
primera modalidad de realizacidén del embalaje sin tapa;

- la figura 2 es un corte de una parte de la modeli-
dad de realizacién del embalaje, de la figura 1 con una prime-
ra etapai |

- la figura 3 es un corte de una parte de una varian-
te de realizacién del embalaje con una segunda etapa;

- la figura 4 es una vista desde arriba de una parte

del embalaje de la figura 3 que muestra una parte del borde
de la berquilla sin tapsa;
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- 1la figura 5 es un corte de uns parte de una segun~
da variente de realizacidén del embalaje con la tapa de la figu~-
re 3, ¥

- la figura € es una vista de detslle y en perspec~

tiva de une tercera variante de realizacidén del embalaje sin
ta‘_pa-

En les figuras, la barquilla estd fabricade por ejem
plo por embuticidn en una médquina FEERLESS o por ejemplo por
plegado de un material trensperente a las microondas, como
por ejemplo cartén o un ocartén recubierto de una capa de ma-
terial pléstico. Puede ser obtenida igmalmente por inyeccién
0 termoconformacitn de un materiael pldstico o de un material
compuesto de cartén y de material pléstico, de preferencia un
poliéster, por ejemplo tereftalato de polietileno o de poli-
butileno, una polioclefina, por ejemplo polibutileno, poli-

metilpenteno o polipropileno, o combinaciones adecuadas de
egstos materiales.

La barquilla comprende un.fondo 2 y une pared peri-
férica 3 que termina en un borde que se extiende horizontal-
mente 4. E1 borde 4 estd recublerto parclalmente (figura 4)

o totalmente (figure 5) de un meterial gue refleja las mi-
croondas 0 que es opaco a éstas, como una hoja de aluminio,

La pared periférica 3 estd recubierte de una capa de meterisl
S que puede estar colocada de diferentes meneras a condicidn
de que desempefie el papel de reflectcr de radiaciones mieroon-
des hacia el centro de la barquilla. Asf, la pared 3 puede
estar recubierta totalmente (figura 1) o parcialmente, por
ejemplo en una regién que rodea a cada una de las esquinas

(figura 6, nimero 5) de un material 5. ILa hoja de metal
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puede ser laminada o fijada al material transparente a las
nicroondasg o aplicada durante la embuticidén de la barquilla
o después de la embuticidn o el plegado de la barquilla,

La barquills puede estar cerrada con una tapa de

aluminio 6 como se indica en la figura 2. En este caso, se
quita la tapa inmediatamentevantes de la coccién, por ejemplo

por madio de un corddn o una lenglieta de arrangue clédsica
que no ge representa.

Las figuras 3 y 4 muestran una variante de realiza-

cién del embalale, en la que la barqullla comprende unas

paredes de cartfn Z y 3 recubiertas de una heoja de polimero

7 sobre su superficie interior, la cual estd parciaslmente
laminada con una hoja de aluminlo 5. Solamente una parte

del borde horizontal 4 esta recublerta de aluminio, sirviendo
la parte externa 8 de superficie de soldadura. La parte exter-
na 8 del borde 4, en donde termine la hoja de aluminio 5,

estd provista de una linea de perforaciones periférica 9, de
modo que la parte externa del borde estd unida a la berguills
linicamente por puentes estrechcs de material. La barquilla
estd cerrada por una tapa 6, que es de cartén 10 recubierto
por ungpelicula 11l de polimero. En una variante, la tapa
puede ser una hoja de polimero. E1 borde 12 de la tapa 6 estd
sellado térmicamente a la parte externa 8 del borde 4. Al sbrir
el embalaje, 1la parte externa 8 del borde 4 es arrancada ol
mismo tiempo que la tapa 6, de preferencia estando provista

la tapa de una lengiieta de arranque que no se representa en el
dibujo. Esto Jeja una capa protectora de material 5 sobre

todo el borde horizontal 4. Es evidente que la perforacidn

debe tener un dibujn exacto, de modo que la barguilla una

vaz abierta presante hordce I

~ Timpios y que pueda ger abi L8



e

10,

15.

20,

25,

féicilmente. La barquilla debe tener tambidn una solidez y
una rigidez satisfactorias,

La figura 5 muesira une segunda variante de reali-
zacién del embalaje que se diferencia de la figura 3 en que
la totalidad de la superficie del borde horizontal estd

cublerta por'una hoja de aluminio 5, por ejemplo laminada,

estando provista entonces tambiédn la parte metdlica de una

linea de perforaciones 9. En este caso, la tapa 6 puede ser

de cartén recubierto de una hoja de polfmero, por ejemplo del

tipo ionomero (Surlmncg)), laminable sobre una hoja de alumi~
nio.

Aunque los dibujos muestran embalajes de forma rec-
tangular, estos podrian ser cusdrados o circulares. Asimismo,
la superficle externa de la parwd de la barquilla y del borde

periférico puede estar recubierta de aluminio para prevenir

un deterioro por el calor y para contribulir a la rigidez del
cartén.

Segin una variante, el embalaje pusde ser total-
mente metdlico, por ejemplo embutido en una sola hoja de
a2luminio y puede tener un fondo que se puede extraer fédcilmente,

por ejemplo por medio de una abertura fdeil,

En este caso, se quita la tapa y se arranca el fon-
do, por ejemplo mediante una banda de arranque formada por li-
neas de debilitamiento, antes de la coccién y el embalaje

que contiene el alimento se c¢oloca sobre un plato o una bar-
quilla de cerdmica para la coccién,

kvidentemente, el principio del invento se puede
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aplicer a las barquillas con compartimientos miltiples. En
este 0as0, las paredes de separacién son de un materisl que

refleja la radiasocion microondas o estdn reoublertas parcial .
o totalmente de dioho materisl,

Segin une variante, el embalaje puede tener un fondo
de cartén o de material compuesto cartén-material pldstico f£ija=-
do, por ejemplo esoldado a una pared periférica en forma de

un marco constituido dnicamente por una hoja de aluminio,

El embalaje seagn el invento es convenlente de pre-
ferencia pare productos refrigerados o congelados.

Ensayos realizados en un horno domdatico oldaico a

temperaturas de hasta 300°C han mostrado que les paredes y el

borde son protegidos por la hoja de aluminio contra el tosta-
do y el deterioro.

Efectuade una coccién en un horno de microndas de
un producto del tipc gratén, que comprendia uwna capa de
hortelizas en el fondo, flletes de pescado en el centro, una
salsa en la parte superior y un puré de patatas repartido
alrededor del borde, & partir de un estado congelado a -25°C,
durante 14 minutos, seguida de un tostado de 4 minutos
con el grill infrarrojo (modelo SHARP RT 1200 E), en:

1) la bargquilla segin el invento,

2) una barquilla convencional de aluminio y

3) una barquilla de cartén recublerta de poliéster,

gse obtuvieron los resultados sigulentes:
1) Distribucidén regular de la temperatura con ligeras varia-

ciones de 65 - 80°2. Producto de buena calidad sin fenéreno
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de sobrecoceidén y el interior del producto suficientemente

cocido. La calidad es enteramente equivalente a la obteni&a;

en un horno doméstlco convencionel.,

2) La capa del fondo estéd siempre fria con hielo reaidual,

mientras que la capa superior estd demasiado cocida, que-

mada en algunos sitios. Distribucidn de la temperatura:
de 0 a 30°.

3) Las esquinas estén demagiado cocidas y algo quemadas, mien-
tras que la parte central con filetes de pescado estd
todavia eruda. Distribucidén de la temperatura: de 20 g

100%. ILe barquilla de cartén estd prdcticmmente negra
sobre log bordes y dateriorada.

Estos resultados muestrar que la construceidn seglin
el invento permite recalentar el producto por arriba y por el
fondo y que una proporcidén relativamente mayor de radiacién

es dirigida hacla la parte central gracias a un revestimiento

metdlico pobre las paredes laterales. Asimismo, el revesti-
miento metdlico sobre el borde protege la parte cartén del
deterioro. Por otra parte, se observe que las barquillas

cldsicas son totalmente inaceptables en las condiciones es-
tudiadas,

NOTA

Deserito el objeto del presente invento, se de-

claran nuevas y de propia invencidn las siguientes:
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REIVINDICACIONES

l. Embalaje para la coceién o recalentamiento de h
alimentos preparados, en hornos de aire caliente, de conveccié&i
hornos domésticos y de miocroondas, caracterizedo porq%e estéd |
constituldo por una barquilla formada por un fondo y dna pared
periférica que se extiende hacia arriba, estando la parte
superior de diocha pared curvada hacle el exterior, definien=
do asi un borde periférioco que se extiende horizontalmente,
la cual) pared o por lo menos su superficle interior o la parte
superior de ésta que constituye el borde horizon$él, as{ como
las partes de ésta gltuadas én lag esquinas son, 0 eatédn re=-
cublertas, de un material reflector de la rediacién micro-
ondas u opaco a ésta y el cual fondo es de un material trans-

parente a la rediacién microndas o se prede quitar facilmente.

2. Embalaje, de conformidad con la reivindiecaeién 1,
caracterizado porque la barquilla estd formada a partir de
un cartén recublerto de polimero, cuya pared periférica y el
borde estdn recubiertos de una capa metdlica, de preferen-

¢cla una hoja de aluminio sobre su cara interna,

3. Epbalaje, de conformidad con la reivindicaecién 2,
caracterizado porque la pared periférica estd recubierta par-
cialmente de una capa metdliea, sobre su superficie interior,

en una regidén que rodea a cada una de las esquinas.

4, Embalajes, de conformidad con la reivinaicacién

l, en el que la barquilla estd provista de una tapa metdlica.

5. Embalaje, de conformidad con la reivindicaecidn

1 6 4, en el gque 1ln barquilla es totalmente de metal y su fonw
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do puede ser quitedo fdcilmente por medio de una aberturs

facii,

6. Embalaje, de conformidad ocon la reivindicacidén
2 6 3, caracterizado porque estd recubierta de una capa
metdlica solamente la mitad del borde horizontal adya~'
cente & l= pared, estando provigta la parte del borde
que se extiende desde el extremo de la hoja metdlics haste el
extremo del borde, de una linea de perforaciones periférica
préxima al extremo de la hoja metdlica, de modo que la parte
exterior del borde estd unida a la barquilla vinicamente por
puentes de material estrechos, y la barquilla estéd provista
de una tapa constituida por una hoja de cartén recubierta de
polimero o une hoja de polimero, estando el borde de la tapa

termosellado o soldado a la parte exterior dal borde de la
barquilla,

7. Embalaje, de conformidad con la reivindicacidn
1 o 3, caracterizado porque todo el borde horigzontsl de la
barquilla estd recublerto de una capa metdliea y estd pro-
vizto en su parte media de une lirea de perforaciones, estan-
do provista la barquilla de una tapa constituida por una
hoja de cartdén recubierta de polimero o por una hoja de

polimero sellada o soldada al borde de la mismsa,.

8. Embalaje pera la coccién o recelentamiento de
elimentos preparados.

Sesin s¢ desoribe y reivindica en la presente

memorie descripti¥a que consts de 13 hojas foliamdes y es~

eritas a mdquina por une solas de sus caras, acompafiadas de

los dibujos reglamenterios,




Q
<
123
t
S
L
<t
]
o
o
<l
Mm.
=




et
€

PRODUITS FINDUS, S.A] ." -2 Hojds s '+ o 1

%
D
t;
™




== |




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



