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I N V E N C I O N

10.

por "PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE PREHlDROLIZADOS 

CONVERTIBLES EN LEVADURA") a. favor de l a  firma alemana 

PHRIX-WERKE AKTIENGESELLSCHAFT, dom iciliada en Hamburgo 

36 (Alemania), "S tep h an sp latz , 10" .

La. presente invención se r e f ie r e  a un procedimiento 

para l a  obtención de preh id ro lizad os con vertib les en leva­

dura.

Es sabido que para, la  preparación  do ce lu lo sa s f in a s  

se someten m aterias prim as c e lu ló s ic a s  a un previo  tr a ta ­

miento ácido a. temperatura aumentada. Al e fecto  se separa, 

aparte  de o tr a s  su bstan cias, ante todo l a s  pen tosas e x is ­

te n te s  en el m aterial de p a rt id a  que, mediante conversión 

en levad u ras, son aprovechables para  l a  economía. Con e ste  

mátodo operatorio  se ha mostrado, no obstan te , como des­

ven tajosa l a  presen cia  del fu rfu ro l formado durante el t r a ­

tamiento previo  que surte efecto  tóx ico  en el organismo de 

levadura-, disminuyendo el rendimiento por e sta  causa.

Para con trarrestar e sta  desventaja se ha encontrado un 

procedimiento con sisten te en llb v a r  a cabo l a  p re h id ro lig is
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én p resen cia  de vehioulos de fo s fa to . lo  mas cómodo es# adi­

cionar a l  liq u id o  ácido de tratam iento prev io  l a s  s a le s  ci­

tad as que, convenientemente, son u t i l iz a d a s  a lo  sumo en l a  

cantidad n ecesaria  para l a  conversión u lte r io r  en levadura. 

Como se ha demostrado, l o s  fo s fa to s  agregados estén presen­

t e s ,  in cluso  después de efectuada l a  p r e h id r o l is i s ,  sin  p é r­

dida en l o s  mostos, pudiendo se rv ir  a l a  levadura como sa l 

n u tr it iv a .

La modalidad operatoria  según el invento im plica l a  ven­

ta ja  de Que l a  g solucione s sacarin as que se van presentando 

suministran en su elaboración u lte r io r  un notable excedente 

de rendimiento que ha. de a t r ib u ir se , probablemente, a una. re s­

tr ic c ió n  o retroceso  del fu rfu ro l que bajo l a s  condiciones 

de cocción por e l  contrario se va formando. Con arreg lo  a l  

nuevo procedimiento e l rendimiento en levadura es aumentado 

en un 5%, aproximadamente.

Con p a r t ic u la r  ventaja se puede u t i l i z a r  el agua r e s i­

dual su lfú rica  de levadura., de e sta  n atu raleza , para l a s  f i ­

n a lid ad es según el invento, que ha sido obtenida en fa.se ope­

ra to r ia  ininterrum pida, l a  cual en su mayor p a rte  queda l ib e ­

rada de su contenido en ca l, y a. la  que e s añadida entonces 

la. cantidad indicada d.e s a le s  de fo s fa to s . De e ste  modo l a s  

m aterias a lim e n tic ia s  aun no consumidas se hacen aprovecha­

b le s  en el agua residu al de levadura que hasta, e l  presente se 

deshe cheba.

EJEMPLO.- 750 l i t r o s  de ácido su lfú rico  a l  0. 3% se mez­

clan con 1870 g. de s i^ e r fo s fa to . La solución e s d ir ig id a  so­

bre 100 kg. de p a ja  en e l calentador de c ircu lac ión  que es 

calentado durante 6 horas a 130SC. El h idro lizado  que se pre­

senta es mezclado con l a s  u su a le s s a le s  n u tr it iv a s  a  conver-



ti^ o  en levadura ge mo^o conocido con Torula U t i l i s .  Al e- 

fecto  se logran  97 kg. ge rendimiento. Esto s ig n if ic a  un ex­

ceso ge rendimiento ge 0,6 kg. ge le  va gura en comparación con 

una conversión en levagura ge id én tica  cantidad ge solución 

sacarina a la  que no se l e  añagió l a  sa l ge fo s fa to s ,  según 

lo s  procedim ientos conocidos, sinó después ge l i e  vaga a cabo 

l a  p r e h ig r o l i s i s .

N O T A

Hecha la  descripción  gel presen te  invento se hace cons­

t a r ,  que e sta  so lic itu d  se acoge a lo s  b en e fic io s ge p r io r i-  

gag ge l a  patente alemana N6 p 88545 IVa/6a , cuya patente i -  

n ic ia i  se depositó e l 18 ge A bril ge 1 93^  siendo el número 

actual ge esta  so lic itu d  el P 1666 IVb/55b, (p rio rig ag  acogi­

da a l Convenio Hispano-Alemán v ig en te ), y que se declaran co­

mo nuevas y ge prop ia  invención l a s  re iv in d icac io n es siguien-

1 .  -  Procedimiento para l a  obtención ge p reh ig ro iiza  gos 

con vertib les en levagu ra, a base ge m aterias prim as c e lu ló s i-  

ca.s, caracterizado  porque la. p r e h ig r o l i s i s  ge l a s  m aterias 

prim as ge l le v a  a  cabo en presencia ge veh ícu los ge fo s f a to s .

2.  -  Procedimiento, según la  re iv in d icación  1 , c a rac te r i­

zado porque lo s  vehículos ge fo s fa to s  son agio ionagos a lo  sur- 

no en l a  cantidad n ecesaria  para  l a  conversión u lte r io r  en l e ­

vagura. gel p reh ig ro lizago .

3 .  -  Procedimiento, según la  re iv in d icación  1 , ca rac te r i­

zado porque se emplea, agua re s ig u a l su lfú r ic a  ge levagura pu­

r i f ic a d a ,  con ad ición  ge s a le s  ge fo s fa to s .

4.  -  pyo .eaim ien t. para le  o b te n c ií . ae p M h U ro H z .a .s
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con vertib les en levadura.

Según se "e sc r ib e  y re iv in d ica  en la. presente memoria 

que consta de cuatro h o ja s  fo l ia b a s  y m ecanografiadas por 

una. so la cara.

Madrid y a 26 do 'Septiembre de 1959 -

MRIX-;7ERX3 AKTIENGESSllSOHAFf.

p . a .
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