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Me mor ia d e s er ip ¢ i va

El presente. modelo de utilidad tieme por obje
to un recipiente culinario, especialmente destinado a
ser utilizado como freidora, que ha sido ideado y rea
lizado de manera que resulta altamente ventajoso con
relacidn a los recipientes de este tipo comoocidos y
existoentes en la actualidad en el mercado.

En los recipientes culinarios del tipo de

las freidora8, el aceite contenido en los mismos, du-

rante su utilizacicn, 8%e encuentra a la temperaturkg.:

de la vasija en contacto con el fuego, ®siendo dicﬁk.';

temperatura bastante elevada, por ejemplo del ordemn de

400 a 500® C, por lo cual al cabo de varias utilizg-

ciones del aceite resulta requemado y em consecuencia

Be vuelve insano e ingcluso contaminante de los alimeg

LA N NN )

tos dispuestos dentro del mismo. Por lo tanto, el.acei

te se requema con un nuimr-o limitado de veces emplpan

do lo8 recipientes convencionales, }o ‘cual indiou.abg

con tales recipientes la vida Wtil del aceite es rela
tivamente zortas.

Tales inconvenientes guedan totalmente eli=~
minados con el regipiente objeto del presente regis-
tro, ouya disposicidn hace que exista una diferencia
dd temperatura entre el interior -donds; ests el acei-
te~ y el aexterior -donde 8e aplica el fuego- del reci

piente, de tal manera que;el,gceito puede utilizarase
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varias veces sin requemarse, con lo que se alarga su

vida dtil,

El reoipiente culinario objeto del presen~
te registro 8se caracteriza porque comprende d&s,vaqi
jas de material convencional apropiado y de donfigu=-
racidn silimar dispuestas una en el interior de 1la
otra con el fondo y las paredes laterales enfrentados
y separados que estan unidas por sus bordes formarde
ei. rehordeado de la ombécadura, y una capa de mate-
rial aislante de baja conductividad teérmica interpues
ta entre las vasijas ocupando el espacio de separa-~

cion entre ellas que estda destinada a mantener unk.':

diferencia de temperatura, durante la utilizacionleged

recipiente, entre la vasija interior y la exverior,

La capa de material aislante es d. mayor grosor qgtre

los fondos de las vasijas y disminuye entre las pare

des laterales desde el fondo haoia el rebordeado, ocu

pando al menos umna parte de la @ltura del recipiente,

Para facilitar una explicacion mds detalld

e®%e 0
o o

da y la comprension de lo expuesto en esta memorf?:'
descriptiva, 8¢ acompaifia una hoja de dibujos,en ioa:
que se ha representado un caso praetico de realiza-
cidmn de un recipiente oulimario de las Onractgrkgti-
cas indicadas, que se ogita solo actitulo de ejemplo
no limitativo del alocance del 'presente modelo de uti
lidad,
En dichos dibujos:

La figura 1 es una vista en alzado semi-
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seccionado del recipiente,
Ly figura 2 es un detalle em Sseccidn a ma-
yor escala del fondo y las paredes del recipiente,

considerado por la zona indicada con la flecha II en

la figura 1.

La figura 3 muestra, asimismo a mayor o8~
cala, un detalle en seccion del rebordeado de la emw
bocadura del recipiente, segin la flecha III de la
figura 1.

De gonformidad con los dibujos, el reci=-
piente culinario que se describe consta de dos vasi-

jas =l= y =2~ metalicas, de preferenciz de acero fth
xidable, de configuracion similar y de acuerdo coix?ﬁ
® L

la forma del recipiente que estan dispuestas una -2~

en el interior de la otra =-l-, las cuales estdn sa- !

paradas entre 8i en la zona correspondiente al fon-

LA I

do del regipiente y en la zona correspondiente a las

paredes laterales, en cuya dlt.ma zona disminuye  la.

separacion y tienden a aproximarse desde e] fondo.yg_

cia la embocadura del recipiente donde las dos pare-
des estdn unjdas entre si por medio de un rebordetrdd
~2a~ de la pared interior -2- (Fig, 3) sobre el bor-
de de la pared exterior ~1-, Entre las paredes de
las dos vaeijas estd .interpuesta una capa -3~ cons-
tituida por un material aislante de baja ‘:onductivi-
dad térmica #al como, por ejemplo, una fibra cerami-
ca refractaria similar a papel, que ocupa el espacio

entre las mismas, El hecho de gue la separacicn en-



10

18

20

256

tre las paredes del fondo de ambas vasijas —=le y =8-
Y por tanto ia capa -3~ de material aislante, sea ma
Yor Yy que disminuya en las paredes laterales desde
dicho fondo hasta el citado rebord-ado de la exboca-
durs -2a-, viene motivado por el hecho de que el fue
go estaen contacto directo con el fondo y la accidn
del mismo &obre las paredes laterales disminuye deﬂde‘
el fondo hasta el rebordeado,

La funcion de la capa =3~ de material ais=
lante, que también puede ser de amianto es la de man

tener una diferencia de temperatura entre la vasija

exterior ~1- en contacto directo con el fuego, y In °

interior, que en el caso de una freidora, contienps -

[ J L'y

el aceite para la covcidén de alimentos,

En el empleo del recipiente, suponieundo, que

el foco calorifico al que esta enfreatado el fondo

del recipiente actie a uma temperatura de 500 a 6002C

aproximadamente, que 8e considera normal, la tempera

tura del aceite dispuesto dentro del recipiente epn "

la operacion de freir no &obrepasa los 200 a 2509¢C "

aproximadamente, llegando a ser este valor establa."
por el hecho de que el material aislante de que estd
constituida la capa -3— impide que la ocitada temperg
tura del foco calorifico se transmita al aceite en
su totalidad, con lo cua la temperatura del acei -
te aumenta hasta llegar a dicho valor de 2009C,
En virtud de esto, el aceite no &e requema durante

la operacidn de freir, con lo cual la vida dtil del
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mismo se alarga considerablemente permitiendo su uti
lizacidn varias veces sin gque pierda 8uS convenientes
caracteristicasyde manera gue los alimentos aon con-
dimentados en las requeridas condiciones,

Bl presente registro prevée que la capa de
material aislante -3~, y por tanto, la Separacion ep
tre las paredes laterales de las vasijas ~l- y -2~
abarqgue toda la altura del reciviente tal como se
ilustra en las figuras, o bien solo ocupe una parte
de dicha altura desde el fondo, en cuyo ultimo caso,

las paredes laterales de las dos vasije8 a partir de

.. Q.

una cierta altura pueden estar juntas y formar elf;gf
bordeado =2a~ tal como el ilustrado, o biem la V&:};:
ja interior -2- podria estar soldada por su borde su

perior em el interior de la vasija exterior -l- v "é8

ta formar el rebordeado.

Por lo demas, es interesante hacer constgp,

' que, aunque Fe ha desorito el recipiente aplicadd .""

para freir alimentos, e) mismo es utilizable t&mgiih;

para otras operaciones culinarias, tales como la?°d2
hervir liquidos o guisar en los casoB8 en que no ;;:.
teresa una elevacior excesiva de la temperatura,
Ademdas aunque dicho recipiente estd especialmente
ideado para actuar ¢ constitui» una freidora, también
se prevé quo se puede constituir ocualquier otro Wtil
culinario conveniente,

Descrita la naturaleza del presente modulo

de utilidad ,debe sefialar¥e expresambute que el misuo

4
4
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puede ser llevado a la practica en otras formas de
realizacidn que difieran udlo en detalle de la indi=~
cada Unicamente a titule .. ejemplo, a las cuales al
cainzara asimismo la proteccidm que se desea obtener.
Por tanto, podrd fabricarse el recipiente culinario
en cuestidn em cualquier configuracidm y tamafio y con
los materiale®s y medios mds convenientes pof quedar

todo ello comprendido en el espiritu de lams siguien-

tes reivindicaciones,

N 0 T A

L B R 24 R 3 $ 42N -3 BLY¥ 3 |

Se reivindica como objeto del presente Mh%':.

delo de Utilicdads

l,- Recipiente culinario, caracterizado -por

que comprende dos vasSijas de material convemcional
apropiado y de configuracion similar dispuestas una

en el interior de la otra con el fonde y la# paredeg

laterales enfrentados y separadas, que estdn unidﬁg

s o
®env®

por sus bordes formando el rebordeado de la embecadu

ra, Y una capa de material aislante de baja condukt&'
vidad térmica interpuesta entre las vasijas ocupando
el espacio de separacion entre ellas que estd desti~
nada a mantenér una diferencia de temperntura, durap
te la utilizacidn del recipiente, entre la vasija in
terior y la exterior,

2,- Recipiente culinario, segin la reivin-

dicacidn anterior, caracterizado porque la capa de °



material aislante e8 de mayor grosor entre los fondos
de las vasija® y disminuye entre las paredes latera=-—
les desde el fondo hacia el rebordeado, ocupando al
meno8 una parte de la altura del recipiente,

3.~ Recipiente culinario,

Esta memoria cone&ta de ocho pdginas escri-
tas por una sola cara,

BARCELONA, =9 jUl 1380

P. A..
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