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P A  T E I ?  T E DE I  N V E N  C I O N 
per VEINTE anos

sp a la , a favor  de Bn.Juan Male de E gc^ oro y Dn'.*?esds 
& a tie r r e  z ca lleja ,am b os ¿o na ci cnallda-d esperóle- y domici' 
l ia d o s  en Madrid, c /.T oled o 4 6 ,por;
""NUEVO PUeCBDRiDKTÜ QUIMICO PARA DESALAR EL BACALAO"" 

M E M O  E I A  DE  S C R I T T  I V A .
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El p resen te  reg ístre- de ^atente in ven ción , t ie n e  
cor objeto garantizar a sos con c e s io n a r io s ,la  exp lotación
e x c lu siv a  en todo e l  t e r r it o r io  n ac ion a l, de nn. p ro ced i­
miento químico pera, d esa la r  el' bacalao, t a l  como oa enun­
ciado in d ica  y se  d escrib e a con tin uación .

Los recu rren tes, tr a s  largos estu d ios y p ra ctica s  
lle v a d a s  a cabo en secreto ,han  ideado l e  creación de un 
procedim iento químico /basado en la  colaboración de d iv e r ­
sos productos químicos , según se describo a continuación  
que den origen , mediarte une. sucesión  de o p era c io n es ,e l 
desolado d e l b acalao .

Esencialm ente la  invención c o n s is t e ,en in tro d u c ir  
en doy 'o s i to s  o carcasas conteniendo agua,bacalao e, remojo



dorante un tiem 
sus caá l i  dad e 03

& de 4 8 horas mínimo,'e f in  de que p ie r ia  
de salazón careóte r i s t l  cas.Una vez efectu ad a

e s ta  primera op eración ,es colocado en cámaras desecadoras,
& f in  d& proceder a su. áesh iA ratacián .y  como óltim a operación  
se l e  a p lic a  una capa o cobertura espolvoreada de d ertr in a , 
con lo  que se  consigue su con serva d 'on  in d e fin id a .

Una vez a s í  conseguido se empaqueta en b o ls ita s  de 
papel per afinad o, cuyas b o lsa s pueden i r  p recin tad as y mcr-
c herniadas con p rec in to s do garantió'.

üegdn un caso de r e a liz a c ió n  p r á c tic a  del in ven to , 
e l  tiempo que d eb erán  e s ta r  en la s  cámaras de d esecación , 
será  ó.e 12 a 15 horas debiendo se r  e l  a ire  fr ió ,h a b ién d o se  
colocado previam ente en e l  in te r io r  de l a  cámara una p or­
ción de carbón de encina.

Hi baño a que nos hemos r e fe r id o  más arr ib a ,con ten ­
drá, romero, to m illo  y cominos previamente he v i do, s. lo  que 
se ad icionará  un ,3 por 1000 de sa ca r in a .'

D e sc r ita s  su fic ien tem en te  la s  p r in c ip a le s  caracte-
r i s t ic a a  d e l in ven to , se 'nace constar 
nos q u e,tan to  la  forme de ejecu ción , 
l e s  a emplear .podrán ser ob jeto  de

a los' e fe c to s  oportu- 
proporciones y m ateria- 
vari a,ci ón, s iempre q ue

con e l lo ,n o e cí -or a lte r e  o modifique la  id ea  fundamental
d el in v e n to .

Se declaran de propiedad y novedad,pera todo e l  
t e r r i t o r io  n acion al, la s  s ig u ie n te s ;

3 E I V I N D I C A O I O ? E 3.

la .-U n  procedim iento químico para d esa la r  e l  b a ca lao ,ca rac­
terizado,porque se ha. previste- in tro d u c ir  bacalao en depo­
s i t e s  .de agua, que ha sido previamente mezclada con romero, 
to m illo  y Cominos, y hervico  todo e l lo  con un 2 por 1000
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¿e sacarin a ,en  cuyo bañe por inm ersión permanecerá e l  pro. 
ocote  duranre un tiempo. no su p erior  a 48 h o r a s ,c a r ec ter i-  
zandose además porque una vez rea liz a d a  e s ta  operación se  
procede a l secado en cámaras, de a ire  f r ió  durante 1.2-15- 
uo ras, p rev i a in^rou. noción en la s  misma 3 de una. porción de 
carbón v e g e ta l.
ga,-nuevo procedim iento químico para 
caracterizad o  porque se ha p r e v is to  
do a l  secado,segün se ha d e sc r ito  en

d esa lar  e l  b aca lao , 
que una vez e fe c tú a ­
la  r e iv in d ic a c lin  an-

t e i i o r  , se  proceda, a l  espolvoreado y /o  cobertura a base de
d ex tr in a ,con sigu ién d ose  su  conservación in d e fin id a , 
ga.-mMVO rROÜ...DIMIi,MTO QURLI3C PARA

Todo e l lo  t a l  y como cued d e sc r ito  en la den­
t e  memoria d e sc r ip tiv a  que consta de tr e s  hojas e s c r it a s  a 
máquina por una so la  de sus c e r a s .
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