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El Estatuto vigente sobre Propiedad Industrial, de
26 de Julio de 1929,7en su texto refundido publicado el 30
de Abril de 1930, establece los caracteres de patentabili-
dad de las inVenciOnes de tipo industrial gue tienen por
objeto obfener yentajaé sobre lo ys conocido, admitiendo
por consiguiente como patentables, las nuevas mlquinas, a-
paratos, instrﬁmentos, procesos de fabricacién, etc. La am
plitud de conceptos previstos como patentables, ha llevado
al legislador a aclarar (ArtQ. 46) que la enumeracfég:kon—
tenida en dicho cuerpo iegal es puramente enunciati&g,% no
limitativa, haciéndola extensiva incluso & los descu?aimieg

tos de tipo cientifico (Arte. 47). R

El Decreto de 26 de Diciembre de 1947, recoglendo

la Orden de 18 de Noviembre de 1935, confirma el critgrio

legal de que también serdn patentables los instrumenses, ob

Jetos, o partes de los mismos, que aporten a la fugeidn a

'...l
que son destinados, un beneficio o efecto nuevo, y sr.defi
L

nitiva que constituyan una mejora sustancial sobre 16 ante

riormente conocido.

Pues bien, a tenor de lo expuesto, y en base 2l ar
ticulado que recoge los conceptos expresados, debe conside-
rarse, que la invencidén a que se refiere la presente memo-
ria,'constifuye ﬁna novedad industrial, con caracteristicas
y ventajas que la hacen merecedora del privilegio de explo-
tacidn exclusiva que por ella se solicita, premiando asi
los méritos de quien aporta & la industria del pafs una me-
Jjora efectiva y precisamente comprendida entre las enuncia-

das por.la Ley cowmo patentables. (Arts., 46 y 47 en relacidn

.con el 171, en su nueva redaccidn afectada por la Orden de

18 de Noviembre de 1.935).,

CE LER
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- enlatados, teniendo por finalidad la de llenar de aceite y/?ﬁ}
: salsa Las-latas cargadas con cualquier producta”alimenti~*”
.clo, ya sea Lal nroducto referente a conservas de pescado,

'como a conservas vegetales 0 carnicas.

paralelepipédico.recténgular determinante‘de'Un dqﬁﬁé?to tbﬁ”f

y/o salsas a utlllzar Dara el llcnado de las 1atas-aantene

aoras de 1los allmentou. Dobre la parte ouperlor deg dUer—’

dos varlllas paralelqmente dlspuestas ¥y a una detenm;na&a 1

altura respecto a la superflcle de: la Clnta transportadora;.

llas proplas 1atas.

. con wno de 1os laterales del cuerpo paraleleplpé“lco_gene"i;~*

~cuales saldrd el aceite y/o salsas e irin cayendo sobre las| |

La presente invencidn, se refiere a un dispo=-

sitivo para la aportacién de aceite y/o salsas a alimentos.{ .

Ba81camente el dlSpOSltlvo que la invencidén -~ .

propone se. constituye a partir de un cuerpo sensiblemente

talmente cerrado.y estanco en el que se contiene ei qﬁeite Tv

po. naraleleplpedlco, central y‘lnngltudxnalmente se'ha pve-

Vlsto una cinta transportadora para el transporte de Jlas lg:

0....

tas contenedoras de los allmentos, y cuyas latas transcurrehuﬁ

ablertas superlormente ¥y arrastradas por dlcha clnta.entrp

- -

constltuyendo tales varlllas la canallzaclén y gulado de -

Sobre la parte superlor Yy en correopondencla -

ral se ha previsto una tapa de cierre hérmético'para el ac; N
ceso 2l interior del deﬁésito que constituye tal cuerpo pa-|
ralelepipédico, mientras que suﬁeriormente a la cinta y de- |
bidamente énclado:existe un tubo o conduccién central y'lqgiéi

gitudinal dotado de wna serie de orificios a través de los |

1atas-que transcurren por la cinta tramspcrtadora, produ-

ciendo el llenado de tales latas.
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1 que al llegar a un determlnado nlvel mxnlmo se abre la véa

I pbsito.

‘tores v eloctrlcos, del tipo de barras, dlspLestos paﬁqlel,

‘mcnte sobre el fondo del propio dep051to, estando tales ele\

ifagltader con51stente en un vastago prov1sto en su exﬁremo 11

El depbsito propiamente dicho cuenta con un f£lo

tador que controla una vdlvula de nivel, indicando en cuale |

quier momento el nlvel de liquido contenido en tal depéslto,'ﬁ

evltando con ello que dicho dep681co se VﬂCle totﬂlmente,ﬁ“'

yula y de esta forma se procede de nuevo al 1lenado del ﬁ@n

Dicho depdsito ciuenta ademis con wn generador defi

calor para el caldeo permanente de l1a salsa o acelte, ‘uya

“porta016n de calor Duede reallzarse por recalentad@ znyec_

_Lado a_braveb de un conducto o por varlos elementos.aalef e

| mcntos calofactores regulados por el correspondlente termos-;

Interlormente tal dOpéSltO cuenta ademés. cgn un

te.y/o.-salsas contenidos en el depbsito.

j(bre_de una hel;ce, estando acclonado tal agltaaor'per un mo

tor que se encuentra debidamente anclado y adosado a una de |

las paredés laterales del cuerpo paralelepipédicoa Dicho agi‘
tado; se utiliza dnica y exclusivamente cuando se trate de -
salsas, estando colocado con una ligera inclinacidén resvec-
to a la horizontal, y consistiendo su misién en mantcner la
‘salsa enulsicnada. ) o
En la parte inferior del depdsito se han previg-
to asimismo dos bocas de Salida, una para el drenaje y lim-
1. 2za pericdica del uismo y la otra provista de un conducto

gue comunicn con una bomba de aspiracidn del liquido ¢ e

pulsidn del wismo haclo el tubo o conducto suvurior y dotam

-

tato con el fin de mantener constante la temperatura del acgﬁg
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L ae pbmo lﬂL ¢l conducto de impulsidn del

*cia 1a bombuu

ﬂPpr‘“u DLTUP la cinta transportadora cuenta -

mo LCDSO ‘yﬂeslaccionada'mediantc un motor -

evxtar.va

COntdndd animis STHO Con-una'bdpdcaa 1n1erlor perd';e Te-
yuido ouc veboce de- lss latas 0 se dLSDGTSe,

oo

‘;sas~sobranﬁeéfpara su utl]luaCLon posberﬂor, ya,que des

1 acevtc 7/0 sa]Qas caeranalﬁects;gnte al

....
fncn031to contcnedor de dicho acelto y/o salsas.  .toes
: . . ‘se0e

]ﬁr co;'lel ntar la degcrln i n que pgﬁ%da

mehtbjsﬁ~\a BZIODliZQTV§ con obgeto de ayudar a una mejor

‘"Comnren>1on de ]4 Xeas racterlstlcas del 1nvento, 5¢ acompa=-

pciva de unaAhoaa tnica de
la que se muestra una vista en perspectiva del dis

ado de acuerdo;con la invencidn, pudiendose

aprociar cinl dicha figura un corbte en uno de sus laterales -

'ﬁLja obuovvar el lnLerlor del propio depbdsito en el que van
1ub-'vd0f los elementos calefactores, el flotador correspon—
:@1OPLO a la va]vulQ do nivel y el elemento agitador.

De acuerdo con la figura couwentada, el disposi~]
tivb;péra:la‘aportacién de'éceites /0

salsas a alimentos

Un.thdOm, se constituye a partir de un cuerno general pa-

rolelepipédico y rectongular 1 determinante de un depdsito

Lurﬂu ya-¢Xpuesta.anteriormente, con 1a-parti~

te una - .

cJLuqdo pvorlota 7aLeralmenie de wmas chapas in- |

andeja unvfll*f@_purlflcaﬂor'del.acelte 0

dispe rséon dd_]lqu1do pro#dbuqeo deq .

%nbofdeisdlida dispuesto‘superlor y'longltuﬁ%ﬂaimen—’

TV
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placas laterales 5 dispuestas de forma ligeramente.intlina

la propia cinta transvortadora 2, ya que dichas latas son

~central y longitudinalmente/a la cinta transportadora y do-

contencdor del aceite y/o salsas. Dicho cuerpo paralelepipé
dico 1 incorpora en su parte superior, central ¥y longitudi-

nalmente, una cinta transportadora 2 sobre la que se dis-

- pondrén ordenadamente las latas llenas de alimentos y sbiez|

tas por su parte superior, siendd guiadas y canalizadas di—_;"

chas latas en 1a-propia superficie de la einta transporta—'
dora 2 entre una pareja de varillas 3 dispuestas paralela~

mente entre si y a una determinada altura respecto de la su
' : %y o,
, . . R LAY ]
perficie de la propia cinta transportadora 2. Superioslen—

[ ]
te v en una de las zonas laterales del cuerpo paraledepipé—

. . .
dico 1 existe una tapa 4 de cierre hermético, para &él°acce

so al interior del propio depdsito.- . oo

La cinta transportadora 2 transcurre enktre dos

da y divergentes hacia arriba, determinando una esépéie de

canal para evitar las salpicaduras o dispersién del ¥ceite

y/o0 salsas que se vertirin sobre las latas arrastrddaZ por

.‘.Q

llenadas desde una tuberia o conducto 5 vrevisto superior,

tado de orificibs en su parte inferior a través de los cua-
les saldré cl aceite y/o salsas para llenado de las latas.
El depbsito que constituye o determina el cuer-
po paraleleovipédico 1 cuenta interiormente con wn flota—
dor 7 que regula una vAlvula de nivel, con el fin de que -
tal depdsito no sea vaciado totalmente de aceite y/o sal-
sas, ya que al llegar 2 un nivel minimo wredeterninado se
abrird la vélvula regulada por tal flotador 7, avisando de

gue ei nivel estd bajo 7 procedicendose en concecuencia al

1lenado del wicno. Asinicomo, Dol &endoito incormora infe-
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riormente una serie de elementos calefactores & para mante-
ner el aceite y/o salsas a una tempefatura deterwinada, con
tando asimiswo interiormente tal dendsito con ﬁn agitador
9 formado por un_véétago cuyg,extremo libre comporta unas -
héliée, siendo tal Véstago accionado por un motor 10 debi-
demente fijado y adosado sobre la parbte externa de uno de -1
los laterales del cuerpo paralelepipédico 1. -
La circulacién del aceite y/o salsas deﬁge el -

depdsito mencionado hasta el tubo o conducto 6 de séii&% pgz

‘ v
ra el llenado de las latas, se realiza a través de um<eon-
, t , .
ducto‘ll en cuyo'recorrido se“ha,previsto una bomba 12° de -
ASpiracién del aceite y/o salsas y de impulsiéh‘de 5ai§s 1i-
quidos hasta el propio tubo 6 conducto 6, regulandose{el -
caudal de liquido mediante una vAlvula de paso 13 imte¥cala
da en el propio conducto que se extiende desde la bémba 12 -

hasta el tubo o conducto de salida 6. IRARA

Sobre una zona in erior el depbsito en. duts-

‘ *sa’

tidén cuenta asimismo con una salida 14 para el drenaje y lim

pieza periodica de tal depbsito.

En cuanto a la cinta tremsportadora 2, la mis-
ma‘cuenta con un mecanismo tensor 15 y.es puesta en movi-
mieﬁto por un motor auxiliar 16, habiendose previsto por de~
bajo de tal cinta transportadora 2 una bandeja inferior 17
para la recogida del aceite y/0 salsas que rebose de las la-
tas o se disperse a la salida dél conducto o tubo 6.

De esta forma el aceite y/o salsas, y mediante -
la aspiracién e impulsibén de i1a bomba 12, salen por los -
orificios previstos en el tubo o conducto 6, de modo que =
las latas que son arrastradas por la cinta transportado~

ra 2 son llenadas de tel aceite y/c salsas. Dacho acoliw
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gito contenedor de los mismos.

utilizado Gnica y exclusivamente cuando el liquido utiliza~]|

te v/0 salsas dispersado o rebosado de las propias latas ca$
r&4 sobre la bandeja inferior 17 donde se ha previsto asimisf
mo uvn filtro purificador que, como cs natural, purifica el

referido aceite y/o salsas para passar directamente al depd=|

Finalmente, conviene decir que el agitador 9 esi

do sea salsa, ya que el aceite no necesita agitaciédn para -

mantenerse en condiciones éptimas, mientras que las.sglsas
. .

. . " . . LB ... ’
si necesitan una determinada agitacidn para que penmanezcan|
L . P
constantemente emuisionadas. j : .
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‘ellas, como més terminantes, en las de fochas 16 de octubre

‘Hecha la descripcién a qué se refiere la memoria
que antecede, es preciso insistir en que los detalles de
realizacibn de la idea eipuesta, pueden variar, es decir,
que pueden sufrir pequefias alteraciones, basadas siempre
en'los principios fundamengales de la idea, que son en esqg?ii
cia los que quedén reflejados en los pérrafos de la descriz; >
cidn hecha. En efecto; el Articulo 48 del Estatuto vigphte :
sobreyPropiedad Industrial, establece como no patentables,
en su apartado tercero, "los cambios de forma, dim?ngﬁpnes,
proporciones y materias de un objeto ya patentado"{?}kando
asi el criterio del legislador em el sentido de quq}géten-v5 
tada una idéa que pueda dar 1uéar 8 una realidad p?échca

e industrializable, nadie podr& apoyarse en ella para, a

pretexto de haber introducido ligeras modificacioneé, pre-

sentarla como nueva y propia, .o
L] [ 4 [ ]

Este principio, en cuanto al alcance de 1a protec—
cibén del objeto patentado se refiere, se halla,con?gé@ado

por numerosas Sentencias del Tribunal Supremo, y eftre -

de 1954, 23 de enero de 1959, 20 de marzo de }964 y otras.

Establecido el concepto expresado, en cuanto a la
amplitud que debe darse a la proteccibén solicitada, se re~
dacta a continuacidén la Nota de Reivindicaciones, de acuer
do con 1o que se establece en el Ultimo phrrafo del epar-
tado tercero del Articulo 100 de la Ley, sintetizando asi
las novedades que se desean reivindicar:

NOTA DE REIVINDICACIONES
En res@uen, el privilegio de explotacién exclusi-

va que se solicita, recaerd sobre las reivindicaciones si-

guientes:.
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1.~ DISEOSITIVO PARA LA APORTACICH D& ACEITES
Y/0 SALSAS A ALIMENTOS ENLATADOS, esencialmente caracteri-

zado porgue se constituye a partir de un cuerpo peralele-~

dor del aceite y/o salsas, el cual estd dotado de unz ta-
pa de acceso prevista en una zona lateral de su perte su-
perior, mientras que central y longitudinalmente transcu-~

rre sobre dicha parte superior una cinta transportadora en

®
® ..

’ . ) ® o
la que irdn dispuestas ordenadazmente las latas llanza®de

’ * e e
alimentos, esatando éstas .canalizadas entre una pareilss de
varilles dispuestas a una altura adecuada respecto'al pla

no superior de la propia cinta tran sportadora, haWikpdose’
previsto que dicha cinta transportadora transcurra'éntre

dos placas laterales e inclinadas determinativas de <ina GST
pecie de canal para evitar las salpicaduras o disﬁq@éién

del aceite y/o salsas que se vertirén sobre talesziaﬁbs
se

desde una tuberia superior dotada de pequefios orificlos

' ....

de salida en toda su longitua y dispuesta central y longi-
tudinalmente a la cinta transportadora; con la particula-
ridad de que el aceite y/o salsas llegan a dicha tuberia
spperior de vertido a través de una conduccidn general en
comunicacién con el interior del depbdsito y con una bomba
aspirante-impelente intercalsda en dicha conduccidén gene-

ral, contando ésta con una_valvula para la regulacién del

paso del aceite y/o salsas.

2.~ DISPOSITIVO PARA LA APORTACIOI DE ACEITES
Y/O BALSAS A ALIMNENTOS sKLATADOS, segin reivindicacién 1,
caracterizado porgue el nivel del aceite y/o salsas en el

depbésito es controlado por una vélvula accionada por un

1

pipédico rectangular determinante de un depdsito contene~
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flotador interno, existiendo zsimismo en el interior del
depdsito un elemento epitador accionado mediante un motor
externo, asi como un elenento calefactor para el czldeo pe£
manente y constante del aceite y/o salsas.

3.~ DISPOSITIVO PARA LA APORTACION DX ACEITES
Y/0 BALSAS A ALIFENTOS ENLATADOS, segin reivindicaciébén 1,
caracterizado porque debajo de la cinta transportadora sev
ha previsto una bandeja de recogida del aceite y/o salsas

» -
rebosadas, incorporsndo tal bandeja un filtro purﬁ&iaador

del aceite y/o salsas, a través del cusl dicho aceidely/o

salsas recogidas en la bandeja pasan directamente 21°depd-

sito general. v
' . . . . 7 . . »
4.- BSe reivindica por Ultimo como objeks so-

~ bre el que ha de recaer el Fodelo de Utilidad Ques.ses.soli-

cita: " DISPOSITIVO PAlks Li APORTACION DE ACEITESIx]G SAL-

SAS A ALIMENTOS ENLATADOS ". %

Todo conform queda descrito y reivingicado en

~en®

la presente memoria descriptiva que -consta de Once piginas

mecanografiadas y dibujos que se acompaiian.

Madrid, 11 de Julio de 1980
BLERARDO UNGRIA




RMANOS RODRIGUEZ GOMEZ, S.A.
(HERMASA)

LESCALA VARTABLE
Hadrid, 11 de Julio de 1,980
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