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.01 invento tiene por objeto un proc edimiento v un

dispositivo que permiten regular en cada momento la  llegada

¿el líqu ido nu tritivo p fiel a ire , durante el desarrollo fie la

levadura, en los  mostos fie levaduras u tilizadas en panadería

5 ¿t pura la  alimentación fiel boiubre ¿: de los animales, en fun­

ción de la  composición de los ^aoes que salón de la  cuba que

contiene la  levadura.

Para el cu ltivo  masivo de la  levador a, ta l como se

practica, por ejemplo, en la industria para las levaduras u ti-

10 liradas en panadería, el desarrollo de la  levadura p , par

1
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cOüü-i-yuit.njq , el i.’ ers.j.sier ¿o sr .ur/uair u, dependen cis d ifo r  orlos 

tac oros. la  eauiia^d cié levadur a cíe siembra, el medio nu tritivo 

y la  ammontacion ae a ire , actúan, cié una manere. considerable so- 

une la  aula-ipilcacion y so bx'e las  propioáaü.Go ele la  levadura nue­

va a orinas.»

El redo de acción de los d iferentes factores que in­

fluyen sobre e l urce eso b io lóg ico  se deriva econoialmont o del 

efecto Pastearj véase a esta respecto la  obra dé JBryanoen: 

llhpoorgan isren  der G'lrungsinclus t r ie ” , 1956. páy. 280.

Resulta de esto que la  fa lta  de oxíyeno y e l exceso 

de líqu ido nu tritivo  provocan una disminución de la  .vespiva- 

o . ni y m aramio de la  feraentaoi.ón, de modo que, junto a la

formación de nuevas células de levadas■a, hay igualmente formación

cíe al coliol. Este alcohol es expulsado parcisD.mente del mosto por

15 e l a ire  que lle y a finamente dividido y■ que debe proporcionar e l

exo.ceno necesario a las  células de levadura, Incluso s i se ad-

u'lf-'1be que el a le o !loI  formado en. e l  cura o ce la mui.t i ,pli cae¡ion
r ̂ ¡r\ la  1 evadí a pu-edo ser asimi laclo por las céi ■-' 3. ĉ v n d.e lev ■aduna,
la centidea de el cob.ol ex. jJÍ_a w CiG-cl So jO -Lsude , de oua i qui or nodo,
y '^ . l.'a la  fo n í-.îC J.Oi-. a o la  o1 U di ició, seca de Ila  1evadu-'1

0. u< •
En jy S.-2Í o —o r la r , en lo s iílOS LiOíO cono on fi­ado B  > el empleo

¿ 3 cantldadt l ü  :l0 alcohol iuolu pequo'i'iüS 1en 3 Í£J'! Xcv ¡3, s e ir a -

30

elees, por e l be olio do que e l volumen de l mosto es más reducido, 

en concentraciones de alcohol bastante elevadas en el mosto, y, 

por e l l o , en d ex lin t  iva, en perdidas elevadas por arrastre en 

los pases que salen de la  cuba que contiene la  levadura. Hssul- 

ea de esto una ciarinución del rendimiento en levadura, de mo­

mos-eos 

1 ev a o: o

e intenta impedir que e l con-benido on alcohol d.0 ios

ojci.se, u umi ... e el período de la  nu ltip licación d e la

, e l va lor que se sabe es el lím ite  aclnisiblo. o
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En un procedimiento conocido que. pertenece al tipo 

peroro! definido al principio (véase ia  Patente alemana Kü.

73a .02 1 ) ,  la  populación se sfoelúu a otor.virando en cada mo- 

ies.nto la  composición de los nasos en  salen de la. ovio a. En la  

5 practica, sópanosla Patente, la dosificación  aei a ire c del

prcn.nero ñusravivo so eíocinía, por g templo s en función de 

los centorlaos en 0 , 0 y en Og en el momento considerado. En 

gssg px’oceuiraiáii'GO, la  dos ificad on  no so efectúa en función, 

del va lor ele la  relación  entre áL 0 2 u tilizado y si  que no 

lü os u tiliza d o , lo  pus pareco sería la  solución más natural, s i ­

no en función asi va lor de lu . relación  entre el ácido carbó­

nico pus so forma a partir ti e l onipsro del a ire  y e l ácido 

carbónico puo no se forma a partir del oxípenc uel aire.

El va lor do esta relación  indica en qué medida s i hidrato de 

15 cvirbo.no Iva sino u tilizado pora el clesarollo de las  células

y en qué marida lo  la  sido para la formación del a lcoho l. Go­

mo ol contenido en a lcohol del mosto debe s a t is fa c e r , durante 

uOuü. o, a i ....:. o.. c V- uo la  — c... . .cien ... o la  lovanura, na concn-cicr. 

¿e no rebasar un c ie r to  va lo r s i so quiere obtener lo s  meqo- 

2C res rendimientos, la  cantio.au de ai coiiol nuevamente formada

uoee siempre ser i  paúl a. la  cantidad de a lcohol expulsado 

por arrastre  su e l a ire  evacuado, na experiencia demuestra que 

s i c D irn ic c  en alcohol l lu ro  no doto rebasar a r  ovo.nadanaiite 

C j dp cu voiumen . as practlcamonto im posible, sn esto cuso ,

£■', ue «ar. .inui’ ex VdiOr u@ aa m a d o r  erare la  carda_..d do iLccbol

- c r ¡.m  y j.a cantidad do rastunciu d.3 levadura, formada en

-incio íi uel valor ae 1 „  ro lad ón  entro ol CCm fon..o,do ¡da . . . . .

Op ufeiuüzuc.0 , en los pases solientes, de nodo pus no es p ó d ­

elo ueianxr las operaciones de populación a efectuar s epún el 

3G va lor de la  relación entre estos ¿os constituyentes en o l cur-

- 3 -
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so de lu, formación ac la  levadura. isa d ificu ltad  <¿vb pr o o an­

ta la  aplicación a el procedimiento conocido es puesta en ev i­

dencia. por e l ejemplo práctico sinuionte.

Pn una cuba para levadura, se praparan 117 Icp. de 

la vaciara por ñera, con 35 >1 Idf. do sustancia seca ele levadura, 

denún Oleasen ( " le it s c h r lf t  f  ür Spiritusinclustrle11̂  1935) , se 

ootiene 1 Icp. de sustancia seca de levadura cuando so ú t i l  i  san 

610 l i t r o s  (15- 0 , 735 nmi, Hp), es decir, 0,61 de Og. la  

cantidad de Gg necesaria para la  formación de la  sustancia se­

ca de levadura es, pues, cíe 3 5 ,1  x 0,61 e 21,411 j>)3, Como, en 

el caco lím ite  en que el rendimiento de levadura es práctic amar-  

te óptimo, el exípeno u tilizado da una cantidad de ácido car­

mónico cus ocupa práctic ámente e l mismo volumen., estos 21,411 

de Op son r eemplaaados por 21,411 de 00 na oxporim - 

cia mueclra pus la formación de la  levadura debe efectuarse con
, o

un exceso de a ire , a rasen de 26,7 m . de a ire per k¿*. do ansiar.' 

cia de levadura soca nuevamente foreada, le  a lio  resu lta  epus 

la  cantidad to ta l de mas necesaria es de 936 Para un conte­

nido en alcohol del mosto de ferneniacion de C,2p en volumen, 

la  cantidad ds alcohol ex^..loada os de C,8 em̂  por mJ, de a ire . 

Puesto iuúo , durscite la  hcis de fermentación coimÍLGOads, s i 

cento.i.i..'..ole en ...lechal del mosto dote sor mentor.:.ñu:' constante 

o.l va lor do C, ÍLr  en voluv.cn, os preciso q.uc lmur ¡  durante esta 

hoi a, i  curación ac 0,6  x 236 = 746,6 cra .̂ = o ,52-i Ilp. cíe KL- 

eohol. Ge,n'n lo. oo~ ación do fermentación, la. proruooión d e 

1 Km. cíe alcohol va ac empaliada por la fonmelón de 6,55 ds

00,.,. x-a cautiuad de OC producida per la  fermentación a lcohó li- 
c- 2

cu (s in  u tilizac ión  del oxígeno de la atmosf oí1 c. g is eruxeiro ü-
/ 3clon) alcanza pos1 tanto 0,594  x 0,55  -  C ,3265 m . de OC..... ios

3 ¿ 3936 m . de a ire  introducimos contienen 336 x 0,21 = 136,56 m .
. > /// m

i

30
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cíe C‘2* l»a formación l e  la  levadura ¿revoca, come se lia v ía lo , 

la  sustitución ele 21,411 m”'. ¿le Q0 por CC0. Quedan, per lan ío, 

156,56 -  21,411 = 175, 149 m3. de C,-..d.
En la  remoción simple ele la  levadura, la  proporción 

as Cp es pros no 175,149 x  100 / 935 = 18,7125;’ 1 la  propor­

ción c,e OCp es do £1,411 :e ICO / 936 = 2,2875;-. Por e l co ñipa­

r le  , s i la foro-ación de la  levadura se efectúe. con C,£f ele 

alcohol en volumen, la  car íiuad to ta l de pasos sá llen les es 

de 936 4- C,32S8 (cantidad de 0Cv; producida por f  ornentachón 

alcohólica) = 936,3268 ia3, jjo cuntidau de ü r; 00 nica ida en los 

pasos sá llen les os coi enees de 175,149 ra3. , s i suco la  cantidad 

do COo, por e l contrario, ds 21,411 4* C ,3268 -  21,7378 M-'. Cuan­

do no hoy formación duplo de levadura, la  proporción de 0 o ss
¿.

pues de 175,149 x ICC / 936,3268 = 18,7059^- y l£  proporción 

de COg os de 21,7378 x  ICC / 936,3268 = 2,3216;.. l a  aotermina- 

ción ds la  d iferencia  entre los contenidos en Oo y en GGo es 

pues prácticamente imposible porque los errores do medida son 

superiores a las diferencias entre les convenidos a a; apurar. 

Cono yu se hu v is to , e l  va lor de la  relación  entre 

e l ácido carbónico que se ra formado u partir del oxíveno 

del a ire  y e l ácido carbónico que no se lia formado a pa rtir  

del oulqono del a ir e , debe ssr determinada en función de la  

composición que se encuentra para los paces sa lien tes. Sin cri­

barlo, una relación  ds este ¿enero no puedo sor medida d irec­

tamente como una mupnitud sin diño;..sien, sino que debe sor 

calculada a partir uol va lor de la  relación  de dos c ds varias 

magnitudes mensurables. Además del fecho de que el va lor ¿e 

la  relación  entre las dos cantidades de ácido carbónico no os 

una nupnitud f ís ic a  directamente mensurable y de que, por e llo , 

no puedo ser ¿ctcrmiiiav.a, en princip io, más qus por dos medi-

- 5 -
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cienes por lo  ¡sonco, procede indicar Idealmente que las ice 

cantidades de ácido carbónico intervienen ¿untas g, por e llo , 

nc pro-den medirse de una manera ¿i i  eren ciada, sino solamente 

por el subterfugio de una hm . . . i l e  lea contenidos en X '? „ m 

0o del a ire saliente. Be e llo  resulta que el va lor de su re ­

lación no puedo ser determinado nás que por la  medición de 

otras magnitudes todavía y por las lalaciones que las unen.

Así es cono, en al procodiuiento conocido, e l cálcalo de la  

magnitud do reculación se efectúa a partir do tres factores, 

pero que no so indica al número de noliciones efectuadas para 

dotorninor estos factores, fistos factores mismos están anides

unos a otros por relaciones matemáticas oo ¡aplica

3o sabe que el contenido en CĜ  del a iro  va ría , s Qgúu 

las c i r  cun3t anclas ateo sf cric  as, ontre 0,035 'J 0 ,08d . Asta d i­

ferencia  9 3 , en el oponplc considerado, superior a la  d iferen ­

cie; enlodante un.tr e los contenidos ai CCg ccr respendientos, 

recpectivamonte, a l caso de una formación simple de levadura 

g a l caso de una formación de levadura con G,2g ele ai. cohol en 

volumen en e l mosto, la  dstsrieinación de l va le r  de la  re lac ión

so encuentra, puco, complicada todavía por el hscb.o de las va­

riaciones comprobadas -:ara los valores de roforo.uoia relativos

a C,.. g a 0Co siendo usleros estas variaciones que las que co-
c,

rros^onusn a un pao:oo defectuoso cío formación de la  levadura 

g que la  regulación as la  formación de la levadura tiene pre­

cia amonto por octeto suprimir.

Como, en cotas condicionas, el procouimicntc conoci­

do .:o os prúctioa.:-ontc aplicable, se ha hacho in terven ir, para 

3u. regulación del proceso cío formación ¿o la  levadura, e l con­

tenido en alcohol del mosto, efeterminado por destilación de mués- 

teas de mosto, liste procedimiento, que no puado aplicarse más

-  G -
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que cíe uí 

tismuo, :

l is  continua (por in te rva lo s ) y que eu ige

elecunar vu
f.o sm ca c io n  rao - ¡ ” z.-.fUcl

por tan "J 0 , a ó l  aa P 0 , d e l

cuando 03 , f ,-r •- V On'» i *1 r ’f> 0*1

censué Oi. ü 0 •

„quiuo n u tr it iv o  y ¿ e l a ir e ,  porgue, 

m ili s is ,  e l mosto se ha modificado

Conforme

del líq u id o  nu

1 inven to, la  reparación  ue na iie g a a a  

t r i t i v e  y  d e l a ir e  se e fectú a , en ca d a  momento, 

en función ¿ e l  contenido en a lcohol ¿e los pases sa lien te s .

El vapor de agua. que contiene a lcoh o l que se encuentra en la  

re zó la  de pases sa lien tes  saturada en vapor de agua está  s ien - 

ore en e q u il ib r io  con r  e lac ión  a la  riqu eza  en a lcoho l del mos­

to en m en ta c ió n , sionao e l contar ido en a lcoh o l d e l vapor

unas 1C veces e l del mosto. Como lian demostrado numerosos en­

sayos, es ta  proporción es independí ente del sistema de a irea ­

ción, de la  a ltu ra  del mosto en la  cuba, e t c . ,  y no depende 

más que de la  temperatura de la  fermentación y del contenido 

en a lcoho l d e l mosto. Como, en  g en e ra l, l a  temperatura de ie r -  

¡aentación se mantiene constante aurarree ¿a i  ernerrcacion, solo 

in te rv ien e  e l  conteníao en a lcoh o l del mosto, s in  ningún in ­

term ed iario .

Teniendo en cuenta e l hecho, puesto en ev id en c ia  por 

numerosos ensayos, de que em iste una r e la c ió n  d ir e c ia ,  inde­

pendiente de otros fa c to re s  como e l  sistema de a ireac ión , la  

a ltu ra  del mosto en l a  cuba, e t c .  entre e l contal ido en alcohol 

de los gases sa lien te s  y e l contenido en a lcoh o l del mosto, 

para una temperatura de fermentación determ inada, la s  ind ica ­

ciones necesarias para l a  regu lación  de la  lle ga d a  de a ire  y 

del líq u id o  n u tr it iv o  son deducidas, conforme a l in ven to ,d e l 

contenido en a lcoho l de lo s  gases sa lien te s , es d e c ir , que no 

traducen lo s  va lo res  de una re la c ió n  que no pueden se r  uetsr—

7
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. p n  -i- ^

; d e  u n a  n a m e r a  c o m p l i c a c - a  y  i p o r  c o n s i  g u i e n i

r r

i o n ,  s i n o q u e  t r a d u c e n  :m a s  o i  e n  u n a  m a g n i t u d

■ « i . e  C . X I ?  2 C ' ó w j w  / 'O -u  'w u a
f

n  i r  f  “•
s i  e n m o n t o  s i m p l e

^  g / C *_____ I .w U .W v^W  LOOP ii c.6 j.os gases sdüsii'ü es } p L LiU

'— Ŝ 3 ,

aleole1

estimas a ra  jl¿

e s ta  en una re la c ión  mup simple con el oontaaide en

o, la  regu lac ión  de la s  condiciones

u ie n ie . cara e l  desarro-

i  —o ¿ uú. 1  a*

a anació:

l i o  de lo s  microorganismos, puede efectuarse no solo con una

'¡odavía en mup poco tiaapo y , además.pr ec is ion  mup -ni* cinc.'

de una manera p ¡XX "2 —1

de regu lación no de:

pi;a l ie  directamente

tengan esne origen  presenta tcuuv

pei­ ne c no ae

i  necio de que estos impulsos 

la  o tra  "ventaja muy importante 

i al croe eso da formación de la  levadura

15 considerado e:i sx íxxs-xg 5 u 00n XcX-bO

mar medidas espec ia les  a m> oe >•>te  reapee

e l erigen  de lo s  impulsos, es d ec ir , e l a lcoh o l cenias ido en lo ¡

raseí ¡.-.i -iLentes, in te rv ien e  en una cantidad mayor que áL conts

nido en e l mosto y , por consigu iente, de una cañera mas importan­

te , en  la  in ic ia c ió n  de l procese de regu lac ión  puesto que, como 

se lia v is t o ,  e l  contenido en a lcohol del vapor de agua represen­

ta  unas 10 veces e l del mosto en f© m en tac ión , Par és to , la s

variac iones de l conienido en a,_cohol del mosto se traducen peí­

variac iones mucho más fu ertes del contenido' en a le  chol de los

gases s a lie n te s , que figu ran  en e l origen  de lo s  impulsos de 

regu lación .

l a  p rec is ión  que se puede ob tener, en estas condicio­

nes, por e l  procedimiento que constituye e l  ob jeto  d e l invento, 

puede ev idencia rse u t i l i z a r le  -1 ejemplo pa c itado .

l a  formación de la  levadura se supone que t ien e  lugar

8
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para una temperatura de fermentación de 28s C y para un conte­

nido en a i c o lio 1 d e l mosto de O ,2 p  en volum si. Cada uno de lo s

m de a ire  saturado d 0 vapor ds a vea 0U6 sala as j- a 0 uo w¿> de fo r

nació:i: da la  lova lu ra . co-ioi. or c. 3 roí ■ ¿i 0 O “I ~_Ó~ • d- w 7 apar

(13 a- w"U:a (líü tte , cua dr c r o l  a*; i - ' r*. . V 0 a l air a  saturado de varo:r ae
\O ' 'l i ?■ ¡ y , per o tra  par G 3 « 0 5 0 cu

“5
J = c j- u 0 r  • di. •ü c c lio l ? e l

contal ido en a i  o olio 1 del vapor ¿ e a¿~ 

es de 0,638 / (32,1 4- 0,638) x ICO = 

volorien. la s  va riac ion es  del contení; 

tinado a la  formación de la  levadura 

variac ioness de 1C a 12 v

ds agua de los

osado en ctó de peso

en peso ó O .1 7c \ pn —» t «¿/- a l­

.cchol daL mos to .de;

.noen por 'j ci-t-i a 0 en

:z ai ido en ciU 0 0 llC 1

isas sa lien te s .

Prescindiendo del hedió de que los a n á lis is  r e la t iv o s  

a l a lcoho l se efectúan con una p rec is ión  de tre s  decim ales, se 

puede, en e l procedimiento que constituye e l ob jeto del xnveirco, 

enviar a l la b o ra to r io  una nuestra de los ¿ases sa lien te s  tan 

impcr tan te  cono se desee, lo  que r e m ite  aumenuar e l va lo r  me­

dido del contal ido en a lcoho l que fig u ra  en si c r i ja i  de los

. I s o s  d e
. /

Y * p  r r r .  C T  r - V i  -U. W 0  V. ...c> — W-L- » E s t a  a m p l i f i c a c i ó n p a m a  a e f e c t u a r

n á l i s i s 0 0  uj. ü 0  U c ¿  \.cú. p r  e c i s i  ó n  d e s e a d a . T 1 rn Ú* ' f  ‘ ' . n  C«U ^  a CU d u -í o i i i p a d

a u -l  0 no e m iste mas que, 00:

terv eneion más que de una

ble porcu e es fís icam ente

le en. e l o aso del invento no hay in ­

fla  magnitud, directamente mensura- 

ís ican en te sim ple, no e x is te  cuando se uualisan 

contai idos expresados en percen ta jes (va la res  de re la c io n e s ).

La det srmiiB. e l ón de l cent anació sn a lcoh o l de una c en ox­

ead medida de gases sa lien tes  se efectúa de p re feren c ia  de una 

manera conocida per color ametría per medio cíe oicrornato de po­

tas io  en ácido s u lfú r ic o , siendo mecida la  co lo rac ión  oousnida 

para la  so lución  de una minora continua y gransfarniacia en impul­

sos e lé c t r ic o s  que, eventualmente después de am p lificac ión , son
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u tilizad os  para la  rab ila  cien . Par;

0 p-: 0 Lenes de co lor de la  soluci ón aiip!

una co rr ien te CJ Vil -~11 ;~i r, 1 “í ““
ti/ -w1 S’L.'g/ C . O - v .i.2.aX

com ercio. Un lixoinc o c i e -1 .n  ‘ 0

ansí ornar la s  m od ifi-

a í i r a  les ensayos sn

que ; 

l i l e  

una (

ar c vmqu 1 X’V’ c o lo r ir tetro

.̂ j.OUC 0 ond¿1 conven ien t e

para los ene-¿yes es ci 0 )J 0 X*1

>„ O d? - sal- al 'V ' o p l dK-/C —  _k. <; _ rjrcuuce en

ücsjlsc úrica ima comen-.; a uue corra opona e ax va- 
. /lo r  de absorción y es, por consigu iente, proporcional a la  co­

lo ra c ión  ae . /soiucxon enpueaaa aera io s  ensayos, asre pío -  

ceñimiento a l bicromato de pac asió empicado sn e l marco ¿e l 

procedimiento cus constituye e l  ob jete del invento para la  do-

'=■ o a lia v is to  , co-s if ic a c ió n de l a lcohol c< .--s o « r i ;  •a.-.'! rain -q pw  1  J ^/-»1 J  1/ j O O O

neo ido ya íU )-  q c  {  y  ^  i-< -r, w i -  kJ í .  ^ v T ,  jvq  • • •■ 0 ** r .ü i *rq-"»j  .d/J. _u._a/ ü l isclu

■n-'rr orS') "70 i* - >« * --i “1 y-, n. yvq o O7-d — o-"--e • srcpxear es te  mexcao para 

la  do si f i e  «ación del a lco lio l en los ¿ases, por ejem plo, en e l 

a ire  resp ira b le  (véase ''Chenie fü r lab o r una l e t r i e b " , 1955, 

p íg . 2C4-210). Sin emba: s deoendxentemente del hecho de que

e i procecamisirúc a l dxcromato ae povasxc consvxvuye ex proce­

dimiento de d o s ific a c ión  del a lcohol más p rec iso , procede in d i-

C -y¡ V »  r y >  a  /■% /> ‘y  . - y ' i«./i ^  ^ a/ s j .  » í . i l  invento, se puede bacer de é l  un proced i­

miento de medida continuo, d e  nodo que presente ven ta jas  p a r t i­

cu lares en lo  que se r e f i e r e  a la s  determinaciones químicas en 

e l procedimiento que constituye e l  cb jeto  daL invento. La co­

r r ie n te  correspondiente a l va lo r  de co lorac ión  es pues propor­

c iona l en cada momento a l contoxido en a lcoh o l de l mosto. La 

intensidad de la  c o rr ie n te  es indicada par un galvanómetro o 

es u t i l iz a d a , por intermedio de un am plificador de r e lé ,  para 

e l mando de un servo-mota'’ que actúa a su ves  sobre los órganos 

de regu lac ión  de la  llega d a  del líqu id o  n u tr it iv o  y d e l a ire .

La llega d a  del líq u id o  n u tr it iv o  puede ser mandada por ejemplo

*
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por un d isp o s it iv o da regula crL ón "todo o nada", pero tarnbi en

per un d isp os it iv o de regu lación proporcional que es iguslmsnt

r 1 
•H3 .i sable para la - . tC ÓLOn C16 la  lle ga d a  del a ir e . Para la

r  cgula r is a c ió n  de lo s va loras do regu lación  se puede.jS Ve U _u„_ a_S SjT1

les d isp os it iv o s  pU3S o OS c*. _0 0— o u en la técn ica de la regu la -

30

. /cion.

Se puede, igualm ente, e fec tu a r  evidentemente en sü. 

narco d e l invengo una, determinación f í s i c a  dsl contal ico en 

a lcoho l de lo s  ¿ases sa lien te s ; se puede u t i l i z a r  par ejaap lo 

lo  que se denomina e l prccediniiantc a l re fra c tóm etro . En este 

caso , una cantidad medida de gas sa lien tes  es in troducida en 

una cantidad de líqu id o  igualmente medida. La m od ificación  

de la  concentración en a lcoho l del líq u id o  empleado ¿ara e l 

ensayo, a consecuencia de la  llega d a  del a lcoho l procedente 

de les  ¿ases s a lien te s , puede ser transformada en una corriga -  

te  d éb il en no importa qué refractóme tro  cal comercio.

E l dibujo adjunto permita d e s c r ib ir , a t í tu lo  de 

ejemplo no l im ita t iv o ,  un d isp os it iv o  que perm ite la  ap lica ­

ción d e l  procedimiento que constituye e l  objeto del invento.

Una parte de lo s  gases que contienen a lcoho l y que 

salen de la  cuba de levadura a por e l  conducto de gas b es as­

pirada per una bomba de d o s ific a c ión  y enviada, por un tubo 

d^, a un d isp o s it iv o  de d is tr ib u c ión  de lo s  gases sa lien tes  

dg unido a l re c ip ien te  para reacción  e. Una bomba de d o s i f i ­

cación Cg a sp ira , per un tubo d^, a p a r t ir  de un r e c ip ie n te  de 

reserva  f , una solución su lfú r ica  de bicromato de potasio que

t ien e  una concentración determinada y la  envía , per el tubo d ,
4

sobre la  su p e r fic ie  de l líq u id o  contenido en e l  re c ip ie n te  de 

reacción  e. E l contenido de éste es m antenile, por una bobina 

de caldeo ©2 » a una temperatura constante de 3 5 -  C. por ejemplo.

11
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Una can j XxC.<i  de l íq u i do igual a la cant idad l i e ;gana abandona

e l :rec i •qH áj]'a 0 0.3 rsac —
t ‘•‘i O '*• p un tubo de evacinací ón en 11 VI i'eXsX

do -poci P'i.:-nfe en sT 1 parte irad era 'jO • jl í  3n om’XO "1 ■ J-CL .ne s e l a de

pas G? "i -p p, • ..ITCida en e l rec ip io :a ; . 0 :■ ",1O CQp' . /ion e , u esp ués de

lab er atrav esado 0~! 0 is p os it ivo de CX 30r ib  ución dp, s e ele va ,

'p¡ 0 XXlL do  ̂ ■_ c*7 on la  s e l
f11CX cn de b ic rema j 0 U.e pot 3

3X alce mol conté n ■? p 3il les gas O 1-  Í3a l i . i iZ  3 3 es ■ r-¡ -n  r*i ••• 
J  u. j.  \J — . . ..t»do

par oxi dacá ton en t . -acxu 0 a c é t ic o .
— -  /

1  n - v  
— ido c on t 31 id o en e l

rec ó -QÍ¿no e CLS X 3
. /accs_cn •c» u 0  ¿¿XX O nt os r> o  vj. ^  Kj una co l o:ra c i en ,  cerres

xen. 'X X  j ü l a  canuid , vXo2 Z+L. Cobol tran ''*! ”  "1  
.KJ —  W  — maca, guS S9 r-p -r v  0

pGL' meal e  de un co lor e
_ L _ _.etre contina -0 g. E l tubo de evacuación

e i
d e l r e c i pient 3 CLQ ■ 'j  r* 

_ ¡acción e
, / mont ado en aL co -i *lo r ia ietro

c? ~r
fc? O ■ e l impulso propa ’ e l,0X13. CÍO 0.C 3j- col /orín.siró es ú t i l  i.sado,

r *  a a r ' i i Q ^ l~.V; jO i. XX ÍCci.C10n ? X3.X*3l wX —cXlt* G . S is vá lvu las  de l l e ­

gada del líq u id o  n u tr it iv o  o de los órnanos de estrangulaclon 

del conducto de a ire  conprin ido» la s  bono as do u osis icacion  

c i y  c. 2 están acopladas en la  p ráctica , l a  concentración de 

la  so lución  de Z2Cr2C7  QS regulada en ¿tinción de los va lo res  

del contal ido en a lcoho l de lo s  gases sa lien e  es cpue co rres­

ponden normalmente a la s  condiciones do exp lo tac ión  y  s i  co­

lorím etro  y  l a  in tensidad de la  c o rr ie n te  son calibrados se­

gún Das c i f r a s  de exp lotac ión .

Se puede s u s t itu ir  la  bomba a« 

un s ifón  y  la  bemba de do£ 

teo , de un modo de ccnstri

E l d is p o s it iv o  descrito  

de la  m u ltip licac ión  de la  levaaura, determ inar aL conueriao 

en a lco lio l de l mosto según e l contal ido en a lcoh o l instantáneo 

de lo s  gases sa lien tes  y  transform arle en un impuls o . La 

transmisión de es te  impulso a les órganos de manee asegura la

ix de do si:ideac ión c
1

por

s77 r* t i i v-/ o por un apara- Ono de go

¡nocido .

v -~~j 0 -ip'r p -? "  n. en Gci.Xai ncnonio

y*2
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repu lió  ion ce  la  clise elución  «. e l azúcar con oxidación 7  lo  ¿o 

defecto de l a  llegad a  del líq u id o  n u tr it iv o  7  d e l a ire  es

corregido " u_-:- tr 7 c ~~ -7 .0

3r>" - -'-'i.-" co:

5 en A u s iri a e l le- de ITcviei : io v  2 de

se a cc 3 a lo s  0en o fic ios

)re ir: ’C 01'2'>..uU1 - r p r ^ r  
<L v . k J  U _  J  . ♦

'• ;■

.CUlC v ig en te TTI <—«-A  • 1 ■>
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Los puntos de invención propia 7  nueva que se pre­

sentan ja ra  que sean 00 je to  de esta  S o lic itu d  de Patente de 

Invención en Sapada, per YZEIIIS años, son lo s  s igu ien tes : 

1 2 . -  Un prcc edi mienta ñ *

del líq u id o  n u tr it iv o  7  del a ir e  dórente e l d esa rro llo  de la

i

sgula ci ón d s la  l i e  paca

¡vacLura en «os  «.c* b uCu C. 0 X 0 V g«2.LÍzÍ' oAÍ0 utu—azaras en panadería

"C2l 2'”* 21 2.3, alim entación de los animal es, en fuñ­

.ón de 1 a composición de los ¿ases que salen as —a c el<j a que

contiene la  levadura, caracterizado porque la  regu lac ión  de 

la  lle va d a  de l líq u id o  n u tr it iv o  7  del a ir e  se e fectú a  en fun­

ción d e l contenido an a lcoho l instantáneo de los ¿ases sa lien ­

tes .

22 . -  Un procedí miente según e l punto 1 , ca racter izado  

cerque la  d o s ific a c ió n  del a lcoh o l, en una cantidad medica 

de los ¿ases sa lien te s , es determinada, de una manera conoci­

da, per c o lo r iré  t r ía ,  per medio de "bicromato de potasio en 

solución su lfú r ica , siendo la  co lorac ión  oo tas acia para la  so­

lu c ión  medida de una manera 00 ntinua 7  transformada en impul­

sos e lé c tr ic o s  que, eventm.alm.3nte después de ampliaacacion, 

son u t iliz a d o s  para la  regu lac ión .

13
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3 2 . -  Un d isp os it iv o  que permite la  ap lica c ión  del pro­

cedimiento según e l punto 1 , ca racterizado  porque t ie n e , pa-

er.miuacicn de l coates idc ^ Ic o lo l de los

c u 0. una

ce nec ^aac., per un conduc to

.1.3 ’ÚY11. 0Y: C 1.6n de lo s u o Cí M-E KÍ J w un

3 o cj- Lv\«> u . w  >—> calen'taco •  ni- ; .n ov -a-."

oo que tien e  

ducto rocosa;

1 > s* . .  ~ ^ •'
. . .  > c x  a ,. 0 ..osiiica c ión  que

i.1 V  JldJ.l'v un dispositivo  de
/cd pi jn-j e a e reacción que

-»  ~ r  - i r \  ’  - l le ga  un conduc■^  *j  ’— - o  ■■

cc-cicn i r que conduce el pro-

.a reacción  química u t il iz a d a  para la

cc

4£ . -  Un d is o c s it iv >egun e l  ponto 3 ? caracterizado  

ii f ic a c ió n  que asp ira  lo s  casos sai i  en-
i

tes que contienen a lcoh o l es su stitu ida  por un d is p o s it iv o  de

--S p  -v« 1 T

cueto 1£C;

de construccio:
r , /— n. n - 7 "'y Q*'Vjj ¿.a. ̂ /ll

■lo cara i  a rea 1

d is p e s it iv e  de i_0 u00 *

£ 0 _ Un d is p o s it iv o según lo s  puntos airter io r es,

caracterizado par que para la determinación de la  ilo d i f ic a -

2C ción del co lo r que se produce en e l r e c ip ie n te  de reacción

química, e l  tu to de evacuación del re c ip ie n te  de reacc ión  es ta  

unido a un colorím etro continuo.

6£ . -  Un t>rocedimionto de regul
, fclon ce  la  l i e  pala

.  rdel liq u id e  n u tr it iv o  v del a ire  en la  producción de levadura.

Ta l y como se lia descrito  en la Kemcri a que ante­

cede, roprementado en d i ou;c que se  acompaña, y con lo s  c i ­

nes que se han e so ecixieado ,

Esta Memoria consta de catorce hojas e s c r ita s  a

máquina por una sola de sus caras .
M adrid,

P .A .' J
Albérto itíejB
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