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Este modelo de utilidad se refiere a un aparato perfec-

cionado para cortar carne y otros artfculos comestiblagee,

En la preparacién de la carne para el consumo, es habi-

tual dividir la res muerta en ur cierto ntmero de cortes®
[ ]

primarios y posteriormente, seccionar en porciones los cor

tes originales. Tradicionalmente, estos cortes eran efee~
L]

tuados manualmente, empleando cuchillos, sierras y haqh%%%

~ . . R
pero en los afios mas recientes se ha manifestado cada.'ves més
LR T

interés er mejorar la productividad de la operacién de corte

en bien de la produccidn cldrnica masiva.

Asi pues, son muy conocidas las miquinas automiticas en
las que el corte prirmario de la res posicionado contra ur
tope, se mueve, siguiendo una pista rotatoria que la poire en

contacto con la cuchilla de una sierra eléctrica giratoria.

T.a parte cortada se retira por gravedad y ¢l resto Adel corte
primavio de la res avarza hacia el tope para repetir el nro
ceso. Un ¢ jemplo de esta wdguina es la patentada en Inglate-

rra corn el ne 1,057,052, Pero estas méquiras ro dan un produc

to enteramente satisfactorio. La cuchilla de cortar es més

gruesa en el centro que en sus aristas o bordes y esto origina
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porciones de planimetrfa curva. En segundo lugar, para ob-
tener chuletas y otras porciones similares con hueso in-
crustado, el trabajo de la cuchilla tiemnde a triturar los
huesos, como consecuencia de lo cual, aparecen fragmentos
de hueso en la carne. Estos factores hacen impopular este
tipo de midquina entre los usuarios.

También es conocida la utilizacidén de una sierra sin fin

. e » (3 - - *
convencional, es decir, una disposicién comprendiendo’tina

mesa horizontal y una cuchilla en forma de banda que fungio

na verticalmente, para cortar chuletas y otras lonchas &i-

milares, para lo cual el operador tiene necesidad de manio-

brar el corte primario hacia un lado y hacia el otro hg}é

aproximarlo en cada caso en disposicidn de corte a la-gl~

e
chilla, Esto es peligroso para el operador ya cue resulta
imposible colocar topes en relacidn a la cuchilla y por esta
razén, el ritmo de produccidn no es muy alto.

Por lo tanto, ura de las finalidades de este modelo de
utilidad es proporciorar un aparato meiorado para cortar lou
chas de carne, El otro objctivo de este aparato es garanti-
zar al operador un buen nivel de seguridad en éptimas condi-
ciores de productividad.

En consecuencia, el aparato que sc propone consiste en un
con junto para cortar carnc que comprende una sierra de cin-
ta cuya colocacidn le permite un movimiento horizontal de co-
te, urn soporte para la carne, posicionado encima del mencio-

nado plano de corte, animado de un movimiento rotaterie, para
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hacer girar la came alrededor de un eje vertical, y cons-

tituido en modo tal que estd adaptado especialmente para que
la carne que se va a cortar quede colocada verticalmente

y de jando un espacio entre la carne y el mencionado e je.

El aparato tiene también un dispositivo de accionamiento que
hace girar el soporte de la camme alrededor del mencionado

eje y un tope de profundidad por debajo del plano de cor-

: . .
te, gracias al cual la carne que se va a cortar atraviefa

la seccidén de corte al mismo tiempo que estd colocada en apo
2 0

yo sobre el tope de profundidad, posicionada por gravedad y

por la rotacidén del soporte indicado.

LN ]
A continuacién se hari una descripcién del funciofamfen-

to del invento, por via de ejemplo, de una preferente.Sorma

de realizacidn, haciendo referencia a'los dibujos anexes,
en los cuales:

La figura 12 es una vista en perspectiva del aparato.

La figura 22 es un detalle en planta del conjunto preco-
nizado que corresponde a una seccidn transversal por la linea
~242~-, de la figura 12.

La figura 32 es un alzado lateral seccionado a través de
la 1inea -3,3-, de la figura 12,

El aparato en cuestién incluye una dase o peana cerrada
=10-. Nentro de la base -10-, se ha dispuesto con su perfil
de corte horizontal, una sierra de cinta -12-, que se dispo
ne alrededor de las poleas -14-, las cuales estdn articula-

das en la base -10~, Una dc las poleas ~14-, o de arrastre,
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estd impuléada mediante un motor eléctrico -16-, a través
de un impulsor de correa -18-.

Hay dos conjuntos de desarrollo general cilindrico -20-,
para disposicién de los trozos de carne a cortar cuyos soO-
portes -20-, estdn montados sobre la base -10-. Cada uno de
estos conjuntos -20-, estid formado por una porcién central

-22-, de forma tubular que lleva solidarias una serie_ de pla

cas radiales -24-, que estdn dobladas en su arista terminal
para formar alas en forma de bardas cilindricas -26-.. Cada
una de las porciones tubulares -22-, se prolonga hasta:u;

eje vertical -28-, y alli queda acoplada por intermediaq s{no

aparece en el dibujo) de salientes de acoplamiento. ﬁoéﬂéjes

-28-, estédn impulsados por medio de respectivos motoréi'élég
tricos -30-, y correas impulsoras -32-., Los conjuntoé'cfiig
dricos ~20-, de esta manera, giran alrededor del eje -28-,
por encima de la placa -34-, que forma la superficie supe-
rior de la base -10-.

En un tramo de la trayectoria del movimiento de cada unc
de los conjuntos cilindricos -20-, la placa -34-, compcrta
unas aberturas -36-, de sensible amplitud. Un tope de pro-
fundidad que tiene forma de placa -38-, esta colocado bajo
cada una de las sberturas -36-. Aunque no puede apreciarse
en la figura cada una de las placas =-38~, se puede ajustar
perfectamente a lo largo de una direccidn vertical.

Como puede verse en la figura 22, los cortes primarios

de carne -42-, se cargan hasta e' interior de los con juntos
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Cada pieza se sostiene en el interespacio definido por

la seccién tubular central -22-, y un par de las placas

radiales -24-, vy alas -26~, Se puede dotar al aparato de

un ntmero mayor o menor de dichos ecpacios para adaptarlos
al tamafio de los cortes primarios de res que se deseen cor

tar. A medida que gira el conjunto -20-, el extremo infe-

rior de cada pieza de carme pasa recuencialmente a ttaVés

de la abertura -36-, a una profundidad definida por la pla

ca -38-, y se mueve gracias al movimiento rotatorio del con

*ae
[ 2

junto ~20-, a través del perfil de corte de la sierra dg

cinta ~12-, para seccionar una porcién. La porcién yh .cor

004

tada sale del aparato por la parte delantera, deslizapfase

«*%,

por gravedad a lo largo de un conducto -40-, de recoiids.
El eparato que se esti describiendo se opera muy comoda-
mente, cargando carne en uno de los con juntos cilindricos
-20-, mientras se estd cortando la carne previamente carga-
da en el otro soporte. NDe este modo se obtiene un nivel muy
elevado de productividad. El aparato incorpora una cubierta
corrediza -44-, que puede moverse linealmente para tapar el
conjunto -20-, que esta en funcionamiento, en forma convenien
te, se proporciona interruptores individuales -46-, para los
motores -30-, que impulsan a los conjuntos -20-, para permi-

tir que cada uno de los conjuntos pueda detenerse mientras

dura la operaciér de carga.

Se apreciard que este aparato brinda un alto grado de se-
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guridad, puesto que la sierra de cinta estd casi totalmente
encerrada en el seno de la peana -10-, Las porciones produ-
cidas son planas y los huesos se cortan con gran limpieza.
La combinacién de un soporte para carnme rotatorio con una
sierra de cinta permite alcanzar pues un alto grado de pro-
ductividad, realizandose ademds todas las operaciones con

gran comodidad, gracias al empleo de loc soportes gemelos

LA N
para conduccién de la carne a la zona de corte ya dede¥YTtos.

Por supuesto, es posible hacer modificaciones en la .es-

tructura descrita, dentro de los lfmites de las finalidades

*aa
-

que se desea conseguir. Por ejemplo, puede usarse un solo

LE B RN
. . . . . "
motor eléctrico, en combinacién con una transmisién mecdnica

as
* . ®

adecuada para impulsar la sierra de cinta y los conjulo’s ci
e®%a

lfndricos. La carre que se va a cortar puede empujarse.hacia
abajo, para que entre en contacto con el tope de profundidad,

empleando, ademds de la fuerza de gravedad, un dispositivo

como por e jemplo un pistén,
Aunque el aparato se ha descrito hacisndo referencis a los

cortes primarius de carre, el conjunto puede usarse también

para cortar articulos comestibles similares, tales como por-
ciones congeladas de carne paralamburpuesas, etc,
Descrito en moao suficiente este lModelo de Utilidad como
: L4 . .
para porder ser entendido y llevado a la préactica por técnico
en la materia, se recaba hacer extensive el privilegio dima-

nante de la inscripcién registral del presente documento, a

las variaciones de detalle que no alteren su esencialidad que
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se resume en sus condiciones de novedad en las siguientes

reivindicaciones, que extractan y complementan a la memoria

que antecede:
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REIVINDICACTIONES

12 .- Aparato para cortar carne, perfeccionado, que se ca-
racteriza esencialmente por emplear como dtil de seccionado,
una sierra de cinta, colocada de tal modo que su filo y sec-
cién de corte adoptan disposicién horizontal, comportando un
soporte para alimentacién y guiado de la carne hacia la zona
de corte, que queda situado por encima del plano actiQynée

la sierra, cuyo soporte gira operativamente alrededor de un

® e
- L[]

eje vertical central, de que va dotado, por accionamientd a

través de un motor ytransmisién, estando adaptado pzra sSoste-
..'..;
ner un cierto nmero de porciones de carne, verticalmerrte, en
modo tal que éstas giran conjuntamente con dicho sopogtte] 1le
[ X N -
...0
vando el conjunto un plano tope de profundidad, coloeador por
e
debajo del nivel de corte, de manera que en apoyo limite so-
bre el mismo, la carne atraviesa secuencialmente dicha zonra
de corte, arrastrada por el movimiento rotatorio del soporte,
23.~ Aparato pam cortar carne, perfeccionado, segln la an-
terior reivindicacidén y porque la sierra de cinta se encuen-

tra encerrada en una carcasa basal del conjunto, exceptuando

una abertura de acceso a la misma de sensible amplitud, defi

nida por debajo del soporte.
. L4
28,~ Apzato para cortar carne, perfeccionado, segin lasante
riores reivindicaciones, y porque incorpora un segundo soporte

para alimentacidn y guiado de la carne, emplazado en alinea-

cién con el anterior, superpuesto a la carcasa basal y rela-
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tivamente distanciado del mismo.

48 ,- Aparato para cortar carng perfeccionado, segin las
anteriores reivindicaciones y porque va dotado de una cubier
ta mévil a lo largo de una trayectoria lineal, dispuesta de
tal manera que se pueda tapar uno de los soportes para la car
ne, mientras se estd procediendo al seccionado de la carne

portada por dicho soporte. s
»e..":

58,- Aparato para cortar carne, perfeccionado, segiin las

-anteriores reivindicaciones y porque cada uno de los sopor-

tes para la carne estd adaptado para contener una gram -varie

dad de porciones de carne, que se disponen previamentes..a~su

» > »

seccionado, posicionadasen compartimentos separados, de. -con-

'lbha

LI
figuracién en cufia de planta en sector de circulo. .

-
. -

~ -

62.- Aparato para cortar carne,perfeccionado, segin’todas
las anteriores reivindicaciones y porque cada-uno de los so-
portes para carne, comprende un conjunto de desarrollo éene-
ral sustancialmente cilindrico, orientado verticalmente, com
prendiendo un elementc tubular central, del que emergen ra-
dialmente varias placas planas, rematadas en su arista temmi
nal por sendas aletas dobladas acodadamente, adoptando los
diferentes trarmos remetidos, una trayectoria comin circunfe-
rencial, extendiéndose dichas aletas desde el borde extremo
de cada placa hacia la larina radial adyacente.

78 .~ APARATO PARA CORTAR CARNE, PERFECCIONADNO.

La presente memoria consta rde diez hojas foliadas y meca-
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nografiadas por una de sus carass y se ilustra en los planos

que a la misma se acompafian.

Madrid, .y jiii. 1980

Pirmado: Franeisco Gil Mulere
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