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. El presente Modelo de Utilidad se refiere a un
contenedor-fermentador para aceitunas, del tipd que comprenden
un recipiente, a base de poliester reforzado con fibra de vidricﬁ
doffdo de bocas de carga vy descarga.

| Para el transporte y manipulacién de las aceitu| .
nas se utilizan actvalmente recipientes a base de materiales quﬂ'
no permiten llevar a cabo en su interior el procesc de fermentii

cién de dichas aceitunas. -

Este proceso de fermentacibn ha de llevarse a

cabo en otros recipientes constitufdos generalmente a base de

poliester reforzado con fibra de vidrio y cuyas dimensisneg son |

lo suficientemente grandes como para impedir la movilidad de ta

L]
les recipientes. . So e
L]

Todo lo anteriormente expuesto hace que pgga la
L J
manipulacién y tratamiento de las aceitunas sea necesar%g.g}spg

ner de recipientes de distinta naturaleza, unos para lagrBfogid
Sepe
Yy transporte de la aceituna v otro parxa su lermentacilna.®tse

.....

Ademas, los recipientes para la fermentac®sn de
* [ Y [ ]

——R

las aceitunas, debido a sus grandes dimensiones, gquedan précticg
mente limitados a su usc en grandes instalaciones.

El objeto de la p: =ente invencibn es conseguir
un recipiente que sirva para el transporte de las aceitunas y al

mismo tiemwpo permita llevar a cabo el proceso de fermentacidn en

su interior, sin necesidad de tener gue cambiar de recipiente.
Para elio, el contenedor de la invencién estd

constituido a base de poliester reforzado con fibra de vidrio,

como los fermentadores tradicionales, pero su dimensibén es bas-

tante mas reducida, de modo gque su peso, cor el contenido de acejl

tunas y ligquidc, pueda ser soportad? por una carretilla elevado-.

L
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7;>los fermentadores tradicionales de una boca de carga y su fondo

;esté ccnfigurado en forma cénica, con una boca inferior de descaj

El recipiente de la 1nvenc16n va dotado. eoma

L4

ga para aceitunas y liguido de fermentacidn.

' De acuerdo on la invencibén, el recipiente va
dotado inferiormente de una serie de patas de apoyo de pegqueia
altura alineadas en dos filas. Estas patas disponen inferiormen=-
te de una abertura transversal pasante, gquedando enfrentadas l;s

aberturas de las patas alineadas y siendo las citadas aberturas

de dimensiones suficientes para permitir el paso de los brazos de

. bt X
una carretilla elevadora. <%

!
La altura de las patas seri suficiente para que|

cuando el recipiente apoya en el suelo la boca de descargﬁ.guede

ligeramente separada del mismo. .;. E

Las patas pueden estar constituidas del .IEJ;s.;!.no mg,:_
terial gue el racipiente, moldeadas conjuntamente con el;fgqgo :
del mismo, © bié&n ser independientes e ir soldadas a dichégkgndoj.

Preferentemente el recipiente dispondrid gesLua-
L] L]

tro pates, estando la abertura inferior de cada una de'elTHg'de—
finida por un cajeado abierto lateralmente segfn dos superficies
paralelas opuestas, guedandc enfrentados los cajeados dos a dos

seglin sus superficies abiertas, de modo que los brazos de la ca-

rretilla elevadora se introduzcan a través de cada dos patas ali

neadas.

Superiormente los cajeados quedan limitados por
una superficie transversal plana, sobre la cual apoyarén los bra
zos de la carretilla durante la elevacibn v transpcrte del Yrezi-
piente,

Con la constitucién descrita, el recipiente pueg

de ser utilizado como contenedor para el transporte de la aceitu-
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. de rectpientes para la fermentacidn ni extraer las aceiltunas de

-

- n como fermentador, sin necesidad de tener que camb

los fermentadores para su ulterior transporte.

La constituciép expuesta se comprenderi mejor
con la sigﬁiente descripcibn, hecha con referencia a los dibujos
adjuntos, en los cuales se muestra de forma esquemitica una formi-
preferida de ejecucidn dada artitulo de ejemplo no limitativo.

En los dibujos: -

La figura 1 es una seccifn vertical del contene

dor de la invencibn. !
La figura 2 es una semiplanta esquemétidé}ﬁhl re
cipiente, {
Como puede verse en los dibujos, el conﬁbneior
estd constitufdo por un recipiente 1, a base de poliester jggforza
"

do con fibra de vidrio, cuyo recipiente comprende una boqaw§gpe-

rior de carga 2, dotada de la correspondiente capa de cigrpd, 3,

Soss

y cuyo fondo 4 adopta configuracién cénica invertida, Cone"3ng bo
%eee

ca de salida 5 en su vértice y una boca lateral 6 para la-eﬁtrac
‘oo'

cidén de liguido.
De acuerdo con la invencidn, el recipiente dis
pone inferiormente de cuatro patas da apoyo, referenciadas con el

nimero 7, las cuales son de pequcna altura, suficiente para que

Zas bocas 5 y 6 queden ligeramente separadas del suelo.

Las patas 2 cefinen inferiormente cajeados 8 a-

biertos lateralmente segln dcos superficies paralelas opuestas, fo£

mando huecos pasantes gue guedan enfrentados en las distintas pa
tas ¢os a dos. La dimensidn de estos cajeados es suficiente para

permitir el paso de los brazos de una carretilla elevadora que se

irtroducen a través de los cajeados de cada dos patas alineadas., !

Ademés, los cajeados estdn limitados superiormente por una super-
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 ;fi¢ie_trahsversal plana 9, sobre la cual apoyardn los brazos de

la cafretilla elevadora durgnte la elevacidn y transporte del rg -
cipiente,
El recipiente 1 es de dimensidn tal gue contenign
do las acéitunas y liguido de fermentacidn pueda ser manipulado
por una carretilla elevadora. |
El recipiente de la invencidn reporta una gran |
utilidad respecto a los fermenﬁadores actuales de tipo estitico,

de mayor capacidad, ya que permite su maniobrapilidad, lo cuail

elimina el trasvase de las aceitunas de los recipientes clésicos

P AL I
contenedores a los fermentadores. El recipiente de la imwaneidn
.o \

puede ser utilizado en el momento en que se desee en las distin

tas bases del tratamiento v almacenaje del fruto, con ahtgre de
b

28paclo, mano de obra en trasiego e instalaciones costosad.
g -
*

Debido a la dimensidn del contendor, &ste puede
LI X KY J

ser utilizado en instalacicnes de dimensiones menores que “Mps cld
YR

sicas de fermentacidn, donde los recipientes son de granagggacg

L ¥
dad. ov®
c‘-.:

Como puede comprenderce, las patas pueden estar |

formadas en la misma fase de moldeo del fondo del recipiente o

bién constituir piezas independientes que se sveldan a dicho ron|

do. -

Descrita suficientemente la naturaleza del inven

to, asi comec la marera de realizarlo en la brictica, debe hacer-

Se constar cue 1as disposiciores antericrmente inaicadas son sus-

ceptibles de nedificacicnes de detalle en cuanto no alt
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principic £+ lamental.
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REIVINDICACIONES

1.- Contenedor-fermentador para aceitunas, del
tipo que comprenden un recipiente,a base de poliester reforzado
con fibra de vidrio, dotado de bocas de carga y descarga, carac
terizado porgue comprende una serie de patas de apoyc de pequeda
altura, alineadas en dos filas, cuyas patas presentan inferior-

!
mente una abertura transversal pasante, estando enfrentadas las |

aberturas de las patas alineadas y siendo dichas aberturas de di

mensiones suficientes para permitir el paso de los brazos de una

carretilla elevadora.

2.~ Contenedor-fermentador, segfn la rei®thlica-
!
cidn 1, caracterizado porque comprende cuatro patas de apoyo, es!

o, ¢ i
tando la abertura inferior de cada una de ellas definida ﬁBr un

[ 4

i
cajeado abierto lateralmente segln dos superficies paralelids opu?g

. I
tas, quedando enfrentados dichos cajeados dos a dos segﬁh‘%% cara

a ©®o
abierta y estando cada cajeado limitado superiormente por.,paa su;

> . - ‘..-’-
de la carretilla durante la elevacidn y transporte del regcipien-!
8

[%

te.

3.- Conter.ador-fermentador para aceitunas, tal

y como gueda sustancialmente descrito en la presente Memoria e

ilustradeo en el dibujo adjunto.

Esta Memoria consta de 5 hojas escritas a migui-
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