
P A Y E N TE DE - I II V E N C I o N

cuyo registro solicito, por veinte amos en España y te­
rritorios de Soberanía, Don ÜERIQUE GASCON EAIH3, de 
nacionalidad española, domiciliado en MADRID, calle de
Segovia, no'35, por:

" UNA INFU30RA UNIVERSAL "

M e m o r i a  D e s c r i p t i v a

La presente solicitud de patente de invención, tiene 
por objeto garantizar en territorio español, la. propiedad 
y explotación exclusiva de una infusora universal, cuya 
protección trata de obtenerse, según lo establecido por el 

5 vigente Estatuto sobre la materia*
Denominamos a nuestra, concepción, infusora universal, 

porque así suelen denominarse aquellos aparatos que efec­
túan centro de sí mismos, operaciones, trabajos, o servi­
cios múltiples, o cuando menos, variados^ este es el caso 

10 de la infusora universal, ya que puede realizar varios ser­
vicios dentro de sí misma, como es la obtención de cafe en 
el grado más óptimo que puede apetecerse, preparación de 
infusiones de te, manzanilla, tila, etc. etc., así como 
conseguir â ue. caliente, incluso hirviendo, aparte del ca­
lentamiento de -cualquier líquido que se desee, por ejemplo, 
leche, café; con leche, etc.
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Esta infusera universal está proyectada para, fuego direc-
to y eléctrico, simultánea e indistintamente, circunstancia b 
que coi.io sus funciones detalladas antes, no concurre en nin_ ¡y.,, 
gún aparato conocido hasta, la fecha. yb
pura, el pleno conocimiento del tipo de aparato que se tra- y * 

ta de pe.tentar, detallaremos seguidamente los distintos se?- jyy 
vicios que pueden efectuarse con la. infusora universal. y'.y

En relación con sus características como cafetera, especi- dp
ficamoe que está concebí na, y dispuesta para obtener infus iói td 
de cafe-exprés, de verdadero "café-ca-fé", que se logra en y.'.
nuestra, infusora con aprovechamiento integral de la semilla yPl

y
o grano finamente molido, o lo que ea- igual, que el café me- 
lído dispuesto en el casillo, se aproveona íntegra, total- yf
mente,$n su substancia y aroma, para satisfacer así al más 

exigente degustador.
Factor principa! y decisivo a tal fin, es la proporciona­

lidad agua-café, y para, obtener esta constante de equilibra, . 
da proporción agua-café, nuestra infusora lleva una escala ¡ 
graduada de capacidades de agua en relación directa con la 
escala de cazillos de que va provista. á
Nuestras pruebas y les consultas a profesionales del café, y 

nos nan hecho llegar a. la conclusión de que, la proporción ¡
media idual de aguar-café, es: agua 70 gramos, cafe finamen- 
te molido, 4 gramos, por taza. ¡'y
En el modelo -de doce tazas elegido como ejemplo para esta 

memoria, la- graduación de agua es de tres, seis, nueve y do_ yd 
ce tazas, que traducidas a gramos, equivalesn a 310, 430, y ¡ 
630 y 040, respectivamente. ! y
Las tazas íí obtener son reales y efectivas en cuanto a can y i

tiñan y capacidad, pues para, ello ce ha tenido en cuenta lána i
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reserva que enjugue la pérdida por humectación del cafe alo-jf . 
jado en el cazillo, al paso del vapor de agua, cuando este í¿.'. 
se produce y la evaporación natural, ínterin se genera. ^ 

para cada volumen de agua, de la antedicha escala, núes- q ' 
tra iuíueora universal lleva, su correspondiente casillo, ac ' 
tirando siempre para, el máximo de tazas el cazillo-madre,mimq'. 
tras que para el resto de las capacidades, entran en juego 
los casillos restantes, en los cuales, el café que alojan gP.
esté en proporción exacta con su volumen de agua corre apon- gq' 
diente. he

Es fácil deducir ene la. acción a desarrollar no puede sa? ,'í.
. . .mas sencilla, para lograr el cele deseado; agua hasta el nlqhg

vel que necesitamos, ello naturalmente en el vaso o cuerpo ./'(
superior de la infusora universal. Este agua se vierte en y"-'"
el vaso o cuerpo inferior, poniéndose luego el cazillo que
corresponda, y, ya tenemos la segundad de que el café se..l- ¡i. i
drá a. nuestro gusto, dada su proporcionalidad constante y

 ̂ ¡uapetecida deoagua-cafe. q
Esta cualidad de la infusore universal merece ser ponde- - 

rada y resaltada, ya que ha. de producir satisfacción e in- 
cluso entusiasmo en los sibaritas y fanáticos del celé, al . 
permitirles su fórmula, siempre exacta, en su densidad y gus q 
to. Como ningún aparato similar reúne esa proporcionalidad 
de agua-café, loa elementos enumerados para graduación de 
agua-café, hacen de la. infusora universal que nos ocupe,, el ir­
ónico aparato apto^,-no de forma caprionosa, sino necesaria - 
e indispensable-pa-ra un rendimiento adecuado, con la oonsi- ; ; 
guíente satisfacción del usuario, muchas veces "epicúreo 
üilettanti" de su bebida favorita, pues con esta, infusora 
universal puede -por muy exigente que sea- encontrar su ca­
fé a punto de su gusto y paladar.
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4"ún se produce, con el control de acng a utilizer en su 
capacic.ed Rir.xima, la muy importante circunstancie, o cual i— ¡r... 
¿p.d, de que jamas puede verterse en el vaso o cuerpo infe- 'g* 
rior de la infusora., exceso de ella, y así debe ser, pues in 

5 si no existiese esa regulación, al verter posible exceso ! 
de agua -más que posible, seguro- se pone este, en contac­
to con el cafe del casillo, lo cual no debe ocurrir nunca, . 
ya que de ser así, el café se humecta, antes de tiempo, pro- -r - 
dudándose una especie de masa, como el comento, lo que di- i'.''..

, U"'-
10 fículta y aun impide en muchos casos, el paso del líquido ,

al efectuarse la hidro-compresión. Lo-sabemos por exper ien' 
cías observadas y anomalías conocidas en aparatos simíle^u 
res, en los que no concurre la cualidad de la escala de i', 
granuación del agua a utilizar.

15 pasamos ahora a enumerar otras cualidades, que como
las anteriores, son únicas en este, clase de aparatos.

Nuestra infusora universal en su versión de cafetera, q 
tetera o calentador, he .sido dotada de medios para emplear_,: 
la con toca clase de fuego, tanto directo (carbón, gas, pe-..; ' 

20 tróleo, lebs etc.) como eléctrico, conjunta, e indistinta- . q 
mente, pues lo mismo puede actuar encima de la. placa del '.q 
hogar o cocine, que en o sobre un mechero de gas o de pe­
tróleo, que también en un fuego improvisado en el campo, 
y el mismo aparato, sin alteración de sus elementos, pode- 

35 mos utilizarlo a fuego eléctrico y sobre la misma mesa, en 
que ce na almorzado o cenado, en el espacio para saborear 
el café, los licores, el tabaco, o sea,la sobremesa en fin.

Para ello, lleva un dispositivo eléctrico adecuado, ra­
cional y concienzudo, alojado en el cuerpo inferior de la q 

50 infusora universal, de mono que el he cao o cualidad de ir 
en el interior del recipiente y en contacto directo con

b



el agua, hace deducir fácilmente que, con menos consumo de 
energía eléctrica que si fuese con refracción anterior, se g 
produce una rapidez de acción de muy pocos minutos, muy es-{-_ 
casos minutos de duración. ' ¡,
Resumiendo en cuanto a. la versión cafetera, tenemos como 

puntos visiblemente destacados los siguientes: Control exac-g' 
to de obtención de café-café por la. posibilidad de medir g 
exactamente, o mas bien dicho, automáticamente, sin uten- 
silios adicionales, tanto el agua como el café molido co­
rrespondiente a las tazas que deseamos preparar, asi pues, f 
bebida siempre exacta en su gueto y paladar y de color in- , 
cluso, no café a "ojo de buen cubero" uñas veces cargado, 
otras no, nunca igual.
Otro punto visible es el de que la infusorá universal es 

útil i sable en todo fuego y en cualquier lugar y circunstan­
cia, lo que ha,ce del aparato un objeto, tur utensilio único;:
en su genero.
En cuanto a sus versiones de tetera y calentador de lí- ó; 

quides (oaso) a fuego directo y eléctrico, nuestra infuso- ¿ 
ra universal 'no justificaría la, denominación que le hemos 
dado, ci aparte de poder producir infusión de café exprés, 
no fuese capas, ni estuviese dispuesta y a punto- para pro­
ducir cualquier clase de infusión que puede, apetecerse, y , 
ello sin aditamientos complementarlos ni complicaciones de 
ninguna especie. En un segundo, ni siquiera en un minuto, -7 
sino en un segundo, se convierte de cafetera, en tetera o
infusorá -propiamente d ¿a, para hacer cualquier infusión
que se desee, dejando aparte el café, como ye. hemos espe­
cificado ya-

Une de ella 
lie losa, bebida

s, le m&s preciada,, por ejemplo, el te, de- 
de la que somos personalmente degustadores *
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pues dicha bebida o infusión de origen oriental 
mo, es ¿e consujao universal^ que se incrementa de día en 

día por sus excelencias y cualidades, aromáticas y diges- [í. 
tivas unas, neutras, cuando menos otras, sobre el siete- i.'!".,

5 nervioso y, aún posiblemente sedantes, desde luego en
ningún caso, excitante - o desvelador.

La"hora del te" es el pretexto que reúne a familias y 
a alistados,, por lo que he.ee "bien" como la dueña de la ce- t 
sa manipula ante sus invítanos, haciendo ella "su te" que, p.

10 naturalmente, nadie puede hacerlo "ten rico". g

jilo es posible por el o.rapositivo eléctrico de nues­
tra infusor a universal, que permite hacerlo en el mismo i'-' 
salón donde se pasa ese espacio amable de "la hora del ta*'h 

La tercera fase de nuestra infusora. es el calentador'de Ó'
15 líquidos, de evidente y amplia utilidad; agua caliente en d 

cualquier momento, a cualquier hora, en cualquier sitio, 
en escasos minutos, posibilidad rapidísima de calentar cuá.- ; 
quier líquido, especialmente en casos ¿e emergencia (en-

- :i
fermbs), las prisas del desayuno, agua para el .afeitado, 
etc. euc.

De esta forma pues, tenemos en la infus ora universal i'' 
tres versiones, tres facetas, tres usos concretos: cafe, g 
te, (man¡¿anilla, tila, etc.) y agua, líquidos calientes y ,q 
en general, incluso hervidos si es menester. tu','

.88 Pura cualquiera de ellos hay por separado utensilios o. h.
aparatos en el mercado, pero que los reúna todos en uno 'í 
solo, no existe más que la iní'usora universal---a fuego di- j 
recto y eléctrico.

je propósito hemos comeusado esta memoria por la descrip h 
ción de los distintos servicios que puede efectuar en for-g 
ma segura, rapiña, y fácil, nuestra infusara universal.

. . b

30
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Lo henos hecno .corno fecimon ante}?, ds propòsito, con eL .̂4'
l'in ne pò 0.31' entrar en situación, para descrioir y pondo*-* xxq.
rar lo partiouiariaea nas importante, a. ime Biro juicio, a §0/

;
ó
i,

vindica?; el asa móvil.
En todas las fases es*cá. presente y juega un papel muy 

esencial dicha asa, pues sin su hallazgo no podría produ- 
cirsc el desdoblamiento de la infuso?a en dos y tres usos

o '.'..-eo

Este asa. que ce apoya en un punto fijo y permanente del 0-0;
cuerpo inferior de la ini'usora, acude inexorablemente a :,u'

los otros dos puntos de fijación previstos, y ello de ios- x-q 

ma sencilla, natural y fácil. bu

Cuando por medio de su pinza Ole muelle, se traba oper­ imi
tunamente en el cuerpo superior una vez roscado en el in- .qt.'

'3;'X.ferior, tenemos en acción la versión de caletera; cuando 
se traba de idéntica forma, en el otro punto idéntico del ; 
cuerno inferior, tenemos la versión de tetera y también

¿y.
de calentador de líquidos. El cuerpo superior, naturaimen, u-q 
te, aueda disponible en estos dos últimos casos. d'dP̂'q*'

Los dos puntos de recepción donde queda, sujeta la grapa ^ i, 
o pinza de muelle situada en el extremo del asa, están dis . 
puestos en oola de milano, procedimiento que en mecánica di 
de toda especie y en otros aspectos industriales, es el 
sistema de trabazón,de amarre, de sujeción en fin, más em á 'r 
pleado poroue no defrauda jamás. ."q

La, grapa o pinza de muelle, se acopla a ambos, puntos re q.'X̂
qq

ceptores, con suavidad, sin choques, y se desprende del bx. 
mismo modo, finamente, podríamos decir, peto todo ello, no ( á 
le priva de la enérgica trabazón necesaria para que no 
pueda desprenderse nunca, el trabajar, bien en la versión q. 
de cafetera, o bien en la versión de tetera o cazo—calente, 
a.or de líquido. Aparte de que la concepción es normal, lo— -
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í' ' 'gicu, loe materiales a emplear en le pinza y en los recep- A-.
topes de ella, nodo en acero, faciliten un alarde de buen
hacer y para un servicio dilatado, indefluido, eterno, po- 
dríamos decir.

L& escala gracuaua del agua. dispuesta en el vastago o 
colunna central del cuerpo superior de la, infus ora un i ve r-
sal, lleva una serie de promiri-enciae nu-aeranas, ene indi- 1 -'

yiú
can c<A.'..'.a una el volumen de agua para cada detertainada pan- p;'

'.'d
'.fl'

tidal de tazas de café a obtener, en relación siempre de - .i 
equilibrio 3i.,apie y permanente con la capacidad del casi-' gáy

iblio corresponó.iente, por lo que el café obtenido, siempre id' 
es el mismo en gusto, paladar y sabor. Este, circunstancia

i t''.' -es decisiva pura el usuario y solo nueüe encontrarla en
nuestra iniusora, pues no existe aparato alguno, s tallar f'p

ty.'o parecido uonde pueda hallarse, y apurando un poco el te- "' 
ma, aún pueue el usuario jugar a lograr "su café" apoyán­
dose en la- escala y loe casillos, aumentando o disminuyen-

'd-'.ú

di

do la proporción ue agua-café hasta dar con él. siempre 
apetecemos hacer"nuestro gusto" y experimentar en ello es 
hasta divertido. La racionalidad de nuestra ini'usors. lo 
permite, lo facilita, en unas palabras, cafe a gusto y re­
gusto del usuario en cualquier caso, tanto por las reglas 
fijas, como por lo caprichoso y únicamente en todo caso, 

con nuestra iafusora universal.
Respecto a los casillos, tenemos el casillo-madre para 

la capacidad máxima de le, cafetera, cualquiera que sea su 
tipo o moaelo, y perú las capacidades en descenso progre­
sivo, cada, una lleva su correspondiente casillo que se eco- ''; 
pía con suma facilidad en el referido casillo-madre, redu-

V.

cíenlo e. voluntad la cantidad de café a obtener, estando 
todos en su capacidad, en relación directa y equilibrada

ry

u--:t; .
!< d -
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con ion ^ ," "Oj.umenec ce a-ua que ce ueposita en el cuerpo su- !
o3rio*'*- ** para .que actúe la. es cele graduaaa.

^  dispositivo eléctrico permanece pasivo cuando era-., úú 
i^ î T'usoye universal a fue^o directo, periodo en

.̂ 1 c-jj, qicuo gg ,cantine inmune ante la acción de ú ..
aquél ^ no sufre.en absoluto en ninguno de rus órganos,
,̂0... lo HQ hay deterioro posible. .n-

La enSergia eléctrica a razón de 0'9 vatios por gramo
de a; u^

gqg.
"o hace producirse Is hic.ro-compresión en escasos úq:

 ̂ .y y*
- e iguala en rapidez a le combustión ordinaria cism-úú

p4.e que eg-tg sea muy enérgica, clero está, y la supera, por . .
su pues un fuego ordinario púederiener alti- bú­
balos V -i .  ̂ i* - '** -td combustión eléctrica no, es constante como.eéa- fút
bsmos. bq'e

SíGe añade a. ello que el dispositivo eléctrico va en-g-?
ĉ .,„eme herméticameYite dentro del recipiente del agua, es úg
obvj.o ueciy que no ce desperdicia, un solo vatio, lo que U ' . b

supone poy tanto, ahorro de fluido eléctrico y en gran es-*
b' J't̂ elc,, ai sg coupare, nuestra infunerà con algún aparato si- . 

mr.uar qug resistencia, eléctrica, exterior por refrac-gú'
C-nOn. ^  caso, la. pérdic.a, de vatios es cuantiosa y gb-'
el crampo ta..ibién. se pierde en. gran medida, mientras en b'g
nuestra infusori se gana tiempo y ce ahorra fluido.

PÌpor tanto, señalamos y destacamos como aspiración a vin-W
dicar, ia particularidad única hoy por noy, de simultanei4g:' 
dad de ambas combustiones conjuntas y a utilizar indietin-' ú 
tamonte y por separado, este aparato r
La protección del dispositivo eléctrico se ha estable- .ú

hboído teniendo en cuenta, que existen múltiples a caratos hb
. ;gb

provistos de aquél y muchos de sus autores o fabricantes - 
ponen el veto a que se efectúen lavados o fregados inten-bb

ig.g
VÚi-':''*
íb'-g
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sos, pues recomiendan y aún prohíben que se hagan, y de
hacerlos, retiren la garantía. Todo aparato que se usa

mente según su uso. ¡o.
La variedad, cíe usos de nuestra infusora universal ha- .1 

ce recomendar enjuagues enérgicos y como no es vulnera- 
ble más que en el enclave del dispositivo eléctrico, no 
se debe recomendar dejando al ocuidado del usuario su 
protección. Re debe proteger el aparato de posibles ave- yi 
rías y pare, ello le hemos dotado de una sencilla, proteo- c- 
eión de goma que, acoplada al enclave del dispositivo ¡.u

y resistencia eléctricas interiores, cuando se efectúa..
le. hiuienizs.ción de la infusora.

fusera, por tres ballestillas c.e acero montadas a suave

ningún esfuerzo, .sata base es de material aislante del 
calor y evita que la fuerte calefacción del aparato, de­
teriore las mesas u objetos donde repose.

serva, no consustancial ni indispensable, ya que la in- 
fu cora tiene una o., pensión natural a través de sus fil- P 
tros y de su masa, de café molido cuando actúa, en catete- ... 
re, pero no obstante la dotamos de una válvula de segu-

ee obvio decir que debe limpiarse mas o menos intensa-

Le, base aislante es consustancial en el uso de la. mis, 
ma cuando se le. quiere utilizar 'sobre la mesa de la cocí- fy 
na, del comedor, del cuarto de estar o del salón de té; .'u

presión, suficientes para la sujeción a la base del cueig 
po inferior y que permiten separar ambos elementos sin ¡u

La. válvula de seguridad se adopta, como elemento de re

picad, verdadera válvula, de seguridad, ya puestos a ello n

"f. vuvqn
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a mayor abunuaitiento, para una absoluta tranquilidad y 
confianza nel usuario, reforzando nuestro propósito de 
que la infusora universal no carezca en todo caso del 
más mínimo detalle, que la refuerzo como un aparato con 
olenzudamente bien estudiado, máxime r.u posible gran 
profusión y que na de ponerse en múltiples menos, de mo 
do que cualesquiera que sea la destreza de éstas, todo 
quede, previsto para que pueda manejarlo la persona más 
distraída, sin riesgo alguno posible.

El vertedor colador ocupará el sitio que deja libre 
la válvula de seguridad, al no aer ésta necesaria más 
que cuando la. infusora universal actúa en su versión, de 
cafetera, y como indica su nombre, sirve para verter los 
líquidos (te, manzanilla, tila, etc) actuando el propio 
tiempo como colador, cuando las. infusiones de estos pro­
ductos son bien en rama, o bien en flor.

ha junta de goma que tiene su alojamiento en el cuer­
po superior de la. infusora, queda oprimida lo suficien­
te con solo roscar a tope dicho cuerpo superior al infe­
rior, o.c .....cu que interceptará le. expansión que pudiese 
intentar la fuerte presión que se origina en el último 
cuerpo citano, puesto en incandescencia, bien a. fuego 
directo o eléctrico. Roscados los dos cuerpos entre sí, 
a tope, la junta de goma, se oprime no más que lo sufi­
ciente para que .efectúe con toda garantía su misión es­
tricta de junta, de modo que no quena a expensas de te­
ner más o menos fuerza, el usuario, el que la repetida, 
junta de goma se vea sometida, a una más o menos fuerte 
presión distinta cena ves, que excesiva o insuficiente, 
determinaría su inutilización y un defectuoso funciona­
miento del aparato, aparte de que un exceso de aquélla

§
fdi
; o

i:n r.
¡d
¡''i:

; O.'
'd
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es fatal pai'a la gO:;:a,, pues la destruye. Esto ocurre oáer 
t,ocíente en ai) a ratos similares o parecióos, pero en el 
nuestro es imposible que sufra la citaua junta, ya, que 
no ouede ser sometida, a un trato despiadado e innecesa­
rio que acarrea indefectiblemente su deterioro o destruc 
ción, ni tampoco puede quedar floja la presión por des­
cuido, pues hay que roscar a tope, donde se lle^a fácil­
mente y de ahí no se paca, produciéndose entonces verti­
cal e inexorablemente la junta perfecta, justa, exacta, 
y le junte, de ^oma trabaja suave y descansadamente, por 
lo ene su ruración es indefinida.

El tope fijo, evita, también -como hemos di ono- que ir, 
junta quede floja; en aparatos similares, esta anomalía-' 
no se percibe ñas te. que se engendra, la presión, pero en 
toncos es terne para, apretar, porque el aparato está a. 
alta temperatura y no hay otro remedio que desalojarlo 
de a_,ua, de café, y enfriarlo, volverlo a cardar y con­
siderar per-..ido el producto mencionado y el tiempo. En 
nuestra infueora universal, por cuanto hemos indicado, 
no puede producirse esa ni ninguna clase de anomalía.

El filtro inseparable ¿e la junta de ¿,-oma constitui­
do por el casquete profusamente taladrado con orificios 
casi microscópicos para un buen filtraje de la infusión 
cuando éste pasa por el casillo lleno de café molido y 
emprende la ascensión al cuerpo superior, impulsado por 
la, 1. i dr o-c ompr es i ón, va encajado en la. ^oma de la junta 
descrita, formando con ella un bloque, un todo.

La separación de la referida junta tiene lu^ar por 
medio de un arco metálico remachado al casquete, y de 
esta forma, no solo ponemos separarlo ne la poma, sino - 
que ésta puede extraerse también con fácilidao. de su alo
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ja<a.i.s:ito y efectuar la. limpieza edecuada y periódica del
iilbi o y gotaa, así como del interior de la columna central; 
del cuerpo superior, y muy especialmente, para revisar el 
filuro, Operación que debe nacerse con cierta, regularidad;, 
por si aljUiu.'C ue sus diminutos orificios se obstruyese, 
isis. operación se recomienda para, evitar dejadez en el 
usuario, pues si bien los agujeros son considerables en 1 

cuntio.ao., no debe dejarse un especio demasiado largo sin y 
ravisarlos. ^

pare la mejor comprensión de esta memoria, se acompa- g¡j
fie una serie de no jas de dibujos, donde quedan reflejadas y 
o.eta.<. 1 auameute las características de Ir ini'usora univer— 'j
sal objeto de esta patente. p

La figura l& muestra el alzado en sección ¿el conjun— g 
to, dispuesto para utilizarlo a fuego directo. d'

Lí. figura 33, represente, en corte parcial,, el acopla- g 
miento uel asa móvil en la. fase de cafetera.

La figura indica le escale de casillos, adaptables p
según el número de tazas que se trate de preparar.

La. figura 4̂  refleja, el perfil c.e la cafetera, con un g 
corte parcial que permite apreciar la, instalación de los ó 
elementos para adoptar fuego eléctrico. y

La figura 5* ofrece el alzado en sección durante la 
fa.se en que ce transforma en tetera y/o caientaaor de lí- : 
quides, a fuego indistintamente directo o eléctrico. g" 

Le figura G& es el montaje en sección parcial, delasa y 
móvil cuando se acopla en sentido horizontal, para adap- q" 
tar el recipiente cotao tetera o calentador.

Estos uibujos llevan una serle de indicaciones para. y, 
señalar los elementos integrantes de la ini'usora. univer- i- 
sal, y de acuerdo con aquéllas describiremos seguidamen--m



te la disposición concreta de la misma, que en el vastago 
o colui-mp central ü) del cuerpo superior 1), lleva una se- ; 
ríe de prominencias 3) numeradas cada una. para indicar el 
volumen üe agua que exige le, preparación de determinada 
cantidad de tazas de café, que como hemos indicado ya, en 
el ejemplo de realización presentado en esta, memoria, será ' 
de doce, nueve, seis y tres, sin que ello suponga limita­
ción, pues su capacidad puede ser variable y no na de afecg: 
tur a la esencia del sistema reivindicado. La base de este ; 
cuerpo superior 1), constituye un espacio cilindrico con 
una rosca interna 4) para el montaje en el cuerpo inferior 
3), lo que se efectúa a tope merced a Id, f ranje periférica. ; 
plana que rodea, a la, rosca de dicno cuerpo inferior, cuyo , 
borde oprime a. una junta de ¿omn 6) que so encaja en un 
alojamiento 7) previsto en la base del referido cuerpo su­
perior.

En. esta junta, de goma 6) encaja Estableciendo un bloque , 
el filtro 0), formado por un casquete metálico con innume- í 
rabies taladros microscópicos y en cuya cara, inferior áeghe' 
previsto el arco metálico lo) remachado al mismo,que permi­
te separarlo do la gome, 6), así como retirar ésta fácilmen­
te de su alojamiento.

El cuerpo inferior 5) durante la, fase de cafetera, lie- ;. 
va. acoplada en la arista se.,¡iesf erica interna, de su borde 
roscado, la pestaña, del cazillo-madre 9) fácilmente sepa- 
rabie cuando la.' ini'usora na de convertirse en tetera o ca­
lentador y en la arista inferior de este cazillo, va soli-- 
dario el conducto 1 1) para el ascenso ¿el líquido durante ) 
la nidro-compresiún, situándose su boca a escasa distancia. 
del fondo para la completa, absorción de aquél. Dentro del 
citado cazillo-madre, se acoplarán indistintamente los ca- á.
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sillos O'), y"") ó 9 ̂ pa?'.̂  licitar la capacidad a, tres,  ̂
seis o nueve tasas, de acuerdo con la cantidad de agua que. !; 
se aíodirá en Is escala, graduada del cuerpo superior. [

41 adoptar el aparato co¡ao tetera, según se aprecia en 
la figura 5̂ , una ves desprendido el cuerpo superior y oa-jt.
silio-Madre, se acopla por ajuste sobre el borde roscado'', ft 
del cuerpo inferior, una tapa, lg) con el correspono.ioD.te 
rebate para su manejo. íg

El asa móvil 13) que adopta posición vertical durante
la fase de cafetera -cono reflejan las figuras 1* y .la-
disponiéndose horizontalmente en la fase de tetera o calen tú,ú'.
tenor (figura. 5a), va montada a tal efecto sobre un eje 14) da 
situado junto a la franja plana concéntrica del cuerpo in- ¡i' 
ferlor y lleva en el extremo de su brazo opuesto, una gra- ú*. 
pa o pinza 15) de muelle, que se acopla sólidamente por ¡i 
ajuste en un saliente 17) en cola de milano, previste cer­
ca de la tapa o.el cuerpo superior 1 ) para que actúe en la, 
fase ue caletera, con solidez calculada pera, resistir el 
peso máximo y las manipulaciones a, que ha, ae ser sometido 
el aparato, mientras que en la fase de tetera o calentador, 
la trabazón de nicho muelle lo) se efectúa previo giro del. 
asa 13), en análogo saliente 18) dispuesto en una cavidad ', 
19) practicada en la estructura del vertedor 3o), donde 
ejerce idéntica función con las mismas garantías de solí- :g
dez que en el caso anterior.

E1 dispositivo eléctrico 15) va alojado en el cuerpo
inferior 5) y su acoplamiento directo tiene lugar introdu-
ciándolo por la boca ¿e'l mismo para, quedar en contacto di­
recto con el agua, estableciéndose su enclave en la estrucg 
ra para ser recio icio por un caequillo cilindrico 34) pro- y.
visto ¿e finísima rosca interna, a fin de fijar BÓlidamen-i"

irdi
' Ú.''.



. . . ¿ ¿Si* 'te e cucuo diepoeirivo el cuerpo inferior, previa aplr-
C:iuJ-Oii (.¡.o co-'.iuun juncac LLO ^ o.iO. por i a. o oavaa- en*G€)rior o 
terior; ecte caequillo lleve, el oportuno ruleteado con sua­
ves estríos, que permite efectuar sin ¿ven esfuerzo un sóli­
do amarre y fácil desmontaje, merced al fino pe.so de rosca,, 
calculado con la precisión necesaria, para que el dispositivo 
pv.eaa oer acoplado y desacoplado sin dificultad y con 1?, má_ 
xiua. garantía de eficacia., ya que aún hecho a mano, el aprie 
te ec enórjico, por ser Píen conocido en mecánica, que apa 
so de rosca más fino, mayor amarre con menor esfuerzo.

jo ec frecuente que naya de sacarse o desplazarlo de su 

alojamiento, pero alguna que otra vez, sí'es necesario para, 
la. limpieza, de posos o residuos del cuerpo donde va alojado 
y aún del mismo dispositivo. '

Para protejer durante los freíanos sus elementos de co=c 
nericn y evitar que se humedezcan las bomas y resistencias 
eléctricas, se na previsto un casqúe te de ¿orna, 35), con una 
oes huía concéntrica que se ajusta fuertemente en la zona de 
contacto entre el referido caequillo 3-1) y el dispositivo 
eléctrico 15).

Cuanto la infusora universal se utiliza con fuego eléctri 
co sobre una mesa, es conveniente disponer una base 31) de . 
material aíslente al color, la. cual se fijará, al fondo del 
aparato por la parte externa, mediante tres ballestillas 33) 
de acero que efectúan una. presión suficiente para mantener 
unida dicna base aislante y evitar que la elevada, tempeíatu, 
ra deteriore las meses o superficies donde se sitúe la infu_ 
core. .

din el vertedor 20) del cuerpo inferior 5), lleva como ele 
mentó complementario una. válvula de seguridad S3), desmonta­
ble cuando el aparato se convierte en tetera o calentador,
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para situar en el sitio que deja libre, un vertedor 26) el 
cual lleva solicario al final de su conducto un colador 37), 
destinándose ambos al servicio y filtrado de las infusioneo 
de te, manzanilla, tila., etc.

Los tipos, o capacidades de la infusora universal, pueden, 
abarcar desde tres tazas a un número indeterminado en senti­
do ascendente, según ce trate de usarla como aparato domés­
tico o para, el servicio más amplio que pudiera estimarse, 
pues su techo máximo es impreciso, ya que lo mismo es conce­
birla para doce, quince, veinte e incluso más tazas, siendo 
siempre simétricos todos los tipos o tamaños y proporciona­
les sus escalas de agua y café.

Descrita suficientemente la naturaleza y objeto de este, 
solicitud, declaro que los puntos cuya protección trate, de 
obtenerse por veinte años en España, estén comprendidos en
lnp siguientes

R E I V I 11 ú I C A 0 I 0 N E 8

í**- Una infusora universal, caracterizada porque com-
pronce un cuerpo superior cuya columna central está, dotada, ¡úú,
de una serie a.e prominencias en escala, donde se dispone una p- 
numeración indica ñora uel nivel de agüe. que corresponde a ca ' 
na determinada cantidad de tases, cuyo volumen máximo esté ú 
en relación con la capacidad de un casillo—madre que va. so— 
lií.ario por su bese si conducto para ascenso del líquido du 
ranto la nidro-compresión; este oazillo-madre queda- encaja- : 
do mediente una pestaña, en i& boca, de un cuerpo inferior y ; : 
en el mismo se acopiaran indistinta y separadamente otros ca-¡'.
zillos suplementarios, cuya capacidad estará, en relación cdi'd
In canbi''.ad ue agna depositada al nivel de la escala, 
rresponda.

que co-
¡ -
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3̂  *" Dna l.ai"'L.cora unlv
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a universal, según lo reivindicado en el
punto primero, caracterissda. porque el cuerpo superior que 
se monta en el inferior mediante una rosca -a tope, previs­
ta en la cara interna de una. ba.se cilindrica., lleva, en la 
cora, inferior do gu fondo a inttj.edio.to al final de la zona, 
roscada, un alojamiento donde se acopla una junta de goma 
donde va inserto formando 'un solo bloque, la. pestaña con­
céntrica del filtro; el roscado a tope entre si de ambos 
cuerpos, lo determina une... superficie plana, concéntrica si­
túa,(¡b desde la rosca a la arista del cuerpo inferior, de 
modo que la goma resulta oprimida en vertical lo estricta­
mente necesario paro ejercer su función de junta, sin ser 
sometica a presiones dietintac cada, vez, que excesivas o in­
suficientes determinarían su inutilización. El filtro cons_ 
titüíáo.,poriuiíi;.casqueté'.metalj.coecún profusión de orificios 
microscópicos, lleva remachados en su cara inferior los ex­
tremos de un arco del míeme material, que permite separar­
lo de la junte, de goma y extraer ésta de su alojamiento.

&*'** Dna infusora universal, según las reivindicaciones 
precedentes, caracterizada porque en un punto diametre,luien­
te opuesto el vertedor, el cuerpo inferior lleva montado 
soore un tornillo-eje el brezo fijo de un asa. móvil, cuyo 
extremo restante tiene inserta une, pinza o grapa de muelle, 
que por ajuste encaja sólidamente sus dos terminales en un 
bloque en cola de milano, dispuesto inmediato al borde del 
cuerpo superior durante la fase de cafetera, Ouanao se des 
prende este cuerpo para, convertir el aparato en tetera, o 
calentador, dicho extremo móvil del asa, ajustará en idén­
tico bloque previsto en una cavidad practicada en la, zona, 
superior ¿el vertedor, al nivel de la superficie del cuer­
po inferior.
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-jy.e inlnsoi-a universal, según las reivindicaciones í: 
anterioraB, caracterizada, porque el cuerpo inferior que per b
¡nite adoptar el fuego directo o eléctrico de modo indistin-

' !to, acoge en el recipiente del agua e inmune a. la acción de i
in

ésta y del fuego directo en cu caso, un dispositivo eléc- i
' ' r

trico soportado en un enclave de la pared de dicho cuerpo, ¡? 
donde a través de una junta interior y otra exterior de go- L
¡a#, es recibido por le rosca de un caequillo con ruleteado [
externo pura el montaje y desmontaje manual, que durante áL :
fregado y limpieza se cubre con una caperuza de goma provis [
ta de una. pestaña, para ajustarse en la zona de unión entre i"
el caequillo y medios de conexión, impidiendo la humecta- t

i':
ción de bomas y resistencias eléctricas.

c^.- b...A IdfbcORÁ UhlVERbAL. ' . y

Tal como queda- descrito en la. memoria, que antecede y se i
ilustra el plano que la acompaña.

donsca este, memoria de diecinueve hojas foliadas y me­
canografiadas por una sola cara.

hadr 10., Si ge Julio de 1959.
'  ̂ /' **
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