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CENORIA DESCRIPTIVA

de l a  Patente de Invención, por 20 años, s o lic i ta d a  a favor de 
C I T A -  COMPAÑIA DE INDUSTRIAS TRANSFORMADORAS DEL AZUCAR, S .A ., 
de nacionalidad Española y co n s titu id a  de acuerdo con la s  Leyes 
Españolas, residen te  en  Barcelona, c a lle  de V a lle sp ir numero 16o, 
por " UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION lEUARAItELOS DE ENVOLVEN­
TE RIGIDA CON GRABADOS EN SU SUPERFICIE

La presente Patente de Invención, tien e  por objeto g a ra n tiz a r 
e l derecho a l a  fab ricac ión  y explotación exclsu iva de un proce­
dimiento para l a  obtención de caramelos de envolvente r íg id a , con 
grabados en su su p e rf ic ie .

5 Al ten e r e l caramelo ana masa p lá s t ic a  in te r io r  m asticable y
so lub le y una cobertura generalmente co n s titu id a  por ag lu tinan te  
y sacarosa soluble que forma la  protección r íg id a , no es posib le 
r e a l iz a r  un grabado simplemente por presión  actuando con una ma -  
t r i z ,  ya que l a  p resión  su fic ien te  para hacer e l  grabado aplas -  

10 t a r i a  l a  envo ltu ra r íg id a  deformando el caramelo y provocando l a  
s a lid a  de su contenido* Por e llo  es preciso  que l a  obtención del 
grabado se re a lic e  por simple contacto o con l ig e ra  préeión , lo  
cual no es posib le  sinó se u t i l i z a  un método esp ec ia l como e l  de 
quemado que se re iv in d ica  en l a  presente P a ten te .



15

2 5 H 6 7
De es ta  manera se consiguen grabar los caramelos con co -  

b ertu ra  o co s tra  de espesor reducido que siempre re su ltan  más 
agradables que los de co s tra  demasiado co n sisten te , que por 
la  excsiva cantidad de azúcar que contiene, enmascara normal­
mente e l  gusto esencial del caramelo*

20 El procedimiento objeto de la  presente Patente de Invención
comprende una primera fase  de preparación de l a  masa in te r io r  
m asticable y so luble a la  que se le  hace tomar e l  grado de 
viscosidad requerido, y se separa en porciones para proceder 
en una segunda fase a l recubrimiento con una cobertura de aglu- 

25 tin an te  y sacarosa soluble que constituye una p ro tección  r í  -  
g ida de la  masa in te r io r .

Dicho recubrimiento c r is ta l in o  puede re a liz a rse  por inmer­
sión  de la s  masas in te r io re s  p lá s tic a s  del caramelo en un baño 
de un jarabe de a l ta  concentración del que se impregna l a  su -  

30 p e rf ic ie  a recu b rir o por e l  método mejor del chorro de vapor
y l a  capa de azúcar seco*

En una te rc e ra  fase se efectúa una humectación de l a  super­
f ic ie  del e x te rio r  del caramelo mediante uno o más chorros de 
vapor saturado que a 1a. presión atm osférica se condensa en 

35 forma de húmeda sobre l a  su p e rfic ie  de los caramelos. Este efec­
to de hum idificación constituye una preparación para la  fase 
de grabado*

En una cuarta  fase se re a liz a  e l grabado por una cara o por 
v a ria s , mediante e l contacto lig e ro  y s in  e je rc e r  apenas pre -  

40 sión , de una m atriz con l a  forma de la  in sc rip c ió n  o f ig u ra  que 
se qu iera reproducir. E sta m atriz actúa, por e s ta r  calentada a 
tem peratura su fic ien te  para provocar l a  combustión de la  subs -  
tan c ia  orgánica azucarada en la, zona de contacto* La m atriz me­
tá l ic a  se ca lien ta  normalmente u tilizan d o  la  energía e lé c tr ic a  ,
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por ejemplo por conexión a una r e s is te n c ia .
La desaparición  de l a  ¡zona quemada azucarada d e ja  e l  grabado 

en forma de refundido en la  su p e rf ic ie  da¿L caramelo. E sta es l a  
fa se  esen c ia l del procedimiento d e s c r i t i  . En una qu in ta  fa se  
se r e a l iz a  un cep illado  suave en l a  su p e rfic ie  de l a  zona del 
grabado para  sep ara r y lim p ia r lo s  re s to s  quemados.

Después se procede ya en una sex ta  fa se  a l a  in troducción  de 
lo s  caramelos en un horno continuo de a ire  c a l ie n te , en donde 
se ponen a la  co rr ien te  del a i r e ,  con lo  que se consigue una 
c r is ta l iz a c ió n  de toda 3a p e líc u la  e x te r io r  con fu s ió n , u n ifo r­
mizándose l a  su p e rf ic ie  y la s  irre g u la rid ad e s  del grabado, l 'i  -  
nalm ente, en una séptim a fa se  se dejan e n f r ia r  lo s  caramelos 
durante unaa horaa a tem peratura conveniente en una atm ósfera 
seca , quedando aptos para su envasaso y expedición.

En l a  re a liz a c ió n  del procedim iento d e sc r ito , v a ria rá n  lo s  
modelos de los aparatos empleados, a s i  como la s  tem peraturas de 
secado, tiempo de permanencia en e l horno y demás d e ta l le s ,  que 
serán  funciones de la s  c a ra c te r ís t iv a s  f in a le s  que se deseen 
ob tener, s in  que por e l lo  cambie o se a l te re  l a  esencial, i  dad de 
l a  p resen te  Paten te de Invención.

Se re iv in d ic a  como objeto  de e s ta  Patente
IB .- Un procedim iento para l a  obtención de caramelos de envol -  
vente r íg id a  con grabados en su s u p e rf ic ie , que esencialm ente 
comprende una prim era fa se  de p reparación  de l a  masa e lá s t ic a  
in te r io r  m asticable y so lu b le . A continuación en una segunda 
fa se  se r e a l iz a  e l recubriíGiento de una cobertura, de ag lu tinan­
te  y sacarosa  so lub le  que constituye  una p ro tección  r íg id a  de l a  
masa i n t e r io r .  En una te rc e ra  fa se  se r e a l iz a  una humectación 
de l a  su p e rf ic ie  e x te r io r  del caramelo, mediante uno o más cho-*
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rros de vapor sa tu rad o .- En una cuarta  fa se , que es l a  p r ín c i-  

75 p a l de e s te  procedimiento se re a liz a  e l grabado por una o va -  
r ía s  caras, mediante e l  contacto , s in  e je rc e r  apenas p resión , 
de una m atriz con la  forma de in sc rip c ió n  o f ig u ra  que se quie-

s u f ic ie n te , generalmente por medios e lé c tr ic o s , para provocar

zona del grabado para separar y lim piar los re s to s  quemados.
En l a  sex ta  fase  se introducen los caramelos en un homo con -  

85 tín u o , de a ire  c a lie n te , en donde se ponen a l a  co rrien te  del 
a i r e ,  con lo  que se consigue una c r is ta l iz a c ió n  de toda la  pe­
l íc u la  ex te rio r con fusión , uniformizándose 1a su p e rfic ie  y 
la s  irreg u la rid ad es del grabado. Finalmente, en una séptima fa­
se se dejan e n f r ia r  los caramelos durante unas horas a tempe -  

90 ra tu ra  conveniente en una atm ósfera seca quedando aptos para su 
envasado y expedición.
23.— Un procedimiento para la  obtención de cara,melos de envolvei 
te  r íg id a  con grabados en su su p e rf ic ie .
Consta l a  presente memoria, d esc rip tiv a  de cuatro hojas f o l i a  -  

95 das y e s c r i ta s  por una so la  ca ra .

ra  rep roducir. La m atriz m etálica e s tá  calentada a tem peratura

80 l a  combustión de l a  sustancia  orgánica en la  zona de contacto ,
cuya desaparición deja e l grabado en forma de refundido. Ensuaveuna qu in ta  fase se re a liz a  un cep illado /en  l a  su p e rfic ie  de la

Barcelona, 28 de JULIO de 1.959. P. A.
LLORI
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