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La presente memoria descriptiva tiene como<?*.**
fin  la  declaración del objete sobre e l que ha da recaer a l
p riv ile g ia  de explotación industria l y comercial, excJLu-*

***
siva en a l te rr ito r io  nacional deun Modela da U tilid ad , 
de acuerdo con la  vigente Legislación, que, eome e l e—I* 

nunciado indica se trata de "DISPOSICION PERFECCIONADA./.
EN BATERIAS BE COCINA"*

*  *  *  *

La invención se re fie re  a una disposición de,,..
a * *baterías de cecina que ha sido perfeccionada en sus cáS-?**

. . .
racteristicas da organización, diseño y montaje de fo^* j  
ma que preeentaáontajae importantes respecta a la s  antg 

rio res .
En e l caso preconizado, la  batería ae compone 

da un mínimo rtámerc de elementos ó piezas como son cazue 

las-cazo, o lla s  y tapas para le s  anteriores con la  par­
ticularidad de que de acuerde con la  forma y estructura, 
la s  tapas de la  batería se constituyen en sartenes a l -  

in vertir la s  posiciones de e lla s .
Be acuerdo con la  invención, todos los elemen­

tos presentan una configuración aproximadamente euadrsn- 
gular con sus lados arqueados, presentando cada tapa en 

su parte superior y exteriormente unos an illos  difusores  

y lateralmente a l menos un cuerpo alargado a modo de a - 
sa de ta l modo que además de que la s  tapas se u tilicen  -  

como ta l sobre la  embocadura de las  demás piezas de la  -  

batería, permiten mediante su posicionamiento invertido  

su utilización  como sartén, pudiéndose en esta caso ap& 

yar directamente las otras piezas en posición invertida  

para la  utilización  en e l la  del conjunto como otro apa­
rato da cocción ó de servicio  da mesa.

Segón una particularidad de la  invención, la

a a a / a a a



tapa presenta en su paite superior por su cara interiog?. 
bi^b.ub# auppryi'ci'-e maleteaba ó con que a i  in—

va.yt%.%áíb áu '[aáá̂ P ĵá'n p o s ib ilita  ,ia uti'li^'ación .da la  mi^ 

m.a"#om'ó. s a r té b -g r iH , respectivamente.**-^
Me acuerde con una carae#eris&&ca particulaaHq^

' #
te ventajosa da la  invención, cada tapa presenta en au
superficie la te r a l  ppr su parte in te r io r, una pequeña *-

*  *  *
parte rebajada ó vaciado que sin eliminar e l c ierre  de*-J..*
tapa al apoyar en la  embocadura de las  otras piezas se*^*\
constituye en fa lso  pico que fa c i l i t a  la  retirada del .

*  *
csite o sim ilar en la  u tilizac ión  de la  tapa en posición* *
invertica como sartén.

Para comprender mejor la  naturaleza del inven­
to, en el plano adjunto representamos (a titu lo  de ejem­
plo meramente ilu stra tivo  y no lim itativo ) una forma pre. 
ferente de realización in du stria l,a  la  que nos remitimos 

en nuestra descripción sobre dicho plano:

-  la  figura  1 muestra una v ista  en alzada par­
cialmente seccionada de una cazuela-cazo que forma parte 

de la  batBria,

-  la  figura  2 corresponde a una tapa que sa copa
tituye además en sartén,

-  la  figu ra  3 corresponde a una tapa—sartén—g r i l l
-  la  figu ra  4 es una vista en planta de una tapa 

en la  que se observa de forma parcial la s  diferentes fo r ­
mas según sea tapa—sartén ó tapa—sartén—g r i l l ,

-  la  figu ra  5 muestra en sección la  constitución  

del fa lso  pico.

La estructura de batería conforme la  invención 

preves que al número de unidades de éstas sea mínimo. En 

este caso se compone de una cazuela—cazo (1 ),  tapas (2)

y una o lla  (no representada que sen parecidas a la s  -

# a a / a a a
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cazuelas-cazo (1) pero de mayor a ltu ra. . *
Cada una de la s  piezas presenta en planta -  

configuración aproximadamente cuadrangular con sus lq r  * 
dos (3) arqueadas disponiendo lateralmente de un cuer­
po (4) alargado a modo de aea y en e l otro la te ra l diá-?* 

metralmente opuesto otra asa (5) pero ésta es más peqgg,^

"a -
Las cazuelas—cazo (1) y o lla s  piesentan en au*

embocadura uruéacalón (6) hacia e l exterior donde anca-S-**** 
jan las  tapas (2) correspondientes, teniendo cada una.- . 
de estas tapas ( 2 ) una zona (7) resaltada próxima a la  

embocadura.
Exteriormente cada tapa (2) presenta unos a— 

n illo s  (B) difusores de ta l modo que además de que las  

piezas (2) se utilicen  como tapas, por su posicionamieg 

te invertido, permita su utilización  como sartén, de ma­
nera que asi e l número da piezas a emplear en la  batería  

es mínimo. La forma del asa (4) p o s ib ilita  además esta 

utilización  de la  tapa como sartén.
Por otro lado, e l posicionamiento invertidora  

la  tapa (2) permite e l apoyo también invertido de la  ca­
zuela-cazo (1) de forma que e l conjunto pueda ser u tilj, 
zado como un aparato de cocción (para pe llo s , Btc.) ó — 

incluso como servicio de mesa.

Al tener las piezas forma cuadrangular, la s  a— 

sas (4) de la  tapa (2) y de la  cazuela-cazo (1) coinci­
den en su posición, por lo  que para f a c i l i t a r  e l agarre 

del asa (4) superior ae preveo un rebajo.

Asimismo se proveen unos vaciados en s i asa -  

(4) para re frigeración .

Según una particularidad de la  invención, ca-

. . .  / . . .
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da tapa (2) presentabn su parte superior por su cara ásn-* 
te r ío r , una superficie (9 ) maleteada* Asimismo, la s  ca­
zuelas—cazo (1 ) y o lla s  también presentan por su cara-in  J 
te rio r en e l fondo una superficie maleteada que impiden.ae 

pegue el condimento. *

En e l  caso de tapa-sartén—g r i l l ,  en la  cara***^*
in terio r -ve r figu ra  3- se han prevista una serie de ia i*.

* *. *
sa lto s (lO ) que permiten a l invertirse  la  tapa, su uti^A?..

i * *
zación como sa rté n -g r ill .  ** '*

**
En cualquiera de los casos y de acuerdo con**-../ 

una particularidad de la  invención, se hapreviste en e l  
faldón 6 cara la te ra l da la  tapa (2) por su parte in te rio r  

una pequeña parte (11) rebajada a modo de vaciado que sin 

eliminar e l c ie rre  de tapa a l apoyar en la  embocadura de 

la s  otras piezas se constituye en fa lso  pico que fa c i l i t a  

la  retirada del aceite en la  u tilización  de la  tapa (2) 
como sartén.

Se han previsto diferentes piezas en diferen­
tes diámetros.

Descrita la  naturaleza del presente invento, — 

asi come su realización in du stria l, sólo cabe añadir que 

en su conjunte y partea constitutivas ea posible in tro ­
ducir cambios de forma, materia y disposición, sin sa­
l i r s e  del cuadro dalAnvento, en cuanto ta les a lterac io ­
nes no supongan variación sustancial del mismo.

El so lic itan te  a l amparo da lo s  Convenios In­
ternacionales sobra Propiedad Industria l, se reserva el 
derechode extender la  presenta demanda a los paiaes ex­
tranjeros a i fuera posib le , reivindicando la  misma p rig  

ridad de la  presente so lic itud .

sea/ asa
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El Modelo de Utilidad que se so lic ita  por -
veinte años paca España, de acuerdo con la  vigente Le— *

**gislación sobra Propiedad Industria l, deberá recaer so­
bre "DISPOSICION PERFECCIONABA EN BATERIAS BE COCINA";** 

en todo de acuerdo con laa siguientes:
R E I V I N D I C A C I O N E S  . -. * ' ' ' ' ' ............ * * *
l a . -  "DISPOSICION PERFECCIONADA EN BATERIAS **

**V\
BE COCINA", esencialmente caracterizada porque se compg**

****ns de un mínima numero de piezas como cazuelas—cazo, <o 
l ia s  y tapas para e lla s , preferentemente con una confi­
guración aproximadamente cuadrangular con sua ladoB ar­
queados, presentando cada tapa en su parte superior y -  

axtericrmente unos an illo s  difusores y lateralmente a l 
menos un cuerpo alargado a modo de asa de ta l modo que g  

demás da que la s  tapas se utilicen  como ta l sobre la  -  

embocadura de la s  demás piezas da la  batería , permiten 

mediante su posicionamiento invertida su utilización  -  

como sartén, pudiéndose en esta caso apoyar directamen­
te laa otras piaras an posición invertida para la  util&  

2 ación en e lla  del conjunto como otro aparato de coed&ón 

ó de servicio de mesa.
2S .- 'DISPOSICION PERFECCIONABA EN BATERIAS 

BE COCINA", en todo de acuerdo con la  primera re iv ind i­
cación, caracterizada porque la  tapa presenta en su pag 

te superior por su cara in te r io r , bien una superficie -  

maleteada 6 con resa ltas que al in vertirse  su posición  

p o s ib ilita  la  u tilizac ión  da la  misma como sartén simple 

Ó dB s a rté n -g r i ll ,  respectivamente.
3S.- "DISPOSICION PERFECCIONADA EN BATERIAS 

DE COCINA", en todo de acuerdo con la s  anteriores reivip.

ase/ ase
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dieaeiones, caracterizada poique cada tapa presente e¿ *.
*w '

su superficie la te ra l por au parte in te r io r , una peque**
Ha parte rebajada 6 vaciado que sin eliminar e l c ie rre

r, *
de tapa a l apoyar sn la  embocadura da le a  atraa p iezaa**- 
30 constituye en fa lso  pico que fa c i l i t a  la  retirada  

del aceitero sim ilar en la  u tilizac ión  de la  tapa en -  

posición invertida carne sartén.
49 .- "MseOSICION PERfECCIBNADA EN BATERIAS"'*.* 

DE COCINA". ?*/I*
Según queda sustancialmente descrito sn la  

presante memoria descriptiva que consta de siete hojas 

mecanografiadas por una sola cara, acompañadas da sus 

correspondientes dibujos.

. **
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