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MEMORIA DESCRIPTIVA -

la  presente ¡Patente de Invención se contrae, con­

forme se indioa en su. enunciado a una máquina para la  

fabricación de croquetas, especialmente a una que re c i­

biendo la  pasta de un expulsor de tipo conocido (como 

los  empleados para la  fabricación  de churros) oon fo r ­

ma la  croqueta, a l  tiempo que la  impregna de aglutinan­

te (huevo batido y sim ilares) y la  reboza de material 

adecuado (harina, ga lle ta  y s im ila res ), quedando en d is ­

posición la  croqueta de pasar a l fre id o r. - - - - - - -

La necesidad de ta l  máquina se hace patente cuan­

do se trata  de producir en plan in du stria l oroquetas y 

productos sim ilares, lo  cual evidentemente no puede rea­

liza rse  a mano, principalmente por dos razones fundamen­

ta les, como son la  mano de obra y la  higiene. - - - - - -

En cuanto a la  mano de obra, resu lta  inmediato 

que oon la mecanización del proceso se obtendrá un aba­

ratamiento del coste del producto a l tiempo que se in ­

crementa e l índioe de productividad y se disminuye e l 

número de mano de obra. - - - - - - - - - - - - - - - -

Y, en cuanto a la  h igiene, es evidente que e lim i­

nando a l máximo la intervención d irecta  de las  manos del 

operario en la  manipulación del producto, éste presenta­

rá las mayores garantías h igién icas t a l  como preooniza 

la  Dirección General de Sanidad. - - - - - - - - - - -

A f in  de alcanzar las ventajas expuestas preceden­

temente se ha adoptado como solución idónea, la  de que 

la pasta, expulsada en forma sensiblemente c ilin d r ica  

por un expulsor de tipo conocido, vaya a parar a l canal



30. formado por dos r o d il lo s  troncocónioos de generatrices pa­

ra le la s  entre s i, que siendo g ira to r ia s  en e l  mismo sen­

tido trasladan a la  croqueta en sentido longitudinal a l 

tiempo que la  conforman, la  impregnan de aglutinante y 

la  rebozan. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

35. De acuerdo oon las  precedentes premisas se ha de­

sarrollado la  máquina para la  fabricación  de croquetas, 

a que se contrae la  presente Patente de Invención, la  

cual esencialmente se caracteriza  por constar de un par 

de ro d il lo s  de generatriz ind inada  que giran  yuxtapues- 

40. tos en e l  mismo sentido sobre un mismo plano horizontal, 

cuyos ejes, contenidos en este último, son divergentes 

en los  extremos de mayor diámetro de dichos ro d illo s  y 

convergentes en lo s  extremos de menor diámetro, d iferen­

ciándose en e l conjunto de ro d illo s  dos zonas, una oo- 

45. rrespondiente a los diámetros mayores, que se ha lla  sumer­

gida inferiormente en un aglutinante y superioimente re­

cibe la  pasta de oroqueta de un expulsor apropiado, y otra 

correspondiente a los diámetros menores, que reoibe su­

periormente la  materia para rebozar la  croqueta, siendo 

50. retenida esta última en la  zona de rebozado por un d is­

positivo  que prolonga la  estancia de la  croqueta en ta l 

zona antes de ser enviada a l  fre id o r . - - - - - - - - -

La traslación  de la  croqueta sobre lo s  ro d illo s  se 

l le v a  a oabo gracias a que la  generatriz de éstos es in- 

55. d iñada y a que giran en un misno sentido sobre e jes  ho­

r izon ta les . - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Los dos ro d illo s  giran yuxtapuestos pero sin en-
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tra r  en contacto sus generatrices entre s i. - - -

La zona de impregnación de aglutinante y la  zona 

de rebozado están diferenciadas por medio de una discon­

tinuidad normal a l e je  de lo s  ro d illo s , dando lugar a 

una en ta lla  p e r ifé r ica  por la  que se introduoe un borde 

del recip iente contenedor del aglutinante permitiendo 

una mayor superfic ie de impregnación. - - - - - - - - -

L l accionamiento de la  máquina es llevado a cabo 

por un electromotor acoplado a uno de los  e jes  de lo s  

ro d illo s  a través de una reducción de v is -s in - f in , trans­

mitiéndose e l movimiento a l  otro ro d illo  por medio de dos 

platos dentados so lida rios  uno a cada uno de los  ejes de 

lo s  ro d illo s  y una cadena que lo s  enlaza. - - - - -  —

Para fa c i l i t a r  la  comprensión de las ideas pre­

cedentes, dando a oonocer a l  mismo tiempo diversos deta­

l le s  de orden constructivo, se describe seguidamente una 

forma de rea lizao ión  de la  presente Patente de Invención 

haciendo referencia  a los  planos que acompañan a esta me­

moria, lo s  cuales, dado su f in  primordialmente i lu s t ra t i­

vo, deberán ser interpretados oomo desprovistos de todo 

alcance lim ita tiv o  respecto a la  amplitud de la  protec­

ción le g a l que se s o lic ita . Ln lo s  dibujos* - - - - - -

Figura 1, representa en planta, una v is ta  de una 

máquina para la  fabricación  de croquetas de acuerdo oon 

la  presente patente de invención. - - - - - - - - - - -

Figura 3, representa en alzado, una v is ta  de la  

máquina de figu ra  1, provista  de un depósito de a g lu ti-
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nauta de pequeña capacidad de mojado de lo s  ro d illo s . -

Figura 3, representa en alzado, una v is ta  de la  

máquina de figu ra  1, provista  de un depósito de aglu­

tinante de gran capacidad de mojado de lo s  ro d illo s . -

Figura 4, representa en aecoión, una v is ta  según 

90. la  linea IV-IV  de figura 1. - - - - - - - - - - - - -

Figura 5, representa en sección, una v is ta  según 

la  lin ea  V-V de figura 1 . - - - - - - - - - - - - - -

Con referencia  a dichas figuras y a lo s  números 

que sobre las mismas indican cada una de las partes y 

95. de ta lles  de la  máquina representada, su descripción es 

oomo sigue a continuación. - - - - - - - - - - - - - -

La máquina consta de dos ro d illo s  ( l )  y (2) ,  un 

depósito de aglutinante ( 3 ) ,  y un sistema de acciona­

miento (4 ) .  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

100. Los ro d il lo s  ( l )  y (2 ) ,  son ligeramente troncocò­

nico s y g ira to r io s  alrededor de sendos ejes (6) y (6) ,  

respectivamente, sobre un mismo plano horizontal, de 

manera que sus generatrices son paralelas y muy próx i­

mas, aunque sin lle g a r  a tocarse, dejando un lig e ro  

105. huelgo (7 ) .  Por consiguiente lo s  e j es  (5) y (6) serán 

divergentes en las partes de mayor diámetro y conver­

gentes en las  partes de menor diámetro de los ro d illo s  

( l )  y (2 ) .  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Ambos ejes iô )  y (6) g iran  sobre apoyos (8 ) ,  y 

110. disponen de sendos platos dentados (9 ) y (10) solida­

r io s  a lo s  mismos y relacionados entre s i por una oa-



dena ( l l ) .  L l eje Í6) presenta en su extremo un pifión 

(12) que engrana con e l v is -s in - f in  (13 ), acoplado a 

un electromotor (14 ). - - - - - - - - - - - - - - - -

Los ro d il lo s  (5 ) y (6) presentan dos zonas d ife ­

renciadas funcionalmente, a saber: una zona de impregna­

ción (15),  bañada por e l aglutinante contenido en e l 

depósito (3 ) ,  y una zona de rebozado (16 ), situada deba­

jo  de una to lva  (17) para oontener y d os ifica r  la  mate­

r ia  rebozante. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

jal depósito de aglutinante (3 ) puede adoptar dos 

disposiciones, representadas en figuras 2 y 3. - - - -

Ln la  primera de las cuales la  superfic ie  de mo­

jado de lo s  ro d illo s  ( l )  y (2 ) es mínima, con lo que la  

125. impregnación de la  croqueta (18) es lig e ra . - - - - - -

^n la segunda de la s  representaciones indicadas 

la  superficie de mojado es mayor, con lo  que la  impreg­

nación es óptima, aunque para e l lo  se precise practicar 

una en ta lla  p e r ifé r ic a  (19) en la  que se introduce uno 

130. de los  bordes (20) del depósito (3 ) ,  con lo  que las zo­

nas de impregnación (5 ) y de rebozado (16) quedan d ife ­

renciados por una discontinuidad, es dec ir, la  en ta lla  

p e r ifé r ica  (19). - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

la ra  lim ita r  la  traslación  de la  croqueta (18) y 

135. conseguir un mayor tiempo de rebozado se ha previsto e l  

disponer en la  parte de menor diámetro de lo s  ro d illo s  

( l )  y (2 ) ,  y entre lo s  e jes (5) y (6 ) ,  un resorte (20) 

o d ispositivo  sim ilar que detiene a la  croqueta (18 ). -

115.

120.
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175.

180.

185.
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la s  variantes de de ta lle  que la  experiencia y la  práctica 

puedan aconsejar en cuanto a dimensiones, número de p ie ­

zas integrantes, m ateriales empleados en la  construcción 

de las mismas, forma- de acoplamiento mutuo y demás c ir ­

cunstancias acdesorias, siempre que con e l lo  no se des­

virtúe su esenoialidad, que es la  que se resume y concre­

ta en la  primera de las reivindicaciones que siguen, ya 

sea considerada aisladamente, ya sea considerada junto 

con una o varias de la s  reivindicaciones restantes en 

sus combinaciones técnicamente posibles. - - - - - - -

N O T A

Se declaran de novedad y propiedad para todo e l  

te r r ito r io  español y sus oolonias, la s  siguientes: - - -

R E I V I N D I C A C I O N E S

1 .-  Máquina para la  fabricación de oroquetas, oa- 

raoterizada por constar de un par de r o d il lo s  de genera­

t r i z  inclinada que giran yuxtapuestos en e l  mismo senti­

do sobre un mismo plano horizontal, cuyos e j es,  conteni­

dos en este último, son divergentes en lo s  extremos de 

mayor diámetro de dichos ro d illo s  y convergentes en los 

extremos de menor diámetro, diferenciándose en e l  con­

junto de ro d illo s  dos zonas, una correspondiente a lo s  

diámetros mayores, que se ha lla  sumergida inferiormente 

en un aglutinado y superiormente recibe la  pasta de cro­

queta de un expulsor apropiado, y otra correspondiente 

a lo s  diámetros menores, que recibe superiouñante la  

materia para rebozar la  croqueta, siendo retenida esta
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última en la  zona de rebozado por un d ispos itivo  que 

prolonga la estancia de la  croqueta en ta l zona antes 

de ser enviada al fre id or. - - - - - - - - - - - - -

2 .- Máquina para la  fabricación  de croquetas, 

según la  reivindicación  an terior caracterizada porque 

la  traslación  de la  croqueta sobre lo s  ro d illo s  se l l e -  

200. va a cabo gracias a que la  generatriz de estos es i n d i ­

nada y a que giran en un mismo sentido sobre ejes hori­

zontales. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

3 .- Máquina para la  fabricación  de croquetas, se­

gún la  reivindicación  1, caracterizada porque lo s  dos 

205. ro d illo s  giran yuxtapuestos pero sin entrar en contacto 

sus generatrices entre s i.  - - - - - - - - - - - - - - -

4 .- Máquina para la  fabricación de croquetas, se­

gún la reiv ind icación  1, caracterizada porque la  zona 

de impregnación de aglutinante y la  zona de rebozado es- 

210. tán diferenciadas por medio de una discontinuidad no anal 

a l e je  de los  ro d illo s , dando lugar a una en ta lla  p e r i­

fé r ica  por la que se introduce un borde del recip ien te 

oontenedor del aglutinante permitiendo una mayor super­

f i c i e  de impregnación. - - - - - - - - - - - - - - - -

215. 5 .- Máquina para la  fabricación de croquetas, se­

gún la  reiv ind icación  1, caracterizada porque e l accio­

namiento de la  máquina es llevado a cabo por un e lec ­

tromotor acoplado a uno de lo s  e jes de l o s  ro d il lo s  a 

través de una redacción de v is -s in - f in , transmitiéndose 

220. e l movimiento a l otro ro d illo  por medio de dos platos 

dentados so lida rios  uno a cada uno de lo s  e j es  de los
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ro d illo s  y una cadena que los  enlaza. - - - - -

6 .- "MÁQUINA PARA LA FABRICACION DE CROQUETAS". ----

Todo e l lo  conforme se describe y re iv ind ica  en la  

presente momería que consta de diez hojas fo liadas y me­

canografiadas por una sola de sus oaras, y de una lámi­

na de dibujos que la  ilu stra . -

BARCELONA, 1 3 W J 9 5 9  

P. A<
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