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En la elaboración de quesos, y mas con­
cretamente en el denominado tipo fresco, debido sin 
duda a la mayor liquidez o pastosidad con que se de­
posita la mezcla en los moldes, y la manipulación 
especial que precisan durante el proceso de elabora 
ción, se han ido probando infinidad de moldes con 
las cingur aciones estructurales mas dispares; pero 
con ninguno de ellos se logra una consecuencia ̂ e 
suma eficacia por los mas variados motivos, táiíes 
como las deficiencias de desueración, dificuTTá&es 
para la colocación de los paños,y el gran tá&^So de 
estos, que son imprescindibles para envolverías pie- 
zas, etc. etc.

Con el que nos ocupa se ha conseguido elu-*****dir todos estos y otros inconvenientes, tanto en lo
* / -que se refiere al trabajo previo al vertido 8e**la

.pasta en los moldes, como una vez llenos esfoS.
Se trata esencialmente de dos cKgrges ci­

lindricos huecos de alturas similares, suseptibles de 
entroncarse por superposición, uno sobre otro para 
formar un gran tubo, cerrado por la base inferior; la 
cual presenta en toda su superficie series de nervios  ̂
concéntricos y diametrales, que entre ellos dejan es-  ̂
pacios que permiten el normal fluido de los sueros sin 
menosprecio de la mezcla.

El cuerpo superior, abierto por ambas ba­
ses, presenta en una de ellas, interiormente, un es-
tr angu 1 ami en t o paulatino no muy pronunciado, mientras!
que por el exterior, en esa misma zona, resulta un ês—
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te por superposición de este cuerpo con el inferior 
sin posibilidad de separación carnal, quedando entre-
ambos espacio justo en dicha zona de escalonamiento
o gollete, para el paso del paño que cubre o recibe
la pasta dentrodel molde, asomando la porción sufi-
cíente de este para cuando es separado el cuerpo su-^/ 
perior del molde se entrelacen libremente los picos 
del paño quedando la pieza de queso perfectamente res 
cogida. * ***

Ambos cilindros presentan toda su'SMperfi-
n.

"^4cié interior dotada de nervios regularmente dgatribui^ 
dos perpendicularmente a sus bases, con la particula­
ridad de que los correspondientes al superior^presen-. 
tan mayor separación entr ellos, asi como que la ba¿.

* * +se determinada por los nervios concéntricos y diame-*r-*. 'traies, por su cara interna, presenta grabad6s**real-** *ces simbólicos representativos de la marca y.TMmas 
detalles al uso. *1*"*

Para la mejor comprensión del objeto des­
crito, adjunto a la presente solicitud se acompaña 
una hoja de dibujos en la que a simple titulo de ejem 
pío, no limitativo, se representa una forma preferen-; 
te de realización, susceptible de quellas variaciones^ 
de detalle que no supongan alteración fundamental.

En dichos dibujos, sus figuras representan
como sigue:

FIGURA I.- Vista en alzado, sección longi­
tudinal, de un conjunto en situación operante.

FIGURA II.- Vista en planta de un conjunto 
desde arriba.
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Las figuras han sido dotadas de referen­
cias numéricas, enumerándose a continuación los b 
valores señalados, asi como la relación que guardan 
entre si y su conjunto.

El molde se constituye a partir de dos cuer 
pos cilindricos huecos -1- y -2-, de alturas simila­
res y diámetros semejantes, el primero abiertos por 
ambas bases que interiormente, en una de ellas, pre- 
senta un estrangulamiento -3- suave, mientras <qñe en
su contorno externo en la misma zona se constituye

*un escalonamiento -4- angular cuyodiametro exterior 
es ligeramente inferior al interior de la pfezg base 
-2-, de forma que facilita la superposición de aque­
lla -1- sobre esta -2-, dejando entre ellas un espa-

+  *  *ció -5- para el paso del pañal que se acopla*eñ el
^ ***interior del molde inferior -2- el cual presenta su
,***base cerrada mediante nervios c o n c é n t r i c o s y  dia­

metrales -7- que entre ambos dejan suficiente? despacio* + +*
-8- para la eliminación o exudación de los sueros.

Interiormente, esta base presenta realces 
-9- en que depositada la pasta sobre el molde queda­
ran grabados sobre la pieza una vez seca definiéndose 
perfectamente los motivos, asi como que en toda su sí 
perficie interior ambos cilindros -1- y -2- presentáa^^ 
nervaduras -10- perfecta y regularmente distribuidos 
perpendicularmente a sus bases, presentando los del 
cuerpo -i- mayor separación entre ellos que los del

- &
La forma, los materiales y las dimensiones^!
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rio y secundario siempre que no altere, cambie o mo- 
difique la esencialidad del fin para el que ha sido 
creado.

Establecido el concepto expresado en cuán­
to a la amplitud que debe darse a la protección soli­
citada,se redacta a continuación la Nota de Reivindi-^ 
caciones, de acuerdo con lo que se establece en el 
último párrafo del apartado tercero del Articulo 100

't
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de la Ley que rige sobre la Propiedad Induslgbi^, sin­
tetizando asi las novedades que se desean reiYBpáicar:

*

NOTAS DE REIVINDICACIONES *****
En resumen, el privilegio de explotaeigp ex­

clusiva de MODELO DE UTILIDAD que se solicitar,. recae— 
rá sobre las siguientes reivindicaciones:

* **  *  +

.*++* 
* *+** * * *

*#** 
# < **+*
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PRIMERA.- MOLDE PARA LA ELABORACION DE
QUESOS, caracterizado por constituirse a partir de
la superposición o simple entronque por machiembrado
de dos cuerpos cilindricos huecos de similares altu—

110 ras y semejantes diámetros que forman un todo facilm
mente accesible y manipulable, con la particularidad
de que el cuerpo superior presenta sus bases abiertas
y por una de ellas, interiormente, sufre un estrangu-
lamiento peraltado, paulatino y suve, sin resaltes

1 1 5 ni estridencias, que por su contorno externo.degenera ;
en un escalonamiento en escuadra que determina un
reborde de apoyo y un gollete, este de menon,&ijimetro
que el diámetro que presenta la base superior* del
cuerpo inferior, en donde reposa aquel, dejando entre

120 ambos un ligero espacio para el paso del paBaAAque
ha de envolver la pieza de queso durante el^gdrgceso
de secado, y&que queda alojado, logicamente*;*.ep. el

* * * * *
interior del cuerpo base, cerrado por su extrejno in- 
ferior mediante un ennrejillado formado por series 

125 de nervios concéntricos y diametrales regularmente
distribuidos que entre ambos dejan el espacio suficieen 
te para la perfecta exudación y eliminación de los 
sueros de la pasta que Conformara la pieza a comercia­
lizar.

130 SEGUNDA.- MOLDE PARA LA ELABORACION DE
QUESOS, según reivindicación primera, caracterizado 
además porque ambos cuerpos interiormente presentan 
toda su^supepficie dotada de nervios perpendicuares ^ 
á sus bases, equidistantes entre si y regularmente 

135 distribuidos, con la particularidad de que los co-
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rrespondientes al cuerpo superior presentan una ma-  ̂
yor separación entre ellos, y por lo tanto lo son 
en menor cuantía que los que presenta el cuerpo base, ¡ 
asi como que este presenta sobre la superficie de su ! 

140 enrejillado base, realces con los motivos diversos $ 
de marcas, denominaciones o tipos que en definitiva 
quedaran perfectamente enmarcados en la pieza de que- ? 
so una vez dispuesta a su comercialización.

TERCERA.- MOLDE PARA LA ELABORAgtOJ^I DE 
145 QUESOS. .....

.
Todo ello tal y como se describe*en<el 

cuerpo de la Memoria precedente que consta d^ siete* o #hojas mecanografiadas a dos espacios por una*sola 
150 de sus caras, acompañándose otra de dibujos**para la 

mejor comprensión del objeto descrito. J
Madrid, veintiuno de marzo de mTjl'.iíbve- 

cientos ochenta.
P.A. del Ar. B. BENITO BENITO 

155.- PALOMA. RODRIGUEZ DE RIVAS.
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