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la  presente Memoria d e s c r ip tiv a  t ie n e  como f i n  l a  de-r Jff 

e la ra c ió n  d e l objeto  sobre que ha de re ca e r  e l p r iv i le g io  de 

exp lotación  in d u s tr ia l y com ercial, e x c lu s iv a  en e l  t e r r i t o ­

r io  n acion al, de un Modelo de U tilid a d  conforme a l a  L e g is la ­

ción  vigen te en m ateria de Propiedad In d u s tr ia l, que, según -  

expresa e l enunciado, t r a ta  de un homo de cuatro so le ra s  f i ­

ja s  y superpuestas para cocción  de pan y otros productos sim i 

la r e s .

La fin a lid a d  del presente invento es mejorar la s  con-**»»* ¿
• • • • •  ■ ■ • .

diciones de cocción  del pan y otros productos s im ila re s , a l  *“ •.$*£ 

mismo tiempo que permite m ejorar l a  ca lid ad  del producto hoav

neado. • !»• *

Una c a r a c te r ís t ic a  particularm ente importante co n sis -  . . é#
* •!

te  en e l establecim iento  de un reparto sumamente homogéneo

toda la  s o le ra  del homo, tanto sea techo como su e lo , p o s ib i- • .
• t ** ■

lita n d o  e l caldeo por c ir c u la c ió n  normal de fuegos, 35 por lo  .*•*#»•.- 

tan to , s in  necesidad de u t i l i z a r  ningún tip o  de turbina o im-
'y*!.1*

p o lso r para l a  d is tr ib u c ió n  d el ca lo r  en e l  homo# *•••*

Otrat c a r a c te r ís t ic a  i n s i s t e  en que e l  caldeo de lo s  

tubos según l a  invención, permite una cocción  totalm ente homo 

gene a en toda l a  s u p e r fic ie  de l a  s o le ra , sea e l  producto a -  

cocer que se qu iera y  en todas la s  so le ra s  por ig u a l, ob te- -  

niendo con l a  presente d isp o sic ió n  de elementos un rendimien­

to  térmico extrao rd in ario  con un consumo extremadamente bajo* 

Con e l  f in  de f a c i l i t a r  l a  in te rp re ta c ió n  más exacta 

d e l objeto sobre que ha de recaer e l  presente p r iv i le g io ,  en 

e l  plano adjunto complementario de e s ta  exposición, se  repre­

sen ta  una forma p rá c tic a  para l a  r e a liz a c ió n  in d u s tr ia l y  úni 

camente a t í t u l o  de ejemplo y , por con siguien te, s in  ca rá cte r  

exhaustivo sin o  meramente inform ativo*



En. d icho plano:

La f ig u r a  1 » corresponde a une secció n  v e r t i c a l  lang^ 

tu d in a l 1 - 1  d e l hom o.

La f ig u r a  2 , es una secció n  tra n s v e r s a l por IX -I I .

La f ig u r a  3 , muestre, una secció n  según e l  plano h o r i­

zo n ta l I I I - I I I .

La f ig u r a  4 , corresponde a una v is t a  fr o n ta l  d e l hor­

no.

La f ig u r a  5 » es una sección  

mara de fu ego .

En la s  c ita d a s  i lu s tr a c io n e s

h o r iz o n ta l V-V por l a  cq -#

la s  re fe r e n c ia s  oorresi-y^"V

ponden:

1 .  -  E stru ctu ra  e x t e r io r ,

2 .  -  Xubos de ca ld eo .

3 .  -  M a te ria l r e f r a c t a r io .

4 .  -  Evaporador.

5 .  -  V igas evaporadoras empotradas

6 . -  Chimenea.

7 .  -  A islam ien to .

i  •
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8 . -  Camapana.

9 .  -  Quemador.

10 . -  H o r n illa .

11 ..-  Cámara de fu ego .

1 2 .-  BocagÚe carga y  d escarga.

13*- ¿¿ando manual.

14 .  -  Piróme t r o .

15 .  -  Cámaras h o r iz on t a le s  in t e r io r e s .

16 .  -  P la ca s  d e f le e to r a s .

17 .  -  E stru ctu ra  i n t e r io r .

18 .  -  R elo j de tiem pos.



5.

10.

15.

20

19. -  Mando manual de p u ertas.

De acuerdo con la  invención, e l  horno objeto &el pre­

sen te  r e g is tr o  comporta un sistem a de caldeo por tubos raetáli 

eos de a l t a  p resión  -2 - , según normas e sta b le c id a s , re lle n o  a 

un tanto por cien to  adecuado con una m ezcla de agua de ta la —  

clrina, conformando dicho tubo con una forma e sp e c ia l, general 

mente rectan gu lar con lo s v ó r tic e s  redondeados, previéndose -  

en l a  parte in fe r io r  una in c lin a c ió n  adecuada, para f a c i l i t a r  

un c ir c u ito  cerrado de c ir c u la c ió n  de líq u id o s  o gases evapo­

rados que a l cald earse sean acelerados siempre en un mismo —  

sen tid o .

m
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Dicha estru ctu ra  tu b u lar de c ir c u la c ió n  dispone de —

/•••• r
tantos travesados h o rizo n ta les  como sea  n ecesario  en techo y *•••* ••••
su elo , previéndose en l a  p arte  in fe r io r  una doble se cc ió n  de

• 9 9 *9 ■
tubos que en l a  parte su p erio r, con e l f in  de obtener un au— * « I.

• jv  ;
mentó del noder c a lo r íf ic o  en dicha parte in fe r io r .  E sta es— **/%*

tru ctu ra  tubular de c ir c u la c ió n  -2 - , nermite la  formación de •
’•***•.,

una s e r ie  de so le ra s  o p isos superpuestos, manteniendo en ca- *••• 

da uno de e llo s  una uniformidad de tem peratura.

El homo según l a  invención  comprende fundamentalmen­

te  una cámara de combustión - 1 1 - ,  obtenida por medio de p ie ­

zas normalizadas y prefab ricadas de m ateria l r e fr a c ta r io  -3 -, 

con l a  gran, v e n ta ja  de que para su montaje no se p re c isa  mano

de obra de a lb a ñ ile r ia , puesto que puede se r  montada con gran 

25. rapidez, por personas no e sp e c ia liza d a s; dicha cámara - 1 1 -  es­

tá  flotada de una h o r n illa  -1 0 -  para com bustibles s ó lid o s , s i ­

tuada en un la t e r a l ,  f ig u ra  5, mientras que en l a  p arte  fron­

t a l  se dispone una toma - 9-  para adaptación de un quemador de 

combustibles líq u id o s  o gaseosos.

Para evacuar lo s  gases de l a  combustión, se dispone -

• •
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5 .

de una chimenea -6 -  de s e c c ió n  adecuada» situ a d a  en l a  parte  

la t e r a l  tra s e ra , f ig u ra  3, con un cortafuegos manual para l á  

graduación de s a lid a  d& gases a l e x te r io r .

El hom o en general» e s tá  construido en chapa de h ie ­

rro , tanto en l a  e stru ctu ra  in tern a  - 1 7 - ,  como en la s  cámaras 

h o rizo n ta les in te r io r e s  - 15- ,  que conforman la s  d ife re n te s  cá 

maras de co cció n . Por sü gp arte, l a  envolvente e x te r io r  - 1-  es 

t á  formada por una e stru ctu ra  de p e r f i le s  e sp ecia le s  en chapa

de h ierro , y por paneles desmontables en l a  misma ca lid ad  me-****^^
• *

La p arte  fro n ta l d el horno, f ig u r a  4 , está  construida

-.‘i

10, t á l i c a .

en chapa de acero in oxid able de c a r a c te r ís t ic a s  adecuadas, y .* ,/ %  #•

en e l la  se s itú a n  la s  bocas de carga y descarga -1 2 -  de cada

una de las  d ife re n te s  cámaras de oocción -15»-, cerradas por
• * • i

15. medio de puertas basculantes in d iv id u a le s , con basculamiento *, *"• 

h acia  e l  in t e r io r  fie cada una de la s  cámaras - 15-# con mando **/V4

manual - 19-  y c ie r r e  totalm ente herm ético para e v ita r  l a  p é r-/

di da de vapor durante l a  cocción; dicha parte fro n ta l e s tá  do *•** 
tada de una campana su p erio r -8 - para l a  recogida d e l vapor -  

20, durante l a  apertura de la s  puertas - 1 2 -  de carga y descarga -  

d e l horno, incluyendo en uno de lo s  la t e r a le s  del fre n te  un — 

r e lo j  de tiempos, avisador, -1 8 -  para cada cámara - 1 5 - ,  su s—  

c e p tib le  de s e r  regulado de acuerdo con e l  tip o  de producto a 

cocer; también se in clu ye  un pirómetro - 14-  por cámara - 15- ,

25. in dicad or de l a  temperatura e x iste n te  en cada una de e l la s .

Cada cámara de cocción  - 15-  e s tá  dotada de dos vigas 

evaporadoras, de p e r f i l  en U -5 - , de dimensiones adecuadas, -  

que evaporan agua a voluntad, mediante un mandó manual —13- -  

consiguiendo una atm ósfera hiimeda durante l a  costón del pan,

3C, también se  in clu ye  un evaporador - 4-  a u x ilia r ,  inmediato a l a
$



wcámara de gases, que puede su m in istrar vapor a cu alq u iera  de 

la a  cámaras de cocción - 15-  in d istin tam en te.

Por otro  lado, en cada la t e r a l  de cada una de la s  cá­

maras de cocción  - 15- ,  y h a c ia  la  parte in te r io r  d el evapora- 

dor, se incorporan unas p lacas d efle o to ra s - 16-  de vapor que 

s irv e n  para a p a n ta lla r  e l  pan del exceso de ca lo r  de lo s  late_ 

ra le s  del hamo.

EL sistem a de aislam iento  - 7-  del horno se obtiene —  

por medio de lana m ineral, in te rca la d a  en una cámara envolven»*>•* ^por»*;** 0 •
te  entre la  estru ctu ra  in t e r io r  - 17-  y l a  envolvente e x te r io r * .^ * !*  

- 1 - ,  con cuyo aislam iento se obtiene un rendimiento óptimo —
* •

del horno, evitando la  pérdida de c a lo r ia s  por radiacion es 

e x te r io r .

D escrita  suficientem ente l a  n atu ra leza  del invento,
» e ,

a s í  como un ejemplo de r e a liz a c ió n  p rá c tic a  del mismo, so la --V «  I»..-
• i v  *.

mente cabe añadir que en dicho ejemplo es p osib le  in tro d u c ir  ’*%*£*> 

cambios de materias, formas y d isp o sic ió n  de sus elementos, i.

siempre que ta le s  a lte ra c io n e s  no supongan v a ria c ió n  sustan—- 

c ia l  en e l o b jeto  re iv in d ica d o .

EL s o l ic i t a n t e  se reserv a  e l derecho de extender e s ta  

demanda a lo s  paises extran jero s reivindicando l a  misma p rio­

ridad  de l a  presente s o lic it u d  a l amparo d el Convenio Interna 

c io n a l para l a  protección  de l a  Propiedad In d u s tr ia l.

N O T A

EL Modelo de U tilid a d  que se s o l i c i t a  por v e in te  años 

para España, de acuerdo con l a  vigen te le g is la c ió n , deberá re 

caer sobre: "HORNO DE CUATRO SOLERAS FIJAS PARA COCCION BE -.- 

PAN", según la s  c a r a c te r ís t ic a s  esen cia les  de la s  siguientes.*

f <*•**;
><»

» 3©
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1. -  Homo de cuatro so le ra s  f i j a s  para cocción  de paty ' m 
caracterizad o  porque comprende una e stru ctu ra  in te rn a  y e x te r  

na, entre la s  que se in te r c a la  un aislam iento  adecuado, mon—

5, tando este  conjunto sobre una s o le ra  de n atu ra leza  r e fra c ta rá ! 

en l a  que se organiza e l  hogar o camara de combustión de tip o  

la b e r ín tic o , con un conducto f in a l  de evacuación de gases, 41
previendo en l a  entrada una doble embocadura de alim entación, 

para quemador de com bustibles líq u id o s o gaseosos, o oombusti
* • ’ V

10, b le s  só lid o s ; dicha e stru ctu ra  se d iv id e  interiorm ente en cug/á.^J^ 

tro  cámaras superpuestas, que son envueltas por una p l u r a l i * - * » '■ '7• 0 ■
dad de elemerrfcos modulares tubulares de caldeo, cuya rama

20*

f e r io r ,  convenientemente in clin a d a , es calen tada en l a  cámara ■ .»*.**
' •* 3

' * *C

25,

de comvu stió n , establecien do en cada módulo una c irc u la c ió n  

en c ir c u ito  cerrado, orientada siempre en un mismo se n tid o . *•w*p
2 . -  Horno de cuatro so le ra s  f i j a s  para cocción  de pa%f**** 1 

según l a  a n te r io r  re iv in d ic a c ió n , caracterizad o  porque los.mo ® :í: 

dulos de caldeo disponen de una s e r ie  de travesanos tub ula- -* 
res  que permiten conformar la s  so le ra s  y  bóvedas de cada cama 

ra , distribuyendo a lo  la rg o  d e l horno una p lu ra lid ad  de d i—  

chos módulos, de modo que en la s  so le ra s  de cada cámara se es 

tab lezcan  doble secció n  de conductos que en la s  bóvedas de las 

cámaras in fe r io r  e interm edias, m ientras que en l a  cámara s*u- 

p e rio r  l a  bóveda tien e  ig u a l secció n  tu b u lar que en la s  so le ­

r a s .

3. -  Homo de cuatro so le ra s  f i j a s  para cocción  de pan* 

según an te rio re s  re iv in d ica c io n e s, caracterizad o  porque e l —  

conducto de evacuación de gases comporta un cortafuegos de ac 

ción  manual para regu lar l a  s a l id a  de gases*

30* 4 *- Horno de cuatro so le ra s  f i j a s  para cocción  de pan*

0
*0
+



según an terio res  r e iv in d ic a d  ones} caracterizad o  porque en d  

fre n te  del horno se disponen la s  compuertas de c ie r r e  de la s  ,

i .

10.

15.

bocas de carga y descarga, siendo dichas compuertas de tip o  -  

basculante h a c ia  e l in te r io r ,  con accionamiento manual y  c ie ­

rre  herm ético, previéndose en la  parte su p erior fro n ta l una ■ * 

campana de reco g id a  de vapor evacuado durante l a  apertura de 

p u ertas.

5 , -  Horno de cuatro so le ra s  f i j a s  para cocción  de pan, ;c'. ■ ',*g
según an terio res re iv in d ica c io n e s, caracterizad o  porque en

» ' O
cho fren te  se in s ta la n  tan tos r e lo je s  avisadores y  parámetros

0 *j *• íg f'
indicadores de temperatura como cámaras, incluyendo lo s  co«■  -  #9**

rrespondientes mandos manuales para evaporación de agua. ■ 1 •>/'•. * 7

6 .-  Horno de cuatro so le ra s  f i j a s  para cocción  de par*
••• • •

según an terio res  re iv in d ica c io n e s, caracterizad o  porque en e l st <
i» 1.8

i
in t e r io r  de cada cámara de cocción  se disponen dos v ig a s  l o n - \ ,

•i-i* .
g itu d in a le s , de secció n  U para perm itir evaporar agua a  volun^'J?V j;

tad , por medio d el mando manual e x te r io r , consiguiendo en e l  f****

in t e r io r  una atm ósfera húmeda durante l a  cocción del pan, - -

7 . -  Horno de cuatro so le ra s  f i j a s  para cocción  de par*

* t

20. según an terio res  re iv in d ica c io n e s, caracterizad o  porque en l a  

p arte  p o ste r io r  se  in s t a la  un evaporador a u x ilia r  que permite 

su m in istrar vapor a cu alq u iera  de la s  cámaras de cocción,

8 .-  Homo de cuatro so le ra s  f i j a s  para cocción  de pan, 

según a n terio res  re iv in d ica c io n e s, caracterizad o  porque en 

25, lo s  la te r a le s  de cada cámara de cocción  se  disponen unas p la­

cas d e fle c t  oras in clin ad as h a c ia  cada v ig a  evaporadora, que -, 

permiten a p a n ta lla r  e?. producto a cocer d el excesivo c a lo r  de 

lo s  la te r a le s  d el hom o.

9 . -  "HORNO BE CUATRO SOLERAS FIJAS PARA COCCION DE

30. PAN"
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Según queda sustancialm ente d e scr ito  en l a  presente - 

Memoria, que consta de ocho hojas e s c r ita s  a máquina por una 

s o la  cara y  acompañada de d ib u jo s.

Matoia» 1 3  » W .« W

D. ALFONSO MAESTBO NOVILLO

V'c
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