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La comercialización de alimentos envasa­
dos, y muy especialmente los productos lácteos y sus 

derivados,como los quesos frescos, necesitan un tra­

tamiento muy especifico tanto para su presentación 

como para su almacenamiento, conservación y transpon 
te, dado que por sus caracteristicas orgánicas suelen 

destilar jugos que en un corto periodo de tiempo es­

tropean los envoltorios donde se expenden, asi como 
caso de no tener envases adecuados efl muy d i f i e i l  su 

conservación en disposición de un perfecto estado pa­

ra su consumo.

Estos y otros inconvenientes quedan eludi­

dos por e l envase que nos ocupa, con e l cual se con­

sigue e l to ta l aislamiento presetnatndose siempre

frescos, ademas, con la  propia configuración estruv-
*•tural del envase se ev ita  que la  pieza a conservar se

quede adherida al mismo; que el líqu ido quá4 rabosa o

destila  quede aislado de la  porción, asi cogij».porque
«

el volumen que determina el propio envase esta fab ri-
• • •

cado con un perfecto conocimiento del mercado" y con©
• • •

sumo de este tipo de alimentos, lo  que determina pie­
zas o porciones prácticamente ideales en dónennos me- 

dios. v . ..
Se trata en esencia, de un tarro.*b*ase tron-

• • • •

cocónico de material aluminico,corrugado todo  ̂é l en
• • • •

e l sentido de su altura con su base mayor abierta y 

la  in fe r io r presentando una porción ligeramente c ilin ­

drica perfectamente delimitada con su arista redondea 

da.
La base mayor presenta un borde plano pe-
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r ifé r ic o , que a su vez perimetralmente se rebordea 

hacia fuera por una pestaña redondeada a modo de cor- 

don o nervadura que refuerza e l zonjunto. In terio r­

mente, la  base presenta una gran zona central a modo 

de corona circular con menor altua, con respecto al 

plano que determina la  base superior, que la  zona 

perimetrica delimitada por e l ángulo de la  pared 

y un nervio concéntrico circundante o delimitador 
de ambas zonas de la base, con lo  que en esta zona 

colateral se consigue una concairidad, presentando la 

zona central,toda e lla ,s e r ies  de albeolos ciegos re­
gularmente distribuidos.

Se complementa e l conjunto con una tapa 
de material laminar r íg id o  que presenta una gran zona 

central plana a modo de cajeado en donde se acopla 

perfectamente la  base in fe r io r  de otro envas^jT asi co­

mo porque presenta un reborde que interiorm&brtjp de-

termina una uñeta o nervadura que garantiza e l encaje• • •
por machiembrado de ambas piezas, contando.ademas 

con una zona perimetrica plana que en un pCintO deter- 

minado de e l la  se prolonga a modo de aleta para fa ­

c i l i t a r  e l amarre y apertura del envase. •••.*.

Para la mejor comprensión del o&j’e’to des­

crito , adjunto a la  presente solic itud se •otjtqppaña
*• • • •

una hoja de dibujos en la  que a simple titu lo, de
• •

ejemplo, no lim ita tivo , se representa una forma prefe 

rente de realización, susceptible de todas aquellas 

variaciones de detalle que no supongan alteración 
fundamental.

En dichas dibujos sus figuras representan



cuatro

como sigue:
FIGURA 1.- Alzado, sección diametral de 

conjunto -envase/tapa- en situación inoperante, pró­

ximos al acoplamiento lógico.
FIGURA 2 .- Vista en planta de la  tapa 

desde arriba.

FIGURA 3 .- Vista en planta, desde arriba.

del envase.

Las figuras han sido dotadas de referen­

cias idénticas, enumerándose a continuación lo  valo­

res reseñados, asi como la  relación que guardan entre 

s i y su conjunto.

En envase -1- esta constituido por un vo­

lumen hueco de material laminar corrugado inalterable, 

que presenta su base superior abierta con un doblez 

-2- que determina una pequeña plataforma -<£e*.cUbnde

emerge por in flex ión  sobre s i misma hacia ftfer&s una•• • * •
pestaña -3- o nervadura de refuerzo del propio conjun• • •
to.

• m •
El volumen -1-, generalmente trfcnóo-cónico, 

presenta su base menor con una zona ligeramente c ilin  
drica -4-, asi como interiormente dos zonas .perfecta­

mente delimitadas, una perimetrica -5- en Qdiide se1 • •'
p erfila  un peraltado con inclinación hacia**1*0̂  zona

*• • • •
angular o borde y otra central -6- concéntrica,.en la

• *
que centralmente -7- se preven alveolos -8-' $*&e fa c i­

lita n  la  inmovilidad de la  pieza a contener.

La tapa -9- queda constituida por una lá­

mina de material r íg id o , generalmente transparente, 

que adopta en su p er ife r ia  in terio r la configuración'



cinco -

antagónica para su encaje en e l reborde -3- por sim­

ple presión, garantizando esta hermeticidad y están- 

queidad una nervadura -10- perimetral.

La base superior - 11- de la  tapa - 9-  pre­

senta un cajeado almenado en donde es susceptible de 

encaje o acoplamiento la  base menor - 4- de otro en­

vase.

Paira la  apertura de la  caja se cuenta en 

la  tapa -9- con una pestaña -12- comom prolongación 

del reborde, en una zona indeterminada del mismo.
La forma, los materiales y las dimensio­

nes podran ser variables, y en general cuanto sea 
accesorio y secundario siempre que no a ltere, cam- 

bieo modifique la  esencialidad del finpara e l que 

ha sido creado.
Por último, se declaran de novedad-*en to-

•* * • *do el Territorio  Nacional las siguientes pajr.tiisularid

dades características sobre las cuales ha de¡recaer

la  CONCESION del p r iv ile g io  de MODELO DE UT<I3>£DAD

que se s o lic ita , conforme y al amparo del vigente
• ♦  •

Estatuto que rige  sobre la  Propiedad Industrial:
• • • •*
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R E I V I N D I C A C I O N E S

115 PRIMERA,- "ENVASE PARA QUESOS Y DERIVADOS",

caracterizado por constituirse a partir de un volumen

de una sola pieza, de forma general tronco-cónica, de

material aluminico corrugado, que por su base menor,

cerrada, presenta una zona c ilin d rica  con su borde

120 redondeado, y por su base mayor, abierta, , presenta

una deformación en todo su porimetro que provoca una

plataforma plana en la  que inmediatamente se produce

por in flex ión  un acordonamiento perimetral que deter-9

mina una nervadura circu lar que refuerza todo e l borde.
125 SEGUNDA.-"ENVASE PARA QUESOS Y DERIVADOS",

según re iv i (ideación primera, caracterizado porque in-
teriormente la  base presenta dos zonas perfectamente

delimitadas o defininas, una externa, que fgrma con-

cavidad con la  pared la tera l del cono, ligerarrrente pe-
*" * • •

130 raltada hacia la escuadra, y otra central cón®éntrica

con la anterior en la  que a su vez, en e l cendro de

la corona circular que configura, presenta icqáf» serie
• •••

de alveolos ciegos regularmente d istribu idos•que fa ­

c ilita n  la inmovilidad de la  pieza a conservar, que-
m

• * • . .
135 dando los jugos que lógicamente destilan, por la  con-

•t •*.
figuración cóncava peraltada, recogidos en lá-zona 
circundante externa.

TERCERA.- " ENVASE PARA QUESOS Y *DÉRIVADOS"• • • •
según precedentes reivindicaciones, caracterizado tam- 

140 bien porque la  tapa presenta caracteristicas estructu­

rales acordes con el recip iente base, tanto en su con­

formación externa, como en su configuraciojn interna, 

y tanto para conseguir la  perfecta hermeticidad y/o 

aislamiento interno, como para fa c i l i t a r  e l perfecto

acomodo entre varios envasesxpara su comercialización,
x

145
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almacenamiento y transporte, asi pues, presenta una 

zona superior plana con un cajeado central o almena, 

cuyo diámetro y altura son acordes con las medidas y 

estructura c ilind rica  de la  base menor del envase, 

asi como el que interiormente presenta un canal perim 

métrico limitado por una zona plana en su parte supe­

r io r  y por una nervadura o pestaña a modo de uñeta 

en la  in fe r io r , que provoca en e l encaje un perfecto 

machiembrado por simple presión de la  tapa sobre la  

base abierta, contando ademas en la  p erife r ia  de la  

tapa, en un punto indeterminado de su contorno con 
una prolongación a modo de lengüeta que fa c i l i t a  e l 

amarre y apertura.
*

CUARTA.-" ENVASE PARA QUESOS Y PRIVADOS"

Todo e llo  ta l y como se describe

cuerpo de la  Aiemoria precedente, que consta d&ysjLe£e

hojas, mecanografiadas a dos espacios por una-sola
• • •

de sus caras, acompañándose otra de dibujos.para la
• \ *mejor comprensión del objeto descrito. " *• 

Madrid, 28 de Febrero de 1.980 

?.A. de D. BENEDICTO BENITO BENITO *•••*• 
PALOMA RODRIGUEZ DE RIVAS.
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