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MEMORIA DESCRIPTIVA 
p a ra  s o l i c i t a r

P A T E N T E  D E  I N V E N C I O N
e n  . *

E S P A Ñ A  
p o r VE INTE aílos

a nombre de THE INSTITUIUM DIVI THOMAE FOUNDATION, e n tid a d  
n o rte a m e ric a n a , e s ta b le c id a  en 1842 M adison Road, C in c in na­
t i ,  Ohio, E s ta d o s  Unidos de Am érica, p o r :
"UN PROCEDIMIENTO DE PREPARACION Y ENVASADO DE UN PRODUCTO

DE FRUTOS CITRICOS".

E s ta  in v en c ió n  se r e f i e r e  a l a  p re p a ra c ió n  y envasado 
de p ro d u c to s  de f r u to s  c í t r i c o s ,  e sp e c ia lm e n te  se c c io n e s  d e l 
f r u to  in tro d u c id a s  en e l  zumo d e l  mismo f r u t o .  Los p ro d u c to s  
de l a  in v en c ió n  e s tá n  d e s tin a d o s  p a r t ic u la rm e n te  a l a  d i s t r i ­
b ución  a l  p o r memor por e jem plo  en t a r r o s ,  j a r r o s  y r e c ip ie n ­
t e s  de medio l i t r o ,  5 l i t r o s  y o t r o s ,  en lo s  que e l  p ro d u c to  
se m antiene b a jo  r e f r ig e r a c ió n  o rd in a r ia  p rá c tic a m e n te  en e s ­
tado  n a tu r a l  en cuan to  a l  sabor*

E n tre  l a s  d iv e rs a s  ca u sa s  de l a  a l t e r a c ió n  p e r ju d i c i a l
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248335en e l  sab o r de lo s  p ro d u c to s  en f r u to s  c í t r i c o s y  acaso  l a  más 
im p o rtan te  r e s id e  en l a  acc ió n  en z im áticn  de lo s  enzim as o 
e sp o ras  in h e re n te s  n a tu ra lm en te  en e l  jugo l ib e ra d o  y que, 
a menos que se d es tru y an  o rep rim an , conducen p ro n to  a l  co­
mienzo de l a  fe rm en tac ió n  y e l  c o rre sp o n d ie n te  cambio de sa ­
b o r. O tro f a c to r  es  l a  a c c ió n  b a c t e r i a l .  E s ta  puede r e d u c i r ­
se o e v i t a r s e  cuidando conven ien tem ente l a s  c o n d ic io n e s  e s té ­
r i l e s  de e la b o ra c ió n . Un t e r c e r  f a c to r  e s  l a  o x id a c ió n , cuyos 
e f e c to s  p e r ju d i c i a l e s  pueden d ism in u irse  por ex p o s ic ió n  mí­
nima de l o s  p ro d u c to s  de c í t r i c o s  a l  a i r e .  Un c u a r to  f a c t o r  es 
e l  a c e i te  n a tu r a l  in h e re n te ,  cuyos e f e c to s  p e r ju d i c i a l e s  pue­
den e v i t a r s e  o r e t r a s a r s e  m ediante r e f r ig e r a c ió n  y e l ig ie n d o  
f r u to s  cuyo con ten ido  de a c e i t e  no s e a  e x c e s iv o .

La p re s e n te  in v en c ió n  tie n d e  en p rim er lu g a r  a e v i t a r  
l a  acc ió n  e n z im á tic a  p e r j u d i c i a l .  Al o p e ra r  de e s te  modo, lo s  
o tro s  f a c t o r e s  no civ o s m encionados red u cen  a l  mínimo observando 
p rec au c io n e s  s a n i t a r i a s  a c e p ta d a s  en cuan to  a lo s  a p a ra to s  y 
l a s  co n d ic io n e s  o p e r a to r ia s ,  ev itan d o  una e x p o s ic ió n  in d eb id a  a l  
a i r e  y escog iendo  un f r u to  co n v en ien te  p a ra  l a  e la b o ra c ió n .

Las p r in c ip a le s  o p e ra c io n es  d e l  nuevo p ro ced im ien to  de 
l a  in v en c ió n  comprenden l a  p re p a ra c ió n  de lo s  zumos c í t r i c o s  
b a jo  un tra ta m ie n to  que mata o in a c t iv a  lo s  enzim as, e s p o ra s , 
le v a d u ra s  y o tro s  organism os p o ten c ia lm en te  p e r ju d i c i a l e s ,  l a  
p re p a ra c ió n  de se c c io n e s  de f r u to  con o s in  c o n tra -a c c ió n  e s -  
p é c i f i c a  d e l  p roceso  e n z im á tic o , y l a  com binación y envasado 
del zumo d e l f r u to  y l a s  se cc io n es  de l f r u to  del mismo t ip o  
de f r u to  en  e l  p ro d u c to  co m erc ia l r e s u l t a n t e .  La in v en c ió n  
se r e f i e r e  p r in c ip a lm e n te  a f r u to s  de l a  f a m il ia  de lo s  c í ­
t r i c o s  y  p a r t ic u la rm e n te  n a ra n ja s  y to r o n ja s .

Al p o ner en p r á c t i c a  l a  p re s e n te  in v e n c ió n , e l  zumo
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248835
d e l f r u to  se e x tra e  de c u a lq u ie r  manera co n o cid a  o p r e f e r i ­
d a , p roduc iendo  c a n tid a d e s  de zumo en g ra n  e s c a la  en su  e s ­
tado  n a t u r a l ,  en co n d ic io n es  de t r a b a jo  ?rpropiadas en cuanto  
se  r e f i e r e  a l a  e s t e r i l i d a d  d e l equipo y a l a  red u cc ió n  a l 
mínimo d e l co n ta c to  con e l  a i r e .

E l zumo n a tu r a l  e x t r a íd o ,  p re fe r ib le m e n te  s in  d i l u i r  
n i  c o n c e n tra r , se  somete a un tra ta m ie n to  que d e s tru y a  lo s  
enzim as. E s to  puede r e a l i z a r s e  por una p a s te r iz a c ió n  conve­
n ie n te  l im i ta d a ,  por e jem p lo , a una tem p e ra tu ra  que no exce­
da de 79,44-3 C ., d u ran te  un p erio d o  no mayor de 2 m in u to s , po r 
ejem plo en e l  equipo de p a s te r iz a r  C h e rry -B u rre l o en o tro  
equipo rá p id o  c o r r i e n t e .  Según e l  p ro ced im ien to  p r e f e r id o ,  
e l  tra ta m ie n to  d e l  zumo se r e a l i z a  p o r i r r a d ia c ió n  con ra y o s  
lum inosos e sco g id o s  p r in c ip a lm e n te  de l a  banda u l t r a v i o l e t a ,  
haciendo c i r c u l a r  e l  zumo en fonna de una lám ina r e l a t i v a ­
mente d e lg ad as  a lo  la rg o  de una t r a y e c t o r i a  convenientem en­
t e  e x te n d id a  p a ra  som eter e l  zumo a l a  a c c ió n  d e s t ru c to ra  de 
lo s  enzimas de l o s  rayo s u l t r a v i o l e t a  u o tro s  ray o s  enzim o- 
c id a s  i r r a d ia n te s * d u ra n te  e l  perio d o  mínimo de tiem po d e te r ­
minado ap ro p ia d o . Dicho t ra ta m ie n to  d e l sumo puede r e a l i z a r ­
se de acu erd o  con l a s  in s t r u c c io n e s  del Dr. George S p e r t i ,  
de C in c in n a t i ,  Ohio, The In s t i tu tu m  D iv i Thomae F o u n d atio n , 
de l a  misma c iu d a d , y o t r o s  in v e s t ig a d o re s  y a u to re s  que han 
c o n tr ib u id o  a l a  b ib l i o g r a f í a  de l a  e s t e r i l i z a c i ó n  Diediante 
e l  uso de r a d ia c io n e s  e x te r io r e s  a l  e s p e c tro  v i s i b l e .

Las in s t r u c c io n e s  que se  mencionan a n te rio rm e n te  e s­
tá n  d e s c r i t a s  en d e ta l l e  en l a  p a te n te  am órica: 2 .8 2 4 .0 1 4 , 
conced ida en  10 de F ebrero  de 1 .9 5 3 , a l a  The In s t i tu tu m  Di­
v i  Thomae F ou n d atio n  como c e s io n a r ia  de George S p e r t i .  E l 
p roceso  de i r r a d ia c ió n  se fu n d a  en ex poner: e l  zumo a  r a -
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d ia c ió n  u l t r a v i o l e t a  Ae g ran  in te n s id a d  en l a  r e g ió n  de

s .2 .600  a 2.900 A, aproxim adam ente, d u ran te  un tiem po muy c o r­
to ,  p o r ejem plo lo -1 5  segundos o menos. Haciendo f l u i r  e l  
zumo en  una lám ina d e lg ad a , p o r e jem plo  d e n tro  de lo s  l im i te s  

5 aproxim ados de 0 ,079  cm. y 0 ,317  cm. de e s p e s o r , pasando l a
fu e n te  de r a d ia c ió n ,  se ayuda a a s e g u ra r  l a  e x p o s ic ió n  de l a  
mayor p a r te  d e l sumo, s i  no to d o , a  l a  r a d ia c ió n  e f e c t iv a  
en  e l  c o r to  tiem po deseado y aL mismo tiem po se  reduce a l  mí­
nimo e l  p e l ig ro  de e f e c to s  se c u n d a rio s  in d e s e a b le s  t a l e s  co—

10  mo o x id a c ió n , sa b o re s  d e sa g ra d a b le s , e t c .  Con una ex p o sic ió n
ta n  c o r t a ,  e s  n e c e s a r ia ,  p a ra  l a  in a c t iv a c ió n  adecuada, una 
in te n s id a d  re la t iv a m e n te  a l t a  d e n tro  de lo s  l í m i t e s  e f e c t i ­
vos mencionados a r r i b a  m ien tra s  que l a  e n e rg ía  de lo n g itu d e s  
de onda más c o r ta s  p o r debajo de unos 2 .600  R debe s e r  mínima 

3-5 ya que t ie n d e  a o r ig in a r  a l t e r a c io n e s  in d e s e a b le s  en e l  sumo.
La d is t r ib u c ió n  de e n e rg ía  de fu e n te s  de te rm in ad as de lu z  
u l t r a v i o l e t a ,  t a l  como orcos de m ercu rio , puede c o n tro la r s e  
b a s ta  un grando s u s ta n c ia l  p o r e l  d iseñ o  de l a  fu e n te  y su 
fu n c io n am ien to , y  s i  se d esea , pñeden em plearse  f i l t r o s  s e le c -  

20 c lo n ad o s p a ra  r e d u c i r  l a  em isión  en  l a s  lo n g itu d e s  de onda
más c o r ta s  in d e s e a b le s .

A modo de e jem plo , l a  p a te n te  a i t e s  m encionada d e sc r ib e  
l a s  s ig u ie n te s  in s ta la c ió n  y c o n d ic io n e s  o p e r a to r ia s :

Se u t i l i z a n  a rc o s  de m ercurio  de cuarzo en c e rra d o s  en 
25 e n v o l tu ra s  Corex. Los tubos de a rc o  son de 2 ,5 4  cm. de d iá ­

m etro y 127 ,0  de la r g o ;  l a  lo n g i tu d  de arco e n t r e  lo s  e l e c ­
tro d o s  es  do 122,55 cm. Cada tubo  se o p era  p o r un tran sfo rm a­
dor y r e a c to r  c a lc u la d o  a 85O v o l t i o s ,  c i r c u i to  a b ie r to ,  en l a s  

3o s ig u ie n te s  c o n d ic io n e s :
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V a tio s  de tubo 3000 
Amperios de funcionam ien to  6 ,7  
Amperios de a rran q u e  9 ,2  
V o lt io s  de arco  525

248835
No hubo p rác ticam en te  em isión  por deba jo  de 2 ,800 A y l a  e n e r­
g ía  u l t r a v i o l e t a  t o t a l  e m itid a  e n tr e  2 .8 0 0  R. y l a  re g ió n  v i ­
s ib l e  (p o r encim a de 3 .800  R) fu á  menor de 2% d e l v a t ia je  de
l a  lám p ara , p e ro  aproxim adamente l / 3  de e s t a  e n e rg ía  u l t r a -av i o l e t a  e m itid a  se co n cen tró  en  l a  re g ió n  de 3800-3200 A.

E s ta s  lám p ara  se co lo c a ro n  encima y tra n s v e rs a lm e n te  a 
l a  d ire c c ió n  de f l u j o  de una capa de zumo de n a ra n ja  de un e s ­
p e s o r  aproximado de 0,079 cm ., s itu a n d o  l a s  lám paras 15 ,24  
cm ., p o r encima de l a  s u p e r f ic ie  d e l zumo, p a r a l e l a s  e n tr e  s í  
y se p a ra d as  76 ,2 0  cm. El ancho de l a  capa c i r c u la n te  o co­
r r i e n t e  de zumo fu á  aproximadamente ig u a l  a l a  lo n g itu d  de l o s  
tu b o s , e s  d e c ir  125,73 cm. En e s t a s  c o n d ic io n e s , fu á  s u f ic ie n ­
t e  un tiem po de e x p o s ic ió n  medio de unos 5 segundos. E sto  se 
co n s ig u ió  haciendo  l a  cu b e ta  de i r r a d ia c ió n  de una lo n g itu d  
de 370 , 8 cm. y dejando f l u i r  l a  capa de zumo so b re  l a  cu b e ta  
a ra zó n  de unos 2 .500  l i t r o s  p o r  h o ra . Se n e c e s i t a r á  c u a tro  
lám p aras p a ra  a b a rc a r  de modo e f e c t iv o  e l  á r e a  de l a  cu b e ta .

Las lám p aras d e s c r i t a s  a n te r io rm e n te , segdn se ha en­
co n tra d o , son to d a v ía  más e f ic a c e s  s in  lo s  f i l t r o s  de v id r io  
Corex, siendo  l a  e n e rg ía  de em isió n  de lo n g i tu d e s  de onda c o r­
t a  p e r ju d ic ia lm e n te  b a ja s  dem asiado pequeña p a ra  que e l  m ate­
r i a l  s u f r a  e f e c to s  ad v e rso s . S in  lo s  f i l t r o s ,  cada lám para 
p ro d u jo  aproxim adam ente 7 .500  m ic ro v a tio s  en l a  banda de lo n ­
g i tu d  de onda ú t i l  de 2 .600  R a  2 .900 A, en com paración con 
so lam ente l / 3 ,  aproxim adam ente, en l a  banda de lo n g itu d  de 
onda más c o r ta  próxim a de 2 .600  í  h a s ta  aproxim adamente 2 .200
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sA, y c a n tid a d e s  d e s p re c ia b le s  por d
E s te  zumo c í t r i c o  i r r a d ia d o  de e s t e  modo u o tro  zumo 

c í t r i c o  no en z im ático  en tan q u es o r e c ip ie n te s  c e rra d o s  pueden 
t r a n s p o r ta r s e  b a jo  r e f r i g e r a c ió n  c o n v en ie n te , p o r ejem plo de l 
orden de -1 ,1 1  s e . a 4 ,44^  0 , a c u a lq u ie r  lo c a l id a d  convenien­
t e  p a ra  l a  o b ten c ió n  de l p roducto  compuesto de l a  in v en ció n  
y p a ra  l a  te rm in a c ió n  d e l  mótodo e n  c u e s t ió n . 0 b ie n , e s te  
u ltim o  puede r e a l i z a r s e  en e l mismo lu g a r  o e s ta c ió n  en  que 
e l zumo e x tra íd o  se ha co n v e rtid o  en  n o -c n z im á tic o .

Ai c o n tin u a r  a s i  e l  p ro c e so , o t r o s  f r u to s  n a tu r a le s  
d e l mismo t ip o  que e l  zumo p a r t i c u l a r  que se ha de em plear 
p o r e jem p lo , n a ra n ja s  o to r o n ja s ,  se  reúnen  y l im p ia n , por 
e jem p lo , p o r la v a d o . E l p e l l e jo  o l a  p i e l  d e l f r u to  se sepa­
r a  y l o s  d i s t i n t o s  g a jo s  o se c c io n e s  d e l  f r u to  se d iv id e n  en­
t r e  s í  en co n d ic io n es  de t r a b a jo  h ig ió i i ic a s  ad ecu ad as. E sto  
puede r e a l i z a r s e  m ecánicam ente o a mano o por ambos p ro ce d i­
m ien to s . En l a  acum ulación r e s u l t a n te  de c a n tid a d e s  a g ra n e l 
de se c c io n e s  sep a rad as  de f r u to s  c í t r i c o s ,  e s t a s  ú lt im a s  p re ­
se n ta n  l a s  b o ls a s  de zumo m ú lt ip le s  de que e s t á  com puesta ca­
da s e c c ió n , en e s ta d o  más o menos in te g r o .  S in  em bargo, e s  in e — 
v i t a b le  que algunos de l a s  b o ls a s  de zumo e x te rn a s  se rompan 
de manera que p a r te  d e l zumo l i b r e  e s t á  p re s e n te  en  l a  su p er­
f i c i e  de lo s  segm entos. P o r o tro  la d o , s i  e l  co n te n id o  de zu­
mo n a tu r a l  d u ran te  l a  se p a ra c ió n  de lo s  segm entos se  p r e s e r ­
vase  in t a c to  d en tro  de l a s  b o ls a s  de zumo re la t iv a m e n te  minús­
c u la s ,  no h a b r ía  problem a de a c c ió n  e n z im á tic a  en e l  i n t e r i o r  de 
lo s  segm entos. P o r lo  ta n to ,  de acuerdo  con l a  in v e n c ió n , lo s  
d i s t i n t o s  segm entos de f r u to  y  p a r t ic u la rm e n te  l o s  que t ie n e n  
una c a n tid a d  re la t iv a m e n te  pequeña d e l sumo ex p u e s ta  s u p e r f i ­
c ia lm e n te , pueden r e u n ir s e  d ire c ta m e n te  con e l  zumo n o -e n z i-
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E sto  se r e a l i z a ,  b ie n  s e a  p o r  in s e r c ió n  de l a s  s e c c io ­
nes de f r u to  en un r e c ip ie n te ,  p o r ejem plo en  un ta r r o  de v i ­
d r io  de 5 l i t r o s ,  h a s ta  un volumen aproximado de lle n a d o  pe­
ro  no com pacto, e inundando lu eg o  l a  masa de segm entos con­
te n id a  con e l  zumo n o -en z im á tico , h a s ta  que quede el r e c ip ie n ­
t e  cproxim adam ente l l e n o  o re b o s e . Segán se a  l a  c a l id a d  de 
l a s  s e c c io n e s  mismas en cu an to  a l a  c a n tid a d  de zumo que 
c o n tie n e n , e l  co n ten ido  d e l p ro d u c to  r e s u l t a n t e  del r e c i ­
p ie n te  de 5 l i t r o s  c i ta d o  únicam ente a modo de e jem p lo , e s ta ­
r á  com prendido p o r ejem plo  e n tre  aproxim adam ente, 0 ,5  l i t r o s  
y 1 ,3  l i t r o s  d e l  zumo, e s tan d o  c o n s t i tu id o  e l  r e s to  d e l vo­
lumen p o r  l o s  segm entos de f r u to  d e l  mismo t ip o  de f r u to  
que e l  zumo. Se lia conseguido  tam bién un p roduc to  co n ju n to  
adecuado colocando p rim ero  l a  c a n tid a d  ap ro p iad a  del zumo 
en e l  r e c ip ie n te  e in tro d u c ie n d o  lu eg o  lo s  segm entos de f r u ­
tó  d en tro  d e l  zumo, en  l a s  p ro p o rc io n es  r e l a t i v a s  a n á lo g a s .

Aunque, de e s te  nodo, en  á ig u n as  c i r c u n s ta n c ia s ,  e l  p ro ­
ducto y e l  p ro ceso  puedm  comprender l a  in c o rp o ra c ió n  de seg­
mentos de f r u to  n a tu r a l  con e l  zumo no en z im á tico  deL mismo 
f r u to ,  o b ten ién d o se  e s te  ó ltim o  p o r p a s te r iz a c ié n  p ero  p re ­
fe r ib le m e n te  p o r i r r a d i a c ió n ,  según se  ha d e s c r i to ,  se lian 
conseguido r e s u l ta d o s  óptim os p o r tr a ta m ie n to  c o n tra e n z im a ti-  
co p r e p a r a to r io  de l a s  se c c io n e s  d e l f r u to  mismas. E s te  t r a t a ­
m iento  t ie n d e  a c o n t r a r r e s t a r  l a  a c c ió n  e n z im á tic a  de c u a l­
q u ie r  zumo l i b r e  en l a  s u p e r f ic ie  de l o s  segm entos de f r u —
to ,  e s  d e c i r ,  e l  zumo que ha sid o  l ib e ra d o  de su e s ta d o  n a­
t u r a l  c e rra d o  en  e l  i n t e r i o r  de l a s  b o ls a s  de zumo.

Como se ha ex p licad o  a n te r io rm e n te  a l  h ac e r r e f e r e n c ia  
a l a  p re p a ra c ió n  d e l  zumo, d ich o  tra ta m ie n to  puede r e a l i z a r s e
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]hor p a s te r iz a c ió n .  Se re a l  iz a  d e l modo más co n v en ien te  some­
tie n d o  lo s  segm entos de f r u t a  a  ra y o s  lum inosos u l t r a v i o l e t a  
u o t r o s  en z im óc id as. En l a  p r á c t i c a  re a ly  e s to  se  ha co nsegu i­
do exponiendo l a s  secc io n es  del f r u to  a l a  a c c ió n  e s t e r i l i z a n ­
te  de l o s  ra y o s  p ro c e d e n te s  de l a  fu e n te  lum inosa adecuada, so­
b re  ambas c a ra s  p r in c ip a le s  de l a s  s e c c io n e s , y  con tinuando  
d icho  tra ta m ie n to  d u ran te  e l  in te r v a lo  re la t iv a m e n te  b reve  
adecuado, según"se  ha d icho  a n te s .  E l d esp lazam ien to  r e l a t i ­
vo de l a  fu e n te  lum inosa y de l a s  secc io n es  do f r u to  y l a  ex ­
p o s ic ió n  de* e s t a s ' ú lt im a s  p o r ambas co ra s  p r in c ip a le s  puede 
h ac e rse  de v a r ia s  m aneras, e s  d e c i r ,  b ie n  se a  por e l  movimien­
to  de l a  fu e n te  lum inosa o p o r paso  de l a s  se c c io n e s  a t r a v é s  
de l a  ra d ia c ió n  de l a  misma o som etidas a e l l a .  E s to  se  lia 
r e a l iz a d o  convenien tem ente ex ten d ien d o  l a s  s e c c io n e s  d e l 
f r u to  sobre un tr a n s p o r ta d o r  en  m ovimiento que se mueve p o r 
debajo  de una fu e n te  e x te n d id a  de l a  i r r a d ia c ió n ,  y p o r in v e r ­
s ió n  de l a s  s e c c io n e s  t r a n s p o r ta d a s  r a r a  exponer l a s  o t r a s  ca­
r a s  de l a s  mismas, m ie n tra s  se co n tin u a  l a  ex p o s ic ió n  a l a  
i r r a d ia c ió n  , hac iendo  p a s a r  l a s  se cc io n es  p o r  debajo  de una 
nueva fu e n te  de i r r a d ia c ió n .  De e s t e  modo, l a s  se c c io n e s  de 
f r u t o s  c í t r i c o s  conservan  su  sa b o r  y se hacen  no e n z im á tic a s  
a n te s  de su  in c o rp o ra c ió n  con e l  zumo no en z im á tic o  que l e s  co­
rre sp o n d e  d e l mismo t ip o  de f r u t o .

La in c o rp o ra c ió n  de l a s  se c c io n e s  de f r u t o  no e n z im á ti­
co o e s t e r i l i z a d a s  con e l  volumen c irc u n d a n te  d e l zumo de f r u ­
t a  de t ip o  análogo  no en z im ático  o e s t é r i l  puede r e a l i z a r s e  
de l a  manera ya d e s c r i t a ,  b ie n  sea  p o r a d ic ió n  d e l  zumo a l a  
masa de segm entos co n ten id a  en lo s  r e c ip ie n te s  o p o r un p ro ce ­
d im ien to  in v e rs o .

E l p ro d u c to  compuesto r e s u l t a n t e  que comprende l a  masa
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de se c c io n e s  de f r u to  c í t r i c o  b añ adas, in tro d u c id a s  en e l zu­
mo s im i la r  no en z im a tico  o rodeadas p o r e l  mismo, se c i e r r a  
en e l  r e c ip ie n te  determ inado p o r c u a lq u ie r  modo conocido  o 

p r e f e r id o  adecuado a l  t ip o  de r e c i p i e n t e .  Luego se  almacena 
y d is t r ib u y e  b a jo  l a  r e f r ig e r a c ió n  comúnmente d is p o n ib le ,  m al- 
te n id a  conven ien tem ente en lo s  l im i t e s  de -1 ,11S  C. a 4^44^0. 
o d e n tro  de lo s  mismos.

Se so b re n ten d e rá  que l a  in v en c ió n , ta n to  en lo  que se 
r e f i e r e  a l  p ro d uc to  como a l  mótodo, no se l im i t a  a lo s  asp ec to s 
c i ta d o s  como ejem plos de modo i l u s t r a t i v o ,  señalándose  su a l ­
cance en l a s  re iv in d ic a c io n e s  que s ig u e n .

N O T A

Los p u n to s  de in v en c ió n  p ro p ia  y  nueva que se p re se n ta n  
p a ra  que sean  o b je to  de e s t a  P a te n te  de Invenc ión  en  España, 

2^  p o r VEINTE años, son lo s  s ig u ie n te s :
1 .  -  Un p ro ced im ien to  de p re p a ra c ió n  y envasado de un 

p ro d u c to  de f r u to s  c í t r i c o s  que comprende e x t r a e r  e l  sumo de 
f r u to s  c í t r i c o ,  i n a c t iv a r  lo s  enzim as co n te n id o s  en  e l  zumo, 
se p a ra r  se c c io n e s  in d iv id u a le s  d e l f r u t o  c í t r i c o  a p a r t i r  de

20 f r u to  c í t r i c o  f re s c o  p o r  se p a ra c ió n  de l a  p i e l  d e l  f r u to  y
d iv is ió n  del cuerpo d e l f r u to  en  se c c io n e s  y en v a sa r despuás 
una masa de d ich as  se c c io n e s  y un volumen de in m ers ió n  de d i­
cho zumo ex p u es to  en  un r e c ip ie n te  y c e r r a r  e s te  ú l t im o .

2 .  — Un p ro ced im ien to  de p re p a ra c ió n  y envasado de un
25 p ro d uc to  de f r u to s  c í t r i c o s  que comprende e x t r a e r  e l  zumo

de f r u to s  c í t r i c o s ,  ex p o n er dicho zumo a r a d ia c ió n  u l t r a v io -  
k e ta  p a ra  in a c t iv a r  lo s  enzim as co n te n id o s  en  e l  mismo, sep a-
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r a r  se c c io n e s  in d iv id u a le s  de f r u to s  c í t r i c o s  a p a r t i r  del 
f r u to  f re s c o  elim inando l a  p i e l  d e l  f r u to  y d iv id ien d o  e l  
cuerpo d e l f r u to  en s e c c io n e s , y p o s te r io rm e n te  en v a sa r una 
masa de d ic h a s  se cc io n es  y  un volumen de in m ers ió n  de d icho  
zumo expuesto  en un r e c ip ie n te  y c e r r a r  e s te  ú ltim o .

3*— Un p ro ced im ien to  de p re p a ra c ió n  y  envasado de un 
p ro d u c to  de f r u to s  c í t r i c o s  que comprende e x t r a e r  e l  zumo 
de f r u t o s  c í t r i c o s ,  exponer d ich o  zumo a r a d ia c ió n  u l t r a v io ­
l e t a  p a ra  i n a c t i v a r  lo s  enzim as co n ten id o s en e l  mismo, s e ­
p a r a r  se cc io n es  in d iv u a le s  de f r u t o s  c í t r i c o s  a p a r t i r  d e l 
f r u to  f re s c o  e lim in and o  l a  p i e l  d e l  f r u to  y d iv id ien d o  e.l 
cuerpo  d e l mismo en se c c io n e s , exponer l a s  s e c c io n e s  de 
f r u to  a ra d ia c ió n  u l t r a v i o l e t a  p a ra  h a c e r la s  no e n z im á tic a s , 
y  com binar despuós una masa de l a s  se cc io n es  de f r u to  expues­
t a s  y un volumen de inm ersión  de d icho  zumo ex puesto  en un*- 
r e c ip ie n te  y c e r r a r  e s te  ú lt im o .

4 . -  Un p ro ced im ien to  de p re p a ra c ió n  y envasado de un 
p ro d u c to  de f r u to  c í t r i c o  com puesto que comprende e x t r a e r  
e l  zumo de f r u to s  c í t r i c o s ,  h a c e r  e l  zumo n o -e n z im a tic o , s e ­
p a r a r  de o tro s  f r u t o s  c í t r i c o s  d e l  mismo t ip o  l a s  secc io n es  
de f r u to  in d iv id u a le s  p o r se p a ra c ió n  de l a  p i e l  d e l f r u to  
y  d iv id i s ió n  d e l cuerpo de é s te  l a s  s e c c io n e s , h a c e r  l a s  
se c c io n e s  d e l f r u to  no e n z im a tic a s  p o r  un p ro ced im ien to  de 
e s t e r i l i z a c i ó n  en  e l  cue se e v i ta n  l a s  a d ic io n e s  quím icas 
y e l  c a le n ta m ie n to  in d eb id o , y r e u n i r  despuós una masa de 
r e l l e n o  s u e l t a  de l a s  secc io n en  del f r u to  y un volumen de 
in m ers ió n  d e l  zumo de f r u to  de t i r o  s im i la r  no en z im àtico
en un r e c ip ie n te  y c e r r a r  e s te  ú lt im o .

5 .— Un p ro ced im ien to  p a ra  l a  p re s e rv a c ió n  de secc io n es
de n a ra n ja  que comprende en v asa r se c c io n e s  de n a ra n ja  que
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comprenden segm entos de l a  p u lp a  ju g o sa  co m estib le  d e l f r u ­
to  r e c ié n  separados de l a  p i e l  e x te rn a  re la t iv a m e n te  no co­
m e s tib le  y de lo s  ta b iq u e s  de t ip o  de v e lo  que i r r a d i a n  d es­
de e l  c e n tro  d e l f r u to  en  r e c ip i e n t e s ,  l l e n a r  su s tan c ia lm en ­
te  lo s  r e c ip ie n te s  con zumo de n a ra n ja  que ha s id o  expuesto  
a r a d ia c ió n  u l t r a v i o l e t a  p a ra  i n a c t i v a r  lo s  enzim as, y c e r r a r  
lo s  r e c ip ie n te s  l l e n o s ,

6 .  -  Un p ro ced im ien to  de p re p a ra c ió n  y envasado de un 
p ro d uc to  de n a ra n ja  que comprende e x t r a e r  sumo do n a ra n ja  , 
exponer d icho  zumo a r a d ia c ió n  u l t r a v i o l e t a  p a ra  in a c t iv a r  
l o s  enzim as c o n te ñ id o s  en e l  mismo, s e p a ra r  s e c c io n e s  de na­
r a n ja  in d iv id u a le s  de n a ra n ja s  f r e s c a s  elim inando  l a  p ie l  
d e l f r u to  y d iv id ien d o  e l  cuerpo d e l mismo en  s e c c io n e s , y 
en v asa r p o s te r io rm e n te  una masa de d ich a s  se c c io n e s  y  un 
volumen de in m ársió n  d e l  mencionado zumo expuesto  en un r e c i ­
p ie n te ,  y c e r r a r  e s te  ú ltim o .

7 .  -  Un p ro ced im ien to  de p re p a ra c ió n  y envasado de un 
p ro d u c to  de n a r a n ja  que comprende e x t r a e r  zumo de n a ra n ja , 
i n a c t i v a r  lo s  enzim as co n ten id o s  en d icho  zumo p o r  p a s t e r i ­
za c ió n  rá p id a  d e l zumo a una te m p e ra tu ra  no mayor de unos 
79SC. d u ran te  un p e rio d o  no s u p e r io r  a  2 m inu tos, s e p a ra r  
se cc io n es  in d iv id u a le s  de n a ra n ja  de a r a n ja s  f r e s c a s  por 
e lim in a c ió n  de l a  p i e l  d e l  f r u to  y  d iv id ien d o  e l  cuerpo d e l 
mismo en se c c io n e s  y  en v asa r p o s te r io rm e n te  una masa de d i ­
chas se c c io n e s  y un volumen de in m ers ió n  del c i ta d o  zumo ex­
p u es to  en  un r e c ip i e n t e ,  y c e r r a r  e s te  ú ltim o .

8 .  — Un p ro ced im ien to  de p re p a ra c ió n  y envasado de un 
p ro d u c to  de f r u to s  c í t r i c o s .

T a l y como se ha d e s c r i to  en l a  Memoria que an teced e  
y p a ra  lo s  f i n e s  que se lian e s p e c i f ic a d o .

-  11 -
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La p re s e n te  Memoria co n s ta  do doce h o ja s  e s c r i t a s  
a máquina p o r una so la  c a ra ,
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