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La presente memoria descriptiva tiene como fin la de-
claracion del objeto sohre que ha de recaer el privileglo
de explotacion industrial y comercial exclusiva en el te-
rritorio nacional de una Patente de Invencion, conforme a
la legislacién vigente en materia de Propiedad Industrial
que, Seg:un, expresa el enunciado, trata de una maquine
perfeccionada pare obtener rosetas o palomités de melz me-
diante el tostado del mismo con cargado automatico del re-
cipiente tostador”.

Actualmente existen en el mercado diversos tipos de
aparatos para producir rosetas o ”palomitas” del grano de
maiz, previc tostado del mismo, debido a 1aﬂgran aceptacion
publice de este golosinay si bien todos ellos adolecen del
inconveniente de que se ha de cargar el recipiente tosta-
dor con independencia de cada uno de los 1ngredientes ne-
cesarios, teniendo »ara cada caso una medida apropiada ¥y
que ha de llenarse manualmente y echarse sobre el recipien-
te tostador; procedimiento este altamente deficiente en
cuanto a perfeccion se refiere.

Para subsanar estos inconvenientes se ha creado el ob=
jeto motivo del presente regiszitro, ya que va provisto de
unos tolvines dosificadores y medidores para el cargado
simultanec de sus elementos, maiz, aceite y sal, de una
forma automatica. Otra ventaja es la de que puede funcionar

aun cuando no exista fluido electrico, ya que lleva un dis=-

positivo de removido del maiz en el recipiente tostador el

cual se puede manejar manuzlmentee.
Con el fin de facilitar la intapretacidén mas exacta
del objeto sobre gque ha de recaer el presente privilegio,

en el »lano adjunto complementario de la presente exposi=-
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cién, se representa una forme practica para\ia realiza=-
cion industrial y unicamente a titulo de ejemplo y, por
consiguiente, sin caracter exhaustivo sino meramente
informativos

En este planos

La Fige 1 presenta una vista frontal en semiseccidn
del conjunto del siétema.

La fiz. 2.,-Una vista lateral en seccidén y la

Fige 3.-Un detalle orientativo de los folvines dosi-
ficadores en seccione

En las expresadas figuras, las rcferencias corres=-
pondens:

(1) e=Camara.

(2).~Necipiente tostadors

(3)+=Cilindro hueco envolvente de (2).

(4) e=Cémura de calentamientoe

(5).=Soportes verticalese

(6)e=Bulones de giro de (2)=(3).

(7) «=Palanqueta.

(8) e=Puente diametral.

(9) «=Tapas.

(10).=Eje removedors

(11) .~Aspas removedoras.

(12) o-Pifidn.

(13) «=Pifidn conductors

(14) «=Corona.

(15) «-Carcasa protectora de (12) y (13),

(16) e=Abertura de (15).

(17) e~Cadensae

(18) «=Pifidns
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(19).-Eje conductors 2 4 8 736

{20) e=Parve inferior de (19).

(21) +~Depbsito.

(22)=(23) y (24).-Tolvines de maiz, sal y aceite
respectivamentes

(25)e~Elementos medidores.

(26) s=Pifiones.,

(27) e=Cadenas

(28)+.~Palenca de accionamientoe

Como se desprende de la detenida observacidn del re-
ferido plano, el invento que nos ocupa, consta principal=
mente de una cémera (1) en cuyo interior lleva el recipien
te tostador (2) el cusl va alojado en un cilindro hueco
{3) que ensu parte inferior deja un espacio (4) que cons-
tituye la camara de calentamilento, en cuyo interior se
puede acoplar cualquler slistema generador de calor, par—
ticularmente a base de gases, distribuyendo conveniente=
mente los mecheros para producir un mejor reparto del
calor. E1 conjunto descrito va montado sobre dos sopor-
tes (5) verticales y fijados en el techo de la camara
(1), sobre la que gira el sistema tostador, para el vole-
cado de ”palomitas”? una vez tostado el maize. Por medio
de unos bulones (6), pars 1o que en uno de ellos (el
anterior) lleva adaptada una palanqueta (7).

En la parte superior del conjunto tostador tiene un
puente diemetral (8), sobre el que giran dos tapss (9)
senicirculares, por medio de sus correspondientes bisa-
graes o charnelas. Por el centro de dicho puente (8) pasa
un eje (10) removedor del maiz que llega hasta el fondo

de (2), con unas aspas removedoras (1l) en su parte in=-
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ferior; y en ls superior, que llega hasta ;1 techo de la
cémara (1), tiene un pifion (12) que “engrana en otro con-
ductor (13), el cual va montado sobre un eje fijo a la
corone (14) en la parte superior del techo de la camsra
(1). Los pifiones (12) y (13) van alojados en una pequefia
carcasa (15) abierta por uno de sus lados (16) para pex=
mitir la salida del pifion (12) ya que al girar el reci=
piente tostador para vaciarle gira tambien el eje (10).

Ia corona (14) es movida por unstadena (17) la cual
engréna en un pifion (18) fijado a un eje vertical (19)
que atraviesa a la céamcra (1) y en cuya parte interior
(20) se acopla elelemento productor de movimiento o mo=-
tor, si bien es susceptible de acoplable una manivela
que permite girarlo manualmente con 1o que no es preciso
ninguna clase de energia. El eje (19) esté conveniente-
mente desplazado con el fin de permitir libremente el gi-
rado del elemento tostador y sus accesorios.

En la parte superior de la camara (1) lleve un de-
posito (21) en cuyo interior van tres tolvines (22) de
maiz, (23) de sal y (24) de aceite, en cuyas bocas lleva
unos elementos dosificadores medidores, que de forma
orientativa se ha dispuesto en el plano adjunto, como
unas esferas huecasy(25), o de capacidad vari. ble, segun
la dosificacioéon correspondiente a cada elemento; estas
esferas estan fijadas por medio de unds ejes en cuya pare
te exterior lleva unos pifiones (26) a lostuales engrana
una cadena (27), y en uno de éstos pifiones tiene fijada
una palanca de accionamiento (28).

Descrita que ha sido la comstitucion del invento

que nos ocupa, su funcionamiento es el siguientet
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Actuando sobre la palianca (28) hac£3 abajo hace gi=-
rar los tres elemenios medidores (25) de una manera si-
multanea, que vuelcan su contenido sobre el recipiente
tostador, y que al volver a su posicion primitiva vuel=-
ven & llenarse; cuando estan volcados, la parte opuesta
cierra la salida de los tolvines (22), (23) y (24). En=
cendida la camara de calentamiento, se produce el tueste
del maiz, mientras qus por medio del eje conductor (19),
que puede moverse a mano, transmite su giro al eje ¥
aspas removedoras (10) y (11) respectivamente para con=-
seguir un tueste regular, a continuacion seégira el re-
cipiente tostador (2) por medio de la palanqueta (7) para
volcar la s rosetas o palomitas conseguidas sobre la ca-

mara (1).
REIVINDICACIOCNES

l.="Maquina para la elaboraclon de palomitas de maiz,
de carga"regulada” que se caracteriza porque en el int e=
rior de una camara es acopledo un reciplente tostador, so=-
bre foco calorico, con clerre de aletas montadas sob re
puente diemetral, que atraviesa un eje removedor gue des-
clende hasta el fondo del recipiente; cuyo conjunto girs
sobre unos soportes verticales de sustentacion del reci-
piente; acoplandose al eje removedor unas paletas y en el
terminal superiocr un sistema de transmision que es accio-~
nado mecanicamentee

2.~"Maquina pars la elaberacion de palomitas de maiz,
de carga‘regulada” que se caracteriza porque sobre la par=-
te superior de la camara de la primera reivindlcacion va
montado un deposito dividido en tolvines que descargan

en el Interior del recipiente tostador.
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3¢~"Maquins para la elaboracion de palomitas de maiz,
de carga regulada” gue se caracteriza porque el sistema
de transmisién de la primera reivindicacion se compone de
un eje que atraviesa la camara principal, en cuya parte
inferior se acopla una manivela o motor, y en la supaior
lleva un pifion en el que engrana una cadena que transmite
el movimiento a una coronc.

4o="miquina para la elaboracion de palomitas de maiz,
de carga regulada” que se caracteriza porque sobre la
corona de la antefior reivirdicacién va acoplado un eje
el cual a su vez llsva un pifion que engrana directamente
sobre otro del eje removedors

Ye="Muguina para lu elaboracion de palomitas de maiz,
de carga regulada” que se caracteriza porque segun la 28
reivindicacion el deposito es dividido en tolvines que
contienen los prouuctos necesarios para producir las ro-
setas o ”palomitas”, y en las desembocaduras de estos lle=
van unos elementos medidores, de capacidad variable se=-
gun las proporciones de los produc tose

6.="Maquina para la elaboracién de palomitas de malz,
de carga regulada” que se caracteriza porque los elemene
08 medidores de la anterior reivindicacion llevan aco=-
plados wnos ejes de movimiento de giro, que accionan si-
multaneamente por medio de una transmision acoplada ver-—
tiendo el contenido en el tostador al mismec tiempo que
cierran el paso del contenido en los tolvines.

T.-BAMAGUINA PARA LA SLABCRACION DE PALOMITAS DE MAIZ,
DE CANGA REGULADA” .

La presente memoriu descriptiva consta de ocho fo-

lios escritos por una scla cara, componiendo un total de
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