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MEMORTIAZ A DESCRIPTIVA
que se acompalla

2 la solicitud de una PATENTE de IN-

VENCION por VEINTE afios en ESPAKA, a

favor de Don MIGUEL VERA AMAT, resi-

dente en Madrid, calle Alcald nfim 178,

por

»PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE UN

PRODUCTO ALIMENTICIO Y DISPOSITIVO

PARA SU ELABORACION».

Inventors El solicifante de naciona-

lidad espafiola.
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La inve fién a que se refiere la presente memoria cons-

tituye una novedad industrial, con caracter{sticas y venta-
Jaes que la hacen merecedora del privilegioc de explotaci§§ ex
clusiva que por ella ge solicita, de acuerdo cén laes presorip
ciones del Estatuto vigente de la Propiedad Industrial, de -
26 de julio de 1.929, texto refundido, publicado el 30 de -
abril de 1.930.

El objeto de le presente invencién, se refiere a un pro
cedimiento de fabricaciédn de un producto alimenticio.

Los ingrediéntes que intervienen en el producto alimen-
ticio cuyo procedimiento de fabricacidn se trata de patentar
son principalmente los siguientess agua, harina, sal 8§ acei-
tes esenciales comestibles de diferentes gustos y otros pro-
ductos en menor cantidad.

Se inicia el procedimiento de fabricaciédn mezclando los
productos en un recipiente y a continuaciédn se baten. Este
recipiente se mantiene al iniciarse esta operacidn a fuego
directo o bafio maria durante un per{fodo de tiempo que varia
segﬁﬁ las calorfas del fuego, a tenor con la cantidad que se
produce en dicho recipiente pero que nunca es inferior a dos
hores.

Una vez transcurrido este periodo’de tiempo en el fué-
€0 8e saca del recipiente la pasta producida. y después de
haberse conseguido,el punto deseado por la agitacidén y eva-
poracién del aguae.

Se lleva el producto, biena unas bandejas especiales,

o & otrc recipiente similar, donde se sitda la msa en forma
de pelfcula de un espesor de uno a dos milfmetros. Esta pe-
1fcula puede conseguirse igualmente por medio de una refing

dora o cilindradora com rodillos de acero o madera, habién-




dose previsto también otros medies anflogos gue conduzcan al

mismo fin,

Esta pelfcula se coloca en bandejas que llevan pequefios
compartimentos de acuerdo con el tamafio y forma del trocito
- 5 que se desee fabricar o bien pelfcula lisa que se trocea por
cuchillaes o alambres gcerados formando los dltimos el dibujo
o forma que se gquiers realizar.

Egstas bande jas pasan para la eliminacidn del resto de
agua & un secador u horno, si bien puede conéeguirse esta f£i-
f 10 nalidad también por medio de rayos infmrrojos o por la simple
‘v, acciédn del tiempo por evaporacidn espontdnea o cualquier me-
* i dio anélogo.

) Terminada la total desecacidén de la oblea en su mayor o
v menor forma pasa a ser ffita por los procedimientos corrien-
Q 15 5 tes.

i‘. Es preciso hacer constar que en la fabricacidédn del Pro -
‘Q“ cedimiento descrito en gque 1la pasta es sacada del recipiente
v para llevarla a las bandejas si se desea que el producto sea
secado con més répidez que por el procedimiento del secadero

é 20 u horno, se puede pasar la masa en estado semi-sdlida por un

filtro-prensa, para restarle en su consecuencia una mayor can

tidad de agua.

El procedimiento que Queda descrito 44 como consecuencia
la posibilidad de fabricar un producto alimenticio que sin du
25 de ha de tener una gran aceptacidn en el mercado puesto que
reline aquellas condiciones que busca el pdblico consumidor en
cuanto se refiere a gusto ¥y presentacidn siendo pr otra parte
econdmico en su coste.

Hecha 1la descripcién que antecede, hemos de afiadir que -
-los detalles de realizacién de la idea expuesta pueden variar

20 sin que por ello cambie la esencia de la invencidn que es la
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-guido el punto deseado por la agitaciéin y evaporacidn del agua,
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gque se desprende de los pédrrafos que anteceden ¥y la que se
reivindica en la siguiente
NOTA
En resumens La Patente de Invencién gque me solicita recas
réd sobre las reivindicaciones siguientes:

12) Procedimiento de fabricacidédn de un producto alimepn
ticio y dispositivo para su elaboracidn, caracterizado porque
se inicis mezclando aguea, harina, sal y aceites esenciales en
un recipiente y a continuacidn se baten; éste recipiente se
mantiene al iniciarse esta operacidn a fuego directo o bafio
mari{a durante un perfodo de tiempo que varia segin las calo-
r{as del fuego a tenor con la cantidad que se produce en dk-—
cho recipiente pero que nunca es inferior a dos horas; una -
vez transcurrido este per{fodo de tienipo en el fuego, se saca

del recipiente la pasta producida después de haberse conse—

Yy se lleva el producto a unas bandejas especiales donde se si
tda la masa en forma de pelfcula de un espesor de uno a dos -
milimetros,.pudiéndose conseguir igualmente dicha pelfcula -
por cilindrado, y se sitda en bandejas que llevan pequefios -
compartimentos de acuerdo con la forma del trocito que se de-
see fabricar o bien pelfcula lisa que se trocea por cuchillas
o alambres acerslos formando los fltimos el dibujo o forma que
se quiera realizar, pasando estas bandejas para la eliminaciédn
del resto de agua a un secadero u horno y terminada la total
desecacién de la oblea pasa a ser frita por los procedimien-
tos corrientes.,

2% Se reivindica por dltimo como objeto sobre el que ha
de recaer la Patente de Invencidn que se solicitas

»PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE UN PRODUCTO ALIMENTICIO
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¥ DISPOSITIVO PARA SU ELABORACION»,.

Todo conforme se reivindica en la presente memoria que

- consta de cinco pdginas escritas a médquina por una sola cara.
1
. Madrid, 16 abril 1959

ONSO UNGRIA

LS




	Bibliographic data
	Description
	Claims



