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MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente modelo de u tilidad  se re fie re  a un 

túnel para e l sacado de frutos y otros productos agrícolas.

Más concretamente, e l túnel motivo de la  in ­

vención está ideada para e l secado de la  fru ta , en un proceso de 

manipulación de frutos.

La fru ta  procedente de la  anterior fase de tra -
.  .  *
. *.*

bajo, es introducida mojada en e l túnel de secado motivo de la
+ * +

invención, saliendo completamente seca del mismo, gracias a l pro—
*. *.

ceso de trabajo a que se la  somete a su paso a través del ^¿c*el.

En lineas generales, e l túnel motivo ataJLa in -*
vención se fundamenta en e l hecho de transportar los frp&ps^moja­

dos por una cámara longitudinal a través de la  cual se haca'circu- 

la r  una corriente de a ire  caliente que en su contacto cap.lqs fru ­

tos los seca eliminándoles e l agua. -**** W * *
La citada cámara por la  que desplazan-los 

frutos, es ab ierta  por sus extremos, uno de los cuales es e l de 

entrada y el opuesto, preferentemente situado a un nivel in fe rio r, 

es e l de salida.

Con el f in  de fa c i l i t a r  la  explicación, se 

acompaña a la  presente memoria descriptiva de una lámina de dibu­

jos en la  que se ha representado un caso de realización que se 

c ita  a títu lo  de ejemplo.

En los  dibujos:

La figura  1, corresponde a una v ista en alza­

do dé dicho conjunto.

La figu ra  2, corresponde a una v ista  según 

A-B donde so ha seccionado la  carcasa.

Haciendo referencia a la s  figuras e l túnel



-  3 -

5.

10.

15.

20.

25.

consta básicamente de una bancada -13 - en la  que se ha dispuesto

el tren de ro d illo s  -1 0 - para e l transporte de la  fruta, y de una

carcasa -1 4 - donde ce alojan e l ventilador —1—, e l deflector —3—,

e l quemador -4— y la s  boquillas —7 -.

El ventilador —1 - absorve a ire  de la  cámara

-2 -, e l cual le  lle g a  por una toma regulable -1 1 - y se mezcla con

el procedente de la  cámara -6—. Dicho aire , procedente de la  cáma-
*

rn —3-, es húmedo, dado que está en contacto con la  fruta. *****
*.

Este aire os expulsado por e l ventilad#!*.?-"-**

contra e l deflector -3 -, siendo proyectado hacia las paredoslla-

tera lcs de la  carcasa -1 4 - inducido por la  naturaleza cónihe cjpl
* *.*

deflector -3 -, dispersándose por tanto por e l in terio r de dipha
* * *

carcasa y creándose una corriente de aire . *

El quemador -4 -  calienta e l aire, están db**cs-
*

te provisto de un termostato -1 2 - pora regular la  tempcrat&Rqy
* *****Como la  cámara -5 - está cerrada por 1:. pared

*  *  *  *

-6 -  a l aire caliente solo puede s a l i r  por la s  boquillas -7"*3ue
****

comunican con la  cámara -8 - ,  creando en ásta una circulación del 

misma.

**
*

**

*  *  < 
*  * 

*  *  <

Por la  cámara -8 - , abierta en sus extremos, 

circulan los frutos -9 - transportados por e l tren de rod illo s  —10— 

de velocidad regulable con arreglo a la s  necesidades de cada mo­

mento.

El aire caliente que c ircu la  por la  cámara -8 - en 

contacto con los  frutos mojados, la s  seca eliminándoles e l agua.

El modelo, dentro de su esencinlidad, puedo 

ser llevado a la  práctica en otras formas de realización que d i­

fieran  en detalle  de la  indicada a titu lo  de ejemplo en la  descrip­

ción y a la s  cueles alcanzarán igualmente la  protección que se re -
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caba. Podrá, pues, construirse on cualquier forma y tamaño, con 

lo s  materiales más adecuados, por quedar todo e llo  comprendido en 

el espíritu  de la s  reivindicaciones.

5.

10.

15.

20.

25.

N O T A

Descrito e l objeto y u tilidad  de la  presente

invención lo que se declara como no divulgado ni practicada en Es-
*

paña, comprende la s  siguientes reivindicaciones.

1. Túnel para e l socado de frutas y otros.*&ro- 

ductos agrícolas, caracterizado esencialmente por e l hecho t&s*com­

prender una bancada en la  que se ha dispuesto un tren de gpgiH os *
* *.*

transportadores de la  fruta  a través de una cámara longitudinal *
* . .

abierta por ambos extremos; por preverse dicha cámara comunicada *.
*****

mediante boquillas con una cámara cerrada adyacente; porque en
*. . **

dicha cámara cerrada se in su fla  a ire  generado por un ventiladór .**
.**

situado en otra cámara colindante provista de l a  correspOíH&Qhtc . .
* .

toma regulable de a ire ; porque en la  cámara cerrada se preve.un * ' 

deflector del a ire  insuflado por e l ventilador y cuyo aire  es pro­

yectado hacia la s  paredes de la  cámara en la  que se dispone un quat- 

mador," que calienta dicho aire  estableciéndose una corriente del 

mismo que pasa a través de la s  boquillas de comunicación y circu­

la  a lo largo de la  cámaro por la  que son transportados Los fru ­

tos a los cuales seca, eliminándoles e l agua, y retornando dicho 

aire húmedo a la  cámara donde se encuentra localizado el venti­

lador, mezclándose áste aire húmedo con el aspirado por la  toma.

2. Túnel para e l secado de frutos y otros pro­

ductos agrícolas.

Según se describe y reiv indica en la  presente 

memoria descriptiva que consta de 5 páginas fo liadas  y escritas

* *
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a máquina por una sola do sus caras
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