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PATENTE DE INVERC

Em S Se S S - O S S m—m—m
a favor de

D, Louis Alfred Auguste LEFRANGOIS, de nacionalidad fran-
cese, domieiliado en PARIS (Francisa)
24, rue Barbet de Jouy, ~--- |

por:
"Procedimiento para el desarrollo continuo de microor—
genismos",
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Hemoria descriptiva,.

El presente invento tiene por objeto un procedimien~
to que permite deshecer la emulsién formada en una pile
de fermentacidn o vegetacidn en lz que se deserrollan mi-

¢croorganismos en gerobiomis.
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Ie. emulsidn inestable, abandonada a si misma, no
vuelve siempre esponténeamente a la forma liquida.

A menudo, se separa en dos fases: una fase 1liquida,
relativamente poco cargada de gas, y que se manipula como
un 1iquido ordinario; y otra en forma de espums, de den-
sidad y propiedades f{sicas variables, que sobrenada y
que giempre ofrece grandes dificultades para reintegrarlia
a la forma l{quida. |

El fenémeno es grave,‘pues esta espuma superior sue-
le ser mucho més rice en microorganismos que la fase 1{-
gulide. z-

Puede suceder incluso gque, guardada en un reciplen-
te, la fase gaseosa ¢ espumosa gumente de volumén hasta
el punto de desbordarse.

Para resolver estas dificultades, no se dispone ha-
bitualmente mas que de medios costosos. La mayoria de
las veces, la espuma se deshace por centrifugacidn mecd-
nica; los gastos de inversidén y de explotacidén son impor-
tantes. Ademds, se obtienen dos productos distintos, un
l1{quido pobre y una crema espesaz. t

El objeto del presente invento es obtener un lfquido
suficientemente desgasificado para poderlo impeler, cen-
trifugar, etc., de tal modo que contenga ls misma canti-
dad de levadura que se haya elaborado en la pila de vege-
tacidén, enfsse emulsionadas, lo cual significa que, al tra-
segar el contenido, la proporcién de 1§vaduré es conocida
¥ suficientemente constante a la vesz.

Por otra parte, el procedimiento de esta patente se
vale de un material poco costoso, que marcha sutomdtica-

mente una vez regulado, pues no gasta fuerza motrigz mecd-
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hica, porque se agita solamente con un poco de aire (en
rigor, podrian utilizarse agitadores .de escasa potencisa),
consuﬁa micho menos que 1los centrifugadores habituales,
¥ no exige tampoco la adicidn de liquido antiespumoso.

Este procedimiento se caracteriza porque se somete
la emulsidn cargada de fermento, en una pila, a maduracidn
del fermento, con agitacidn suave, para que este Ultimo
no se deposite. ILa emulsidn se escinde en una fase liqui-
de: inferior y otra fase espumosa que sobrenada; se trasie-
ge. la fase liquida reunida en la base de la pils de madu-
racién, y se hace desbordar la espuma con algo de fase 1{-
gquida sobre un plano inclinado; donde la espuma se diluye
en la citada porcidn de liquido.

Es cdmodo rociar ademads la espuma con lfquido que
ge toma del trasegado de la base de la pila de maduracién.

El procedimiento puede hacerse continuo, por alimen-
tacidn sostenida de la pila de maduracidén; y permite ob-
tener, por mezela final del 1f{quido y la espuma diluida,
un liquido suficien$emente desgasifidado ¥y que contiems la
mimia proporcién media de fermento que el producto intro-
ducido en la pila de meduracidn. Ademds, presenta la venwm
taja, sobre los procedimientos de centrifugacidn, de que
las células de fermento maduran durénte su permanencia en
la pila de maduracién,

En los casos en gue basta una agitacién conveniente
suave 0 una aireacidn bien repartida y débil para mantener ;
constante la relacién liquido-espuma, y la dilucidn de la
espuma equilibra su formacidén, es posible suprimir las
fases de desbordamiento y de dilucién de la misma.

Ia instalacidn para ejecutar este procedimiento com-
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prende, segin un modo de realizacidén preferido, una pila
de maduracidn y otra de mezcla situade mds abajo; un pla-
no inclinado dispuesto en el borde de la pila de madura-
cidn, para servir de rebosadero entre las dos pilas; una
tuberf{a de desaglie que une el fondo de la primera pila al
fondo de la segunda; rampas de irrigacidén derivadas de la
tuberia de descarga y dispuestas a diferentes niveles por
encima del plano inclinado; una tuberfa de evacuacidn gque
parte del fondo de la pila de mezcla, ¥y un agitador en
cada pila.

La pila de mescla, de la que se extrae o trasiegs
el producto emulsionado, se mantiene en principio casi va-
cfa, y constituye una reserva de volumen tope.

Un modo particular de porner en préctica el procedi-
miento conforme al invento se describe a continuacidn, con -
referencia al plano adjunto, en el que representan:

La figura 1, un esquema en seccidn vertical de un
dispositivo conforme al invento:

Las figuras 2 y 3, esquemas en seccidn vertical de
variantes de este dispositivo.

Una pila de maduracidén =-8- recibe continuamente emul-
gién de una pila de fermentacidh, donde se ha elaborado
una’ erulsidn cargade de fermento. Un lapso de permenencia
adecuado, por ejemplo, de velhte minutos a una hora, per—-
mite que madure la levadura y se separe una fase 1{quida
-12-, coronada por una capa de espuma -13~. Se necesita
una agitacidn tenue para que el fermento no se deposite,

Y puede obtenerse por medio de una corriente de aire apor-
tada por una tuberia -1ll- pues la presencie de aires es

favorable.
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A veces, lg pila -8- puede bastar, cuando por efec-
to de la cltada agitacidén, la capa de espuma ~13- que so-
brenada se estabiligs en volumen,

En general, esta capa deéspuma, relativamente lige-
ra, tiende a aumentar de volumen.

Sea como fuere, la pila —8- contiene una fase liqui-
da que llena practicamente toda su capacidad, y una fase
de espuma encima de la primera. ILa fase l{quida, qﬁe es
con mucho la més importante, se evacua por la base de la
pila -8- por una tubertea -14- que llega al fondo de la cu-
ba de mezcla -9-, sktuada mds abajo. Una llave -21- regu-
ladora del gasto se dispone en la tuberfa -14-.

La pila =8~ vierte hacia la pila -9- por un rebosa-
dero -10- instelado al efecto y en plano inclinado. Asi se
desaloja la espuma ~l1l3- con una parte convenientei ﬁero
muy escasa, de la fase liguida. ; |

En el plano inclinado =-10-, la eépuma tiende a redi-
luirse. '

A lo largo del plano inclinado, una o varias rampas
de riego -15- completan esta dilucidn; pueden recibir 1{-
quido de la pila -8-, procédente, por ejemplo, de la tu-
berfa ~14~, E1 gasto de las rampas de irrigacidén se regu-
la medianté vdlvulas -16-, '

Por lo regular, en la base del plano =10- no queds
ya més que una emulsidn bastante densa, /

En el fordo de la pila -9-, estd emulsidn se mezcla
de nuevo definitivemente con el liguido trasegado de le
base de 1la pila -8-~, que llega con velocitdad ¥ direccidn
convenientes.

Aungue no sea necesario, interesa que la pila -9-



10

15

20

25

30

s~ 247630

sea giratoria, ¥y que exista rotaciédn en el fondo -17-, con
preferencia eénico, por ejemplo, mediante la llegada tan-
gencial del liguido procedente de la tuberfia ~14-.

Para que no se agraven incidentes debidos a paradas,
irregularidades, falsas maniobras, ete., conviene poder
agitar la emulsién de la pila -9- preferentemente con un
poco de aire acarreado por una tuberfa ~18-.

Unas vélvulas -19~- permiten regular el gasto de ai-
re en los tubos -11- é -18~. Si la aireacidn es suficien-
fe, pero no demasiado fuerte, padticipa en la demolicién
ﬁe la espums.

Por dltimo, la cubeta de descarga de la pila -9~ o
sea su fondo cdnico -17-, en el gue se acopla una tuberia
de trasiego -20~, puede tener una veélvula de escape, no
representada, para eiiminar los dltimos gases, o bien, en
la salida de la pila, una caja de desgasificacidn.

Las espumes que puedan ser errastradas, se devuel~
ven & -8- é ~9~, con preferencis a -8-.

En marcha continua, todos los gastos se regulan me-
diante trampilles o vaélvulas, ¥y como la presidn estdties
en ¢l fondo de la pila es constente, ya no hay que tocar
el ajuste.

Las pilas de maduracidn de mezcla pueden estar ado-
sadas o seperadas, o una dentro de otra, y sus formas y d#-~
mensiones pueden variar sin salirse del dominio del inven-
to. Por ejemplo, le pile de maduracidén -8- puede rodear
por completo la de mezcla -9-, ¥y entonces el rebosadero -10-
tiene una forms cdnica (fig. 2); o bien la pila -9~ puede
rodear la pila -8-.

Otra variante se e@pone en esquemz en la figura 3,
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Si la agitacidn en la pila ~8~ es auficiente; la: depresidn
por efecto de la fuerze centrifuga es tal que

e) La cireculacidn interna del 1{quido baeje para
diluir le espuma en la parte inferior.

b) Le espums desprendide sbbrenada forzosamente.

¢) ILa espuma desciende a lo largo del cono de de-
presién -10a=~, que desempefia el papel del plano inclinado
-10-. HNo hay rampa de riego -15-, pero toda la superfi-
cie estd mojada por el 1{quido en continuo movimiento.

d) ILa espums es absorbida en la base del cono, y no
se neceslta otro material, ni siquiera védlvule de escape.

El agitador centrffugo emplesmdo puede ser cualqﬁier&;
pero, de todos modos, la fuerza motriz es débil, muy infe-
rior a la que requerirfa el funcionamiento de un cuenco o
recipiente centr{fugo de eje horizontal pera deshascer le

misme espuma;

Se reivindica como objeto de esta patente:

1). Procedimiento para el desarrollo continuo de
microorganismoe; caracterizado porque se somete una emul-
s8idén cargada de fermento; en una pila (8), a una madurs-
cidén del fermento, con agitacidn suave para que no se de-
posite, de modo que la emulsidn se escinde en una fase li-~
quida inferior (12) y otra fase de espuma (13) superior;
se trasiega o extrme la fase liquide en la base (14) de
la pile de maduracidn; se hace desbordar la espuma con una
pequefia proporcidn de fase 1lfquida sobre un plano incline-
do (10); se diluye la espuma en este plano inclinado, re-

géndola con 1iquido tomado de la fase liquida (12), y se
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mezclan la fase lfiquida extraida y la fase gspumosa di-
lufda.

2) Procedimiento segin la reivindicacién 1, carac-
terizado ﬁbrque la mezcla se efectia con agitacidn, mejor
por medlo de gire,

3) Procedimiento gseglin la reivindicacidn 1, carac-
terizado porque se irriga la espuma con lfiquido tomado del
extraido en la bese de la pila de maduraciénm.

4) Procedimiento segin la reivindicacidn 1, carac-
terizedo porgue se opera de modo continuq, por alimenta-
eién incesante de la pila de maduraciédn.

5) Procedimiento seglin la reivindicacidén 1, carac-
terizado porque, en los casos en que una agltacidn conve-
niente y suave o una sireacidén bien repartida y débil bas-
tan para mantener constante la felaci6n 1{iquido~espuma, y
la dilucidn de la espuma equilibra su formacidn, es posi-
ble suprimir las fases de desbordamiento y de dilucidn de
la espuma.

6) Procedimiento segdn la reivindicacidn 1, carac-
terizado por el empleo de ung pilae de maduracién (8) y

otra de mezela (9); un pleno inclinado (10) dispuesto en

el borde de la pila de maduracidén, para servir de rebosa-

dero entre las dos pilas; una tuberia de descarga (14) que
une el fondo de la primera pila al de la segunda; rampas
de riego (15) dispuestas en la tuberf{a de descarga, & di-
ferentes niveles por encima del plano inclinado; une tu -
beria de evacuacién;(ZO) en el fondo de la pile de mescla,
¥y un dispoeitivo de agitacién en cada pila.

7) Procedimiento para el desarrollo continuo de
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‘Esta memoris consta de nueve piginas escritas por

una 80lg carae

BARCEILONA, 13 de febrero de 1959.
P. &,
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